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PRESENTACION

La organizacién de los distintos actos que, con motivo del Dia del Libro,
se celebran en la Universidad de La Laguna, no puede ser sino causa de orgullo
y de compromiso para la facultad o centro al que le sea asignada. El hecho de
que la Biblioteca Universitaria, como responsable directa de dicha organizacién,
haya elegido este ano nuestro Centro, la Escuela Técnica Superior de Ingenieria
Agraria (ETSIA), ha supuesto un reto ilusionante justificado por la trascendencia
y el alcance de este evento en el ambito universitario.

Hoy podemos sentirnos satisfechos de los resultados, y ello gracias al esfuerzo
colectivo de todos los que formamos parte del Centro, bajo la coordinacion eficaz
de nuestro personal de biblioteca, que ha asumido el desafio, configurando un
programa de actos de indudable calidad y brillantez. La ETSIA se ha convertido,
asi, en protagonista de una fecha tan senalada en el marco de nuestra institucién
académica: la fiesta del libro, entendido como vehiculo de transmisién de cono-
cimientos, de formacién y de disfrute personal.

Pero esta celebracion ha significado, ademas, un hecho novedoso para
esta Escuela. No es frecuente que las escuelas técnicas se abran al mundo de las
humanidades; en ocasiones, sus profesores y alumnos pierden la perspectiva de
las profundas connotaciones culturales que impregnan una praxis esencialmente
técnica y experimental, como la propia de las ciencias agrarias. Solemos olvidar
que la realidad agricola de las islas es el resultado de un proceso histérico que se
remonta varios siglos atras. Las nuevas tecnologias, los proyectos pioneros y las
innovaciones en el ambito de nuestra especialidad se desarrollan sobre un espa-
cio fisico que ha sido modificado de forma recurrente por otras técnicas y otras
experiencias, cuyos promotores las pusieron en practica con idéntico entusiasmo
al que invertimos en la actualidad.

Los distintos actos del Dia del Libro han permitido acercar la historia y sus
fuentes literarias a la ETSIA, tanto a través de la exposicion «Semillas y Letras»
como de esta publicacién que tengo el honor de presentar. Utilizando la docu-
mentacion escrita como hilo conductor y con una excelente ambientacién formal,
el discurso expositivo recorre con agilidad los distintos ciclos agricolas protago-
nizados por nuestros predecesores. Los textos de la época —parte de las cuales
estan integrados en los fondos de nuestra Universidad—y los estudios posteriores,



192 PRESENTACION

que interpretaron y explicaron cada momento histérico, describen los procesos
de cultivo, las experiencias, los errores y las circunstancias que rodearon a una
actividad agricola siempre marcada por la extrema dependencia exterior.

La magnifica sintesis de la historia de la agricultura en Tenerife, plasmada
en la publicaciéon que aqui se presenta, amplia y completa los contenidos de la
exposicion. Sus autores han sabido reflejar los rasgos esenciales de cada fase de
nuestra historia agraria local, incorporando, en algunos casos, datos inéditos.

La conclusion y el mensaje no admiten equivocos. Uno de los valores de la
Historia reside en su papel esencial para comprender el presente y servir de guia
para el futuro. En estos tiempos que corren, en los que la agricultura languidece
por causas muy diversas, no esta de mas que recordemos las ensenanzas de la
Historia y de las fuentes escritas que dan fe de ella: un grupo humano que no es
capaz de asegurar el control de sus recursos basicos de subsistencia estd condenado
a la angustia de no poder elegir su futuro.

Juan Alberto RODRIGUEZ PEREZ
Director de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieria Agraria

Universidad de La Laguna



PROLOGO

¢Qué les parece organizar el Dia del Libro este ano?... La inocente oferta,
formulada por José Manuel Erbez, jefe de la Seccion de Ciencias Puras y Experi-
mentales de la Biblioteca de la Universidad de La Laguna, escondia un dificil reto
profesional, en cuanto que suponia tratar de igualar la calidad y el rigor mostrados
por las bibliotecas que, con tanto €xito, se habian encargado de este evento en
ediciones anteriores.

Sin experiencia previa en el montaje de exposiciones ni en la coordinacién
de una publicacion, la propuesta no dejaba de ser atractiva, como una nueva faceta
muy distinta de la labor habitual de un bibliotecario. De su posible contenido, lo
Unico evidente es que la referencia debian ser los libros y documentos escritos,
mientras que el tema apuntaba hacia la agricultura, en su nocién mas ampliay por
aquello de que su organizacion iba a recaer en la biblioteca de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieria Agraria (ETSIA).

Las opciones eran variadas, pero la idea de disenar un discurso expositivo
novedoso e inusual en el marco de una escuela técnicay de un alumnado imbuido
en los recursos de las ciencias experimentales, hizo nacer el objeto de la exposi-
cién y de la subsiguiente publicacion: la historia de la agricultura en Tenerife a
través de los documentos escritos. Su titulo, «Semillas y letras», pretende evocar
la trascendencia de estas unidades minimas, como germen imprescindible para
la propia existencia de la agricultura y de la literatura, respectivamente.

Se posibilitaba asi la exhibicion de publicaciones, manuscritos y documen-
tos, algunos con una antigtiedad de mas de dos siglos, que hicieran referencia
a los grandes ciclos agricolas que se sucedieron histéricamente en la isla. Textos
conservados, mayoritariamente, en los fondos de la Biblioteca de la Universidad
de La Laguna, junto a los procedentes de otros archivos e instituciones, que des-
cribian los procedimientos y fases del cultivo, las herramientas empleadas o los
procesos de transformacion para obtener el producto final, en el caso del vino
o del azicar. En ocasiones, llegan a ser auténticas «instrucciones» dirigidas a los
cultivadores, sobre todo cuando se trata de experiencias de nueva implantacién
en la isla, como es el caso de la cochinilla.

Otras publicaciones de interés no son coetineas del momento que describen,
pero constituyen estudios rigurosos sobre cada uno de estos cultivos representativos.
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Fruto de la labor investigadora de sus autores, hoy podemos conocer con detalle los
mas diversos aspectos y circunstancias que rodearon la explotacion de estos recursos
agricolas y permiten formarnos una idea bastante exacta del proceso de produccion.

La eleccién de las publicaciones exhibidas e incluidas en el Catalogo de la
exposicion exigié un trabajo minucioso, puesto que se trataba de mostrar una
serie de piezas bibliograficas y documentales que pudiese ser ilustrativa del pro-
ceso histérico de la agricultura en nuestra isla entre el amplio fondo disponible.

Con estas premisas, se establecieron siete grandes unidades tematicas, co-
rrespondientes a otros tantos momentos histoéricos en los que la actividad agricola
y la economia insular se debieron a uno o varios cultivos principales. Objeto de
exportacion y fuente de grandes beneficios para una minoria de propietarios y
promotores, el tirén de estos productos de la tierra propicié sucesivas etapas de
crecimiento econémico, truncadas de manera recurrente por un colapso pro-
ductivo, derivado, entre otras razones, de la imposibilidad de ejercer un minimo
control sobre los mecanismos del comercio exterior. Estas unidades tematicas
quedaron desglosadas de la siguiente forma:

1. La actividad agricola en la etapa prehispanica, que aparece como referente
imprescindible de cualquier estudio sobre el desarrollo de la agricultura en
Tenerife. Pese al gran desconocimiento que existe sobre esta practica, por la
ausencia de testimonios arqueolégicos, podemos afirmar que los guanches
fueron los primeros agricultores de la isla, tal y como acreditan los relatos
y fuentes literarias de los europeos que llegan tras la conquista castellana.

2. La cana de azicar y su producto de transformacién se significaron como el
principal estimulo econémico de Tenerife durante buena parte del siglo
xvI. La plantacion de canaverales y la instalacién de «ingenios», en los que
se fabricaba el aztcar, se convirtieron en condicionantes para poder recibir
las mejores tierras y aguas en la isla recién ganada. El proceso de cultivo era
absolutamente preciso para cada una de sus fases —desde la siembra hasta
la fabricacién del aziicar—y lo conocemos gracias a documentos coetaneos
tan reveladores como la descripcién del mercader inglés Thomas Nichols.

3. Elvinedo hasido el cultivo mds importante de la historia de Tenerife, hasta el punto
de que su primera denominacién de origen —«Canary»— precedié en fama
alos vinos de Oporto, de Burdeos o de Jerez, de época posterior. La dilatada
tradicion vitivinicola peninsular propicié que la vina fuese introducida en la
isla recién finalizada la conquista, beneficiandose tanto de la feracidad de su
tierra volcanica como de su clima excepcional, y generando unos caldos que
merecieron idéntico calificativo. Son numerosos los textos referidos al cultivo
del vinedo entre los siglos xv1 y X1X, destacando algunos manuscritos del xvi
que contienen una descripciéon pormenorizada de todo el proceso productivo.

4. La cochinilla o grana no puede ser considerada como cultivo agricola en sentido
estricto. Introducida en el primer tercio del siglo x1x, fue mas una practica
recolectora, seguida de un proceso de transformacion para obtener el tinte.
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La componente agraria de esta actividad residia en la necesidad de crear
plantaciones de tuneras, como especie vegetal sobre la que el insecto objeto
de explotacién desarrolla su ciclo vital. Disponemos de fuentes escritas de la
época que detallan el proceso de obtencién de la grana, asi como una serie de
documentos que buscaron favorecer la expansion de este sector en las islas, ade-
mas de estudios actuales que apuntan hacia un relanzamiento de esta actividad.
5. En el transito del xix al xx tiene lugar la eclosion de tres cultivos que sustentaron
la economia canaria durante buena parte de esta ultima centuria. El plata-
no, como imagen iconografica del Archipiélago, ocup6 las zonas bajas del
norte y oeste de la isla, con algunas extensiones en el sur. Por el contrario,
el exigente cultivo del tomate encontr6 su habitat ideal en las cdlidas tierras
del sur y sureste de Tenerife, aunque previamente hubo de garantizarse la
elevada demanda de agua que se requeria mediante una compleja red de
trasvases, canalizaciones y obras de infraestructura hidraulica. Finalmente,
el tabaco se introduce en una fecha mas temprana que los cultivos anterio-
res, aunque no llego a alcanzar el peso econémico de éstos. No obstante,
la industria tabaquera de la isla se nutri6 de estas plantaciones durante su
periodo de auge, coincidente con las décadas centrales del pasado siglo.
Los diferentes estudios para cada uno de estos cultivos permiten conocer
la dinamica de su proceso de implantacion y ulterior desarrollo. Se trata
de publicaciones y textos mds o menos recientes, con ediciones que llegan
hasta hoyy en las que se aborda la delicada situacién actual de estos cultivos.
6. El presente y el futuro de la agricultura en la isla se materializan en una serie
de experiencias, en buena parte relacionadas con la ETSIA. Muchas de las
iniciativas en curso tuvieron como germen algunos de los proyectos presen-
tados por los alumnos del centro y que, felizmente, comienzan a plasmarse
en actuaciones concretas, gracias, entre otros, a la labor del Instituto Canario
de Investigaciones Agrarias (ICIA). Ademas de justificar, desde el punto de
vista social y formativo, la existenciay papel de la ETSIA, la proliferaciéon de
este tipo de experiencias es un elemento de esperanza dentro del incierto
panorama en el que se desenvuelve el actual sector agricola de Tenerife.
Se ha seleccionado una muestra de las Giltimas tesis y trabajos mas relevantes,
en el marco de lineas de actuacion recientes, reconociendo la dificultad de la
propia elecciéon ante la calidad y variedad de los que actualmente se ejecutan.
7. Los cultivos tradicionales representan, no s6lo una actividad econémica perpe-
tuada en la isla desde la misma conquista castellana y, por tanto, acreedora
de notables valores culturales y patrimoniales, sino como solucién de futuro
para una diversificacion de la produccién agricola de la isla, para una au-
téntica explotacion sostenible del territorio y para aproximarnos, siquiera
remotamente, a la entelequia de la autosuficiencia alimentaria.

Desde la perspectiva de la etnoagronomia, la recopilacién de fuentes orales,
los trabajos experimentales sobre cultivos tradicionales y el estudio del comporta-
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miento del agricultor islenno se plasman en publicaciones, monografias y estudios
diversos que contribuyen a profundizar en el conocimiento de estas practicas
ancestrales.

Una vez definidas las unidades tematicas, el trabajo a desarrollar tomé una
doble direccién. Por un lado, la elaboracion de la presente publicacién hacia ne-
cesario contactar con los especialistas que se encargarian de darle contenido. La
premura de tiempo y la relativa amplitud del texto solicitado hacian presuponer
dificultades para alcanzar un compromiso por parte de los investigadores elegi-
dos. Sin embargo, ha de reconocerse que la predisposicion y el interés mostrado
por todos ellos ha permitido, no s6lo cumplir con los plazos para imprimir la
edicion, sino, sobre todo, obtener como resultado una publicacién que condensa
de manera brillante y explicita la realidad de cada una de las unidades tematicas
senaladas, dentro de la libertad de cada autor para enfocarlo de la manera que
estimase mas oportuna.

Citados por estricto orden de apariciéon en el texto, José Carlos Cabrera
Pérez, Ana Vina Brito, Cirilo Velazquez Ramos, Damian de Torres Dominguez,
Antonio Marrero Dominguez, Francisco J. Lopez-Cepero Jiménez, Ana Piedra
Buena Diaz y Antonio C. Perdomo Molina, conforman un prestigioso elenco de
investigadores de los que la biblioteca universitaria s6lo puede estar agradecida
por su desinteresada y fructifera colaboracion.

La publicacién finaliza con un Catdlogo Bibliografico y Documental en el
que se ha incluido una seleccioén de textos y publicaciones intimamente relacio-
nados con cada uno de los momentos histéricos de nuestra agricultura. Se ha
optado por elegir aquellos documentos conservados en los fondos de la biblioteca
universitaria, junto con la reproduccién de alguna pieza documental procedente
de otros archivos, que, por su interés histoérico, debian formar parte del Catalogo
con objeto de dotarlo de mayor coherencia interna.

Por otra parte, habia que afrontar la organizacién de la exposicién dedicada
a la agricultura histérica de Tenerife, con la exigencia de resolver una serie de
problemas logisticos y de articulacion del discurso expositivo, junto con el disenno
de un programa paralelo de actividades.

El diseno y composicién de los paneles de la exposicion, de los carteles in-
formativos y del programa de actividades se fundamenta en una acertada mezcla
de texturas y colores que evocan las tipografias antiguas. Los tipos de madera fue-
ron una expresion singular de la gran expansion geografica y comercial que tuvo
lugar durante el siglo xix. Con ellos se marcaron y anunciaron nuevos productos,
entre ellos, y principalmente, los de la tierra, que conocieron un gran desarrollo
durante aquellos anos.

Esas enormes e imperfectas letras fueron, en muchos sentidos, la primera
formulacién grafica moderna asociada a la actividad agricola. Impresas de forma
muy rudimentaria en telas de saco, en cajas y en barriles de madera, siguieron de
este modo durante muchos anos, hasta la llegada de nuevas técnicas de embalaje
en la segunda mitad del siglo xx. Por este motivo, en la percepcion de la gente
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han permanecido profundamente asociadas a las practicas comerciales mas tradi-
cionales de nuestro campo. El uso de esos tipos, combinado con ilustraciones de
la época, las texturas de viejos papeles y los acabados que remiten a las primitivas
técnicas de impresion, dota a la exposicion de un discurso grafico con profundidad
temporal y permite articular sus contenidos de un modo muy visual y atractivo.

Los materiales y objetos expuestos en cada una de las vitrinas, que fueron
seleccionados con el fin de ambientar y contribuir a una mejor comprensién
de cada unidad tematica, proceden en su mayor parte de los fondos del Museo
Arqueolégico de Tenerife y del Museo de Historia y Antropologia de Tenerife,
ambos dependientes del Cabildo Insular de la isla, aunque también se exhiben
piezas magnificas cedidas por particulares.

El resultado de este esfuerzo ha sido la publicacién que tiene el lector en
sus manos, asi como la exposiciéon que se exhibe en el hall de la ETSIA. No nos
ha movido otro afan que el de despertar el interés de lectores y visitantes por un
aspecto trascendental de nuestro pasado y de nuestro presente, como es la agri-
cultura, que, en definitiva, no deja de ser sino el fondo de despensa de estas islas.

Delfina GALVAN ALONSO
Responsable de la Biblioteca de la ETS
de Ingenieria Agraria

de la Universidad de La Laguna
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LA AGRICULTURA ANTES
DE LA CONQUISTA DE TENERIFE

José Carlos Cabrera Pérez
Doctor en Historia
Jefe de la Seccion Técnica de la Unidad
de Patrimonio Historico del Cabildo de Tenerife

Las obras y relatos escritos por los primeros europeos, que llegan a Canarias
en expediciones de reconocimiento o de conquista durante los siglos xv y xvi,
constituyen una fuente esencial para el conocimiento de las formas de vida de los
antiguos habitantes del Archipiélago. A través de ellos y ante la inexistencia de
documentos escritos indigenas, tenemos noticias de los mds diversos aspectos de
la vida econémica, social y religiosa de estas poblaciones, que ocuparon las islas,
al menos, entre el siglo v a.C. y el siglo xv de nuestra Era.

En el caso de Tenerife, las obras mas importantes, por la calidad y cantidad
de la informacién que proporcionan, fueron escritas por religiosos que visitan la
isla a finales del siglo xv1, casi cien anos mas tarde de la finalizacién de la conquista.
Fray Alonso de Espinosa y fray Juan de Abreu Galindo dedican varios capitulos a
describir las costumbres de los guanches, a partir de la informacién que obtienen
de los descendientes de éstos.

No obstante, es a las fuentes mas antiguas a las que se les otorga una mayor
fiabilidad, al haber sido escritas por europeos que entraron en contacto direc-
to con el mundo prehispanico. El relato de la conquista normanda de las islas
orientales a partir de 1402 evoca la expedicién de reconocimiento que uno de
sus jefes —Gadifer de La Salle— efectu6 en la isla de Tenerife. Dicha crénica, co-
nocida como Le Canarien, senala que en esta isla «<hay profundos barrancos llenos
de espesas arboledas y de hermosos manantiales, de dragos y de otros muchos
arboles de distintos tipos y especies. La tierra es muy buena para huertos y para
cualquier cultivo».

Otros exploradores, que la visitan o que tienen noticias de ella a lo largo
del siglo xv, ofrecen una informacién muy parca, que apenas permite esclarecer
las formas de vida de sus gentes. En general, ha de tenerse en cuenta que las
dificultades para el desembarco y lo abrupto del terreno, unido a la proverbial
fiereza de los guanches (que, en parte, explica que fuese la dltima isla en ser
conquistada), impidié un mayor conocimiento de la sociedad aborigen. Los ma-
rinos portugueses como Da Zurara, Ca da Mosto o Joam de Barros apenas llegan
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a afirmar que los moradores de la Isla del Infierno —como también se la conocia
antes de la conquista— «se abastecian de trigo, cebada y legumbres, con muchos
cerdos, ovejas y cabras».

Abreu Galindo y Alonso de Espinosa proporcionan algo mas de informacion,
aunque, en este caso, se encontraria mediatizada por el largo periodo transcurrido
desde el fin de la conquista. De la vida del primero apenas se conocen datos. Se
sabe que estuvo en Tenerife, Lanzarote y La Palma, entre 1586 y 1599. En estos
anos escribié su obra, de la que sélo se conservan copias fechadas en 1632, asi
como otras de cronologias muy posteriores. Espinosa llegé a Tenerife en 1580,
tras una estancia de varios anos en Guatemala. Residi6 en los conventos dominicos
de Candelaria y La Laguna hasta 1592, escribiendo una historia de los milagros
la Virgen de Candelaria, en varios de cuyos capitulos incluy6é una descripcion de
las costumbres indigenas.

En general, los datos consignados por ambos autores fueron aportados por
descendientes de guanches —que mantendrian algunas de las formas de vida de
sus ancestros—, asi como a partir de la consulta de textos coetaneos de la conquis-
ta. Estos cronistas recogen referencias sobre las practicas de subsistencia en estas
antiguas poblaciones, citando los tipos de alimentos que consumian habitualmente,
su denominacién en lalengua aborigen, ademas de realizar sucintas descripciones
de sus actividades econémicas principales.
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Coinciden en reconocer la practica de la agricultura:

con unos cuernos de cabras o unas como palas de tea cavaban la tierra y sembraban
su cebada [...] Las mujeres derramaban en la tierra lo que se habia de sembrar; y
esta sementera era en el mes de agosto, al cual mes llamaban benesmer [...] Y la
dejaban secar y cortaban la espiga y dejaban la paja en el rastrojo, y trillaban con
los pies y con palos, y con las manos aventaban [...] Esta cebada, después de limpia,
la tostaban al fuego y la molian en unos molinillos de mano [...] y comian cebada
tostada y molida, que llamaban ahoren.

Tenian arvejas, que decian hacichey, y habas, que llamaban con el mesmo nombre
[...] Llamaban al trigo yrichen.

Alonso de Espinosa llega a contradecir las noticias de Abreu, al indicar que
los guanches no conocian el trigo, pues su simiente se habria perdido antes de la
llegada de los castellanos.

En el siglo siguiente se sittian las obras de autores como Antonio de Viana
o Juan Nunez de la Pena, que efectian escuetas aportaciones sobre este aspecto
de la cultura aborigen. El primero fue un poeta lagunero nacido en 1578, que
compartio su vida entre esta ciudad y Sevilla, ejerciendo como médico. Su poema
épico, referido a la conquista de Tenerife, no ha sido valorado suficientemente
como fuente para el estudio del pasado prehispanico de la isla, aunque contiene



26 JOSE CARLOS CABRERA PEREZ

. T

ANTIGVEDADES] kil
|[Delas [slas AfortunadasDdaGrman Ca. ‘
|| navia-Gonqui<taDe tenerife X

|| mientoDela Ym agenDe Cadelaria
H{EN VERSC SVELTO YOCTAVA RI
\'Einaf?arf Backiller. AntonioDe Viana “Natural |
1" el hs & Ty

| DIRIGIDO AL CAPITAN DON
Ivan GrEPEA DE éwA SENGR

ac,meantg‘dJ\ﬁ[éé
I%

STITUTO DE ESTUDIOS CANARIOS
LA LAGUNA - TENERIFE
1978

Figura 5. Portada de la Congquista Figura 6. Las Datas de Tenerife, transcritas
de Tenerife de Antonio de Viana por Leopoldo de la Rosa Olivera
(Universidad de La Laguna). y Elias Serra Rafols

(Instituto de Estudios Canarios, 1978).

datos de cierto interés. El segundo es un autor mds tardio, que nace en La Lagu-
na en 1641y que se basé en obras anteriores para escribir su historia de las islas.

En general, las conclusiones que se infieren de la documentacién escrita apun-
tan hacia el papel secundario de la agricultura frente a la ganaderia en el mundo
aborigen de Tenerife, desarrollindose en pequenos huertos préximos a los lugares
de asentamiento. Asimismo, se puede colegir una cierta preponderancia de la mujer
en las actividades agrarias, frente al protagonismo del hombre en el pastoreo. Esta
actividad requiere desplazamientos mas largos y mayores riesgos, a los que en ninguna
sociedad pastoril queda expuesta la mujer, como garante de la reproduccién del grupo.

Pero no es ésta la inica fuente de informacioén escrita disponible. Tras la con-
quista de la isla en 1496, el nuevo gobernador —Alonso Fernandez de Lugo— pro-
cede a efectuar repartos de tierray agua entre los conquistadores y los financieros de
las operaciones militares, asi como entre los nuevos colonos que arriban a Tenerife.
Estos repartos quedaban consignados en documentos —conocidos como Datas—,
en los que se describian los linderos del terreno y se establecian las obligaciones del
nuevo propietario.

En numerosas datas se hace referencia a «las tierras en que solian sembrar
los guanches», apareciendo repartidas por toda la isla: en Jagua (El Rosario), en
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el Macizo de Teno, en Icod o en Giiimar. En algin documento llega a insinuarse,
incluso, la posible presencia de cultivos de regadio, haciendo mencién de «la ace-
quia vieja del tiempo de los guanches». De haber existido, esta practica agricola
se concentraria en zonas muy puntuales préximas a cursos de agua permanente,
aunque no debid ser un sistema de cultivo muy extendido.

1. (Y QUE NOS DICE LA ARQUEOLOGIA?

La referencia arqueolégica mas antigua que corrobora el conocimiento
de la agricultura entre los guanches data de 1960, a partir del estudio de restos
momificados encontrados en la Cueva de Roque Blanco, en los altos de La Oro-
tava. El hallazgo de harina, hecha a base de cebada tostada, rizomas de helecho
y pinones, como parte de la dltima comida de un individuo infantil, fallecido al
poco tiempo de su ingesta, demostr6 que las noticias de los cronistas no eran falsas
ni fruto de su imaginacién.

Anos mas tarde, en la década de los 80y 90 del pasado siglo, estas referencias
ala practica de la agricultura entre los guanches han sido plenamente confirmadas
por la Arqueologia, que ha acreditado la presencia de un variado repertorio de
semillas en las cuevas de Don Gaspar y Las Palomas, en Icod de los Vinos. Las cro-
nologias mas antiguas obtenidas se remontan al siglo m a.C., si bien las simientes
aparecen en todos los niveles de ocupacién de los yacimientos, mostrando una
continuidad temporal en la actividad agricola en esta comarca del norte de la isla.
Elyacimiento fue excavado bajo la direccién de la profesora M.C. del Arco Aguilar
y constituye uno de los enclaves arqueolégicos mds singulares de Tenerife, por la
importancia cientifica de los restos encontrados.

Por el momento, constituye el primer y inico lugar de habitacién en el que
se han obtenido evidencias materiales que demuestran taxativamente las practicas
agricolas en época prehispdnica. No obstante, existen otros yacimientos de habita-
cién —todos en la vertiente norte de la isla— en los que se han recuperado restos
de semillas. Es el caso de Las Fuentes (Buenavista del Norte) o de Los Cabezazos
y La Higuera Cota (Tegueste); mientras que en los yacimientos de Las Cuevas y
Los Barros (La Orotava) se ha documentado la presencia de cebada.

En las cuevas de Don Gaspary de Las Palomas apareci6 cebada, como cultivo
dominante, correspondiendo a la variedad conocida popularmente como cebada
blanca, rabuda o moruna. Su prevalencia s6lo podria explicarse por el hecho de tra-
tarse de un cereal con una elevada adaptabilidad a condiciones ambientales adversas.

El trigo estd presente en un porcentaje muy inferior y sélo se localiza en
los niveles arqueolégicos mds antiguos. Esta circunstancia podria confirmar la
informacién de Espinosa, cuando precisa que en el momento de la conquista este
cereal se habia perdido. En apariencia, ambas especies habrian llegado a la isla
con el primer contingente colonizador, si bien las mayores exigencias del trigo y
sus menores rendimientos habrian propiciado su hipotética desaparicién.
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Figura 8. Interior de la Cueva
de Don Gaspar durante su excavaciéon
(Foto: M.C. del Arco Aguilar).

Figura 7. Momia infantil de Roque Blanco,
conservada en el Museo
Arqueolégico de Tenerife
(Foto: Museo Arqueolégico de Tenerife).

Figura 9. Semillas de cereales encontradas
en la Cueva de Don Gaspar y conservadas en
el Museo Arqueolégico de Tenerife (Foto: Figura 10. Cueva de Los Cabezazos,
Museo Arqueolégico de Tenerife). en el Barranco de Agua de Dios (Tegueste).
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Figura 11. Ladera de Icod en la que se localiza la Cueva de Don Gaspar.

Las leguminosas también estdn presentes en estos yacimientos icodenses. Ade-
mas de una minima proporcién de arvejas, se han registrado semillas de habas, como
segundo cultivo en importancia tras la cebada. Por ultimo y de forma sorpresiva, se
document6 el cultivo de vina desde los primeros anos de la Era, lo que constituye
una novedad para la investigacion arqueolégica en Canarias, pues esta especie no es
citada en ninguna de las fuentes escritas de los siglos xv y xv1. El hecho de tratarse de
un cultivo de ambito mediterraneo supone un testimonio de peso respecto a la deter-
minacion de las posibles zonas de procedencia de las primitivas poblaciones canarias.

El analisis de los restos de carb6n obtenidos de los hogares domésticos en los
yacimientos citados, ha permitido completar la informacién referida a los alimentos
de origen vegetal. Se han identificado carbones de higuera, lo que presupone el
consumo de higos, asi como el desarrollo de una incipiente arboricultura, tanto en
relacién con esta especie como, presumiblemente, con la palmera. Se descarta asi
la vieja teoria que atribuia la introduccién de la higuera en Canarias a los viajeros
mallorquines que llegan a las islas en el siglo x1v. En el yacimiento de Los Cabe-
zazos (Tegueste) se ha confirmado, igualmente, el hallazgo de restos de higuera.

Por ultimo, ha de indicarse que los datos indirectos proporcionados por los
estudios en los restos 6seos de la poblacién aborigen revelan una preponderancia
de la dieta vegetal en algunas zonas del norte de la isla, frente a la prevalencia de
la composicién animal en las del sur. El evidente contraste en pluviosidad y riqueza
edafica entre ambas vertientes —que debi6 ser similar en época prehispanica— jus-
tifica esta dualidad, asi como el mayor peso agricola del norte frente al sur.
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El nutrido contingente guanche que sobrevive a la conquista seguira dedi-
candose a actividades pastoriles, asi como a la apicultura. Tal y como reflejan las
datas, muy pocos naturales se verian beneficiados con tierras para cereales y vinas.
Incluso en estos casos, se observa la tendencia a relegar sus posesiones agricolas
a un segundo término, mediante la cesién completa de su usufructo o mediante
su enajenacion.

En definitiva y a pesar de los avances en la investigaciéon arqueolégica, asi
como de la prudencia con la que deben interpretarse muchas de las informaciones
que contienen, las crénicas y fuentes literarias no han perdido hoy un apice de
su valor a la hora de contribuir al mejor conocimiento de una cultura aborigen
de la que tan pocas certezas poseemos. En la actualidad los textos siguen siendo
considerados como un apoyo fundamental en las teorias e hipétesis que buscan
construir el entramado organizativo de esta sociedad desaparecida.
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CANARIAS EN EL PRIMER CICLO DEL AZUCAR
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Europa siempre denomin a las islas de acuerdo a la oferta de sus produc-
tos. El azticar se torné en epiteto de la isla de Madeira y algunas de las Canarias,
donde la denominada cultura del azdcar transformo la economia y la vida de las
poblaciones de estas islas.

Lallegada de este producto al Atlantico en el siglo xv provoc6é un fenémeno
migratorio de enormes dimensiones, motivado por la esclavitud de miles de afri-
canos y tuvo repercusiones en la cultura literaria, musical y lddica. Fue también
en el Atlantico donde esta cultura alcanz6 su completa afirmaciéon econémica,
asumiendo una posicién dominante en el sistema de intercambios, pues la cana
de azucar fue, entre todas las plantas domesticadas por el hombre, la que tuvo
mayores implicaciones en la historia de la humanidad. Hasta hoy dia son evidentes
las transformaciones realizadas en la agricultura y en las técnicas, en el marco de
la produccién de azuicar, miel y aguardiente.

Lasislas que conforman la regién macaronésica estuvieron estrechamente vin-
culadas a la cana de azucar, cultivo que se adapt6 perfectamente a las condiciones de
las mismas, siendo Madeiray Canarias el puente para la expansion de este producto
del Mediterraneo al Atlantico y su posterior implantacién en el continente americano.

Ellargo camino que sigui6 la cana de azicar (Sacharum officinarum), desde sus
remotos origenes en Nueva Guinea y su propagacion por el Mediterraneo gracias a
los arabes, hasta su expansion por el Atlantico en el siglo xv, propici6 que en el caso
de las Canarias su arribada fuera un proceso paralelo a la conquista e incorporacion
del territorio a la Corona castellana. Las primeras referencias a esta planta datan de
1483, cuando el gobernador de Gran Canaria, Pedro de Vera, mandé traer canay
maestros del azicar procedentes de Madeira para la recién conquistada isla.

La cana tuvo una rapida implantacién en Gran Canaria, La Gomera, La Pal-
may Tenerife, que, por sus condiciones fisicas, climatolégicas y recursos hidricos,
hicieron posible su cultivo'.

! Véase un trabajo mas amplio en LUXAN MELENDEZ, S. y VINa Brito, A. (dirs.) (2009). La
empresa azucarera en Canarias. Siglos xv-xx. Destilerias Arehucas y Ayto de Los Llanos de Aridane.
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Figura 1. Plantaciones de cana de aztcar.

Las primeras plantaciones se efectuaron en torno al barranco del Guinigua-
da, en el Real de Las Palmas, extendiéndose con rapidez a las zonas que disponian
de las mejores tierras y que eran susceptibles de ser irrigadas por su cercania a
los cursos de agua o a los nacientes, como sucedi6 en las vegas de Agaete, Galdar,
Guia, Arucas, Tenoya, Telde e Ingenio.

En La Gomera la cana fue introducida por los senores de la isla con plantas
de Gran Canariay el cultivo se llev6 a cabo mediante el sistema de bancales en las
zonas de Hermigua, Agulo, Vallehermoso, Valle Gran Rey y Alojera.

La tercera isla que se integré en la cultura del azicar fue La Palma. Al igual
que en las precedentes, las plantaciones se efectuaron en torno a los principales
cursos de agua —en Argual y Tazacorte—, irrigados con el agua de La Caldera de
Taburiente, que fluye por el barranco de Las Angustias; asi como en Los Sauces,
beneficiandose con el agua del «barranco del rio». En ambos casos, las obras de
infraestructura hidrdulica fueron determinantes por la cuantiosa inversién de
capital que llevé aparejada. Por tltimo y tras su conquista en 1496, la isla de Te-
nerife se integrara en esta cultura del azicar. Las zonas dedicadas a canaverales
ocupaban una franja que iba desde La Orotava a Daute, ademas de Taganana; y,
en el sur, Giimar y, posteriormente, Adeje.

Las plantaciones en las islas azucareras debian cumplir una serie de requi-
sitos para obtener la mayor rentabilidad: que se realizaran desde la zona de costa
hasta una cota de los 500 m sobre el nivel del mar, con condiciones de suelo y agua
suficiente, asi como en lugares cercanos a los bosques para el aprovisionamiento
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de maderaylena. Siimportante fue el area dedicada a las plantaciones de cana, el
objetivo de las mismas era la fabricacion de aziicar para exportacion, siendo éste
un proceso complejo en el que intervenian elementos técnicos, fuerza animal,
hidraulicay madera, sin olvidar el personal especializado y la mano de obra esclava.

Todo el proceso de la producciéon azucarera, desde la plantaciéon hasta la
comercializacién del producto, se vio sometido a un estricto control, lo que pro-
vocara un enorme interés de los pobladores por la cultura del azicar, ya fuera
con intervenciéon de la Corona o del Senorio, y tanto en las fases de cultivo como
en las de transformacioén y comercio. Por este motivo, se originarda una serie de
especificidades que moldearon la sociedad canaria de forma evidente: en la estruc-
tura social —esclavitud—, en las técnicas —ingenio de agua— y en la estructura
urbana, con un poblamiento caracteristico que materializa la llamada civilizacién
del aziicar en el mundo atlantico.

Desde el punto de vista cualitativo, el principal producto de exportacion
de Canarias en el siglo xv1 fue el azicar, aunque muchas veces vaya asociado a
otros productos, pues no todas las islas pudieron dedicarse a este cultivo y se hacia
imprescindible una complementariedad de los espacios insulares. Pero el rapido
rendimiento de la agricultura azucarera hizo de las Canarias, como lo habia sido
anteriormente Madeira, un centro de dindmica expansionista, pues el aziicar
fue una imposicién europea que se encuadra en las necesidades del mercado,
incentivada por la Corona.

La caracteristica que define el azicar de Canarias en este primer periodo es
su alta calidad, pues su finalidad era la exportacién a los mercados internacionales
europeos, aunque tampoco debemos olvidar que en lo referente al mundo america-
no las islas exportaron tecnologia y mano de obra. Hemos senalado que la cana de
azucar implantada en Canarias, en un proceso paralelo a la colonizacién del terri-
torio, procedia de Madeira. Desde las Canarias pasara a La Espanola en el segundo
viaje de Col6n, sembrandose en 1493 en La Isabela y reintroducida en 1501 por
Pedro de Atienza, que sembro el primer canaveral importado de Canarias. También
desde estas islas pasara al Sus marroqui, donde se creard una importante industria.

El azicar constituy6 en las islas un mévil de atracciéon, como senal6 Frutuoso
«fue creciendo la tierra y con la noticia de su fertilidad, acudieron flamencos y
espanoles, catalanes, aragoneses, levantinos, franceses e ingleses con sus negocios».
Sirvié para comercializar otros productos y para €l conocimiento y contacto con
los mercados europeos del Atlantico, sin olvidar que, todavia en el siglo xvir y con
posterioridad, sigui6 siendo un producto apetecido y utilizado por algunos senores
de las islas para conseguir favores. Asi se deduce cuando en 1611 la marquesa de
Lanzarote envi6 a la corte a Francisco de Amedo, llevando al duque de Lerma

2 Loso CaBRERA, M. (1997). Sociedad y poblacién en Canarias segin Gaspar de Fru-
tuoso. El Museo Canario, L11. Las Palmas de Gran Canaria, 295-313.
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—valido de Felipe m— instrucciones que iban recomendadas con 15 cajones de
azucar y varias confituras.

No cabe duda que en las islas azucareras las repercusiones del cultivo y las
aportaciones técnicas y humanas sustrajeron a la economia insular de una dedi-
cacién autoabastecedora y la dotaron de los medios de pago capaces de sufragar
las importaciones necesarias para su desarrollo, pues el azicar fue moneda de
cambio y de pago de los mas diversos servicios.

La fase de alza del aziicar canario se mantuvo desde la conquista hasta aproxi-
madamente el ano 1560, siendo sustituido progresivamente por el procedente de
Las Indias. Esta circunstancia se debi6 a la competencia de otros centros, al auge
viticola, a la desviacion de capital hacia otras zonas, al descenso de la inmigracion, a
la competencia de precios, pero sobre todo por las propias condiciones internas de las
areas productoras canarias, con escasa disponibilidad de suelos y una mano de obra
que no podia competir con la sociedad esclavista implantada en el area americana.

Esta decadencia afect6 sobre todo alaisla de Gran Canaria, principal expor-
tadora, porque toda la superficie susceptible de ser plantada de cana se dedic6 a
este cultivo. En esta época ya se senalaba que «toda la ysla son agucarales». El pro-
ceso tuvo menor gravedad en La Gomera o en Tenerife, que habian diversificado
desde sus inicios los cultivos, llevandose a cabo una progresiva sustitucion de la
cana por el vinedo, como sucedi6 en la costa de Los Realejos.

Sin embargo, en La Palma y aunque la progresion de las plantaciones de la
primera mitad del xvi quedé practicamente estancada, el cultivo y fabricacién de
azucar no desaparecio, sino que se mantuvo durante mucho mas tiempo en los
dos nucleos fundamentales: en Argual y Tazacorte, asi como en Los Sauces. En
el siglo xvIII estos ingenios seguian moliendo y se exportaba aziicar en pequenas
cantidades con una progresiva decadencia®. Aun asi, todavia en el anio 1807 se
siguen produciendo pedimentos al Concejo por parte de los apuntadores de los
ingenios de Argual y Tazacorte para que éste no les impida aprovisionarse de la
lena que necesitaban para los ingenios, cuya finalidad ya no era en exclusiva la
elaboracion de azicar y derivados sino la produccién de rones y alcoholes.

En la segunda mitad del siglo xix se inicia el denominado segundo ciclo del
azucar en Canarias, cuya vigencia fue muy corta (1852-1936). Sin embargo, tras la
guerra civil y sobre todo a partir de los anos 50 del siglo pasado algunas fabricas y

% La literatura se ha hecho eco de los derivados del azicar, sobre todo en relaciéon
con la isla de La Palma como se observa en la comedia «La Nivaria Triunfante» que es un
alegato de fines del siglo xvin sobre las instituciones que tendran sede en las islas de Tenerife
y Gran Canariay en la que la sociedad de La Palma piensa sobre todo en sus dulces y dice:
«en mi pais lo del comercio y letras para hacerle feliz, mui poco valen: sacar las rapaduras
sin derechos, ese es el punto mds interesante». Vid. NUNEz PestaNoO, J.R.: La Nivaria triun-
Jante. Universidad de La Laguna.
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trapiches reabrieron de nuevo, aunque el objetivo no erala produccién de aztcar
sino laindustria del ron y del aguardiente, como fue el caso de Destilerias Arehucas.

1. EL CULTIVO DE LA CANA DE AZUCAR

Se ha indicado ya que, desde los primeros repartimientos, las mejores tierras
se destinaron al cultivo de cana de aziicar en aquellas areas que contaban con cursos
de agua cercanos, asi como con abundante lenna y madera. Esta circunstancia trajo
consigo que el azicar fuese el responsable de la organizacién social del espacio,
modelando las estructuras creadas tras la conquista, con la adopcion de una serie
de medidas tendentes a organizar el espacio conquistado a todos los niveles.

El proceso de colonizacién, representado esencialmente en los repartos
de tierras y aguas, ejemplifica en buena medida las prioridades econémicas que
estaban presentes en la expansion atlantica: de una parte la organizaciéon eficiente
de una agricultura de exportacion, simbolizada en la cana de azicary, de otra,
el asentamiento de un significativo volumen de poblacién.

Alos conquistadores y colonos que acudieron a la conquista se les repartieron
una media de 12 fanegas de regadio. Sin embargo, cuando la tierra se destinaba a
cana de azucar se otorgaron 30 o mas fanegas, como las 90 fanegas recibidas por
Francisco Palomar en Agaete®. Otra particularidad es que estas tierras llevaban
aparejado el uso del agua necesaria para su cultivo, convirtiéndose ésta en un
instrumento econémico y politico de primera magnitud®.

La documentacién notarial nos ha dejado constancia de numerosos contratos
a través de los cuales podemos conocer el proceso seguido en el cultivo de la cana.

Antes de iniciar la plantacién era necesario efectuar una fuerte inversiéon
de capital con la finalidad de proceder al desmonte de las tierras y su posterior
preparaciéon mediante el arado previo, asi como la ejecucién de una red hidraulica.
Las inversiones en esta ultima fueron muy elevadas, tanto en la construccion de
acequias para conducir el agua a los estanques o a las tierras bajas de riego, como
en el sistema de canalizaciones y depositos que llevaba aparejado. Las acequias
eran zanjas hechas en el terreno con piso empedrado y bordes de piedra sin
labrar o canales de pino, que se empleaban para salvar depresiones apoyandose
en pilares de silleria.

* A. Macias senala que en Gran Canaria los duenos de los ingenios recibieron por
término medio una superficie de 35 a 40 fanegas, mientras en Tenerife oscilaron entre las
18-20 y 35-45 fanegas. Vid. Macias HERNANDEzZ, A.M.(2002). Canarias 1480-1600: economia
azucareray crecimiento econoémico. Historia do A¢ucar. Funchal, p. 168.

5 ViNa BriTo, A. (2004). Estrategias familiares de la colonia flamenca en La Palma en
el siglo xv1. Flandes y Canarias. La Laguna, 153-183.
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Figura 2. Acueducto de Argual
(Los Llanos de Aridane).

Formaba parte también del buen desarrollo de la red hidraulica la vigilancia
de los nacientes o «madres del agua», asi como la ejecucion y mantenimiento de
tanelesy canales, estanques para almacenar la «gruesa», cantoneras y otras acequias
de menor caudal para conducir el agua desde las bocas de la cantonera a las «tierras
aduladas». Segun senala Frutuoso, Monteverde gast6 mas de 12.000 cruzados en la
traida de agua para sus tierras de cafia e ingenio de Argual a mediados del siglo xvi°.

Una vez desmontadas las tierras e insertas en una red hidrdulica, se procedia
ala plantacién, aunque previamente habia que «limpiary despedregar» el terreno’. A
continuacién, se iniciaba la plantacién con dos trozos de cana de la propia planta,
de tres yemas, uno enfrente del otro y a una distancia conveniente. Los trozos
debian ser enterrados sin golpearlos, procurando que su tamano fuera de palmo
y medio a dos palmos. Se calcula que una hectarea de tierra llevaria 40 quintales
de cana si se plantaba con trozos de tres yemas, lo que representa aproximada-
mente tres fanegas de cana por una de tierra. Tras la plantacién, se iniciaba el

5 ViNa Brito, A. (2004). La hacienda de Tazacorte (La Palma). Anuario de Estudios
Atlanticos, 50, 545-588.

7 Sirva como ejemplo los contratos para «limpiar y despedregar tierras» en el ingenio de
Taganana. Vid. SErra RaroLs, E. (1994). Taganana. Revista de Historia Canaria, 68, p. 324.
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Figura 3. Trozos de cana. Figura 4. Flejes de cana.

riego al dia siguiente, repitiéndose el proceso cada vez mds espaciado: de 12 a 15
dias en los primeros seis meses y luego de 18 a 20 dias, cuando las hojas ya habian
crecido. Un riego inferior impediria el normal crecimiento de la planta, lo que
ocasionaria grandes pérdidas.

Una vez plantada la cana, los trozos producian nuevos brotes y estos retonos
formaban el canaveral de «hoja o de planta», que se cortaba alos dos anos, el tiempo
que tardaba en producir los primeros frutos para proceder a su transformacion.
Esta operacion daba paso, dos anos después, al canaveral de «zoca»,y al de «rezoca»,
tras idéntico plazo. Antes de proceder al primer corte eran necesarias las labores
de «cura», en la que se incluian: cava, riego, escarda, envarado y lucha contra las
plagas, que eran muy frecuentes, tanto de ratones como de gusanos.

Cuando la cana estaba madura, se cortaba por la base para no danar la raiz, se
le quitaba el cogollo y se ataban en manojos o flejes. Hacia 1505, 400 flejes tenian
un valor de 6.000 mrs®. Tras el corte y su atado, se trasladaban inmediatamente al
ingenio para evitar la pérdida de sacarosa. Por este motivo, el proceso de la zafra
en Canarias era intensivo de enero a junio.

2. EL INGENIO Y LA TECNOLOGIA

Los ingenios azucareros eran una empresa privada en la que los inversores
eran los duenos de los medios de produccién y de las plantaciones, o pasaron a
serlo por las deudas contraidas por los propietarios iniciales. Se calcula que hacia
1530 la inversion para la construccion de este complejo agroindustrial ascendia a

8 AzNAR VALLEJO, E. y VINA BriTo, A. (1989). El aziicar en Canarias, escala entre dos
mundos. La caria de aziicar en tiempo de los grandes descubrimientos. Granada, 173-188.
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LOCALIZACION DE LOS INGENIOS DE TENERIFE

Figuras 5a y 5b. Ingenios de Gran Canaria y Tenerife en el siglo xv1.
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dos millones de maravedies de costo, de los que 700 mil se destinaban a amorti-
zar los costes y el resto de los beneficios para el dueno, con un rendimiento que
oscilaba entre un 65y 200%?°.

Contamos con algunos contratos de construccién de ingenios, como el de
Pedro de Uncella en La Orotava, en los que se especifican las medidas y material
requerido para cada una de las dependencias. A modo de ejemplo, en la casa de
prensas habia de utilizarse madera de tea, pura, fina y sin desperfectos, y cada
prensa se estimaba en tres palmos y medio de altura, tres palmos de ancho y 12
varas, de la medida de los panos de la isla, ademds de husillos y ejes'’. Pero no
s6lo la construccién del ingenio y las obras de infraestructura hidraulica requerian
de grandes inversiones, sino que también habia que importar formas ceramicas,
fundamentalmente de la region de Avero, cobres para las calderas, a veces la ga-
naderia, etc. Una inversiéon muy cuantiosa a la que sé6lo podrian hacer frente las
grandes fortunas: en 1502 Batista Riberol gast6 mas de medio mill6n de mrs en
la plantacién y en un pequeno ingenio en Galdar.

Estas inversiones fueron afrontadas, sobre todo, por mercaderes extranjeros
dotados de liquidez, destacando los genoveses, catalanes y flamencos, llegando a
ser estos ultimos grandes propietarios de tierras en La Palma desde principios del
xv1, como fue el caso de Luis Vandewalle «el viejo», entre otros.

Desconocemos el nimero exacto de ingenios que se edificaron en Canarias
en esta época, aunque la mayoria de autores esta de acuerdo en senalar que para
Gran Canaria en los siglos xvi y xvir habria en torno a 24 ingenios, siendo compli-
cado precisar su ubicacion exacta por los cambios de propietarios y, fundamen-
talmente, porque al ingenio se le denominaba por el nombre de sus duenos. En
Tenerife en la primera mitad del xvi el nimero de ingenios gira en torno a 15, la
mayorfa situados en la banda norte. En La Gomera se documentan 6 ingenios, la
mayoria propiedad de los senores de la Isla; y en La Palma existieron 4 ingenios,
que se mantienen invariablemente mucho tiempo.

Tanto el cultivo como la produccién de azicar fueron objeto de constantes
innovaciones por la presion del mercado europeo y por las caracteristicas inhe-
rentes a esta cultura. Es necesario recordar que la cana tiene un periodo ideal
dentro de su ciclo vegetativo para ser cosechada. Después de ser cortada, tiene 72
horas para ser molida y cocida. Si no se realiza en este lapso de tiempo empieza a
fermentar, perdiendo sacarosa. De ahi que el proceso de elaboracion y la incesante
demanda del mercado europeo provocase una constante innovacion tecnolégica.
Cabe resenar que, tanto la planta como el personal especializado y las primeras

¢ Loso CABRERA, M. (2003). El comercio canario europeo en tiempos de Carlos 1. X1v
CHCA, p. 173.

10 Rivero SuArez, B. (1989). El proceso de elaboracién del azicar en Tenerife en el
siglo xv1. Actas do 11 Coloquio Internacional de Historia de Madeira. Funchal, 701-718.
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técnicas, procedian de Madeira, lo que ha dejado profundas huellas, pues los
portuguesismos forman parte del 1éxico de las islas.

La importancia del ingenio en Canarias fue tal que, generalmente, con
este término se designaba no s6lo el complejo industrial sino toda la plantacién,
incluyendo la residencia de los propietarios, el ingenio con sus dependencias y
las tierras anexas, tanto de cana como de cereal, la cabana ganaderay el personal
necesario para su funcionamiento. Asi figura, por sé6lo citar un ejemplo, en la venta
del ingenio de los Welser a los Monteverde, donde se incluye como perteneciente
al ingenio dos esclavos negros de cualquier sexo». Idéntica situacién acontece
en la particiéon de los ingenios de Argual y Tazacorte a la muerte de Jacome de
Monteverde o en los inventarios realizados con posterioridad, donde los edificios
delingenio y las aguas se mantuvieron de forma mancomunaday en algunos casos
el personal esclavo.

El edificio del ingenio estaba compuesto por varias dependencias, cada una
de ellas con una funcién especifica y con un instrumental muy concreto, como
veremos al analizar el proceso de transformacion de la cana en azuicar.

3. LOS PRODUCTOS

El principal producto que se obtenia de la cana era el aziicar en sus distintas
variedades: blanco, mascabado y una serie de derivados como panelas, rapaduras,
conservas y confituras.

Después de cortada en los campos, la cana era colocada en flejes para ser
transportada a los ingenios. Una vez en €I, el primer paso erala molienda. Los mo-
linosy cilindros aplastaban la canay, posteriormente, la prensa exprimia el bagazo,
retirando el guarapo que, a continuacién, se ponia a cocer hasta la obtencién del
producto. El proceso de fabricacién de la miel se basaba en una cocedura, pero
la obtencién de azdcar implicaba un proceso mas lento en el que era necesario
la purgay la clarificacion.

En el primitivo ingenio aparecen definidos tres espacios con funcionalidades
distintas: casa de molienda, casa de calderas y casa de purga.

El caldo extraido tras el prensado de la cana discurria directamente por
las canales de madera hasta las calderas y, desde aqui, pasaba a unas tinas de
barro donde esperaba la fermentaciéon. A partir de este momento, se procedia
a la limpieza a través de filtros de pano y el reposo para que todas las impurezas
pudieran decantarse.

Tras esta primera fase, el producto pasaba a la casa de calderas para la
cocedura, encontrandose en esta dependencia un ndmero variable de calderas,
de tres a seis, con «fornallas» aisladas o agrupadas, donde se cocia el caldo. En
la primera caldera o tacha de cobre se procedia al calentamiento, depuracién y
purificacién del caldo, utilizindose cenizas que, junto con la cal, neutralizaban
el 4cido de la cana. Con las espumaderas o «escumaderas» se quitaba la espuma,
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Figura 6. Casa de calderas Figura 7. Forma ceramica.
(Archivo Municipal de Adeje).

usada en ocasiones para alimentar el ganado. En la segunda tacha y al calor de
la fornalla se procedia a la concentracién, hasta alcanzar cerca de la mitad del
volumen y con una consistencia semejante a la del jarabe. Se iba pasando a tachas
mas pequenas y con menos calor hasta que empezaba a cristalizar, en el proceso
conocido como de refinacién. Con posterioridad era vaciado en las formas, pa-
sando a la fase de purga.

La casa de purga era una estructura separada de la casa de calderas, en la
que se encontraban diversos andamios perforados donde se ubicaban las formas
llenas del zumo procedente de la coccién de la cana. Estos andamios y utensilios
aparecen recogidos en los inventarios de los ingenios con una tasacién bastante
alta. En la casa de purga tenia lugar la evaporacién y depuracién y, para completar
el proceso, se ponia barro mojado en la parte superior de la forma con la finali-
dad de que el agua que vertia fuera limpiando la poca miel existente. Las formas
tenian unos huecos en su parte inferior por donde escurria la miel, existiendo
debajo de los andamios unos pequenos canales que conducian a unos recipientes
de barro para ser nuevamente cocidas. De las mieles sujetas a una segunda coce-
dura se obtenian las «escumas» y «rescumas»; las mieles de panela y del fondo de
la caldera salian las mieles de mascabados; de lo que escurria en la fase de purga
encontramos las remieles. Resenar también las rapaduras o «raspaduras» que era
la costra que quedaba del proceso de coccién.

Transcurridos treinta dias en la casa de purga, el azicar estaba preparadoy
se procedia a la retirada de las formas, siendo separado y batido en un tendedero.
Aqui se ponia a secar durante, aproximadamente, ocho dias, para luego ser leal-
dado y autorizada su salida del ingenio para proceder a su embarque.

El dltimo paso era el embalaje de los pilones de azticar en cajas de madera. Las
mas apreciadas eran las de tilo, aunque también se utilizaban las de laurel y de haya.

Desde la segunda mitad del xv1 el azicar era un producto de consumo fre-
cuente y las autoridades locales se ocuparon expresamente de la obligatoriedad de
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suventa en tiendas y especierias, pues en Canarias la mayor parte de la produccion
se oriento a la obtencién de azicar blanco para exportaciéon. Con la finalidad de
mantener la calidad, se vigil6 estrechamente cada una de las fases de cultivo y del
proceso de obtencion del azicar!'!. De ahi que la figura del lealdador desempena-
se un papel clave, al depender de él que el producto final alcanzase una calidad
6ptima, siendo «quebrado», roto con el martillo, el que no alcanzase tal pureza.
Dado que el proceso de transformacién estaba orientado a la obtencién de azicar
blanco, la purificacién de los aziicares era continua, con lo que, a medida que se
perfeccionaba la produccion, se reducia su peso, al eliminarse las impurezas sélidas
y liquidas, requiriendo un gasto superior de lena al ser sometida al cocimiento.

Junto al aziicar blanco y mascabado estaban los otros derivados, como las
confituras y conservas. Las primeras estaban constituidas por la pulpa de fruta
en dulce, hecha con azicar blanco y refinado. La conserva era la fruta cocida en
almibar. Pero también tenemos referencias a otros derivados como los mazapanes,
alcorzas, alfeniques y pinonates.

La calidad identific6 al azticar de Canarias, como se recoge por ejemplo
en la Francia de finales del xvi: «<Pour vous, ventrer goulous, por vous il fait aller
chercher le sucre dans jusque en Canarie...»'2.

4. OFICIOS DEL AZUCAR Y ESCLAVITUD

Para asegurar el cultivo de los canaverales, la labor de molienda y la trans-
formacién del producto final en azicar existia un variado grupo de oficiales,
trabajadores libres y mano de obra esclava. En la documentacién encontramos
referencias a estos trabajadores, cuyas labores estaban perfectamente reguladas,
como es el caso de los oficiales, que debian ser examinados por el Concejo. Po-
demos afirmar que en todo el proceso, desde la plantacién hasta la obtencién del
producto final, el elemento humano era decisorio.

En los primeros momentos el personal especializado procedié de Madeira,
mientras que el resto de los trabajadores estaba formado por personal de las islas
y un contingente de esclavos procedente de Africa.

Un grupo importante era el constituido por la mano de obra esclava vy,
pese a ser dificil conocer su nimero exacto, M. Lobo" ha fijado los totales de

"' ViRa Brito, A. y RoNquiLLo Rusio, M. (2004). El control normativo local del azicar
en Canarias. Historia do A¢ucar. O A¢ucar e o Quotidiano. Funchal, 303-343.

12 Lorez EsTrapa, F. (1950). Dulce fama de las Canarias en la Francia del siglo xvr.
Revista de Historia Canaria, Xv1, p. 85.

3 LoBo CABRERA, M. (1996). Esclavitud y azticar en Canarias. Esclavos com e sem A¢ucar.
Funchal, 103-117.
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esclavos en los ingenios de Gran Canaria entre el 10 y 12%, representando un
promedio de 35 esclavos por ingenio. Para Tenerife y basandose en los datos de
LaLaguna, donde residian gran parte de los hacendados, este autor establece una
proporcion del 14°9%, aunque en algunos ingenios su nimero era elevado. Tal
es el caso de Adeje en el ano 1586, fecha en la que fue destruido el ingenio por
ataques piraticos, y en la que se contabilizaban 80 esclavos. Pedro Interidn senala
en su testamento que poseia 14 esclavos y 7 esclavas en su ingenio. Para La Palma,
las proporciones son mucho mas altas, un 29°9%, de manera que en 1586 este
colectivo llegé a representar el 10% de la poblacién insular'®. Para La Gomera,
los datos disponibles son muy parciales y asi, en la particion del ingenio de Valle
Gran Rey, figuran 15 piezas.

Sin duda la importancia de este personal para los ingenios tuvo como con-
secuencia que algunas islas gozaran del derecho de proveimiento de los mismos.
Asi acaeci6 en La Palma en 1578, que obtuvo licencia para importar 500 esclavos
del Golfo de Guinea, lo que sin duda es una muestra evidente que la decadencia
del azticar palmero es muy posterior a la del resto de las islas. Asimismo, en la isla
de La Gomera el portugués Diego Fernandes introduce un niimero importante
de mano de obra esclava procedente de Cabo Verde'.

El personal esclavo del ingenio no siempre pertenecia al dueno, sino que
se alquilaban por meses o anos, oscilando los precios entre los 600 y 1.200 mrs.
Se preferia los de raza negra que, segun se decia, presentaban mayor grado de
adaptacion, capacidad de trabajo y mejores rendimientos. Si estaban especializa-
dos la cotizacion era mas alta, como el caso de Matias, mulato valorado en 140
doblas, o Leal, prensero, valorado en 80 doblas, ambos en el ingenio de Argual.
Los esclavos moraban en el ingenio —«las casas de los negros situadas en la es-
quina de la casa principal de aposento»'*—y, al igual que habia sucedido en otros
territorios donde el azicar fue el cultivo de exportacion prioritario, la esclavitud
estuvo asociada al aztcar.

Aunque esta practica no puede desvincularse del trabajo en los ingenios,
tampoco puede afirmarse con rotundidad que el de los esclavos fuera el colectivo
mas numeroso, pues en el complejo agroindustrial azucarero canario predominé
el sistema de explotacién directa con trabajadores asalariados y contratos a partido
por dos o tres zafras con poblacion libre. Tal fue el caso de Leonel Rodrigues en

" Sirva como ejemplo la compra realizada por Guillermo del Rin, en nombre de
Melchor Monteverde, de 35 o 40 piezas de esclavos en Cabo Verde para los ingenios de
Monteverde. Vid. HERNANDEZ MARTIN, L.A. (2000). Protocolos de Domingo Pérez, 1554-56. Santa
Cruz de La Palma, doc. num. 1699.

15 ViNa Brito, A. (2006). La organizacién social del trabajo en los ingenios azucareros.
La Esparia Medieval, 29, p. 375.

' En el ingenio de Tazacorte figuran 14 casas de negros en la particion de 1557,
valorados en 850 doblas. Vid. ViRa Brito, A. «La hacienda de ...». Ob. cit.
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La Gomera, contratado como maestro de azicar por doce anos'’; o Luis Afonso,
carpintero, que intervino en la construccién del ingenio de Taganana. Entre este
personal libre de los ingenios encontramos los que desempenan oficios tanto
especializados como no cualificados, aunque de estos tltimos existen muy pocas
referencias, por tratarse en su mayoria de contratos verbales. Si recoge la docu-
mentacion contratos con mozos para servir en el ingenio, asi como la contrataciéon
de trabajadores temporales.

Entre el personal cualificado llamamos la atencién sobre la figura del mayor-
domo, encargado de la vigilancia tanto en la plantacién como en el ingenio, y de
llevar las cuentas de las entradas y salidas. En 1503 en el ingenio de Agaete figuran
Juan Moreno y Pedro de Olarte como mayordomos del «engenio e fazienda»'8. A
fines del siglo xv1 el mayordomo sera sustituido por el apuntador, con sus mismas
funciones.

Otra figura que no formaba parte propiamente del trabajo especializado
del ingenio, pero de gran relieve, era el administrador, que a veces figura como
mayordomo de la hacienda. Un ejemplo fue el de Pantaleén Casanova en el
ingenio de Los Sauces, o Alonso Rodriguez en el del Realejo, ambos propiedad
del Adelantado.

También formaba parte de este personal especializado el maestro de sacar
agua, figura relativamente frecuente y de una alta cualificacién. Se encargaba
tanto de la «traida del agua» desde los cursos corrientes o desde los nacientes
hasta las plantaciones, como de dirigir la fabricaciéon de estanques y cubos para
saltos de agua, etc.

Los trabajos en la plantacion eran desempenados por los encargados de des-
pedregar las tierras, como se observa en el contrato por el que Juan de Soria dio,
en elano 1510, a Antén Garciay a otro trabajador 700 mrs por limpiar y desmontar
una tierra'; o en el contrato de plantacién de cafas entre Diego Garcia Viejo y
Juan Sanchez Tornero en el barranco de Aumastel en 1522%. Este personal que
intervenia en las labores previas a la plantacion solian ser trabajadores asalariados
contratados para tareas especificas y temporales.

Una figura clave era el canavero, cuyas funciones estaban reguladas por
el ordenamiento local. Se ocupaba de todo el proceso de «cura del caniaveral»,
sirviendo como ejemplo el contrato efectuado por Andrés Sudrez Gallinato con

17 Diaz PapiLra, G. y RODRIGUEZ YANES, [.M. (1990). El Seiorio en las Canarias occidentales.
La Gomera y El Hierro hasta 1700. Excmos. Cabildos de La Gomera y El Hierro, p. 316.

' Camara de Castilla Pueblos, Leg. 8, nam. 354 y Gambin Garcia, M.: Agaete. Oro
dulce en Gran Canaria. Santa Cruz de Tenerife.

19 CamACHO Y PEREZ-GALDOS, G. (1961). El cultivo de la cana de azdcar y la industria
azucarera en Gran Canaria. Anuario de Estudios Atlanticos, 7, p. 23.

2 {dem, pp. 59-61.
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Figura 8. Documento sobre la plantacién de cana.

Martin Yanes para «escardar, desgusanar, cavar, regar, bien labrar, armar a los
ratones...»?!. Otros trabajadores especializados que desempenan su trabajo en la
plantacion eran los desburgadores, cuya funcién principal era preparar las canas
para la molienda, tanto el corte como la limpieza de las puntas y hojas y atado de
manojos. Estaban obligados a tener preparado cada dia flejes de cana para ocho
calderas. También tenemos constancia de la presencia de regadores, ya fueran
trabajadores libres o personal esclavo.

En estrecha relacion con las plantaciones encontramos otro personal libre,
no especifico del complejo agroindustrial, como eran los almocrebes. Una de
sus funciones era trasladar lena desde el bosque a las plantaciones o al ingenio,
transporte que se hacia a lomos de camello o recuas de bueyes. También era de
su competencia el acarreo de las canas desde las plantaciones al edificio de la
molienda.

Por lo que respecta al personal especializado, el ordenamiento local especi-
ficaba las labores que competian a cada uno de ellos, cuya vigilancia era extrema,
prohibiéndose el desempeno de mas de un oficio. Entre estos oficios especializados
destacan: el maestro de azucar, los purgadores, cocedores y tacheros, que debian

2 CoELLO, MLI., PARRILLA, A. y RODRIGUEZ, M. (1980). Protocolos de Alonso Gutiérrez (1522-
25). Santa Cruz de Tenerife, doc. num. 333.
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desempenar sus oficios «bien y lealmente» en aras a la obtencioén de la mejor calidad
de los azicares. Estrechamente vinculado al personal especializado estaban los arte-
sanos de diversos oficios y los trabajadores libres contratados por una o mas zafras.

La documentacién notarial nos permite conocer las tareas que desempe-
naban, los contratos establecidos e, incluso, los salarios percibidos. En el caso de
los maestros de aziicar, a mediados del siglo xv1 se estipulaba en «seis arrobas por
ciento». Para los purgadores el salario giraba en torno a los 600 mrs y no podian
ser despedidos por los duenos del ingenio hasta finalizada la zafra, con el fin de
garantizar la calidad del producto. También formaban parte del elemento huma-
no del ingenio los escumeros, refinadores, asi como los cocedores, moledores y
bagaceros®, aunque estos ultimos trabajos podian ser realizados por personal no
cualificado bajo la vigilancia de oficiales®.

No podemos dejar de mencionar a los artesanos de diversos oficios espe-
cializados en la construccién, mantenimiento y reparacion, asi como la presencia
de herreros y caldereros, al ser las piezas de hierro y cobre uno de los bienes mas
preciados del ingenio. También eran significativos los oficios de carpinteria para las
dependencias del ingenio y para la fabricacion de diferentes piezas y maquinaria
como los ejes, andamios, cajas para exportacion, etc.

5. RUTAS Y MERCADOS

El papel preponderante del aziicar hay que analizarlo en estrecha conexion
con la demanda de este producto en los mercados internacionales, pues el consu-
mo de azicar se generaliz6, involucrando a las islas en los circuitos del comercio
internacional y la consecuente llegada de capitales y técnicas de primer orden.
Esta acumulacion a través del azicar se vio favorecida por la politica de extension
del cultivo y el ordenamiento que llevo aparejado.

Los mercados del azticar canario fueron la propia Castilla, a través de Cadizy
Sevilla como principales centros redistribuidores, el drea flamenca, el drea mediterra-
neay Berberia. Todala red de relaciones con el exterior estuvo en estrecha relacion
con las significativas colonias de mercaderes establecidas en los espacios insulares
y en estrecha conexion con las sedes centrales en diferentes puntos de Europa.

2 Los bagaceros eran los encargados de recoger los desechos de la cana, una vez
prensada, y retirar el bagazo de los molinos.

# Los salarios promedios eran los siguientes: maestro de aztcar, 2.000 mrs; moledor,
1.500 mrs; purgador, 600 mrs; cocedor, 1.100 mrs; tacheros, en torno a 580-600 mrs; ma-
yordomos, 1.500y 1.100 mrs; desburgadores, 666-800 mrs; herrero caldereroy despensero,
800 mrs. De todos ellos, el de mayor responsabilidad era el lealdador, nombrado por el
regimiento, y cuyo oficio en Tenerife encontramos desde 1507 con un salario de 20.000
mrs anuales.
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Figura 9. Principales rutas comerciales
del aziicar de Canarias en el siglo xvI.

Castilla fue el principal mercado del azicar canario a través de la Compania
de Cadiz, fundada en esta localidad para comerciar con Canarias. Seguin especifican
sus clausulas, los socios residentes en Tenerife debian comprar azicar, trigo, miel
y corambre, pagando con ropas, dinero o cédulas de cambio.

El comercio de trasvase desde los puertos gaditanos fue relativamente
frecuente, asi como el traspaso de los fletes para llevar azucar, melaza y orchilla
de Canarias, como se observa en el caso de Francisco Riberol, desde Sanltcar a
Flandes en el ano 1508.

El segundo destino en importancia cualitativa fue el area flamenca, donde
encontramos diversas plazas que en los anos centrales del siglo xvi se convierten
en un mercado de depésito internacional y lugar de encuentro comercial. Hacia
Flandes se dirigia el azicar blanco de alta calidad, importandose como contrapar-
tida panos, productos metalicos y obras de arte, de las que existe una amplisima
representacion en todo el Archipiélago, asi como fondos de cobre para reparar
las calderas de los ingenios. Este comercio sufrird una serie de restricciones de
tipo politico y religioso en la segunda mitad del xv1, aunque seguira disfrutando
de excelentes mercados en el area flamenca y holandesa.

Italia fue otro de los centros importantes de recepcion de azicar canario. Sus
mercaderes, genoveses y florentinos en su mayoria, se habian instalado en las islas
desde los momentos iniciales de la colonizacion, contribuyendo econémicamente,
en ocasiones, ala conquista y viéndose beneficiados tanto de los repartos de tierras
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como del control de la actividad comercial, aunque en este caso el comercio del
azucar canario es esencialmente de transbordo.

La costa africana y especialmente Berberia fue otro de los mercados de los
productos canarios, centrado en las mieles y remieles. Este comercio estuvo limi-
tado a la iniciativa oficial a través del gobernador de Gran Canaria. La zona de
intercambios permitida se situaba entre el cabo de Aguer y el de Bojador.

Gran Canaria fue la isla con mayor volumen de exportacion, siendo la impor-
tancia del trafico azucarero uno de los argumentos aducidos para solicitar el titulo
de noble a la ciudad de Las Palmas. En cada una de las islas del azicar la salida
al exterior de sus productos se concentraba en los puertos principales: Las Isletas
en Gran Canaria, San Sebastidn en La Gomera, Santa Cruz de La Palma y Santa
Cruz de Tenerife. No obstante, existian importantes embarcaderos o fondeaderos
en los lugares cercanos a las plantaciones e ingenios, como se observa en la banda
norte de Tenerife: La Caleta, El Guindaste, Puerto de La Orotava o Garachico. La
misma situacion se observa en el resto de las islas azucareras. Sirva como ejemplo
los embarques efectuados directamente desde el puerto de Tazacorte hacia el cual
se dirigian barcos fletados desde Flandes para recoger los azticares de los ingenios
de Argual y Tazacorte.

A modo de conclusién, podemos senalar que el azdcar, introducido en las
islas paralelamente a la colonizacién del territorio, model6 la organizacion social
del espacio y tuvo una gran acogida en los mercados continentales por su alta
calidad. A pesar de la fuerte competencia del aztiicar americano, las exportaciones
continuaron en algunas islas hasta bien entrado el siglo xvi1. El azicar y la cultura
que llevé aparejada fueron los responsables de la insercion de las islas en los cir-
cuitos financieros, definiendo toda su evolucioén posterior.



LA ISLA DEL VINO.
BREVE RESENA HISTORICA
DE UN CULTIVO ESENCIAL:
CINCO TIEMPOS DE LA VID

Y EL. VINO EN TENERIFE

Cirilo Velazquez Ramos
Historiador

La noticia del bodegén en que hizo sus primeras Juntas el Ayuntamiento de la
Laguna, y de las ventas que fueron origen de los pueblos formales del Puerto de la
Orotava, Rambla y Garachico si no son una alegoria para demostrar que Baco fue
el primer fundador de esta colonia que ha prosperado después bajo sus auspicios...

Alonso pE Nava GrRiMON, 1806

1. INTRODUCCION

A principios del siglo x1x, Alonso de Nava Grimoén, en un informe sobre
asuntos politicos que ocupaban a las autoridades y fuerzas vivas de la época,
dejaba constancia de la cita que antecede para ironizar sobre aquellos que, bajo
una aparente erudicion, utilizaban argumentos peregrinos alejados de la realidad
histoérica para fundamentar innecesariamente y sin ningun rigor alguna de sus
pretensiones publicas'. A estas alturas, sin embargo, no cabe duda que, desde los
primeros momentos de la colonizacién, la vid y el vino constituyeron —empleando
los términos que utilizé6 André-Pierre Ledru a finales del siglo xvir para referirse
a este cultivo— «a rama mas fecunda de los productos y de la prosperidad de
Tenerife»?, sobreviviendo hasta nuestros dias, con mayor o menor importanciay for-
tuna, como cultivo propio y caracteristico del campo insular de todos los tiempos.

No se daria, pues, bajo los auspicios del dios romano del vino, a pesar de
la procedencia mediterranea y de la esfera del mundo clasico (la isla griega de la
Candia, actual Creta) que se atribuye a las primeras vides que enraizaron en las

! Fondo Rodriguez Moure, Casa Nava vi, Marqués de Villanueva del Prado, Asuntos
Politicos, Aldea de San Nicolas, 13 , Archivo de la Real Sociedad Econémica de Amigos
del Pais de Tenerife (La Laguna), a partir de ahora AR.S.E.A.P.T. (RM 273/9-554) fol. 33.

2 LEDRU, A.P. (1982). Viaje a la isla de Tenerife (1796). Traduccién de J.A. Delgado Luis
y nota preliminar de J. Hernandez Garcia, La Orotava (Tenerife), p. 88.
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Afortunadas, ni mucho menos al amparo del culto al Dionisos heleno, el desarro-
llo de la cultura de la vina en un espacio insular prédigo en suelos de naturaleza
volcanicay ricos en humus, ventajosamente condicionado, entonces como ahora,
por factores climaticos que permitiran la dualidad secano-regadio y, por tanto,
favorable a la implantacién de todo tipo de cepas®.

Mais bien todo lo contrario, pues como acertadamente senala Alberto Vieira,
lejos —claro estdi— de misterios baquicos y dionisiacos, €l vino acompané a los
primeros cristianos en las catacumbas y, junto al pan, convertidos en elementos
sustanciales de la practica ritual cristiana, avanzé con la propia cristiandad, revolu-
cionando los habitos alimenticios de Occidente a partir del siglo vir; estableciéndose
el comer pan y el beber vino como simbolo del sustento humano. De ahi que,
atendiendo a su significacion en la liturgia y en la alimentacién, la presencia de
la vid en los archipiélagos atlanticos, conquistados y colonizados por portugueses
y castellanos, sea una consecuencia inevitable del mundo cristiano.*

* Antonio Macias afirma que la llegada de las primeras parras a las islas serd un enigma por
mucho tiempo, pero puntualiza que resulta «<indudable que la evangelizacién de los indigenas,
iniciada a mediados del siglo x1v, procur6 la arribada de diversas clases de cepas, y lo mismo
ocurri6 en los primeros anos de la centuria siguiente, cuando se produjo la creacién del senorio
de Canarias. Pero también es indudable que no hubo por entonces un modelo colonizador
capaz de generar un auténtico desarrollo de la viticultura» ((2002). Colonizacion y viticultura.
El caso de las Canarias, 1350-1550. DOURO, Estudos & Documentos, v (13) (3°), p. 296).

1 Ver VIEIRA, A.: A vinha e o vinho na historia e historiografia das ilhas. www.escribd.com/
doc/13604937/avinhaevinhodasilhas). En el seno de la Iglesia catdlica se tuvo, generalmen-
te, gran cuidado a la hora de escoger el vino de misa, optandose casi siempre por aquellos
caldos de mayor pureza y excelencia, guardandose los mejores vinos para la consagracion.
No siempre se observé con todo rigor esta usanza, de ahi que las autoridades eclesiasticas
se vieran obligadas a recordar esta obligacién a través de sus habituales mandatos. En
este sentido, valgan verdades, el clero canario no fue una excepcién y numerosos son los
testimonios de prelados islenos que ordenaron el cumplimiento de esta antigua practica.
Tal es el caso de lo decretado por varios obispos diocesanos en sus visitas pastorales a la
iglesia de Santa Ana del puerto de Garachico, en las que no solo mostraran su celo por
la calidad del vino eucaristico sino también por las condiciones en las que debia tener
lugar la compraventa del vino en general, con frecuencia caracterizada por la avaricia y la
especulacién. El obispo Francisco Martinez de Cenicero senalaba, en 1605, al sacristan del
citado templo del norte tinerfeno la obligacién que tenia de proveer de «vino bueno» para
las misas. Otro tanto decretara el obispo fray Juan de Guzmadn, en el ano 1626, al indicar
que el sacristin menor estaba obligado «a dar el vino para las misas del mejor que se hallase»
bajo pena de perder el empleo, ordenando a su vez al mayordomo de fabrica que suminis-
trase al sacristan catorce doblas anuales para que pudiera cumplir con este cometido. En
cuanto al negocio del vino, era el obispo Bartolomé Garcia Ximénez el que en sus edictos
de 1673, 1686 y 1689 prevenia sobre la usura en la comercializacion de mostos y malvasias.
(Ver VELAZQUEZ Ramos, C. (2009). En torno a la cultura de la vid y el vino en Tenerife: vino,
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2. TIEMPO PRIMERO. DEL ARRAIGO Y CONSOLIDACION

Asi pues, esta consideracion del vino como alimento basico y producto de
primera necesidad hizo que el cultivo de la vid en Tenerife, al mismo tiempo que
el de los cerealesy el de la cana de aztcar, estuviera presente en la produccion del
agro insular desde un primer momento®. Ya en mayo de 1498 el propio Cabildo
acordaba sancionar con «medio real por cada uno» a quien osase comer «algun
pampano» de las vinas, tomando también en lo sucesivo otras medidas encami-
nadas a salvaguardar estas heredades y majuelos de cualquier otro desman, asi
como de los estropicios causados por los ganados y bestias salvajes o para impedir,
como se acuerda en septiembre de 1501, la salida del vino cosechado, con el fin
de asegurar el abastecimiento local, que las mas de las veces, en estos primeros
tiempos, tenia que complementarse con vino de fuera.

Igualmente, el apoyo oficial al cultivo se materializ6, no s6lo ordenando
tempranamente su implantaciéon al mismo tiempo que obligaba a los nuevos po-
bladores a construir sus casas®, a los que en principio se les iba a facilitar el acceso
a la propiedad de la superficie labrada; sino tomando el propio concejo insular
medidas como la de «hacer pago de vinas» en lugares como la lagunera ladera
de San Lazaro, donde se concedieron numerosas suertes de tierra con este fin.
Concedi6 también la autoridad concejil licencia para cortar «<rama de arboles y
de acebino y de brezo» a aquellos vecinos que por entonces pretendian armar sus
parrales7. Paulatinamente, a medida que avanzaba la ocupacion colonial, el paisaje
agrario tinerfeno se irfa poblando, entre las medianias y la costa, entre secano
y regadio y desde el valle de Gliimar a las fértiles tierras de Daute, de majuelos,

vinipotas y vinolencia. Vinaletras, 2, Cuaderno Bianual de Cultura y Vino, D.O. Tacoronte-
Acentejo, Tenerife.)

® Delavieja interrelacion entre los cereales y la vid daba cuenta también Alonso de Nava
Grimon en 1806, al senalar que «para el cultivo y fabricas de las vinas se necesita de gastar mucho
trigo, pues los peones no trabajan si no se les da la correspondiente raciéon de pan [...], pues
aunque la mayor parte de las vinas estdn al partido de medias, en el cual son de cuenta del
labrador o medianero, todos los gastos de la cultura, también es cierto que aun en este caso es
muy frecuente el convenio de que el dueno facilite el trigo cuyo importe cobra después en la
cosecha del mosto» (Exposicién sobre lo perjudicial de la regulacion del capital de los censos
de trigo, La Laguna, 24 de noviembre de 1806, Fondo Rodriguez Moure, op. cit., fol., 29 rto.)

b Acuerdos del Cabildo de Tenerife, 1, 1497-1507. Edicién y estudio de Elias Serra Rafols,
F.R.C. 1v, Consejo Superior de Investigaciones Cientificas e Instituto de Estudios Canarios,
La Laguna de Tenerife, 1996 (2* edicion) Acuerdos de 15 de mayo de 1498, 6 de abril de
1500 y 29 de septiembre de 1501, pp. 8, 28 y 42.

7 Acuerdos del Cabildo de Tenerife, 1, 1508-1513. Edicion y estudio de Elias Serra Rafols y
Leopoldo de la Rosa, F.R.C. v. La Laguna de Tenerife: Instituto de Estudios Canarios, 1996
(2* edicion). Acuerdo de 28 de abril de 1511, p. 101.
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Figura 1. Mapa de Garachico realizado, a finales del siglo xv1, por el ingeniero italiano
Leonardo Torriani. A pesar de la creciente rivalidad de otros puertos tinerfenos,
el de Garachico continuara como enclave destacado, especialmente en los traficos
comerciales entre Canarias y América, hasta la erupcién volcanica de 1706.

heredadesy parrales, también de lagares y bodegas; al mismo tiempo que maestros
tinajeros y toneleros, al principio bastante escasos, se afanaban, a medida que el
cultivo incrementaba su desarrollo, en la fibrica de recipientes de todo tipo (ti-
najas, jarras, jarretas, cintaros, botas, pipas, barriles y toneles) para el envasado,
conservacion, almacenamiento y, en su caso, comercializacion y saca de mostos y
vinos, asi como de sus derivados (vinagre, aguapié o arrope).

Fueron las zonas bajas las mds propicias para albergar los vinedos, sobresa-
liendo en esta primera época, frente al secano en la franja de medianias, el cultivo
de regadio, que mantendria su predominio hasta finales del siglo xvii, localizado
en amplias y fructiferas dreas costeras como, por ejemplo, las tierras de La Ram-
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bla, Icod o Daute, en las que terminarian ubicandose importantes haciendas que
vinieron a potenciar con el paso del tiempo las plantaciones de vides. En el caso
del lugar de Garachico, cuyo puerto terminaria convirtiéndose en pieza clave del
negocio del vino, con la familia Ponte, que comenzaria a consolidar el cultivo
hacia mediados de la década de 1520, o de las también sagas ligures de los Vina
e Interian. Todas ellas serian destacados referentes de la viticultura insular de
la primera mitad del siglo xvi, centuria en la que, como bien apunta Martinez
Galindo, los Ponte, metidos de lleno tanto en la produccién azucarera como vi-
tivinicola, son «un ejemplo claro del desarrollo paralelo de los llamados cultivos
dominantes de exportacién»®.

Efectivamente, al margen de la consideracion cldsica que senala al xvii como
el siglo del apogeo vitivinicola y la época dorada de la exportacion de los caldos
tinerfenos, no es menos cierto que Tenerife, incluso antes de mediar la centuria an-
terior, ya en la referida década de 1520, superada la etapa de dependencia exterior
al obtenerse las primeras licencias regias que permitian la saca de la produccién
insular, facturaba y despachaba sus vinos no sélo para satisfacer la demanda de
otras islas del propio Archipiélago sino con destino a territorios europeos como
Portugal y sus colonias, Flandes o Inglaterra, abasteciendo también al rentable
mercado indiano’. De forma paulatina se produce el despegue viticola que cul-
minaria, en una época de auténtico negocio, con la libre exportacién concedida
por la Corona en septiembre de 1549, disposicién que venia a favorecer la salida
de las desde hacia tiempo abundantes cosechas, potenciada por otro lado con
las renovaciones de la permisién del comercio con América. En los inicios de la
década de 1560 el sector viticola tinerfeno aparecia ya consolidado y ello pese a
las dificultades generadas por la enfermedad que azotaria a las vinas de regadio
en el decenio anterior'. En 1573 se evidenciaba la pujanza comercial del vino
frente a la no menos evidente decadencia del azicar''.

Por otro lado, a finales del siglo xv1, cuando ya se cargaba «cantidad de vinos»'
en Tenerife, se equiparaba el valor de una fanega de trigo al de un barril de vino
y Alonso de Nava Grimon, atendiendo a un instrumento de pagamento celebrado
en La Laguna, con fecha 1 de marzo de 1597 ante el escribano publico Alonso
de Gallegos, entre Alonso Vazquez de Nava y el regidor Pedro Soler, afirmaba
en 1812 que ésta habia sido una practica muy comuin «en nuestro pais», sin que

8 MARTINEZ GALINDO, PM. (1998). La vid y el vino en Tenerife en la primera mitad del siglo
xvi. La Laguna (Tenerife): Instituto de Estudios Canarios, p. 415.

? Ibidem, p. 11.

19 Ibidem, pp. 709-737.

"' Lorenzo CACERES, A. de (1941). Malvasia y Falstaff. Los vinos de Canarias. La Laguna
(Tenerife): Instituto de Estudios Canarios, pp. 17-18.

12 ABREU GALINDO, |. DE (1977). Historia de la conquista de las siete islas de Canaria. Santa
Cruz de Tenerife: Goya Ed., p. 327.
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en aquella época ello fuera en demérito del valor del cereal, teniendo en cuenta
—alegaba— que el vino gozaba entonces de una libertad absoluta, recibiendo
su estimacion «de un mercado rico como el de Inglaterra en donde desde luego
fue admitido» sin poderlo surtir completamente, asi que frente al precio de tasa
del trigo el de vino lo era de monopolio'®. A finales del siglo xv1 era el ingeniero
italiano Leonardo Torriani el que, claramente, afirmaba que Tenerife destacaba
entre las islas del Archipiélago por ser «con mucho la més rica de todas en aziicary
en vinos excelentes», productos que se enviaban a diferentes lugares del mundo'.

3. TIEMPO SEGUNDO. DEL ESPLENDOR Y MALVASIA FAMOSO

La prohibicién de plantar vinedos en América habia venido a aumentar las po-
sibilidades de negocio, truncadas luego por las limitaciones derivadas del monopolio
de Sevilla y Cadiz e impuestas por el Consejo de Indias y la Casa de Contratacion, de
la produccién vinicola canaria en relacién con el Nuevo Mundo, sobre todo de una
isla como Tenerife que a principios del siglo xvi se situaba a la cabeza de la actividad
comercial islenia, manteniendo con diferencia su hegemonia durante toda esta centuria
como motor econémico del Archipiélago. Esta centuria no estuvo exenta de multiples,
diversas y muchas veces insuperables problematicas (conflictos bélicos internaciona-
les, gravosas politicas arancelarias nacionales y foraneas, asi como otras restricciones
y prohibiciones comerciales, sequias, plagas, epidemias, levas, donativos a la Corona,
emigracion...), que afectarian de lleno a la estabilidad del vinedo y a un negocio tan
prospero como el de la exportacion de vino, obligando muchas veces a las practicas
ilegales para esquivar las limitaciones impuestas y que tenia sus mercados dispersos
por Europa y América (Portugal y su imperio colonial, Inglaterra, Holanda, Francia,
Irlanda y otras naciones del norte europeo asi como las propias Indias Occidentales
y las colonias britanicas de Norteamérica y Antillas).

Fue, sin embargo, el trafico comercial, no exento de tensiones y dificultades
al estar controlado totalmente por los negociantes foraneos, desplegado por Ca-
narias con Inglaterra'®, interesada sobre todo en aprovecharse de los privilegios

¥ Copia de la exposicién del sindico personero sobre lo perjudicial de la regulacién
del capital de los censos de trigo, anno 1806 (Aclaraciones al asunto de dicho informe, ano
1812) Fondo Rodriguez Moure, Casa Nava vi, Marqués de Villanueva del Prado, Asuntos
Politicos, Aldea de San Nicolas, 13, AR.S EAPT. (RM 273/ 9/554) fols. 30 rto. al 31 vto.

" TorrANT, L. (1978). Descripcion e Historia del Reino de las Islas Canarias antes Afortunadas,
con el parecer de sus fortificaciones. Traduccion, introduccion y notas de Alejandro Cioranescu.
Santa Cruz de Tenerife: Goya Ed., p. 171.

% No olvidemos que el elogio mds célebre del malvasia isleno nos viene de la mano
de un insigne de la literatura universal, precisamente el dramaturgo inglés William
Shakespeare, creador del famoso sir John Falstaff, personaje pendenciero donde los haya
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concedidos al Archipiélago para comerciar con Indias e ilegalmente hacerse con
la escasa plata acunada procedente de América'®, el que protagonizaria las expor-
taciones, en general en constante aumento, de los vinos islenos.

Este comercio mantendria como principal fuente de ingresos hasta la cri-
sis definitiva de la década de los sesenta, que estallaria como consecuencia del
paulatino aumento de la dependencia econémica insular y del endurecimiento
progresivo de los requisitos de trato y compraventa que, como bien explica Ro-
driguez Yanes, terminarian enrareciendo el clima social de convivencia entre los
mercaderes britanicos, muchos de ellos avecindados en Tenerife desde los anos
treinta y cuarenta, y los viticultores islenios'”. Ya a principios de la citada década,
en una época en la que también se habia perdido el mercado lusitano de ultra-
mar como consecuencia de la crisis de la unidad peninsular, a la que —dicho sea
de paso— no fue ajena Inglaterra y de la que se derivaria la independencia de
Portugal, las Actas de Navegacion britanicas y, particularmente, la denominada
«Staple Act» de 1663, habian logrado relegar la entrada del vino canario, s6lo bajo
pabellon inglés, al mercado metropolitano, impidiendo el comercio directo de las
Islas con los territorios coloniales que Inglaterra poseia en América'®. Se facilitaba
asi la entrada en aquellos de los caldos de la competencia atldntica, los vinos de
Madeira y Azores, excluidos de las referidas prohibiciones.

Con todo, fue la creacién por los ingleses en 1665 del famoso monopolio
del comercio de vinos islefios con la fundacion de la Compania de Canarias', el
asunto de mayor enjundia y repercusion con respecto al negocio que nos ocupa

y exageradamente adicto a los apetitos carnales, sediento siempre de nuestro caldo mas
representativo, lo que le valdria el sobrenombre de «sir Juan Canarias». El libertino Falstaff,
enorme bombarda o botella de canarias, entregado, por boca de otro personaje shakesperiano,
el cura galés de La alegres casadas de Windsor sir Hugo Evans, a las fornicaciones, a las tabernas,
al canarias, al viento, al hidromiel, a los licores fuertes, jugador escandaloso y camorrista, es, sin
duda, aunque sélo sea en la ficcién de la farsa, un llamativo y exagerado ejemplo del gusto
britanico por los caldos islefios.

16 LoRreENzO CACERES, A. DE: op. cit., p. 20.

7 RODRIGUEZ YANES, J.M. (1992). Tenerife en el siglo xvir: tensiones y conflictos en la segunda
mitad de la centuria. Taller de Historia 11, Centro de la Cultura Popular Canaria—Ayunta-
miento de La Laguna, Tenerife, pp. 87-88.

'8 Ibidem, p. 102.

19" Al respecto Rodriguez Yanes, citando a Bethencourt Massieu y a Morales Lezcano,
aclara: «La carta fundacional de la ‘Compania de mercaderes de Londres que negocian
para las islas de Canaria’ es de 17 de marzo de 1665, aunque el acuerdo para constituirla
data de enero de ese ano, después de las presiones que varios mercaderes realizan sobre
Carlos 11 en el invierno de 1664-65. Hay que recordar que la mayoria del malvasia entraba
por Londres, pero ni era el inico puerto receptor ni, desde luego, la Compania agrupaba
a todos los sectores londinenses interesados» (op. cit., p. 103).
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en particular y al trafico comercial en general, marcando negativamente el de-
sarrollo econ6émico insular no sé6lo en el resto de la segunda mitad del siglo sino
también en su posterior evolucion. Vemos, pues, como el en principio para los
ingleses lucrativo negocio desplegado en Canarias, por el que compraban baratas
las pipas de malvasia islenio, con el correspondiente beneficio de la reventa en los
mercados de su préspera metrépoli, vendiendo a su vez a buen precio sus géneros
en las Islas, acabaria con el tiempo torndndose en ruinoso trato, al ir perdiendo
su total control y como consecuencia del aumento de la demanda de unos caldos,
cada vez mas estimados, que hizo subir su precio frente a la pérdida de valor, por
exceso de existencias, de las manufacturas britanicas ofertadas y puestas al alcance
de los canarios.

Este perjuicio para los comerciantes ingleses hizo que, auxiliados por su Co-
rona, en consonancia con las practicas mercantilistas de entonces y aprovechando
la dificil coyuntura politica espanola en el contexto internacional (guerra de Res-
tauracion portuguesa, conflictos con Francia y Holanda...), lograran reconducir
la situacién con la constitucion de la citada compania monopolistica que, bien
pronto, les devolveria el control exclusivo sobre el trafico con el Archipiélago,
recuperando su ventajoso estado original en detrimento de los intereses de sus
habitantes y especialmente de las expectativas econémicas de los cosecheros de
malvasias y viduenos de Tenerife.

Semejante coyuntura no tardaria en derivar en un malestar social y politico
generalizado, que atendia a intereses y aspiraciones diversos y que se expresaba
en pugna abierta entre partidarios, unos pocos, y contrarios al monopolio, estos
altimos apoyados por la Audiencia, las autoridades locales y el pueblo®. Esta con-
flictividad terminaria traduciéndose en manifestaciones airadas de descontento
popular hacia los britanicos, contra los que el propio Cabildo, ignorando los trata-
dos internacionales y bajo la presion populary de los principales agentes sociales e
institucionales, especialmente de las zonas viticolas por excelencia, esto es, desde
el valle de La Orotava hasta la comarca de Daute, no dudaria en tomar represalias.
Entre julio y agosto de 1665, solicitan por ejemplo la expulsién de algunos de los
comerciantes mas senalados y vinculados directamente a la sociedad mercantil en
cuestion (Guillermo Couse, Daniel Negus, Roberto Eduardos, Thomas Martin y
Duarte Baquer)?!, a lo que finalmente accederia el capitan general Benavente y

20 BETHENCOURT MASSIEU, A. (2003). Canarias e Inglaterra: el comercio de vinos (1650-1800).
Santa Cruz de Tenerife: Ed. Idea, p. 65, y RODRIGUEZ YANES, J.M.: op. cit., pp. 112-13.

21 Sobre el papel que, ciertamente, jugaron éstos y otros mercaderes ingleses en esta
controvertida coyuntura de la economia canaria en general y del ambito tinerfeno en par-
ticular, Morales Lezcano aclara: «<Daniel Negus, Thomas Colin, Eduardo Fallier y otros, en
efecto, habian conseguido monopolizar el comercio de los vinos de calidad (malvasia), del
vulgar vidueno y del vinagre (incluso) entre Canarias e Inglaterra; la pugna con autoridades
e intereses locales en Tenerife —de la que se decia metaféricamente que «era entera una
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Figura 2. Bodega de Madeira, la gran rival de Canarias en el comercio del vino
(Foto: Fundacién para la Etnografia y el Desarrollo de la Artesania Canaria, FEDAC).

Quinones, quien incluso se veria obligado a determinar la salida del representante
consular®. Interrumpiria también el Cabildo la salida de vinos con destino al mer-
cado inglés, al prohibir a los viticultores islenos la venta de sus caldos a los agentes
y representantes de la citada compania, una medida de presiéon que auguraba la
ruina del hasta entonces préspero negocio del vino, mermado también a causa
de la peste que afectaria al Norte europeo y cada vez mas condicionado, a fuerza
de las trabas y requisitos requeridos por el Cabildo tinerfeno, cuya actuacién en
este sentido también llegé a ser cuestionada®.

Este clima de animadversion hacia los comerciantes ingleses, que perjudi-
caria también a aquellos que por una u otra razén habian quedado al margen del
monopolio constituido por sus compatriotas, culminaria con los graves incidentes

parra»—, la intercesién de jueces protectores de los factores extranjeros, de un lado, y el
expediente abierto por el Regidor de la Isla, remitido a la Villay Corte en Madrid, de otro,
traducen con brio el caimulo de intereses en juego, y muestran cuanto habian arraigado los
de nacionalidad inglesa en Canarias durante el ciclo de hegemonia vinatera en la economia
insular» (MoRALES LEzcaNo,V.: Los ingleses en Canarias, Coleccion «Clavijo y Fajardo» num.
12. Viceconsejeria de Cultura y Deportes del Gobierno de Canarias, Madrid, 1992, p. 24).

22 BETHENCOURT MASSIEU, A.: op. cit., p. 62.

% RODRIGUEZ YANES, J.M.: op. cit., pp. 110-111.
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acaecidos en el verano de 1666 en los puertos de La Orotava y Garachico. En este
altimo enclave portuario se produciria, en la madrugada del 3 de julio, el al pare-
cer multitudinario y violento asalto a las bodegas en donde los britanicos tenian
almacenado el malvasia para su exportacion. Aqui se rompieron barricas y toneles,
desparramandose 54 pipas de malvasia®. Cuentan las crénicas que el vino corri6
abundante por las calles del lugar en ins6lita inundacién. Este célebre acontecimien-
to pasaria a los anales de la historia del Archipiélago con el nombre de «Derrame del
Vino» y no sélo tuvo como principal escenario al importante puerto de Daute sino
también a otra rada garachiquense, la todavia hoy denominada Caleta de Interian,
que estaba dentro del darea de influencia del primero. En esta tltima se perderian
41 pipas mas, cuyos propietarios, Diego Thomas, Juan Smith y Juan Faniel, que
segun parece nada tenian que ver con la Compania, tenian dispuestas para embar-
car®. Téngase en cuenta que uno de los grandes implicados en estos tumultuosos
hechos, arrestado por ello en enero de 1667, fue precisamente el capitan y regidor
Juan Francisco Interian de Ayala, poderoso terrateniente y a la sazéon uno de los
principales viticultores de la zona, que ya habia tenido un protagonismo evidente
en las movilizaciones y protestas previas al alboroto de Garachico®.

Sea como fuere y tras diversas vicisitudes, incluida la presion ejercida por
los propios comerciantes ingleses contrarios al monopolio, la Corona britdnica,
bastante molesta ante los agravios islenos recibidos por sus stubditos, resolvia
tajantemente, en noviembre de 1666, prohibir todo trato comercial con el
Archipiélago y por tanto la entrada en sus territorios y dominios de «ningunos
vinos, ni otras manufacturas o mercancias de la cogida y produccion de las Islas
Canarias»?’, medida que perjudicaba grandemente los intereses de Tenerife. No
obstante, y a pesar de las medidas restrictivas impuestas por las autoridades de
una y otra orillas, el trato comercial entre Canarias y Gran Bretana no cesaria
totalmente, pues el incumplimiento de las disposiciones al respecto se llevaria
a cabo a través de argucias fruto de la connivencia entre muchos de los merca-
deres britanicos a los que no les habia afectado la expulsién y sus compatriotas
londinenses, incluidos los vinculados al monopolio. Todavia participaror de estas
acciones tramposas varios regidores, muchos de ellos destacados cosecheros, del
propio Cabildo tinerfeno, institucién que no dejaria de conceder licencias de
exportaciéon de malvasia con destino a puertos del norte peninsular y europeo
(de Alemania u Holanda, por ejemplo), a través de los cuales los caldos canarios
alcanzaban suelo britanico.

# Ibidem, p. 113.

5 Ibidem.

% Ibidem, p. 114.

27 BETHENCOURT MASSIEU, A.: op. cit., p. 68.

o
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Figura 3. Monumento conmemorativo
del Derrame del Vino, episodio ocurrido
en Garachico en 1666 (Obra del escultor

grancanario L. Montull, 1996).

Asi, clandestinamente, los caldos canarios continuaron introduciéndose
en el mercado inglés y de la misma manera las manufacturas de aquel pais no
dejaron de llegar a las Islas?®. En uno y otro caso, se trataba, por las condiciones
de ilegalidad en las que se realizaba el mismo, de un intercambio menos notable,
fruto, claro esta, de circunstancias poco propicias y nada deseables, pues, al fin'y
al cabo, los danos y perjuicios afectaban a ambas partes.

Con todo, no se agotaron las posibilidades de negociacién en aras de la recu-
peracion de las otrora fructiferas relaciones comerciales. La diplomacia espanola,
atendiendo a las instrucciones de la reina regente Mariana de Austria, se empe-
naria en la resolucién del conflicto sobre la base de la abolicién del monopolio y
la disolucién de la Compania londinense y con el objetivo ultimo de restablecer
la ansiada y necesaria normalidad comercial. Solucionado por fin este engorroso
conflicto comercial, tras la supresién de la Compania en septiembre de 1667, se
reanudaria el trafico, aunque ya nada volveria a ser como antes. La aceptacién
por parte de los cosecheros tinerfenos, entre otras condiciones, de la fijacién de

% RODRIGUEZ YANES, J.M.: op. cit., pp. 140-144.
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precios topes ajustados en la venta de vinos venia, en definitiva, a animar y faci-
litar el libre comercio de los canarios con Inglaterra, reactivando —al menos de
momento— sus tradicionales transacciones, en un nuevo clima de convivencia y
de pacificas relaciones entre los productores islenos y los mercaderes extranjeros.
Con todo, no iba a significar el final de las tensiones entre ambas partes, ain re-
celosas y condicionadas por las secuelas de pasados agravios, en tanto en cuanto
la dependencia canaria se iria acentuando frente al creciente e imparable control
econémico inglés y a la importancia comercial y financiera de Inglaterra, cada vez
mayor, en el contexto europeo e internacional.

Con el tiempo, regresarian los desencuentros y, por ejemplo, en 1685, en
un momento econémicamente angustioso para el Archipiélago, cuyas autoridades
seguian luchando —sin éxito— por la reanudacién del comercio de vinos con
Barbadas, la Corona britanica denunciaba ante la Corte espanola de Carlos 11 los
atropellos de que eran objeto sus comerciantes en los puertos espanoles por parte
de las autoridades, sobre todo en Canarias donde —segun la queja inglesa— arbi-
trariamente se les exigia el pago de aranceles, se obviaba el disfrute de privilegios
concedidos e incluso se les obligaba, bajo amenaza de prisién y embargo de bienes
y mercancias, a pagar por segunda vez las partidas de vino que adquirfan®.

Por otro lado, en 1686 y 1687 se produciria, con grave perjuicio para los co-
secheros, una baja considerable del precio del vino, al tiempo que en el preciado
mercado inglés la demanda de malvasia, cuya pureza se resentia por las malas prac-
ticas de los comerciantes que rebajaban su calidad, se reducia en favor de los vinos,
mas baratos, de Jerez o de Italia®. Los gustos y el paladar de los compatriotas de
Shakespeare, el mas insigne apologeta del malvasia isleno, parecian estar cambiando.
Ya no se les calentaba tanto el corazén «con el mosto generoso de uvas canarias» y
el mas famoso de nuestros caldos, que, en palabras de otro escritor —en este caso
el anglo-galés James Howell (1594-1666)—, lleg6 a fluir como si fuera leche por las
gargantas britdnicas, se fue dejando de servir en las mesas de una de las naciones que
mas los estimé. El propio Howell, poniendo como ejemplo a nuestro mas célebre
caldo, sentenciaria que el buen vino llevaba al hombre al goce celestial y que por
ello, teniendo en cuenta la gran importancia que el canarias tenia en su época para
el mercado de su pais, los ingleses iban mas al cielo por ser grandes bebedores del

? BETHENCOURT MASSIEU, A.: op. cil., pp. 87-88. Corrobora Morales Lezcano este parti-
cular al senalar lo siguiente: «Los protocolos notariales, las relaciones de causas del Santo
Oficio, la documentacién de Cancillerias y Audiencias abundan en instancias de factores
visitantes o estantes, que ora burlan el control administrativo espanol ora caen bajo el
imperio de sus sanciones. Como, por ejemplo, los mercaderes ingleses que expresan sus
quejas al Consejo de Estado inglés por los ‘atropellos’ que dicen sufrir en los puertos de
Canarias a mano de gobernadores e inquisidores por presuntos delitos de contrabando y
herejia (1644-50)» [op. cit., p. 24].

% BETHENCOURT MASSIEU, A.: op. cit., pp. 93-94.
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mismo que por cualquier otra razén®'. Los buenos tiempos de los vinos canarios
parecian, sin embargo, tocar a su fin y con su declive también venia a fenecer una
de las etapas de mayor prosperidad de la sociedad islena.

4. TIEMPO TERCERO. DE LA LANGUIDEZ Y EL. DESALIENTO

Comienza, pues, el siglo xvin para Canarias con la zozobra, que se tornaria en
progresiva recesion, derivada de las dificultades econémicas de las dltimas décadas
de la centuria anterior y en el marco de la degradaciéon general de los territorios de
la Monarquia espanola. La muerte sin descendencia de Carlos II en noviembre de
1700, cuyo reinado se habia caracterizado por el agravamiento de la crisis econémica
del pais, traeria consigo el inicio de la guerra de Sucesién (1700-1714) como conse-
cuencia de la designacion como heredero al trono espanol de Felipe de Anjou (Felipe
v) y de los recelos nacionales (rechazo de la politica centralista de los Borbones) e
internacionales que produciria la misma. Estos ultimos fueron los que llevaron a
Inglaterra, temerosa de la constitucién de un poderoso bloque franco-espanol como
consecuencia de una posible unién dinastica que alterase el dificil equilibrio politico
europeo, a apoyar a la coalicion de paises (Austria, Holanda, Portugal y Saboya) que
defendian las pretensiones del archiduque Carlos de Austria a la Corona de Espana.

En este contexto bélico como telén de fondo y como consecuencia de unas
ahora fructiferas relaciones bilaterales anglo-lusitanas, se produciria, en diciembre
de 1703, ano en que Portugal —tras la ruptura de la alianza firmada en 1701 con
Espana y Francia— se unia a la coalicién anti-borbénica, la firma del Tratado de
Methuem, conocido también como el de «panos e vinhos». Un acuerdo comercial
de funesta repercusién para las exportaciones de los caldos canarios y por el que
Inglaterra, a las puertas de su revolucién industrial y avida del oro brasileno, logra-
ba un considerable mercado en inmejorables condiciones para sus manufacturas,
especialmente para los géneros textiles de lana, aun a costa de la propia ruina del
sector lanero del pais ibérico, a cambio de importar los vinos portugueses, mas
baratos que los franceses y espafoles, y cuya produccién contribuiria a consolidar™.

1 StonE, O. (1995). Tenerife y sus seis satélites. Traduccion y notas de J.S. Amador Bed-
ford e introduccién y revision de J. Allen Hernandez. Las Palmas de Gran Canaria: Ed. del
Cabildo Insular de Gran Canaria, p. 104.

* Este arreglo comercial, que favorecia sobre todo los intereses de los ingleses que
conseguian asi un importante mercado para sus manufacturas, fue firmado por iniciativa
lusa, en la capital lisboeta el 27 de diciembre de 1703. En nombre de la Corona britanica
actuaria John Methuen, miembro del Parlamento de Inglaterra y embajador extraordinario
en Portugal, y por parte lusa Manuel Teles da Silva, marqués de Alegrete y conde de Vila
Maior, ambos relacionados de una forma o de otra con la producciény el comercio de vinos.
Portugal, que con este tratado iniciaba su trayectoria de paulatina dependencia econémica
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Este convenio tendria consecuencias inmediatas en las exportaciones de
vinos espanoles en general y de los canarios en particular que, frente a la expan-
sion de las portuguesas favorecidas por aranceles mds benignos, verian mermada
su entrada en el mercado inglés. Pese a todo, incluido el fracasado intento —en
1706— de ataque naval a la capital tinerfena del almirante inglés Jennings, la ac-
tividad mercantil entre Canarias y Gran Bretana, al margen de toda conflictividad
internacional, se resistia a desaparecer por completo. A todo esto, las paces de
Utrecht (1713) y Rastadt (1714) vendrian a poner fin al enfrentamiento bélico
provocado por la sucesion al trono de Espana, y el Archipiélago intenta ahora,
con el apoyo decidido de Felipe v, remontar su delicada situacién econémica.

Al respecto se plantearan como objetivos primordiales la reanudacion del
trafico con las posesiones britanicas en América y la rebaja de la excesiva car-
ga impositiva que Inglaterra habia hecho recaer sobre la entrada de malvasia,
arruinando al comercio isleno. Hubo pues negociaciones en este sentido ante la
Corte londinense, enviando el Cabildo de Tenerife, con autorizacion real, a su
propio representante —que sin éxito alli dejaria hasta la misma vida— para que,
en colaboracién con el embajador espanol, gestionara el asunto. Esta mision se
veria finalmente entorpecida por una nueva controversia hispano-britanica como
consecuencia de la ocupacién de Cerdena (1717) y la invasién de Sicilia (1718)
por parte de Espana y que acabaria con la destruccién de su armada a manos de
una escuadra inglesa. La negociacién sobre el problema de los vinos canarios se
retomaria mas tarde, pero los ingleses, siempre atentos a las ventajas comerciales,
no cederany el trafico con las Islas continuaria resintiéndose como consecuencia
de unas exportaciones de caldos cada vez mas exiguas y depreciadas y de la per-
manencia del veto sobre el mercado de Barbadas. Téngase en cuenta al respecto
que el Tratado de Methuen se mantendria vigente hasta 1836.

Entre tanto el nuevo ordenamiento del comercio canario-americano, re-
gularmente sometido a los intereses de Sevilla y Cadiz, derivado del Reglamento
aprobado por la Corona en diciembre de 1718, suponia cierto alivio para el Ar-
chipiélago, al permitir a las islas realengas llevar a los puertos indianos (Caracas,
Campeche, La Habana, Puerto Rico, Santo Domingo, Trinidad de la Guayanay
Cumana) un total de 1.000 toneladas anuales de frutos del pais, de las que 600
correspondian a Tenerife, 250 a La Palma y 150 a Gran Canaria®. Por esta época

del que se convertiria en su secular aliado, se comprometia a abrir sus mercados y los de
su imperio colonial a los panos y demads tejidos de lana ingleses, a los que al parecer se le
tenia prohibida la entrada desde 1684, obligandose Gran Bretana a admitir los vinos de la
produccién portuguesa, viéndose perjudicados otros ramos de la agricultura lusa.

¥ MoLiNa MARTINEZ, M. (1980). En torno al comercio canario-americano. Interpreta-
ciones sobre el articulo 4° del Reglamento 6-x11-1718. 17 Coloquio de Historia Canario-Americana
1978, . Salamanca: Ed. del Cabildo de Gran Canaria, p. 71.
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los vinos y aguardientes tinerfenos seguian gozando en América de mayor aprecio
que, por ejemplo, los de Gran Canaria, que eran de inferior calidad y cuyas pipas,
al parecer mds débiles que las fabricadas en Tenerife, no ofrecian la seguridad
necesaria para afrontar la travesia, corriéndose el riesgo de que su contenido se
echara a perder. De ahi que en ocasiones algunos, como ocurriera en 1757 con
el capitan Fernando Calimano, intentaran completar el cargamento correspon-
diente a Gran Canaria, a pesar de tener suficiente produccién propia, con vinos
y aguardientes de Tenerife, lo que provocaba la protesta de los grancanarios®.
Por otro lado, la accién del celo inquisitorial, acuerdos diplomaticos al
margen, tampoco cejaria en su sempiterno empeno, y pese a la permisividad que
seguiria facilitando la estancia y actividad comercial de los ingleses dedicados a
los negocios en las Islas, cuya colonia se habia visto mermada por la ruina de las
exportaciones vinicolas, no dejaron de faltar las incomodidades que sobrevenian
de cuando en cuando. Una situacién que en nada favorecia a un ya de porsi, y cada
vez mas, precario comercio con Inglaterra. Asi, en mayo de 1729, el comandante
general marqués de Valhermoso, atendiendo a un real despacho expedido por el
Consejo de Indias, ordenaba la salida de Tenerife de todos aquellos que no profe-
saran la religion catdlica, «asi comerciantes como mercaderes, tenderos, lonjerosy
otros cuales quiera»®, limitando la estancia de los negociantes extranjeros sélo ala
que sus barcos necesitasen para llevar a cabo las correspondientes transacciones:

...sin permitir mds tiempo del que han menester las embarcaciones de los extran-
jeros para el desembarque de su carga y embarque de los frutos que llevasen de
retorno, no consintiendo llevar plata por estar prohibido, sino los vinos y frutos
correspondientes...*.

Hubo voces, sin embargo, como la del alférez mayor marqués de Torrehermosa,
que, en la sesion celebrada por el Cabildo el 3 de junio de ese mismo ano, pusieron
de manifiesto los inconvenientes que se derivarian de la aplicacion de tal medida®.
La preocupacién por este asunto, que también generaria la protesta del cénsul Juan
Crosse Junior®, haria mella en el consistorio tinerfefno, manifestindose la misma en

* Ibidem, p. 81.

% Fondo Rodriguez Moure, Asuntos Publicos, A.R.S.E.A.P. (RM. 118 20/35) tomo
I ,fol. 95 rto.

% Ibidem, fol. 97 vto.

37 Tbidem, fol. 100 rto.

% En la protesta consular, fechada el 14 de julio de 1729, se denunciaba el incum-
plimiento de acuerdos bilaterales y tratados internacionales de paz y de comercio entre
ambas Coronas, como el de Madrid de 1664 o el de Utrechtde 1713, alegando también que
«el conocimiento de las causas britanicas» era competencia del Real Supremo Consejo de
Estado y no del Consejo de Indias (R.M., A.RS.E.A.P.T. 118 20/35 fol. 95 vto.)
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las sesiones que la corporacién insular llevaria a cabo en el mes de julio siguiente,
donde se exponen los graves perjuicios que acarrearia la expulsion de los ingleses
que —segun el regidor Angel Bautista Vandame— contribuian «al alivio comun de
los cosecheros y vecinos en la extraccion de los vinos de malvasia que es principal co-
mercio del pais», adelantando sus caudales para la fabrica de las vinas y beneficiando
también con su negocio a la Real Hacienda, recalcandose que el recelo que en su dia
se habia tenido con los pocos hugonotes que habia en la isla, <nunca lo ha habido
con los ingleses herejes por las razones expresadas»*. Finalmente, en la sesién cele-
brada por el Cabildo de Tenerife el 29 de julio de 1729, tras haberse conferenciado
sobre el particular con el comandante general, se acordaba solicitar de la Corona la
suspension de la ejecucion de la real cédula en cuestion:

... que en la suplica que rendidamente se ha de hacer a su Majestad (que Dios guarde) se
exponga que en los tiempos antecedentes cuando en esta isla residian cincuentay sesenta
Casas de comerciantes ingleses herejes estaba abundante de todos géneros y efectos los
vecinos y con caudales por la gran saca de vinos de Malvasia, a subidos precios lo que
hoy no sucede por haber faltado, y por esto mismo decaido la salida de dichos frutos en
tal manera que se halla la isla en un gran miserable estado, y inicamente se numeran
diez herejes en todas ellas y desde luego este Cabildo suplica a su Majestad con el mas
profundo rendimiento sea servido en consideracion a los tan grandes perjuicios que se
sigue a la causa publica en la expulsion de dichos pocos comerciantes...*.

No se llevaria a cabo la expulsién finalmente y Tenerife todavia en 1736
pretendia, sin éxito una vez mads, la constitucién de una gran compania integrada
por viticultores canarios y comerciantes britanicos*. Iniciativas posteriores se verian
igualmente frustradas por las circunstancias en las que se seguiria desarrollando
la politica exterior espanola, y en 1739 el acuerdo alcanzado entre vinateros y
mercaderes extranjeros, auspiciado por el Cabildo de Tenerife, se quedaria sin
efecto al reproducirse, ante el evidente incremento del contrabando inglés, las
hostilidades entre Espana e Inglaterra. Con el paso del tiempo la critica situaciéon
econ6mica insular empeorara y los sucesivos conflictos bélicos que tensan las
relaciones hispano-britanicas no dejaran de perjudicar al Archipiélago que, cier-
tamente, evidencia su decadencia con respecto a la centuria anterior.

De esta intrincada coyunturay desde sus heredamientos de Garachico, se hacia
eco, en marzo de 1751, Miguel de Monteverde y del Hoyo, en carta dirigida a Gaspar
de Echevarria, vecino de Cadiz, refiriéndose al empeoramiento de la economia insular,
ejemplificandolo al senialar que sus haciendas, «con la poca estimacion de sus frutos», no

¥ Fondo Rodriguez Moure, Asuntos Publicos, AR.S.E.A.P.T. (RM. 118, 20/35) tomo
1, fols. 100y 101 rto.

4 Ibidem, fol. 102.

1" BETHENCOURT MASSIEU, A.: op. cit., pp. 113-14.
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redituaban ni siquiera para afrontar los gastos diarios, quejandose de la falta de capital
que tenia, al tiempo que senalaba como tnica solucioén al menoscabo de su peculio
el embarque de algunos de sus caldos, para lo cual pedia la colaboracién del citado
Echevarria y Eguiarte, al que solicitaba le indicara si le enviaba aguardiente, vino
dulce o verde, aclardndole que no le podia suministrar géneros por falta de principal
para hacerlo*. Este es uno de los casos ilustrativos del deterioro de los ingresos de
los propietarios de grandes y pequenas haciendas viticolas que, como apunta Macias
Hernandez, se da sobre todo en los afios centrales del siglo®. Entre tanto y al calor
de la importancia que pese a todo mantenia el cultivo de la vid en el agro insular, no
faltaron iniciativas cuando menos llamativas, como la del ingeniero militar Carlos Lujan
que, en octubre de 1740, manifestando una vez mds su «propensa voluntad al servicio

2 Fondo Céceres, Doc. 20/18. Archivo Municipal de Garachico, a partir de ahora
AM.G. Miguel Monteverde-Interian de Ayala Hoyo-Solérzano y Diaz Pimienta (Santa Cruz de
Tenerife, 1721- Garachico, 1766) fue jefe, entre otras, de las casas nobiliarias de Monteverde
e Interidn, regidor perpetuo del Cabildo de La Palma, capitan de Milicias del Regimiento
Provincial de Garachico, donde también fue gobernador del castillo de San Miguel.

5 Macias HERNANDEZ, A M. (1995). La economia moderna (siglos xv-xvii). Antonio
de BETHENCOURT Massieu (Ed.). Historia de Canarias. Las Palmas de Gran Canaria: Ed. del
Cabildo de Gran Canaria, p. 180.
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de S.M. y utilidad de sus Reynos», proponia al entonces ministro de la Guerra José
Carrillo de Albornoz y Montiel, duque de Montemar, el establecimiento en Canarias
de una fabrica para la extraccién de aceite de los granos de la uva:

Dice que pudiera ser de algiin provecho el secreto que tiene de sacar con facilidad aceite
de los granos de la uva, que serviria si no para comestible, a lo menos para los demas usos
a que se emplea y que faltando en las Islas de Canarias la oliva y ser abundantisima de
vinas, se ofrece si fuere del servicio de S.M. el pasar a dichas Islas y poner en ejecucion
este secreto bajo algunas indispensables condiciones que hara presente a V.E.*.

Pioneros del aceite de semillas al margen®, no cejaran, sin embargo, los
intentos de las autoridades locales en pro de un trafico de vinos con las plantacio-

* Entre las condiciones que remitié Lujan a la Corte, en documento fechado en Barce-
lona el 29 de octubre de 1740, estaban la de ser nombrado director general de la fabrica, la de
no declarar su secreto que en caso de fallecimiento pasaria a sus hermanos Miguel y Pascual
encargados de proseguir con la direccion del proyecto, la de recibir de la Comandancia General
e Intendencia de Canarias los auxilios y caudales necesarios hasta la total conclusién de la obra
o el ascenso en su empleo de ingeniero militar con el grado de teniente coronel, todo ello en
caso de que la Corona asumiera por su cuenta la puesta en marcha de dicho establecimiento
y si no, afrontando €l mismo dicha empresa bajo la proteccion real y siempre y cuando se le
concedieran los terrenos y bienes de produccion, asi como los fueros, prerrogativas y exen-
ciones necesarios, con concesion de la fabrica por treinta anos, tiempo durante el cual nadie
en las islas podria vender, salvo la de oliva, aceite de uva o de otra especie «que se hiciese o
transportase a dichas Islas» y exigiendo también el poder vender, asi como transportar, el
producto en América. Otra de las condiciones venia a demandar lo siguiente: «Se obligaran
los cosecheros de vino de todas las Islas, a vender al exponente a lo menos los dos tercios del
grano de sus cosechas de uvas después de las vendimias, y a este fin se reglara un precio fijo
en cada fanega de dicho grano, comprado al pie de las prensas, obligindose el exponente a
su conduccion, a los precios regulares». Se comprometia el ingeniero militar, antes de que se
le concediera gracia alguna al respecto, a llevar a cabo las pruebas y experiencias necesarias
que a pesar de ser autorizadas no fue posible, por diversas vicisitudes, ejecutarlas a lo largo
de 1741, ano en el que el duque de Montemar dejaba el Ministerio de la Guerra y sin que al
parecer llegara a cuajar finalmente el proyecto. (Agradecemos al cronista oficial de Garachico,
José Velazquez Méndez, el habernos facilitado copia del expediente relativo a la propuesta de
Lujan cuyo original se encuentra en el Archivo General de Simancas [Guerra Moderna, leg.
3.777]. El propio Velazquez Méndez se hizo eco de este tema en un articulo publicado por el
suplemento La Prensa de periédico El Diaen su edicion del 1 de enero de 1995: «Evocaciones
histéricas. Proyecto para sacar aceite del grano de la uva, ano 1740»).

* Alguna posibilidad de ser llevada a la practica tuvo la ingeniosa propuesta de Lujan,
no sélo porque se autorizaron las practicas propuestas por el mismo, sino por lo expuesto por
quien parecia asesorar al duque de Montemar: «Senor. Segun lo que he podido adquirir de
este asunto, se tiene por facil y cierto el sacar el aceite de los granos de la uva porque como
V.E. sabe todas las semillas tienen aceite. Solo se puede dudar de la operacién de sacarlo que
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nes inglesas en América, que nunca llegara. Sélo el libre comercio con las Indias
decretado en 1778 supondria una nueva oportunidad para la salida de los caldos
islenos, especialmente los viduenos, a los que, por fortuna, también terminara
abriéndose el mercado de la Norteamérica libre*. Con todo, la preocupaciéon
de cosecheros y fuerzas vivas de la sociedad insular por la marcha econémica del
pais y por hallar una solucién propia y rentable a la cuestion viticola se seguiria
poniendo de relieve hasta casi finalizar la centuria.

En mayo de 1777 era José Vandevalle de Cervellén, diputado de La Laguna
en la Corte de Madrid, el que, en sendas solicitudes dirigidas al rey Carlos m y al
Colector de Expolios y Vacantes, pedia la creacion, a semejanza del erigido en
Malaga el ano anterior, de un Monte Pio para socorrer a los cosecheros y labradores
islenos, especialmente a los vineros que —segun el propio diputado— precisaban
mayor apoyo que los andaluces, «a causa de lo dspero y montuoso de las Islas
que consume mayores costos en el labor de sus vinas», para evitar la pérdida de
vinedos derivada de malbaratar la produccién de vinos y aguardientes controlada
por los comerciantes extranjeros®’. Por su parte, en abril de 1779 el marqués de
Villafuerte desde Garachico, «acongojado del triste espectaculo que me presenta
cada vecino de este pueblo y de los circunvecinos», seguia culpando de la pobreza
de los cosecheros a la ventajosa situacién de los comerciantes extranjeros, al tiempo
que ponderaba la importancia que habia tenido y seguia teniendo el cultivo para
la economia tinerfena e insistia también en lo costosas que resultaban sus labores:

Todos estamos convencidos que las vinas de Tenerife son las minas y raices de donde
han salido y salen nuestras conveniencias, y sobre que podemos formar los proyectos
de nuestras esperanzas.

corresponda al costo que tendra. La experiencia a mi parecer seria que se sacase el aceite de una
carga de orujo, tanteando las arrobas de uva a que corresponde, y luego la cantidad de grano
que day dltimamente del aceite y esto con la costa y cantidad de lena, dira si es de utilidad, o
no; como de si en las Islas habrd lo necesario para ello».

0 HERNANDEZ GONZALEZ, M. (2002). Algunos aspectos del cultivo de la vid en el Valle
de La Orotava y la isla de Tenerife en el Antiguo Régimen. Cuaderno de Etnografia Canaria
«El Pajar», 13. La Orotava, pp. 32-33.

7 A.R.S.E.AP.T. Agricultura 5, (5/22) fols. 294y 295. En este asunto de la creacién del
Monte Pio de Vineros, auspiciada por el Cabildo, se implicaria también la Real Sociedad
Econémica de Amigos del Pais de Tenerife, que no dudaria en recabar de la corporacién
insular toda la informacién al respecto, comisionando para tal fin, en mayo de 1778, al
socio José de Llarena y Mesa. Tampoco fue esta una cuestion resuelta satisfactoriamente,
porque la situacién de los cosecheros en las primeras décadas del siglo xix seguia acusando
la misma problemadtica que arrastraba desde hacia tiempo, persistiendo —como afirma
Francisco de Paula Fernandez Brevero en su informe de 1818— «la sagacidad e industria»
de los britanicos frente a «la docilidad e imprecaucion de los isleiios».
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En su labor se ocupan la mitad de los individuos de la Isla o ya costeando sus fabricas
los caballeros y mayorazgos duerios de los terrenos o ya por si mismos aquellos que
son cosecheros y labradores.

Las fabricas de las vinas de Tenerife no tienen comparacién con las que se hacen en
Espana, Francia, etc. Nuestro terreno aspero y pedregoso pide un cultivo mas rudo,
la escasez de los montes ha encarecido las horquetas que en el dia cuestan a 50 rs. el
millar, el precio del trigo a 25 rs. acrecienta el gasto, por lo que es necesario convenir
en que la mitad de los frutos de las vifias se gasta en su cultivo®.

En este contexto, en el seno de la Real Sociedad Econémica de Amigos del
Pais de Tenerife y al calor de los postulados fisiocraticos de la época, surgirian en
la década de los ochenta iniciativas encaminadas a reactivar el cultivo de la vid y
el negocio de la exportacién de vinos. En este sentido tenemos cémo la ilustrada
institucién con sede en La Laguna tratara el informe presentado por el socio José
de Monteverde y Molina, fechado el 17 de febrero de 1787, sobre la lastimosa
situacion en la que se hallaba este importante ramo de la agricultura tinerfena,
considerado por el propio ponente como la tinica sustancia que podia dar vigor a
la economia insular®. Apelaba Monteverde, que anos después —en 1797— tendria
una destacada actuacién en el combate contra la escuadra de Nelson®, ala unidad

¥ AR.S.E.A.PT. Agricultura 5 (5/22) fol. 319 vto.

* Monteverde y Molina venia a decir: «Contemplo la mejoray extraccién de nuestros vinos
como el muelle real que solo es capaz de poner en movimiento la maquina de nuestra industria,
de nuestra agricultura, de nuestras artes, de nuestro comercio, etc. objetos todos dignos de nuestra
atencion, y por esto cuando veo que precisadas de la carestia de los viveres y demas efectos ha sido
consecuente subir el precio de nuestros vinos para que nos pueda quedar libre rateramente la
ganancia correspondiente a su comercio, advierto muy desigual la balanza y el golpe mortal que
amenaza nuestra subsistencia» (A.R.S.E.A.P.T. Agricultura 5 (22/5) fol. 238) Los Monteverde,
poseedores también —desde la década de 1720— del mayorazgo y heredamiento de Interian en
Garachico, formaban parte de la elite del sector cosechero viticola de Tenerife. En esta época el
titular del citado mayorazgo era el hermano de José, el teniente capitan de Cazadores Antonio
Monteverde Interian y Molina, de cuyos negocios con los comerciantes establecidos en el Puerto
de la Orotava, con quienes contrataba los frutos de su mayorazgo, da buena cuenta su propio
testamento, hecho ante el escribano publico de Garachico Ignacio Artacho Ramirez en diciembre
de 1792, y en el que hace precisa mencién del genovés Luis Lavaggi o de los anglo-irlandeses
Bernardo Blanco o Diego Barry, este tltimo yerno de D* Maria Amstrong, con quien Antonio
Monteverde decia haber contratado los vinos de la cosecha de ese ano, «a pagar al precio mas
subido que se vendiesen en este lugar» (Fondo Caceres, Docs. 6/46y 7/29, AM.G.).

% José de Monteverde y Molina, teniente coronel de Milicias y regidor del Cabildo de
Tenerife, figura como uno de los héroes de la gesta del 25 de julio, siendo autor de la «Relacién
circunstanciada de la defensa que hizo la plaza de Santa Cruz de Tenerife invadida por una
Escuadra inglesa al mando del Contralmirante Horacio Nelson la madrugada del 25 de julio
de 1797», publicada en Madrid en 1798.
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de los cosecheros para sacar con éxito al cultivo de la crisis en la que se hallaba
inmerso. Estaba convencido que para conseguir este objetivo bastaba con el caudal
de la union, sin que se necesitara de otro auxilio, animando por ello a los viticul-
tores a materializar el viejo anhelo de emprender «por si la extraccién de vinos,
y sucesivamente el comercio de América» creando una casa de comercio propia.

La propuesta de Monteverde fue apoyada por otros socios de lugares donde
el cultivo tenia un arraigo histérico como La Orotava y Garachico, que aportaron
también sus ideas y pareceres. Los orotavenses propusieron incluso que la Eco-
noémica solicitara el apoyo del conde de Floridablanca para que, en su momento,
recomendara la nueva compania comercial canaria a los embajadores de «las Cortes
del Norte en donde hay mas consumo de vinos» y sobre todo intermediara también
para que la Corona espanola premiara los esfuerzos tinerfenos aprobando el citado
establecimiento, «recomenddndolo a los Jefes y Tribunales de la Provincia» para
asegurar asi correspondencias y nuevos accionistas que aumentasen los fondos de
la sociedad mercantil que ahora se pretendia. Uno de los que present6 proyecto
para la constitucién de esta nueva empresa, bajo la denominacién de «Amigos de
Tenerife y Compania», fue el también socio de la Econémica Francisco de Lugo
y Vina, que resumia su apremiante necesidad en los siguientes términos:

La uva es casi el inico fruto en nuestro pais, pero el mds noble y capaz de llevarnos
al mayor grado de felicidad, siempre que aplicindonos a su particular cultivo, y a
perfeccionarlo con el arte de hacer el vino, después lo pongamos en manos del
comercio que nos proporcione su permuta con el extranjero a quien le falta, por
las otras muchas cosas de que tenemos necesidad.

El modo de conseguirlo no es dificil, no nos valgamos de manos extranjeras como hasta
ahora, las nuestras solamente son las que podrian labrar la general felicidad. Los extran-
jeros estancan nuestro comercio que resulta el mas pasivo para nosotros. Ellos ganan
considerablemente y colman nuestras desgracias sacando finalmente del pais la riqueza
que adquieren. Trabajemos nosotros como ellos lo hacen, unamonos todos, formemos
una amigable Compania mercantil, hagamos nuestro comercio activo, y apuntemos
desde luego algunas reglas del modo con que seria conveniente establecerle®.

Esta aplicacién al cultivo y su interés en perfeccionarlo «con el arte de hacer
el vino», llevaria a los cosecheros islennos a fijarse en las técnicas y practicas que se
ejecutaban en los vinedos y bodegas de Madeira con la intencién de imitarlas y
llevarlas a cabo en Tenerife, obteniéndose las mismas gracias a la gestion del conde
de Floridablanca que solicitaria de los portugueses «la manera de componer sus
vinos en la Madera y las cimientes de las mejores uvas»". En este empeno partici-
paria también, como no podia ser de otra manera, la Real Sociedad Econémica

5 ARS.EA.PT. Agricultura 5 (5/22) fol. 244.
52 Tbidem, fol. 240 rto.
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de Amigos del Pais de Tenerife, en cuyo seno se trataria y debatiria el informe
elaborado, en octubre de 1786, por Francisco Chacén, cénsul espanol en Funchal,
en el que se detallaba una serie de particularidades sobre las cepas madeirenses,
tiempo de su siembra, técnicas de poda, cuidado de las vides, labores de vendimia,
tratamiento y limpieza de las pipas, forma de colorar los caldos, etc., con cuya
aplicacién los cosecheros de aquella isla obtenian un vino de «grado superior»®.

Proliferaron entonces entre la clase propietaria tinerfena los papeles con
sugerencias y consejos «sobre el modo de cultivar las vinas y de hacer los vinos en
la Isla de la Madera», como el anénimo que se conserva en el Archivo Municipal
de Garachico, fechado en Funchal el 20 de septiembre de 1783. En él se dice que
las Ginicas uvas que se apreciaban en Madeira eran verdello, gual y negramoll, de
las que se obtenia «el vino fino particular de Londres»; senalando que tenian el
mismo gusto que las tinerfenas de su especie, asi como que el paisaje y clima en
el que se producian eran parecidos a los del valle de La Orotava. También se in-
dica que las vinas alli, como en Gran Canaria, se mantenian en parrales de canas,
resultando por ello el cultivo mas barato que en Tenerife, «pues duran las canas
tanto como las horquetas». Contribuia a abaratar costes el que alli s6lo se hiciera
una cava. Se apunta también que para sacar buen vino habia que introducir yeso
de calidad, que se traia en piedra desde Cadiz, en las pipas de mosto. Concluia
este documento afirmando que plantando «las tres castas» referenciadas (verde-
llo, gual y negramoll) «y echando yeso al mosto se hiciera en Tenerife vino igual
al famoso de la Madera»®. Al fin y al cabo, como precisa Macias Hernandez, la
primera expansion viticola canaria habia tenido como protagonista fundamental
a «un colonato de origen portugués que llegé a la nueva tierra desde sus hogares
del Norte de Portugal y, sobre todo, de la vecina Madeira»™.

Delinterés por el adelanto del cultivo también darian buena cuenta elemen-
tos ilustrados de la oligarquia terrateniente insular, como el tercer vizconde de
Buen Paso —Juan Primo de la Guerra y del Hoyo—, avido lector como buen hijo
del Siglo de las Luces, que en sus memorias, en las que nos ha dejado significativas
referencias a los usos y costumbres viticolas que se desarrollaban en las tierras y
heredamientos de su propiedad, nos cuenta como una tarde de marzo de 1803, en
su hacienda de Valle de Guerra, en una época en la que voces foraneas tachaban
alos cultivos tinerfenos de «rutinarios y deficientes», se hallaba enfrascado en la
lectura del tratado sobre agricultura de las vinas del agronomo orensano Vicente

% Ibidem, fols. 234- 237 rto.

5 Fondo Cdceres, Doc. 13/13, AM.G.

% Macias HERNANDEZ, A.M.: ap. cit., (2002) p. 296.

% PrRiMO DE LA GUERRA, J. (1976). Diario 1 (1800-1807). Edicién e introduccién de
Leopoldo de la Rosa Olivera, Biblioteca de Autores Canarios, Aula de Cultura de Tenerife,
Madrid, p. 20.
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del Seijo, publicado en 1795*. Del Seijo, en consonancia con los planteamientos
utilitaristas ilustrados, senalaba a la agricultura como base de «la felicidad de los
Estados»y en este sentido conectaba con lalabor divulgativa y didactica que nuestro
Vieray Clavijo llev6 a cabo en pro de la difusioén de los conocimientos agronémicos
desde el ambito de la Ilustracién canaria. Al respecto y en relacion con su actividad
en el seno de la Real Sociedad Econémica de Amigos del Pais de Gran Canariay
de acuerdo con los objetivos de este tipo de instituciones, publicaria en 1807 su
Librito de la doctrina rural, para que se aficionen los jovenes al estudio de la Agricultura,
propio del hombre, en el que, como cabia esperar, dedica tres apartados al cultivo de
la vid: «De la Vina», «De las labores de la Vina» y «De la Vendimia»®®.

5. TIEMPO CUARTO. DE LA INEVITABLE DECADENCIA

La andadura decimonénica se iniciaba con el empuje que supuso la recupe-
racién de la economia de produccién en la tltima década de la centuria anterior,
cuyos efectos se prolongaran hasta 1815%. Muestra de esta excepcional coyuntura
la daba, en febrero de 1790, la Real Sociedad Econémica de Amigos del Pais de
Tenerife a través de su secretario Juan Garcia Cocho de Iriarte, quien, en escrito
de agradecimiento dirigido al conde de Floridablanca, manifestaba la satisfaccion
de la entidad por la rebaja decretada en noviembre del ano anterior, por la Corona
prusiana en relacién a los derechos de entrada en sus dominios de los «vinos de
licor de Espaiia», congratulandose la Econémica tinerfena por los beneficios que
de esta disposicion se derivarian para los caldos del Archipiélago, «que casi no
tiene otro efecto comerciable que sus vinos». Da muestras al mismo tiempo de
sus inquietudes civicas y de su meritoria labor patriética, comprometiéndose a
divulgar la noticia de la citada prerrogativa y a animar a los comerciantes locales
a que, teniendo en cuenta «los defectos que se deban evitar para conformarse al

5 Ibidem, p. 171.

5% Este texto, precedido de varios estudios preliminares, fue reeditado e impreso en
La Orotava (Tenerife) en 1982 por Nicolas Gonzdlez Lemus. Resulta claro el paralelismo,
en el caso que nos ocupa, entre la obra de Del Seijo y la de Viera. El titulo del ilustrado
gallego, miembro de las Sociedades Econémicas de Madrid, Valencia y Zaragoza, no deja
lugar a la duda: Lecciones prdcticas de agricultura y economia que da un padre a su hijo, para que
sea un buen labrador en cualquiera pais del mundo, tomadas de las mejores memorias que han pu-
blicado las academias y sociedades de toda la Europa, y acomodadas a la situacion local de Espana.

5% Macias HERNANDEZ, A.M. (2003). Una historiografia maritima insular y atlantica, c.
1290-1930. Revisiones y provocaciones, Coleccion Biblioteca Econémica Canaria. Santa Cruz
de Tenerife: Ediciones Idea, p. 200.
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gusto de los alemanes», afrontaran «esta 1til empresa en mares que hasta aqui le
han sido enteramente desconocidos»®.

Por otro lado, ni siquiera las guerras napoleénicas, como bien afirma
Bethencourt Massieu, supondrian impedimento alguno para las exportaciones
vinicolas, que llegarian a incrementarse con la apertura del mercado norte-
americano®.

La actividad agricola, por tanto, seguiria siendo la base de un crecimiento
econémico al que no se dejaba de aspirar y que mantenia su principal apuesta en
el comercio exterior; lastrado todavia, pese a un mayor protagonismo del sector
mercantil insular, por la dependencia derivada del control extranjero. En las pri-
meras décadas del siglo xi1x, el vino, «uinico fruto de exportacion» al que se le uniria
la barrilla, era cargado por norteamericanos e ingleses que, a su vez, dejaban en
los puertos canarios harinas, maderas, salazones y todo tipo de manufacturas®.

Para los britanicos esta etapa supondria —en atinado aserto de Morales
Lezcano— el reencuentro con una regién a la que habian estado histéricamente
vinculados y cuyas funciones econémicas, especialmente las inherentes a su con-
dicién de productivo enclave frutero, eran ahora, tal vez mas que antano, de vital
importancia para una potencia industrial de vocacién maritima como el Reino
Unido de Gran Bretana®.

Esta época de transicion entre el siglo xvin y el xix, favorable desde la 6ptica
econdmica, apenas lograria superar las dos primeras décadas decimonénicas. Para el
periodo 1813-15, anos de cosechas limitadas, se calculaba para Tenerife una produc-
ci6én aproximada de quince mil a veinte mil pipas de vino, de las que la duodécima
parte solia quedar reducida a aguardiente y parte del cual era empleado por los mer-
caderes «en la composiciéon de sus vinos de cargazén», embarcando por su cuenta
el sobrante para América, «porque en el pais se consume muy poco en las ventas»*.

En 1818, cuando los ingleses y norteamericanos eran practicamente los
Unicos extranjeros que sacaban los vinos canarios, se afirmaba que en Tenerife el
espacio dedicado a vinas era mas del necesario y ello en detrimento de huertas
y terrenos labradios de sementera; lo que obligaba a pagar altos precios por los
granos y papas de importacién a cambio de malbaratarse los caldos islenos que se
cargaban, que por lo regular se pagaban tardiamente®. Por otra parte, se sefialaba
a la escasez de dinero circulante, problema heredado de antano y derivado de
la constante salida de numerario del pais provocada por el aumentante déficit

% A.R.S.E.A.PT. Agricultura 5 (5/22) fol. 263.

1 BETHENCOURT MASSIEU, A.: op. cit., p. 141.

%2 Macias HERNANDEZ, A. M.: op. cit., (2003) pp. 200-01.

% MorALEs LEzcaNo, V.: op. cit., pp. 27-28.

5 ARS.EAPT. Agricultura 5 (5/22) fols. 268 vto. — 269.
% Ibidem, fols. 268 rto. — 274 rto.
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TABLA 1.

Inventario de la bodega de las casas principales de D. Juan Francisco Sotomayor y D?. Josefa
de Aguilar, situadas en la calle Real del Puerto de Garachico, realizado en 1807 por el maestro
tonelero Salvador Benitez, a tenor de la particién y division de bienes quedados al fallecimiento
del primero.

UTENSILIOS
1. Las 218 pipas vacias «inclusas dos medias» valor: 27.719 reales 2’5 maravedies.
2. Lallave de pipas ! 3 pesos.
3. Labarrica del vinagre ! 1 pesos.
4.  Elfleje y medio de arcos " 18 reales plata.
5. Las 15 liazas de mimbres " 10 reales plata.
6.  Los 4 barriles «de a siete» " 3 pesos.
7. Los 5 medios barriles " 4 pesos Ireal plata.
8. Los 3 embudos (uno initil sin valor) " 1275 reales plata.
9. El cantaro " 6 reales plata.
10. Los 13 barriles fuera de bodega " 3 pesos 2 reales plata.
ViNo
1. 174 pipas y 85 barriles, valoradas en 136.302°5 reales:
1.1. 173 pipasy 8°5 barriles «sobre madres» sacadas por la casa comercial de D. Tomas
Cologan a precio de 52 pesos corrientes cada una.
Una pipa «en limpio» a precio de 54 pesos corrientes, destinada al clero secular
como vino de ofrenda seguin disposicion testamentaria del difunto.
AGUARDIENTE
1.  Pipaymediavalorada en 2.025 reales, vendido a 90 pesos la pipa y fruto de la 7 pipas de
vino «refugadas en la pruebay saca del bueno» para la Casa Cologan. Se especifica que
no era aguardiente de embarque, cuya pipa entonces se vendia a 100 pesos.
Mosrto
1. 9 pipas y 9 barriles cuyo importe total ascendia a 6.654 reales y 13 maravedies,

previéndose —«por salirse o volverse vinagre» y segiin costumbre practicada por el
finado y sus hermanos— una merma de barril y medio por pipa, quedando finalmente
reducido el mosto a 8 pipas, 6 barriles y 15 cuartillos de vino bueno que, a precio de 52
pesos pipa, adquiriria el valor total de 443 pesos y b reales plata.

Elaboracién propia. Fuente: Fondo Caceres, Doc. 4/6, Archivo Municipal de Garachico (Tenerife)
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Figura 5. Lagar y vinedos en Icod de los Vinos hacia 1830 (Grabado de J.J. Williams).

comercial®, como el principal obstdculo para llevar a cabo las mejoras que ne-
cesitaba el cultivo y el despacho de los vinos, ramo que habia que salvaguardar
también de cualquier gravamen. Se concluye que para sostenerlo y adelantarlo no
se necesitaba «otra cosa que el estimulo del interés individual en los cosecheros
y la franquicia de los extractores»®.

Lo cierto es, sin embargo, que a partir de 1820 la vid y el vino experimentaran
otra etapa de recesién cuyos peores momentos se materializardn a partir de 1833
con fuertes depreciaciones en la cotizacién de los caldos. Su precio llegé a bajar
hastalos 13 pesos la pipa. Téngase en cuenta al respecto que en 1812, por ejemplo,
la pipa de vino habia llegado a alcanzar los 84 pesos®™, cifrandose la exportaciéon
en 1839 en 7.479 pipas frente a las 28.920 que se cargaron durante el quinquenio
1800-1804%. En noviembre de 1833 era la propia Junta de Comercio de Canarias,
con sede todavia en La Laguna, la que se hacia eco del estado de pobreza por el
que atravesaba el Archipiélago, sefialando que el cultivo de la vid habia llegado «a
cuanto podia y era susceptible de adelantamiento», pues apenas quedaba terreno idéneo

% Macias HERNANDEZ, A.M.: op. cit., (1995) p. 173.

7 A.R.S.E.A.P.T. Agricultura 5 (5/22) fols. 268 rto.-274vto.
% BETHENCOURT MASSIEU, A.: op. cit., p.142.

% Macias HERNANDEZ, A.M.: op. cit., (1995) p. 375.
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que no estuviese cubierto ya de cepas; atribuyendo la caida de las exportaciones de
caldos, entre otros motivos, a «los plantios de vinas en el Cabo de Buena Esperanza
y la insurreccion de las colonias de América» que supuso para las islas la pérdida
de los mercados de Caracas, Veracruz y otros™.

Por esta misma fecha se atribuia también el fracaso del negocio vinicola a cier-
tas trabas fiscales que condicionaban los precios que se abonaban a los cosecheros,
a las cargas impositivas que sufrian los vinos islenos en el mercado internacional y
al monopolio que ejercian unos pocos comerciantes intermediarios, problema este
dltimo que podia evitarse —sugeria Miguel de Villalba desde La Orotava— con la
consabida venta directa de la produccién por los propios viticultores™.

A todo ello habria que anadir, al comienzo de la segunda mitad del siglo, el
duro golpe que supuso la aparicién de la plaga del oidium para la viticultura insular
cuya produccion, cada vez mas exigua, se alejaba del mercado exterior, quedando
relegada al consumo interno y en desigual competencia con los caldos y alcoholes
foraneos, tanto peninsulares como extranjeros, importados al calor de la Ley de
Puertos Francos de 1852. Es precisamente en este ultimo ano cuando el oidium hizo
su aparicion en una de las comarcas viticolas tinerfenas por excelencia, la de Daute,
haciendo descender la producciéon de sus vinedos, entre ese ano y 1861, a la décima
parte. En el caso concreto del término municipal de Garachico, que con anterioridad
ala aparicion de la plaga obtenia unos 120.000 litros de vinos anuales, la produccion
de sus caldos descendi6 hasta los 12.000 litros en 1862, época en la que la enfermedad
seguia estacionaria y —tratadas con azufre— se conservaban las cepas aunque no sus
frutos, registrando ya en el ano anterior el puerto de la histérica villa, otrora principal
enclave portuario de Tenerife, la importacién de vinos™.

Al mismo tiempo, la consolidacioén de la cochinilla, introducida en Canarias
hacia finales del siglo xvi, contribuia a deteriorar la poco favorable situacién del
vinedo, que paulatinamente era desplazado por el nopal de sus antiguos dominios
costeros de regadio, donde predominaba la malvasia, y de las tierras de secano.
El mercado inglés volvia a ser para el Archipiélago el principal destino de la pro-
duccién del nuevo ciclo econémico isleno que venia a protagonizar la grana, cuyo
negocio lograria mantenerse hasta finales de la década de 1880.

El tabaco y otra vez la cana de aziicar, entre otros cultivos como el de la propia
vid, acabaran presentandose, sin éxito, como posibles alternativas. En 1878, cuando
el declive de la cochinilla era evidente desde hacia tiempo, una nueva plaga, la

7 PERAZA DE AYAL4, J. (1988). La Junta de Comercio de Canarias. Obras de _José Peraza
de Ayala (seleccion 1928-1986), n. Consejeria de la Presidencia del Gobierno de Canarias,
Santa Cruz de Tenerife, p. 193.

I Ibidem, pp. 193-194.

2 ALvarez ALONsO, A. (1976). La organizacion del espacio cultivado en la comarca de Daute
(NW. de Tenerife). La Laguna (Tenerife): Instituto de Estudios Canarios, p. 121.
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del mildiu, vendria a completar la destruccién del vinedo insular iniciada por el
oidium en la década de 1850. Con todo, se mantuvieron hasta finales de la centuria
las esperanzas en recuperar el cultivo, reavivadas por los estragos que la filoxera
lleg6 a causar en las vides de Francia y de muchas provincias de la Peninsula.

En este sentido, en 1893, desde las paginas de un opusculo sobre agricultura
canaria, escrito por P. Amado Zurita, se hablaba de una mejor disposicion de las Islas,
«por sus especiales condiciones», para combatir la citada plaga; por lo que se debia
aprovechar la coyuntura para restablecer, modernizandolo, el cultivo de la vid, desa-
rrollandolo ahora a través de la introduccién de abonos quimicos, nuevas técnicas de
poda, el asesoramiento profesional de «buenos prdacticos» o la constitucién de coopera-
tivas que facilitaran la adquisiciéon de maquinaria; con el tinico objeto de «procurar
sobre todo que solo se exporten los buenos vinos que dan crédito y dinero»™. Era, sin
embargo, la hora del cultivo del platano que terminaria afianzandose, sobre todo de la
mano de las casas comerciales inglesas, como nueva opcién de la agricultura canaria
de exportacion. El tiempo de lavid y el vino parecia haber pasado irremediablemente.

6. TIEMPO QUINTO. DE LA RESISTENCIA Y RESURGIMIENTO

Por lo expuesto, la crisis vinicola era mas que patente en los inicios del siglo
xX. En este contexto, la Real Sociedad Econémica de Amigos del Pais de Tenerife
volvia, una vez mds, a mostrar su preocupaciéon por este ramo de la agricultura
insular y a ocuparse de la grave problematica que padecia. E1 20 de junio de 1909
la centenaria institucion celebraria una magna asamblea para tratar la cuestion,
reunion a la que también asistirian diversos representantes de los distintos orga-
nismos e instituciones insulares y regionales implicados en el asunto:

... se expusieron diversos criterios acerca de la crisis y medios de evitarla; sosteniendo
los unos, que obedecia al exceso de produccion, pues que la cosecha de mosto de
1908 habia rebasado en mucho los limites de la media ordinaria; afirmando otros,
que la falta de demanda habia de basarse en los elevados precios que los cosecheros
pedian por sus caldos, precios que no estaban en relacién con los gastos de cultivo e
interés del capital invertido en la elaboracion de los vinos; mientras varios sostenian
que la depreciacion de aquéllos s6lo reconocia por causa la continua y ascendente
introduccién de vino peninsular en estas islas™.

" AMADO ZURITA, P. (1893). Ligeros apuntes sobre el estado general de la agricultura en Ca-
narias y mejoras que pueden introducirse. Santa Cruz de Tenerife: Real Sociedad Econémica
de Amigos del Pais de Santa Cruz de Tenerife, Imprenta Islenia, pp. 20-25.

™ Informe de la comisién nombrada para el estudio de la crisis vinicola, Real Socie-
dad Econémica de Amigos del Pais de Tenerife, Tipografia de A.J. Benitez, Santa Cruz de
Tenerife, 1910, p. 3.
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Figura 6. Vinedos en Tegueste (Foto: D.O. Tacoronte Acentejo).

Por entonces, como una forma mas de dar salida al vino del paisy a diferen-
cia de lo que ocurria en el siglo xvi, cuando —por ejemplo— en abril de 1504 el
Cabildo acord6 y mandé pregonar que no se diese vino a los jornaleros durante
las labores de siega™, en una zona esencialmente productora de caldos como la
comprendida entre Tacoronte y Santa Ursula, se habia introducido la costumbre
de permitir beber —usualmente un litro por cabeza— a los trabajadores durante
las faenas del campo™.

Por otro lado y segtin el informe elaborado por la Econémica, de fecha 6 de
marzo de 1910, la mitad de la cosecha producida por los términos de Tacoronte,
El Sauzal, La Matanza, La Victoria y Santa Ursula, se consumia en la misma zona,
mientras que la otra mitad tenia como destino Puerto de la Cruz, La Laguna y la
capital tinerfena. Estas entidades de poblaciéon recibirian, respectivamente, entre
1907 y 1909, un promedio anual de 300, 700 y 1.721 pipas de vino procedentes
de los centros productores del norte de la isla. Parte de los caldos producidos en
el valle de La Orotava eran también enviados a Las Palmas de Gran Canaria”. En
cuanto a la introduccién de vinos peninsulares y extranjeros, iniciada a principios

™ Acuerdos del Cabildo de Tenerife, op. cit., vol. 1 (1497-1507), p. 71.
" Informe de la comisién nombrada para el estudio de la crisis vinicola... (1910), p. 10.
7 Ibidem.
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de siglo, en el citado trienio entraron por el puerto de Santa Cruz de Tenerife una
media anual de 1.249.771 litros de vino de fuera. Frente a esta cantidad, llegé a la
capital tinerfena, procedente de toda la isla, un promedio de 1.498.348 litros de
vino del pais. La competencia de los vinos peninsulares terminaria por traspasar
las fronteras del mercado capitalino, invadiendo pronto «los de la Laguna, Puerto
de la Cruz, Orotava y Garachico; llevando la perturbacion y la guerra a los mis-
mos centros productores», a lo que habria que anadir los danos derivados de las
practicas fraudulentas, como la mezcla de los caldos propios con los peninsulares,
llevadas a cabo sin reparos por algunos agricultores locales, a costa del descrédito
del producto del pais.

En este contexto acaeceria la acusada crisis viticola de la primavera de 1909,
con unas bodegas llenas como consecuencia de las abundantes cosechas recogidas
en el ano anterior; que propiciaron un exceso de oferta y la consiguiente bajada
de los precios de los caldos. Situacién ésta agravada por la entrada de vino fora-
neo, fundamentalmente peninsular, que contribuiria a saturar el mercado insular,
sobre todo el de la capital tinerfena que figuraba como gran centro receptor de
la produccion local ahora almacenada en las bodegas de origen. Este era el pea-
je —se alegaba— que se pagaba por estar «bajo el régimen de puerta abierta» ™.

Casi un siglo después, la reflexion era practicamente la misma que la ex-
presada en mayo de 1818 por Francisco de Paula Fernandez Brevero, que habia
achacado a la codicia de los propietarios la fabrica de plantios poco rentables™.
Ahora también se hablaba de la inapropiada extension del cultivo, «el afan in-
considerado de plantar vina y mas vina, sin pensar en el porvenir», como una de
las causas de la crisis viticola de principios del siglo xx* y al igual que apelara José
de Monteverde en 1787 a la unidad de los cosecheros como tnico remedio a los
males que entonces padecia el ramo, se volvia a esgrimir la unidad del sector como
medio primordial para hacer frente a la crisis y asegurar el futuro del mismo®.

Las medidas que ahora se proponian pasaban, ante todo, por el control de la
libre entrada de vinos foraneos, especialmente de los procedentes de la Peninsula,
para evitar que con el tiempo «el nuestro sea extranjero en su propia casa»® e
impedir la ruina definitiva de un producto todavia de vital importancia, al menos
para el consumo interno, y con cierto peso en la economia insular.

Una economia tan dependiente como antano, en la que, evidentemente,
se continuaba importando buena parte de los géneros y productos industriales
necesarios para el desenvolvimiento de la vida cotidiana islena que, ademas, su-

" Ibidem, pp. 11-13.

" ARS.EAPT. Agricultura 5 (5/22) fols. 269 vto.- 270 rto.

Informe de la comision nombrada para el estudio de la crisis vinicola...(1910), p. 14.
81 Ibidem, p. 15.

82 Ibidem.
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ponia una considerable salida de numerario que sobrepasaba, con creces, el nivel
de ingresos, incluidos los procedentes del Estado y su funcién y obra publicas, del
incipiente turismo o, entre otros, de las remesas de la emigracion:

¢Ayer mismo, en 1908, no extrajimos del bolsillo, no remitimos fuera del pais medio
millén de pesetas, valor de las 4.500 pipas de vino, que entraron por el Puerto de
Santa Cruz? ¢Y no constituye esto una pérdida de consideracion?...

¢Qué exportamos? Plitanos, tomates, patatas, almendras, calados y algin otro pro-
ducto de menor importancia.

¢Qué importamos? Todo, o casi todo lo demds, necesario para la vida. Telas de lana,
de algodon, de seda; muebles, objetos de lujo y fantasia, quincalleria, calzado, loza,
teja, maderas, cemento, hierro, abonos quimicos, azufre, petréleo, alcohol, cerveza,
aceite, arroz, café, jabon, harina, millo, trigo, tabaco, etc.: todo lo cual supone una
poderosa corriente de metdlico en sentido contrario. jSangria enorme; pérdida
inmensa que sufre el pais, y de la cual necesita reponerse con ingresos analogos, si
ha de evitar la ruina, que en otro caso le amenaza!®

Como medidas de solucion, si no de la crisis del momento si de cara al futu-
ro, se estimaba, en primer lugar, el establecimiento de un adecuado impuesto a la
introduccién de vino foraneo. Por otra parte, se hacia hincapié en el mejoramiento
técnico del cultivo (seleccién de cepas, métodos de poda, abonos, sulfatados, ha-
bilitacién de capataces de cultivo, etc.) y en la elaboracién de los vinos (reduccién
del nimero de bodegas, promocién de técnicos expertos en crianza de caldos).
Todo ello con el fin de lograr una produccién maxima y de calidad (vinos finos) y
a su vez competitiva, tanto en el mercado interior como en el exterior.

Si a finales del siglo xvii en el seno de la Econdémica resurgia la idea de la
creacién de una sociedad mercantil propia para controlar todo el negocio en torno
ala vid y el vino, ahora en esta Real Sociedad se planteaba la urgente necesidad
de poner en marcha un sindicato agricola que asociara a todos los viticultores en
pro del mantenimiento y desarrollo del cultivo®.

Pero, como siempre, apenas se pasé de la mera exposicioén de los posibles
remedios, desistiéndose finalmente de cualquier tentativa de recuperacién y
adelanto del cultivo. El plitano se consolidaba en el mercado exterior y la com-
petencia del vino peninsular, favorecida por el aumento poblacional, no cesaria.
Elvino del pais perdia hasta el propio mercado interior y su exigua produccién se
destinaba al autoconsumo y, como mucho, al despacho en las ventas, bodegones
y tabernas mads cercanas®.

8 Ibidem, pp. 16-17.

8 Ibidem, pp. 24-25.

8 Macias HERNANDEZ, A.M. (2007). El vino en la historia insular. Vinaletras, 1, Cuaderno
Bianual de Culturay Vino, D.O. Tacoronte-Acentejo. Tenerife, p. 11.
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Figura 7. Lagar excavado en la toba en Afur (Anaga).

Entre 1926 y 1935 la produccion media de vinos en la provincia de Santa
Cruz de Tenerife se cifraba en 7.283.800 litros, frente a los 592.200 litros que
se obtenian en la provincia de Las Palmas®. Por esta época, en septiembre de
1934, el periodista Luis Alvarez Cruz, que andando el tiempo —en 1961— pu-
blicaria su conocida obra Las tabernas literarias de la Isla, daba cuenta, a través
de un reportaje de auténtico valor etnografico reproducido en las paginas del
periédico La Prensa de la capital tinerfena, de como se llevaba a cabo entonces
la vendimia en la zona de Anaga, «en las huertas labradas de las laderas» en
las que, desde bien temprano, se recogia la uva para luego, a lomos de mulas y
burros, conducir la carga con el fruto recolectado hasta el viejo y rustico lagar
levantado «sobre las rocas del barranco». Pisada la uva, se introducia el mosto,
«turbio caldo de las vides», en los denominados «foles», pellejos de cuero de
cabra en los que se transportaba desde el lagar a la bodega. Aqui tenia lugar su
«pura fermentaciéon», sin mas quimica que la de la propia naturaleza «y nada
mds», como puntualizaba, haciéndose eco de lo que entonces se entendia en el
campo isleno por vino bueno:

8 RODRIGUEZ RODRIGUEZ, J. (1976). La vid y los vinos de Canarias. Santa Cruz de Tenerife:
Goya Ed., p. 198.
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TABLA 2. SUPERFICIE OCUPADA POR EL VINEDO
EN LA PROVINCIA DE SANTA CRUZ DE TENERIFE EN 1960.

Total de PlAntios........c.oviiiiiiiiiiiiiiii e 4.090 Ha
De vinedo joven sin producir..........c.ccceiiiiiiiiiiccene 40 "
Con cultivos asoCiados.........ccuciiiiiiiiiiiii 3.300 "
EN CULVO TINICO. c.cutiiiiiiiiirieieiccti ettt 750 "

Fuente: Rodriguez Rodriguez, J.: Op. cit. p. 200

Ya estamos en la bodega, a dos pasos del mar. La bodega adopta la tipica forma de
nuestras chozas campesinas. Unas paredes de piedra suelta y un tejadizo de dos aguas
sobre unas vigas de pitera. Dentro, a lo largo de las paredes, se alinean los barriles
que hace tantos anos prestan servicio, y que, recientemente enjuagados y quema-
dos, alojaran ahora el mosto de este ano, tal como ha salido de la uva, tal como fue
obtenido en los estrujamientos del lagar®.

En la década de 1940, en plena autarquia de posguerra, la produccién
vinicola en la provincia tinerfena pasaria de los 7.077.398 de litros obtenidos en
1941, con un aumento de algo mds de un mill6n de litros en 1942y 1943, hasta los
4.556.499 de litros cosechados en 1945%. A mediados de la década de los 60 Santa
Cruz de Tenerife cosechaba 8.800.000 litros frente a los 300.000 producidos en la
provincia de Las Palmas, correspondiendo el total de la cosecha regional a vinos
tintos y blancos comunes (7.400.000 litros) claretes y rosados (1.000.000) y vinos
finos de mesa tintos, blancos y rosados (700.000) Por esta época —segun Julio
Rodriguez— los vinos de Lanzarote, El Hierro y La Palma superaban en calidad
a los producidos en Tenerife®.

El Archipiélago en su conjunto figuraba por estas fechas con un 0°'29% del
total nacional, siendo la regién espanola con menor produccién de vinos, muy
lejos de los entonces principales territorios productores: La Mancha (30°42%)
Levante (14'55%) y Cantabria (14°38%). Por provincias, sin embargo, Santa Cruz
de Tenerife producia lo mismo que Palencia o mds que otras provincias espano-
las, como las vascas de Guipuzcoa y Vizcaya, las andaluzas de Almeria, Granada o

87 Atvarez CRuz, L. (1934). Por los campos de la Isla. Vendimia en la regién de Anaga.
La Prensa, Santa Cruz de Tenerife, 29 de septiembre.

8 RODRIGUEZ RODRIGUEZ, ].: op. cit., p. 199.

% Ibidem, pp. 199-200.
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Jaén, las gallegas de La Coruna y Lugo, las castellanas de Segovia, Guadalajara o
Santander o regiones como Asturias®.

Todavia en la década de los setenta, la vid y el vino no acababan de salir
de la critica situacion que lastraba al cultivo desde principios de siglo. La impor-
tacion de los vinos peninsulares, incrementada con el aumento poblacional que
experimentaba el Archipiélago, continuaba condicionando negativamente a la
produccién local, cuyos caldos seguian sufriendo la mezcla con los foraneos, con
el consiguiente desprestigio de una produccién propia que tampoco habia logrado
mejorar su calidad y que, ademads, tenia que seguir compitiendo con los precios
mas bajos que ofrecian los vinos de la Peninsula. El sector vinicola insular no habia
logrado superar el atraso técnico en cuanto a métodos de labranza de las vinas y
crianza a ciencia de los caldos. Téngase en cuenta, igualmente, que el viticultor
isleno persistia en su empeno de conseguir, a toda costa, la mayor produccién
posible aunque ello fuera en menoscabo de la calidad de la misma’'. De nuevo
se apelaba a la unidad de los cosecheros para superar la crisis y ahora se esgrimia
como «unico y mejor remedio» el cooperativismo vitivinicola con el fin de lograr
la mecanizacion de los vinedos y de las bodegas, el embotellado de los caldos con
garantia de calidad, etc.”%.

La falta de iniciativa para afrontar los cambios tecnolégicos que necesitaba
el campo canario en general y el sector vitivinicola en particular, indispensables
para remontar practicas desfasadas y poco eficaces, se achacaba a la falta de pre-
paracién e ignorancia que acusaba la poblacién activa insular. En 1976 la opinién
de Julio Rodriguez al respecto era bastante tajante y clarificadora, al senalar que
mientras el cosechero local no cambiara de mentalidad dificilmente se podria
vencer la crisis del vino del pais:

...vemos que para llevar al convencimiento de la gran masa, de que el vino hay que
beberlo limpio, brillante, y no turbio como ahora se bebe, hay que luchar muchisi-
mo, y sobre todo, con los cosecheros vendedores, ya que como ellos desconocen la
técnica de elaboracion del vino, son los primeros en que para vender sus productos
mal elaborados y con un grado maximo de impurezas, dicen que el vino de la «parra»
debe estar turbio, y que el limpio «tiene quimica». jCuanta ignorancia queda todavia!

93

Por desgracia esta es la mentalidad de esos hombres del campo,...”.

Habria que esperar a la década siguiente para poder contemplar la tan an-
siada actualizacion del sector, que, por fin, acababa haciéndose realidad. Ejemplo
de ello lo constituird, por pionero en Canarias, un grupo de viticultores de la zona

% Ibidem, p. 201.
! Ibidem, p. 208.
2 Ibidem, pp. 209-213.
% Ibidem, pp. 217-218.

©
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TACORONTE
ACENTEJO
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Figura 8. Primera denominacién de origen reconocida
en Canarias (Foto: D.O. Tacoronte-Acentejo).

de Tacoronte-Acentejo, que se atreveran a tomar la iniciativa renovadora, logrando
en 1992, tras varios anos de empeno y movilizacién, la consecucion del reconoci-
miento por parte del entonces Ministerio de Agricultura, Pescay Alimentacion de
su denominacién de origen, con la aprobacion de su reglamento y el de su consejo
regulador®, primera de las que se otorgaba al sector vinicola regional. Con ello
comenzaba a materializarse —no sin dificultades— todas aquellas propuestas de
mejora técnicay modernizaciéon que se habian venido planteando, sin éxito, desde
finales del siglo x1X y principios del XX y que culminarian en la misma década de
los noventa con la creacion, en Tacoronte, de la primera bodega comarcal de la
isla de Tenerife.”

9 La Denominacién de Origen Tacoronte-Acentejo abarca los municipios del noreste

tinerfeno de Santa ersula, La Victoria de Acentejo, La Matanza de Acentejo, El Sauzal,
Tacoronte, Tegueste, San Crist6bal de La Laguna, El Rosario y Santa Cruz de Tenerife. En
1985 se le habia otorgado la Denominacion Especifica provisional y en 1989 la definitiva.

% GIL Diaz, M.P. y SUAREZ S0sa, S. (2007). Los tltimos 20 anos vitivinicolas en la comarca
Tacoronte-Acentejo. Vinaletras, 1, Cuaderno Bianual de Cultura y Vino, D.O. Tacoronte-
Acentejo. Tenerife, p. 36.
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Pese a los problemas de comercializacién que todavia padecen los vinos
islenos, esta puesta al dia del sector vitivinicola tinerfeno, llevada a cabo también
en el resto del territorio insular y vinculada al desarrollo cientifico y al auge de
la enologia, ha devuelto su importancia a un ramo de la agricultura canaria de
especial trascendencia en la evolucién econémica del Archipiélago.

Multiples y variados son hoy los esfuerzos que en Canarias, en general, y en
Tenerife, en particular, se contintan haciendo para mantener, desarrollar, renta-
bilizar y divulgar la cultura de la vid y el vino, encaminados, sobre todo, a ofertar
un producto peculiar de calidad y, por tanto, competitivo en diferentes mercados.
Adversidades al margen, lo cierto es que el esfuerzo de cosecheros y bodegueros,
muchas veces por el puro apego al terruno y a la tradicién, contintia con denuedo
a lo largo y ancho de la isla, ofreciéndonos, por fortuna y sin renunciar al patri-
monio paisajistico y etnografico acumulado y heredado, sorprendentes ejemplos
de modernas explotaciones y establecimientos que han venido a revitalizar con
ingenio y creatividad un sector al que todavia le queda dar mucho de siy que dice
bastante de la laboriosidad e idiosincrasia islena.

En este sentido, resultan clarificadoras las palabras de Ulises Ramos acerca
de lo que, ciertamente, supone en la actualidad la presencia de la vid y el vino en
la sociedad y la economia de nuestro Archipiélago:

Hoy, el vino vuelve a tener gran relevancia, no sélo por su valor identitario, sino
también por su importancia ecolégica. En islas como Tenerife donde las tierras de
medianias, tradicionalmente dedicadas a productos destinados para el autoabaste-
cimiento, han sido practicamente abandonadas, y donde la presiéon urbanistica es
tan fuerte sobre el suelo rustico, la viticultura estd cumpliendo un papel extraordi-
nariamente importante como freno del deterioro del medio ambiente isleno. En
este sentido, no se puede analizar el sector en términos estrictos de rentabilidad
econ6mica. Sin duda, el capital ecolégico, social y cultural es la mayor aportacion
de la produccién vinicola de Canarias.”

Como bien senala Dirk Godenau, el vino ya no es inicamente un producto
alimenticio en el que s6lo se busque el mero placer degustativo, sino que a través de
él «e accede a nuevas experiencias, tanto sensoriales como cognitivas y culturales».
En este sentido —recalca este profesor del Departamento de Economia Aplicada
de la Universidad de La Laguna—, «en el marketing de los vinos de calidad juega
un papel cada vez mas importante la escenificacién y comunicacién de un mundo
de experiencias en torno al producto tangible que es el vino» 7.

9 BETHENCOURT MASSIEU, A.: op. cit., p. 7.
97 Gobenau, D. (2007). El vino y la economia de las experiencias, Vinaletras, 1, Cuaderno
Bianual de Cultura y Vino, D.O. Tacoronte-Acentejo, Tenerife, p. 46.
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Figura 9. Seleccionando la uva en la bodega
(Foto: D.O. Tacoronte-Acentejo).

Prueba de ello es el articulo publicado recientemente, en la edicién del 16 de
enero de 2012, en las paginas de The New York Times por el periodistay reconocido
critico de vinos Eric Asimov, en relacién a la cata llevada a cabo por el importador
Jesus Pastor con el fin de dar a conocer los vinos canarios en el mercado de Estados
Unidos. Asimov valoraba positivamente esta iniciativa, al tiempo que ponderaba las
caracteristicas paisajisticas de Canarias y sus peculiaridades como region viticola,
elogiando la calidad de sus caldos, destacando entre los mejor valorados un rosado
y un espumoso de Lanzarote —cuyos malvasias fueron también reconocidos—y
dos tintos de Tenerife, apreciandose igualmente entre los diez mejores otros dos
tintos de La Palma y Gran Canaria®.

Se evidencia, pues, que pese alos diversos obsticulos que han condicionado
y siguen condicionando su rentabilidad, el ramo de la vid y el vino en una isla
como Tenerife sigue teniendo su espacio, no solamente como un componente
mas de su economia agraria sino como campo abierto de oportunidades diversas.

% Asmmov, E. (2012). Wines of The Times. Grapes Born of Volcano and Sea. The New
York Times, 16 de enero.
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La cochinilla proporciona una coloracién roja caracteristica, muy apreciada
desde que la encontraron los espanoles en el Nuevo Mundo, y que fue muy de-
mandada en Espanay en el resto de Europa. La historia de Canarias se encuentra
ligada a este pigmento desde el siglo xix hasta nuestros dias.

1. EL INSECTO Y SU HOSPEDERO

Dentro del orden de los homoépteros existe una pequena familia, Dactylopii-
dae, en la que se encuentran nueve especies del género Dactylopius, todas nativas
de América. Pocos insectos han alcanzado la fama de Dactylopius coccus. La vida de
este pequeno insecto transcurre sobre las pencas de varias especies de los géneros
Opuntia'y Nopalea, plantas a las que parasitan.

Las hembras miden de 3 a 6 mm de largo por 2’5 a 4’5 mm de ancho. Su
cuerpo oval, convexo, en el que apenas pueden distinguirse las regiones corres-
pondientes a la cabeza, el térax y el abdomen, esta cubierto por una sustancia
algodonosa-pulverulenta secretada por glandulas especiales y que sirve como me-
canismo de defensa contra sus enemigos naturales, y para defenderse del exceso
de la radiacion solar.

Esta secreciéon, que es parcialmente impermeable, se identifica como
cera o seda y ha servido desde hace siglos para distinguir a la cochinilla fina, D.
coccus, de sus hermanas de género, la cochinilla corriente Dactylopius spp., que
también produce carmin, aunque en menor cantidad y de menor calidad. Dac-
tylopius coccus esta cubierta con un polvo blanco que se desprende facilmente,
mientras que en las otras especies es filamentosa, como una especie de telarana
mas dificil de retirar.

Existe un marcado dimorfismo sexual en la especie: los machos son mucho
mas pequenos que las hembras (2’5 mm de largo y 5 mm de expansion alar), su
cuerpo es alargado y delgado, son alados y presentan cabeza, térax y abdomen
claramente diferenciados. Proporcionalmente, nacen muchos menos machos que
hembras y se dirigen a ellas s6lo para copular (2 a 3 dias) y después mueren, ya
que por tener el aparato bucal atrofiado no pueden alimentarse.
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Figura 1. Procedimiento tradicional
de recoleccion en campo.

Una vez fecundada, la hembra mantiene los huevecillos hasta que eclosio-
nan las ninfas, que abandonan el cuerpo de su madre para buscar el lugar mas
suculento de la pencay ahi clavan su estilete (aparato bucal) para extraer la savia,
de la cual se alimentan, quedando fijas el resto de su vida.

Una hembra produce de 150 a 400 huevos y su ciclo biolégico es aproxima-
damente de 90 a 115 dias, dependiendo de la época del ano y de otros factores,
como la temperatura media a lo largo de su crecimiento.

Para la produccién de la grana o cochinilla es importante cuidar el esta-
blecimiento previo del cultivo del nopal. En la forma tradicional, las pencas son
infestadas con cochinillas madres cargadas de huevos, que son depositadas por
los productores en nidos especialmente confeccionados para este propésito. Tres
meses después, cuando los insectos han alcanzado su estado adulto, se colectan,
se limpian para quitar la cubierta cerosay se secan, quedando con una apariencia
de granos negruzcos, que es como se comercializa.

El proceso requiere ciertas condiciones ambientales, porque el insecto
muestra un alto grado de sensibilidad, como temperatura media en torno a los
20°C, una humedad relativa de 40% a 65% vy, sobre todo, muy baja precipitacién
pluvial, ya que las lluvias arrastran o desprenden la cochinilla. El viento juega un
papel importante en la naturaleza dado que favorece la dispersién del insecto, si
bien un fuerte viento puede desprenderlas sin que les sea posible volver a clavar
su estilete y produciéndoles la muerte.
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La grana cochinilla tiene enemigos naturales. Algunos ejemplos de éstos
son las famosas y bellas catarinas (Hyperaspis sp.y Chilocorus sp.), el gusano aguja
(Sympherobius sp.), el gusano telero (Laetilia coccidivora), €l gusano tambor (Bacca
sp.),y algunos dcaros, asi como, por supuesto, las cochinillas silvestres (Dactylopius
zimmermanni, D.ceylonicus, D. tormentosus, D. confusus, D. confertus, D.opuntiae, D.
salmianus).

Los hospederos o planta soporte de la cochinilla fina son Opuntia ficus-indica
y sus variedades, asi como Opuntia nopalea. Pueden sostener poblaciones del insecto
por periodos largos de tiempo, a lo largo de varios anos, sin resultar en muerte
de la planta. En cambio, si llega a infestarse la tunera con la cochinilla silvestre,
puede secarla y producir su muerte en seis meses.

El dcido carminico producido por las hembras se extrae de diversas maneras.
Desde formas muy artesanales en las que se muele el insecto seco y se hierve en
agua, utilizando alumbre como mordiente para sumergir el tejido previamente,
hasta formas industriales de laca dimetalica calcio-aluminio, potasio-aluminio,
etc., mediante las cuales se transforma en un polvo fino de color rojo plirpura
intenso, que se presenta comercialmente en carmin laca en polvo, o bien carmin
liquido, extracto de cochinilla libre de proteinas, acido carminico en cristales, o
carmin polvo soluble en agua, colorante que se utiliza en la industria alimentaria,
farmacéutica, textil y de cosméticos.

Algunas especies de cochinilla han sido ampliamente utilizadas en muchos
paises como medio de control biolégico en plantas de Opuntia. El primer informe
de este uso proviene de la India, donde se introdujo en 1863 la cochinilla Dactylo-
pius ceylonicus, que control6 exitosamente una planta invasora de Opuntia vulgaris.
Posteriormente, esta misma especie de cochinilla fue utilizada para controlar al
mismo cacto en el sury este de Africa y en Australia.

La cochinilla Dactylopius opuntiae de México se volvié famosa después de
que fuese introducida, primero en Australia en 1932, y mas tarde en Sudafrica en
1938, donde contribuyé sustancialmente al control de Opuntia stricta 'y Opuntia
ficus-indica, que habian invadido miles de hectareas de pastizales. La cochinilla fue
introducida posteriormente en muchos otros paises, en donde distintas especies
de Opuntiaintroducidas de América se habian convertido en una plaga. La cochi-
nilla sudamericana Dactylopius austrinus fue introducida en Sudéfrica y Australia
en 1935, con buenos resultados en el control de Opuntia aurantiaca, originaria de
Uruguay y Argentina. Este pequeno cacto habia invadido grandes areas de valiosos
pastizales, haciendo imposible la ganaderia. La cochinilla norteamericana Dactylo-
pius tormentosus fue introducida en Australia en 1925y, mas tarde, en Sudafrica en
1970 para controlar el avance de la «cholla», Opuntia imbricata.

Actualmente el Agricultural Research Council, Plant Protection Research Institute
trabaja para encontrar una solucién viable para el control de Opuntia pallidum,
una cilindropuntia que desde 1970 se ha convertido en una planta invasora en
algunas regiones de baja precipitaciéon pluvial en Zimbabwe. El peligro principal
de esta especie es que desarrolla unas espinas terribles que al ser mordidas por el
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ganado le causan serios problemas e incluso la muerte, por no poder alimentar-
se. Existe, ademads, una amenaza de que la planta se extienda a Mozambique y al
Parque Nacional Kruger de Sudafrica. Las autoridades de Zimbabwe solicitaron a
México el suministro de una especie de cochinilla, Dactylopius tormentosus, que en
el pais americano parasita de manera natural a Opuntia pallidum, con la esperanza
de que pueda contribuir a la solucién de este grave problema.

2. ALGUNOS DATOS SOBRE LA HISTORIA
DEL APROVECHAMIENTO DE LA COCHINILLA

La grana cochinilla se ha venido empleando como tinte desde épocas muy
antiguas. Se ha encontrado en las descripciones y representaciones labradas en
murales y en las pinturas de los amatl (papel amate) desde el Preclasico Tardio
(100 a.C. a 100 d.C.) y, mas frecuentemente, en el periodo Cldsico (250-900) y el
Postclasico (900-1521).

Este colorante fue utilizado tanto en los textiles como trabajado con par-
ticular esmero en las finas vasijas de ceramica. En la segunda parte del «Cédice
Mendocino» —elaborado entre 1511 y 1541— se encuentra la «Matricula de
Tributos», que contiene la relacion de 394 poblaciones a las que se aplicaba el
sistema impositivo de la llamada Triple Alianza, constituida por Tenochtitlan,
Tezcoco y Tlacopan. En él se describe el padrén de contribuyentes y la relacion de
los tributos en especie. Moctezuma recibia talegas (costales) de cochinilla como
tributo de los pueblos de la Alta Mixteca.

También estaba muy extendido el uso de este colorante entre los incas de
Pert: «tenemos que mencionar los textiles de Paracas que, a juzgar por los efectos
conseguidos en sus telas, cerca de 190 tonos, la riqueza de los materiales colorantes
debe haber sido muy grande y variada. Asi, se dice que los tonos rojos se daban
con cochinilla» (Lock, 1997).

En las necrépolis peruanas de Paracas y Nazca se han encontrado multitud de
telas bordadas que envolvian los cuerpos de los muertos, conservando los tejidos un
colorido muy vivo. La técnica textil es muy depuraday se encuentran desde gasas
finisimas hasta tapices entretejidos con figuras en relieve con colores brillantes.

Fray Bernardino de Sahagun, en su Historia de las cosas de la Nueva Espana,
relata: «Al color con que se tinie con la grana que llaman nocheztli, quiere decir
sangre de tunas, porque en cierto género de tunas se crian unos gusanos que lla-
man cochinillas apegados a las hojas, y aquellos gusanos tienen una sangre muy
colorada; ésta es la grana fina. Esta grana es conocida en esta tierray fuera de ella,
y hay grandes tratos de ella; llega hasta la China y hasta Turquia, casi por todo el
mundo es preciada y tenida en mucho. A la grana que ya esta purificada y hecha
en panecitos, llaman grana recia, o fina; véndenla en los tianguis hecha en panes
para que la compren los pintores y tintoreros...».
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Describe en su texto, con tanta precision como gracia, otras variedades menos
tinctoreas y como se mezclan con las de mayor calidad para obtener ventaja en la
venta: «Hay otra manera de grana baja, o mezclada, que llaman tlapanechtli, que
quiere decir grana cenicienta, y es porque la mezclan con greda o con harina;
también hay una grana falsa que también se cria en las hojas de la tuna o ixquimi-
liuhqui, que dana a las cochinillas de la buena grana y seca las hojas de las tunas
donde se pone; también ésta la cogen para envolverla en la buena grana, para
venderla, lo cual es grande engano».

La llegada de los espanoles a América supuso un intenso intercambio de
productos. Desde Espana, muchos de ellos llegaron a Europa, y la cochinilla fue
uno de los principales. Segiin Leon Diguet, en su libro Las cactdceas vtiles de Méxi-
co, publicado en Francia en 1928, la primera exportacién de cochinilla a Europa
se hizo en 1523, es decir, apenas dos anos después de consumada la conquista
de Tenochtitlan. El interés por este colorante en Europa fue tan grande, que se
convirti6 en el tercer articulo de mayor importancia de la Nueva Espana, después
del oro y la plata.

En 1530 la grana fue incorporada al sistema de tributos reales, y hacia 1550
el consumo en Europa ya se habia generalizado. El carmin de la cochinilla se
utilizaba para tenir los ropajes de la nobleza y de los altos cargos del clero. Un
gran hito en la exportacién de grana tiene lugar al materializarse el interés de la
Corona britanica por este producto para dar el brillante aspecto rojo de las casacas
militares de su ejército.

El auge de la industria de la grana fue notable. En 1575, en algunos lugares
de Oaxaca la cochinilla lleg6 a adquirir tal importancia que alcanzaban a recoger
cerca de 7.000 arrobas (80.542 kg) en un ano. De esta forma, el valor promedio
anual del comercio llegaba a los 259.000 pesos, cantidad considerable en esas
primeras décadas del siglo xvi (Hammet, 1971).

Con la intencién de evitar los fraudes derivados de la adulteracion del
producto, se promulgaron una serie de leyes que castigaban a los infractores con
multas, suspensiones, confiscaciones, destierros y penas corporales, llegando a
comienzos del siglo xvi a considerarse hasta la pena de muerte. Para evitar los
fraudes en la calidad de la cochinilla se creé en 1572 el cargo de Juez de Grana en
Pueblay Oaxaca, en donde se revisaba, registrandose posteriormente en Veracruz
ante un juez y un escribano, previo a su envio a Sevilla.

Esta fuente de riqueza encontr6 pronto la avaricia de unos cuantos que pusie-
ron en peligro la estabilidad de su comercio. A las falsificaciones hubo que anadir
la subida, sin proporcién, de los margenes de beneficio, al elevarse los precios
del producto y reducir los pagos a los productores, al tiempo que se elevaban los
costes del registro, a los que se sumaron los altos sueldos de los jueces de grana.
La produccion de la grana llega a su punto mas bajo en el periodo comprendido
entre 1805y 1818.

Mientras tanto, el cultivo de la cochinilla comenzé a probar suerte en otros
lugares del mundo. En 1820 llegaron a la Sociedad Econémica de Cadiz, proce-
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Figura 2. Cria de cochinilla en Perta
en el siglo xvi. Laminas pintadas a la acuarela.

dentes de Veracruz, ocho nopales cargados de cochinilla. La sociedad consigui6
reproducir el insecto el mismo ano e, inmediatamente, la Corte lo envié a las Islas
Canarias con un decreto en el que se ordenaba cultivarlo.

La introduccién de la grana en las Islas Canarias se sitda en 1825. La Real
Sociedad Econémica de Amigos del Pais de Tenerife gestiona la introduccion de
la cochinilla en Canarias e, inicialmente, cuenta con un importante apoyo oficial
del Real Consulado de Comercio, que lo protege e impulsa.

El éxito del cultivo es contundente. Se siembran miles de hectareas de nopal
y el monocultivo de la grana pronto se convierte en la base de la economia de
Canarias.

Coincide en el tiempo el caos administrativo y econémico que se produjo
en México después de la Guerra de Independencia, y de este modo la cochinilla
proveniente de las Islas Canarias pronto acaparé el mercado mundial. Hacia el
ano de 1870 la produccién fue de mas del doble que la del Nuevo Mundo y seis
veces mas que la de Oaxaca. El mayor esplendor se reflejoé en esta fecha, con una
produccion, jamds igualada, de 2.778.400 kg. En la actualidad la oferta es variabley,
dependiendo del precio del mercado, se da como cifra de venta anual la cantidad
de 30.000 kg. En 1890 México ceso6 su exportacion.

La industria textil britdnica se desarrolla notablemente y desde la ultima
década del xvi el tinte utilizado era el pigmento rojo de Turquia, pero pronto
seria desplazado por el tinte de la cochinilla, de mayor calidad y viveza. Se sabe que
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Figura 3. Campos de cultivo de Opuntia en Lanzarote.

los ingleses conocian el tinte de la cochinilla procedente de México, Honduras y
Belice desde, al menos, 1664.

En 1814 se vendieron 76.200 libras de cochinilla en Londres, al precio de 1
libray 16 chelines por libra de peso. En 1820 se vendieron 158.800 libras de peso
a 1 libra y media; y en 1830, se vendieron 290.000 libras.

En 1856 se produce el primer colorante artificial, con lo que el arte del
tenido da un giro importante. La cochinilla no puede competir en precio con los
colorantes quimicos, principalmente las anilinas, y la demanda disminuye signifi-
cativamente, aunque nunca ces6 del todo.

La apertura del Canal de Panama en 1914 favoreci6 la comercializacién
de la grana peruana hacia Europa, que en los anos siguientes se convirti6 en la
principal competidora de la cochinilla de Canarias en los mercados mundiales.

En los ultimos tres anos los precios de la cochinilla en el mercado inter-
nacional han tenido una gran oscilacién. En Pert alrededor de 144.000 familias
complementan su economia con la recoleccién de grana.

A finales de la década de los annos 80 del pasado siglo se introdujo la cochinilla
en Chile, donde actualmente existe una produccion intensiva de gran calidad. La
empresa Colores Naturales de Chile, fundada en 1991, ofrece una gran variedad
de productos derivados de la cochinilla, entre los que podemos mencionar, por
ejemplo, el carmin liquido de color rojo oscuro que se utiliza como colorante para
yogurt, helados, refrescos, embutidos, cecinas, caramelos, cerezas, licores, harinas,
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galletas, mermeladas, etc. También han de citarse las lacas carminicas insolubles 'y
el polvo de color rojo brillante que se utilizan, ademas, en cosméticos y fairmacos,
como tabletas, cdpsulas y jarabes, entre varias presentaciones de uso mas especifico.

En este segundo auge del carmin de la cochinilla, México estd intentando
recuperar un papel importante en el ambito internacional. Desde 1930 las expor-
taciones habian sido casi nulas.

El cultivo de la grana se ha mantenido gracias a la accién de los artesanos
que, como tradicion, la utilizan para tenir sus productos. No es de extranar que a
partir de la segunda mitad de los 80, quimicos, ingenieros, biélogos, antropélogos
y especialistas en arte popular de muy diversas instituciones se dedicaran a la tarea
de rescatar el cultivo y el uso de la grana.

En el ano 1999 el Colegio de Postgraduados de México, en coordinacién con
varios organismos, elabor6 el Programa Nacional de la Grana-Cochinilla, que en
una etapa inicial pretendia impulsar el cultivo en 17 estados del pais. La falta de
continuidad en estos programas de rescate ha ralentizado el desarrollo de los planes,
que no se han traducido en beneficios econémicos reales para los productores.

3. COLORANTE ALIMENTARIO NO TOXICO

A mediados del siglo xx entra en escena otro factor que reactiva nuevamen-
te el cultivo de la grana. Se detectan casos de alergias provocadas por el uso de
colorantes artificiales en alimentos industrializados e, incluso, algunos de éstos
son senalados como agentes cancerigenos.

Actualmente, en la reglamentacién vigente en la Unién Europeay en la de
la Food and Drug Administration de Estados Unidos, que en buena medida son
la base de la normatividad legal adoptada por todos los paises, la cochinilla y el
carmin de grana aparecen como colorantes no-téxicos e inocuos para la salud
humana, por lo que a partir de 1960 han tenido una creciente aplicacién en la
industria alimentaria, cosmética y farmacéutica.

El progresivo endurecimiento de la legislaciéon en materia de colorantes le
ha permitido mayor protagonismo a la cochinilla y su derivado, el carmin, crean-
do una gran demanda de alrededor de 1.000 toneladas anuales. Conscientes de
esta situacion, Perd, Chile, Colombia y, de forma emergente, México, junto con
Canarias son los principales exportadores mundiales. Asi, en los ultimos anos el
comercio de la grana se ha visto envuelto en una dinamica oscilante que responde
a las leyes del mercado.

Periédicamente salta a la actualidad el tema de la inocuidad o no de los
colorantes alimentarios. EEUU y Europa revisan el efecto de los colorantes ar-
tificiales en la salud, y Washington se plantea aludir a la posible relacién con la
hiperactividad en ninos.

La posible relaciéon entre el consumo de determinados colorantes alimen-
tarios artificiales presentes en postres, refrescos o bolleria industrial y comporta-
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mientos hiperactivos y de déficit de atencién en ninos es una cuestién no resuelta
que periddicamente reaparece en el debate cientifico.

La agencia estadounidense del medicamento (FDA, en sus siglas inglesas) ha
decidido revisar los estudios existentes y se plantea obligar a incluir advertencias
en los envases de alimentos que usen estas sustancias. La Agencia Europea de Se-
guridad Alimentaria (AESA) hacia algiin tiempo que ya habia tomado la delantera.
La Comisién aprob6 un programa para reevaluar los aditivos alimentarios antes
de 2009, y se dio prioridad a los colorantes.

Es un tema muy revisado y todavia no hay datos concluyentes. Los especialistas
destacan que se han descubierto cinco genes cuyas alteraciones estan ligadas a este
trastorno, que tiene un origen genético en un elevado porcentaje de los casos. La
FDA, en el equilibrio que mantiene entre los sectores del activismo ambiental y
los intereses de la industria alimentaria, defendio en los tltimos anos la inocuidad
de los colorantes artificiales hasta que, recientemente, ha replanteado su postura
y ha encargado a un panel de expertos la revision de los estudios existentes sobre
los efectos en el comportamiento de estos aditivos en determinados ninos con
trastornos de conducta a quienes el consumo de los colorantes podria agudizar
su problema. Entre las medidas que se plantean esta la posibilidad de que las go-
losinas, bebidas, cereales infantiles y demas productos que usan estas sustancias
en su elaboracion incluyan en el envase mensajes que adviertan de la posibilidad
de que su consumo puede empeorar el comportamiento de ninos hiperactivos.

A raiz de un estudio publicado en The Lancet en 2007, la autoridad alimen-
taria europea —adelantandose a la revision general acordada en 2009— examiné
los umbrales de seguridad del consumo diario del amarillo de quinoleina (E104),
amarillo anaranjado (E110) y rojo cochinilla 4R (E124). También de la tartrazina
(E102), azorrubina/carmoisina (E122) y rojo allura AC (E129).

El articulo de la revista médica britanica indicaba que el consumo de estas
seis sustancias o sus combinaciones (frecuentes en productos de confiteria, postres,
panaderia o refrescos) podria haber sido la causa del aumento de la hiperactividad
en los ninos estudiados. La AESA solo detect6 que la tartrazina podia causar reac-
ciones de intolerancia, como irritaciones cutaneas, y en un pequeno porcentaje
de poblacién. La agencia europea continiia en su examen a los aditivos.

4. EVOLUCION RECIENTE
E INVESTIGACIONES SOBRE LA COCHINILLA

En Canarias, el ICIA ha venido trabajando en los ultimos anos en temas
relacionados tanto con la Opuntia ficusindica (la tunera), como con el Dactylopius
coccus Costa (cochinilla de carmin). Asi, el investigador Dr. Aurelio Carnero ha
dirigido con éxito diversos trabajos de investigacion, como una Tesis doctoral
y publicaciones internacionales sobre diversos aspectos de nuestra materia de
estudio, aqui planteada.
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Figura 4. Infestacion y cria de cochinilla en recinto protegido.

A través de la OTRI de la Universidad de La Laguna se ha presentado una
solicitud de patente de invencion, segtiin los trabajos desarrollados por el profesor
Damidan de Torres, y basada en un proceso innovador que consta de varias fases
y cuyo objetivo es la produccién continua, con unos estandares de calidad, y en
cantidad programable, del Dactylopius coccus Costa como materia prima para la
obtencién de carmin.

El proyecto se basa en la patente presentada en la primavera de 2009, por
la que se pretende la puesta a punto de un sistema de produccién industrial de
Dactylopius coccus Costa como materia prima para la obtencién de carmin. El sis-
tema propuesto sigue los criterios similares de la modalidad ganaderia intensiva
en recinto cerrado, segun la cual, los animales —en este caso la cochinilla— es
alimentada mediante la incorporaciéon de alimento procedente de cultivo de tu-
neras sanas. Se reproduce, se cria (infestando los nuevas «palas» o cladodios), se
controlan los pardmetros de su desarrollo (temperatura, humedad relativa, inso-
lacién, radiaciones, etc.), se recolecta, se separan las hembras adultas y portadoras
del colorante de las crias, que vuelven a ser empleadas en la nueva infestacion, y,
finalmente, se sacrifican los adultos para la obtencién del dcido carminico. Todo
ello se completa en un ciclo cerrado en el interior de las instalaciones.

Este proyecto ya fue seleccionado en la convocatoria de «Proyectos de base
Tecnolégica» y recibido una subvencién, »segin Resolucién del Director General
de Industria del Gobierno de Canarias, de 13/12/2007, por la que se resuelve la
Convocatoria, segtn las bases establecidas en la Orden de 20 de septiembre de 2007
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Figura 5. Parcela de ensayos en la ETSIA
de la Universidad de La Laguna.

Norma Reguladora- (BOC197, de 2 de octubre de 2007, erf. 1648), para el ejercicio
de 2007 para la realizacién del proyecto CONSTRUCCION DE PROTOTIPO PARA LA PRODUC-
CION INTENSIVA DE MATERIA PRIMA PARA CARMIN CON ALTO CONTENIDO EN ACIDO CARMINICO.

Esta ayuda concedida estaba cofinanciada por el Fondo Europeo de Desa-
rrollo Regional (FEDER), en el marco del Programa Operativo FEDER Canarias
2007-2013, en su Eje 1 «Desarrollo de la Economia del Conocimiento (I+D+,
Educacién, Sociedad de la Informacién y TIC).

El Cabildo de Lanzarote ha concluido una vieja aspiracién de sus agricultores
y productores de cochinilla, mediante la realizacién de un Centro de investigacion
y transformacién del carmin, que serd inaugurado préximamente.

Por otra parte, es conocido el efecto beneficioso del cultivo de la Opuntia,
al mantener las propiedades del suelo evitando su erosién; con aceptables indices
de conversion de biomasa; desarrollandose sobre suelos sueltos, bien drenados y
en condiciones semidesérticas. Ademds, la tunera actiia como sumidero de CO2'y
coadyuvante en el cambio climatico, aparte de su papel como mejorador del paisaje.

La cochinilla procedente de Canarias ha adquirido fama a nivel internacional
por su alta calidad y cualidades colorantes, a pesar de lo cual, no se transforma
industrialmente en nuestra Comunidad.

Los ultimos datos sobre la produccién canaria apuntan a un descenso desde
el 8 % que ocupaba a nivel internacional a un escaso 3%. El mercado internacional
de cochinilla estd liderado por Peru, con una produccién de aproximadamente
el 85 % del total mundial.
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Figura 6. Cultivo de tuneras en calles.

En la actualidad se estan estudiando otras aplicaciones de esta planta como
es la capacidad del mucilago obtenido de la misma para retener contaminantes
derivados del cobre y otros metales. En este sentido, los residuos de las tuneras em-
pleadas para la cria de cochinilla tendrian, asimismo, un posible aprovechamiento
como alimento para el ganado, haciendo mas rentable atin el mantenimiento de
esta historica actividad agricola de Canarias.

Los distintos objetivos que se persiguen en los centros de investigacién son
los de profundizar y mejorar los conocimientos actuales sobre:

El cultivo de la Opuntia.
— Las condiciones de suelo, agua y abono que mas le favorecen.
— El marco de plantacién adecuado para una produccién mas elevada.
— Los cuidados de cultivo.
— Tratamientos fitosanitarios.
— Desflorado.
— Podas.
El proceso de cria de cochinilla en recinto cerrado y en condiciones con-
troladas.
— Instalaciones necesarias del recinto-umbrdculo.
— Estructuras para el colgado de las pencas infestadas.
— Optimizacién del volumen de invernadero-umbraculo.
— Operaciones de mantenimiento y controles.
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— Sistema de recoleccién y separacién de adultos-crias.
— Sistema 6ptimo de sacrificio de los adultos.

Los datos que poseemos de las zonas productoras del Perti nos indican que
tienen una produccién de 54 a 200 kg/ha/ano, con 1.200 nopales por hectarea.
En las plantaciones mas intensivas con riego por goteo, como el caso de Agroinca,
tienen 100.000 plantas por hectarea y recolectan hasta 500 kg/ha/ano.

Otros retos pendientes son la mejora del proceso industrial de obtencién
del carmin y del acido carminico, asi como la obtencién de una marca o sello de
calidad del carmin procedente de Canarias.

Probablemente, a medio plazo, seria conveniente abordar temas como la
mejora genética de la cochinilla, tendente a incrementar su produccién y calidad.

Sobre la biologia molecular del Dactylopius falta por realizar todavia nume-
rosas investigaciones. Se ha avanzado en la caracterizacién de una proteina del
vitelo (yolk protein), y de una lipoproteina de la hemolinfa (ambas en Dactylpious
confusus), asi como la caracterizacion del gen que coficia la profenoloxidasa de
Dactylopius coccus.

Esto hace que cualquier cosa que se haga al nivel de biologia molecular
(fundamentalmente genémica) en Dactylopius coccus sera muy novedoso.

Las principales lineas que podrian constituir un proyecto de largo alcance
orientado a la genémica del Dactylopius podrian ser las siguientes:

Caracterizacion de las poblaciones de Dactylopius de Canarias.

Caracterizacion del transcriptoma (conjunto de genes expresados) por el Dactylo-
pius. Esta linea sirve, ademas, para los siguientes puntos.

Aislamiento de genes codificadores de proteinas (enzimas) involucradas en la ruta
de sintesis del acido carminico

Caracterizacién de genes involucrados en el desarrollo sexual.

Estas lineas tienen mds que ver con la biologia fundamental del Dactylopius
que con la produccién del pigmento, que seria el objetivo de la biofabrica. No
obstante, todo lo que se aprenda sobre el organismo supondra un gran avance.

5. NUEVOS DATOS Y EVOLUCION DEL MERCADO.
EL FUTURO DE LA COCHINILLA CANARIA

Peru es el principal referente en cuanto a produccién y exportaciéon de
cochinilla y de sus derivados comerciales: colorantes naturales obtenidos de la
cochinilla, como el dcido carminico, y sus derivados hidrosolubles en polvo o en
liquido, asi como las lacas carmin.

Debido a la escasez mundial en la oferta de este colorante natural, se ha
producido un incremento notable en su precio. Peri dispone del 85% de la pro-
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ducciéon mundial de cochinilla, lo que ha provocado que en los tltimos cinco anos
este colorante ocupe la undécima posiciéon de productos de exportaciéon peruanos.
Es el principal productor y exportador mundial.

La produccién aumenté de forma destacada en cuando a volumen (40%) e
increment6 su valor durante este periodo un 456°9% (ver grafico 1).

A partir de los datos sobre exportacion de los siete meses de 2011, China
puede convertirse en el primer socio comercial de Pera y desplazar a Estados
Unidos, segun informo el consejero econémico comercial de la embajada de
Pert en Pekin. Precis6 que entre enero-julio de 2011 las exportaciones a China se
incrementaron en un 30%, superando a Estados Unidos como destino de los pro-
ductos peruanos. Entre los nuevos productos que estan ingresando a ese mercado
figuran colorantes naturales como la cochinilla y carcuma, entre otros. 2010 se
cerr6 con envios a los mercados internacionales por 210 millones de délares y en
2011 alcanz6 los 250 millones de délares (equivalente a unas 2.500 t) (ver tabla 1).

El presidente del Comité de Productos Naturales peruano anunci6 los
intentos de coordinacién del sector para organizar la oferta de la produccién
y tener mayor control de los precios: «hasta los anos 90 nuestro pais exportaba
principalmente materia prima (cochinilla). A partir de entonces las empresas
productoras de colorantes naturales dieron un salto llegando a transformar el 95%
de la cochinilla para producir y exportar carmin de cochinilla y acido carminico,
cubriendo la creciente demanda de colorantes naturales en el mundo».

«Lo positivo fue que, precisamente, nuestro carmin de cochinilla es el
sustituto de los colorantes artificiales, por lo que los precios se incrementaron
vertiginosamente el ano pasado».

En cuanto a la apuesta por las nuevas tecnologias, debemos destacar los
esfuerzos que esta realizando México. Este pais esta desarrollando nuevos sistemas



COCHINILLA DE CARMIN: UN PRODUCTO ESTRATEGICO 103

TABLA 1. EXPORTACION LACA COCHINILLA.

MES 2001 2010

FOB KILOS PREC. PRO. FOB KILOS PREC. PRO.
enero 11,692,109 43,484 268,88 3,302,461 41,754 79,09
febrero 16,079,528 50,832 316,33 5,319,542 48,008 110,81
marzo 15,134,647 48,042 315,03 11,528,930 44,008 259,75
abril 10,929,928 39,938 273,67 10,065,201 43,835 229,61
mayo 12,636,321 53,816 234,81 12,867,343 51,898 247,93
junio 12,960,195 53,446 242,49 13,522,672 61,002 221,68
julio 12,378,718 58.981 209,87 12,527,707 47,194 265,45
agosto 11,345,433 66,512 170,59 11,840,424 54,229 218,34
septiembre 11,133,733 59,000 188,71 11,631,541 42,094 276,32
octubre 5,377,167 41,826 128,56 17,327,274 73,407 236,05
noviembre 2,195,982 25,308 86,77 10,552,176 55,315 190,77
diciembre 5,209,255 73,820 70,57 24,722,727 92,056 268,56
TOTALES ANO 127,074,017 615,005 206,62 145,207,727 92,056 268,56
PROMEDIO MES 10,589,501 51,250 12,100,666 655,177 221,63
% CRECI. PROMEDIO -12% -6% -7%

FuenTE: SUNAT.

que se van aproximando con el tiempo a la tecnologia que ofrecemos desde la
Universidad de La Laguna y que ahora esta protegida por patente de invencién
(tras anos de examen por la entidad certificadora). Pero debe tenerse en cuenta
que esta patente no estd extendida a paises de Sudamérica, por el coste que ello
comporta, mientras que la informacién técnica se encuentra publicada y puede
ser consultada por cualquiera (ver grafico 2).

Veamos como ejemplo de las realizaciones que se estan llevando a cabo en
ese pais:

Ensayo de nuevas tecnologias de produccién en México

El proyecto de México cuenta con un importante apoyo de distintos orga-
nismos

Lasituaciéon en Canarias s6lo parece despegar timidamente. En las localida-
des de Mala y Guatiza (Lanzarote) se sigue cultivando en la actualidad Opuntia
y se infesta en campo siguiendo los antiguos métodos para la cria de cochinilla.
La recogida, igualmente tradicional (poco eficiente), y la venta del producto sin
transformar.

Desde el ano 2001, el trabajo del area de Artesania de la Corporacién ha
permitido recuperar los antiguos procedimientos de tinciéon de la poblacién
majorera. Uno de los principales recursos econémicos histéricos de Canarias,
especialmente en lo que respecta a las islas orientales de Lanzarote y Fuerteven-
tura, fue la exportacién de la orchilla y la cochinilla para la elaboracién de tintes
naturales. El Area de Artesania del Cabildo inici6 la recuperacién de los procesos
de elaboracién de éstos y otros tintes naturales en 2001.
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Seria deseable que Canarias recuperase el prestigio y la produccién que tuvo
en el pasado, lo que le vali6 el reconocimiento internacional de su producto. Las
nuevas tecnologias estan desarrolladas y puestas a punto para facilitar el logro de
ese objetivo.

Desde la Universidad de La Laguna ofrecemos las mds modernas tecnologias
parala produccién intensiva y rentable de la cochinilla, y animamos tanto a Cabil-
dosy organismos oficiales, como a las empresas privadas, a que presten atencién a
este sector productivo, en el que estamos en este momento en una posiciéon tecno-
légica preeminente, que puede derivarse en el relanzamiento para la obtencién y
comercializacion de un producto de gran interés econémico y social para las islas.
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A lo largo de la historia la agricultura de las Islas Canarias ha desempena-
do un doble papel, tanto como proveedor de alimentos y otros recursos para la
poblacién local, como para generar un valor anadido mediante la exportacion
de las producciones al exterior. De esta manera y junto a las producciones para
el mercado local de papas, hortalizas o frutales de secano, la historia de Canarias
ha visto pasar una serie de cultivos que ocupaban las tierras, generalmente, mas
aptas para la agricultura, con mejor disponibilidad de agua, accesos y facilidades
para el trabajo, y que eran implantados con clara vocacién exportadora, respon-
diendo a la demanda de unos mercados no siempre garantes de sostenibilidad
para esta economia.

La adaptacion alos cambios y tendencias que marcan los compradores no ha
sido precisamente una de las caracteristicas tradicionales de las empresas expor-
tadoras agrarias, de manera que se han ido sucediendo en el papel protagonista
de cultivo de exportacién diferentes producciones como la cana de aztcar, la vina
para vinificacion, las tuneras para cochinilla (carmin) y, en tiempos mas recientes,
el tabaco, la papa, el tomate y la platanera.

Asistimos en este inicio del siglo xx1 a timidos intentos de otros cultivos, como
la papaya, el aguacate, el vino de calidad diferenciada o el aloe vera, que intentan
conquistar y fidelizar determinados nichos de mercado, pero que se enfrentan ala
realidad de una globalizacién absoluta. En ella, los valores que priman y deciden
el consumo deben ser muy sélidos y es necesario competir con otros proveedores
de cualquier parte del planeta, entre los que seguramente habra quien produzca
lo mismo que nosotros con menores costes, con mas calidad o demostrando un
mayor respeto al medio ambiente, de manera que el acceso y la permanencia en
los mercados es una lucha continua.
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Figura 1. Cultivo de platanera al aire libre en Gran Canaria.

1. LA PLATANERA
1.1. HISTORIA E IMPORTANCIA SOCIO-ECONOMICA

La explotacion del pldtano canario en régimen de monocultivo tomé impulso
afinales del siglo xix con la creacién de los Puertos Francos de Canarias, mediante
la Ley promulgada por el ministro Bravo Murillo en 1852 y reformada en 1902.
Esta Ley, basada en un conjunto de medidas econémicas, impulsé la economia
islena y actu6é como incentivo fiscal para el comercio hasta la implantacion del
Régimen Econdémico y Fiscal de Canarias en 1972 y el mercado tnico europeo
(Pérez Morera, 2006).

El cultivo extensivo del plitano en las islas fue implantado inicialmente por
companias inglesas para beneficiarse de su produccién y exportacién al continente
europeo, principalmente a Inglaterra (Gonzilez Lemus, 2005, citado por Pérez
Morera, 2006). El cultivo se ha extendido en los terrenos cercanos a la costa por sus
exigencias en temperaturas suaves y en agua de calidad. Histéricamente, las zonas
de produccién de mayor importancia han sido las vegas de Telde, Arucas y Galdar-
Guia en Gran Canaria; Tazacorte, Argual y San Andrés y Sauces en La Palma; y el
Valle de la Orotava, las ramblas desde el Realejo Bajo a San Juan de la Rambla, la
Isla Baja y el valle de Icod en Tenerife (Pérez Morera, 2006). Esta localizacién se
mantiene de forma similar en la actualidad (Gobierno de Canarias, 2011a,b,c,d,e).

Aunque el cultivo de platanera presenta una importancia relativamente
menor en el total de produccioén fruticola espanola, es el cultivo principal en las
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Grifico 1. Valor de la produccion agricola de Canarias 2010
(Fuente: Gobierno de Canarias, 2010).

Islas Canarias. Segun el ultimo informe de estadistica agraria publicado por la Con-
sejeria de Agricultura, Pesca y Alimentacién del Gobierno de Canarias, el cultivo
de la platanera ocupa el 22% de la superficie agraria (9.112 ha), siendo el cultivo
mayoritario, seguido por el vifiedo (8.787 ha), los cultivos forrajeros (5.032 ha) yla
papa (3.858 ha). El platano constituye el 28,6% de la produccién agraria de las islas
(grafico 1), con un valor de 130,3 millones de euros (Gobierno de Canarias, 2010).

Su extensa distribucién en las islas, unida a su importancia econémica,
convierte al platano en un factor de capital importancia social, econ6émica y
medioambiental para las numerosas comarcas de las cinco islas donde esta repre-
sentado el sector platanero: Tenerife, La Palma, Gran Canaria, La Gomera y El
Hierro (Gonzalez de Cossio, 2008). Esto se evidencia en la evolucién ascendente
de la superficie dedicada al cultivo del platano en Canarias en los tultimos anos.
En el periodo 2000-2010 se ha pasado de 8.877 ha, con un méximo en el ano 2004
de 9.710 ha cultivadas, a las 9.112 ha del ano 2010 (Gobierno de Canarias, 2010).

Por otra parte, el elevado minifundismo de las explotaciones plataneras en
Canarias, unido a sus condiciones orograficas, determina una produccién con muy
reducidos niveles de mecanizacion. En consecuencia, se acentia la necesidad de
mano de obra, que es, aproximadamente, de 1 persona/ha, la mitad que en el
cultivo del tomate, y que representa el 40% de los costos del cultivo (Gonzdlez de
Cossio, 2008). Pero la contribucién del sector platanero a la generacion de empleo
en Canarias no se limita al personal de campo. Segiin Gonzalez de Cossio (2008),
este cultivo genera unos 15.237 empleos directos en Canarias, ademas de otros
2.162 puestos de trabajo indirectos en los sectores econémicos mas estrechamente
relacionados: comercio (fertilizantes, productos fitosanitarios, material agricola,
plantas «in vitro», etc.), industrias locales vinculadas al empaquetado (plasticos,
cartén de embalaje, almacenes de empaquetados, etc.) y transporte en contenedores.
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Estos datos ponen de manifiesto el efecto dinamizador de este sector producti-
vo sobre la economia, asi como su importante funcién social, puesto que contribuye
ala fijacion de una parte significativa de la poblacién en las zonas rurales. Ademas,
la comercializacién del pldtano canario conlleva el abaratamiento de la cesta de la
compra de los islenos, puesto que su abastecimiento depende en un 90% de pro-
ductos de importacion, los cuales se traen en los barcos que vuelven al continente
cargados de platanos (Gonzalez de Cossio, 2008).

El sector platanero de Canarias es fuerte y esta bien organizado, tanto a nivel
local, donde casi la totalidad de las fincas se agrupa en cooperativas de 1"y 22 grado,
como a nivel internacional, con otras regiones ultraperiféricas (Gonzalez de Cossio,
2008). Estas regiones, tal como recoge el articulo 299.2 del Tratado CE (Regiones
Ultra Periféricas de la Unién Europea, 2012), son aquellos territorios europeos
(Azores, Canarias, Guadalupe, Guayana, Madeira, Martinicay Reunién) que sufren
las limitaciones derivadas de su lejania del continente: aislamiento, insularidad,
reducida superficie, relieve y clima adverso, asi como dependencia econémica de
un reducido numero de productos

El platano de Canarias gozaba de una cuota del mercado peninsular, al cual
no podian entrar producciones de otros origenes, hasta la entrada en vigor de la
Organizaciéon Comun de Mercados (OCM) del platano en la UE en 1993. La OCM
fue promovida por las grandes multinacionales estadounidenses exportadoras de
banano centroamericano, como Dole, Chiquita y Del Monte, en la denominada
«Guerra del Banano», y puso fin a las politicas que beneficiaban a la produccién del
platano de Europa. Sin embargo, los paises europeos productores de platanos esta-
ban preparados desde hacia tiempo para defender sus intereses de forma conjunta.

Desde 1988 los productores de platanos de Canarias, unidos a sus homoélo-
gos de Martinica, Guadalupe y Madeira, gestionaron la creacién de la Asociacion
de Productores Europeos de Pliatanos (APEB). Esta se materializ6 en noviembre
de 1989, siendo las Islas Canarias el socio con mayor volumen de produccién. Al
entrar en vigor la OCM en 1993, 1a APEB abog6 para que este acuerdo diera una
respuesta adecuada a las necesidades de la produccién europea, y para que, en
las sucesivas reformas de las que fue objeto, se siguiera garantizando la comercia-
lizaci6én del platano comunitario, al mismo tiempo que se mantuviera el nivel de
rentas de sus agricultores (Galan Satco, 2010).

1.2. ASPECTOS AGRONOMICOS DEL CULTIVO

La platanera es un cultivo poco exigente en cuanto a la textura del suelo,
aunque se recomiendan suelos bien aireados y estructurados (Champion, 1968,
citado por Galan Satico, 1992). Es importante un buen drenaje y una profundidad
minima de unos 80 cm (Champion, 1968; Simmonds, 1973, 1996, citados por Galan
Satico, 1992). Es deseable que el suelo tenga un elevado contenido en materia
organica (> 2,5%) y un pH 6-7 (Champion, 1968; Soto, 1985, citados por Galan
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Satco, 1992). Es un cultivo especialmente exigente en Ky Mg, aunque en suelos
con elevados contenidos de Ca puede haber mala absorcion de Ky Fe (Simmonds,
1973; Langenegger et al., 1980b, citados por Galdn Satco, 1992).

La temperatura es el principal factor responsable del desarrollo y crecimiento
de la platanera, estimandose que el rango adecuado se sitiia entre los 18°Cy 24°C,
con un 6ptimo en torno a los 28°C. La «parada vegetativa» o detencién del creci-
miento se produce a los 9-11°C, en el limite inferior, y a los 38-40°C en el limite
superior para los cultivares que se explotan en Canarias (Green y Kuhne, 1969;
Aubert, 1971; Ganry, 1973; Vakili, 1974; Galdn Satico et al., 1984, citados por Galdn
Satico, 1992). Las bajas temperaturas afectan a la emisién de hojas (Champion,
1968, citado por Galan Satco, 1992) y a la calidad de los frutos, pues producen
un ablandamiento de la pulpay, por debajo de los 9°C, se pierde la capacidad de
maduracién (Tai, 1977, citado por Galan Satico, 1992).

El segundo factor en importancia para el crecimiento y desarrollo de la pla-
tanera es el estado hidrico, especialmente si la temperatura media supera los 20°C,
aunque con riego adecuado no suele haber problemas en este sentido. Por su parte,
laluminosidad se suele manejar con las densidades del cultivo. También el viento es
un factor de especial interés, puesto que atin con poca intensidad es capaz de causar
importantes laceraciones en el limbo, reduciendo la superficie foliar y la actividad
fotosintética y, en definitiva, el rendimiento del cultivo (Galan Satico, 1992).

En la plantacién se debe elegir el cultivar, el marco de plantacién y el
momento del ano segun la climatologia de la zona. Las principales variedades
en Canarias pertenecen al subgrupo Cavendish: Gran Enana, Pequena Enana 'y
selecciones locales de ésta (entre las que destacan los cultivares Gruesa Palmera,
Brier, Ricasa y Palmerita), asi como cultivares no locales (Williams y Zelig). En
cuanto a las densidades, las mas adecuadas son de 5-6 m?/planta, segin la altitud
y orientacién de la finca (Rodriguez, 2012a).

Las peculiaridades fisiol6gicas y morfolégicas de la platanera obligan a reali-
zar la mayor parte de las labores en forma manual. Una de las labores culturales de
mayor importancia, junto con el riego y la fertilizacién, es el deshijado, que consiste
en la eliminacién de los «hijos» no adecuados para permitir que el/los elegido/s
continden la produccién de la plantacion (Galan Satico, 1992). Se puede efectuar
por distintos métodos: deshijado quimico con inyeccién a la planta (generalmente
en plantaciones procedentes de cultivo in vitro), deshijado con «barreta», que es
el método mas usado en Canarias, y deshijado con «sacabocados» (minoritario).
Se suele efectuar en varias ocasiones a lo largo del ano, en marzo, en mayo-junio
y en octubre-noviembre (Rodriguez, 2012b).

Otras labores culturales que se realizan en platanera son: el «desahogado» o
eliminacién de hojas que entorpecen el crecimiento y desarrollo de las pinas que
no salen debido a bajas temperaturas; el entutorado, que consiste en la sujeciéon
de la planta para que no se caiga por el peso de la fruta y por la accién el viento,
con horcones, amarre entre plantas o a sistemas de sujecion (Nava y Vera, 2004,
citados por Rodriguez, 2012b); el desflorillado o eliminacién de restos florales, a



112 JAVIER LOPEZ-CEPERO JIMENEZ y ANA PIEDRA BUENA DIAZ

Figura 2. Planta de platanera emitiendo la flor,
junto a otra planta con el racimo formado.

cuchillo o a mano; el corte de la «bellota» o flor masculina, para evitar la entrada
del «taladro» (Opogona sacharii); el embolsado de la fruta, no generalizado, pero
recomendable en fincas al aire libre; el «desgarepado» o «desfarullado», por el
que se eliminan las hojas secas para evitar zonas de refugio de cochinillas y roces
de Ia fruta; el corte del pseudotallo tras la recoleccion del racimo, para que las
reservas de nutrientes de la planta madre pasen a la planta hija; y el descepado,
o destruccion de rizomas viejos cuyos hijos ya han dado fruta (Rodriguez, 2012b).

La fertilizacion es otro de los elementos cruciales del agrosistema platanero.
Consiste en un abonado de fondo antes de la plantacién, segtiin el analisis del suelo,
junto con un programa de abonado durante el cultivo, segtin el tipo de suelo, clima,
sistema de riego, cultivar y nimero de ciclos previsto de la plantacién (Galdn Satico,
1992). El tercer pilar del manejo en campo es el riego, ya que la platanera es una
especie de grandes necesidades hidricas, tanto por su rapido desarrollo como por
su gran drea foliar (Galan Satico, 1992). En Canarias, las recomendaciones de riego
rondan los 16 1/planta/dia (6 m*/planta/afo), que equivalen a unos 2°6-3’3 mm/
planta/dia (Méndez Hernandez, 2009).

1.3. PLAGAS Y ENFERMEDADES

Las plagas que pueden causar problemas en el cultivo de platanera de Canarias
son: cochinillas (Dysmicoccus grassii Leonardi), lapillas (Aspidiotus neriiBouche), trips
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(Hercinothrips femoralis, Thrips florum), arana roja ( Tetranychus urticae Koch), moscas
blancas (Aleurodicus dispersus Rusell —mosca blanca espiral—, Lecanoideus floccissi-
mus Martin et al. —mosca blanca algodonosa—), pulgones (Pentalonia nigronervosa
Coquerel —pulgén negro—, Aphis gossypii—pulgén verde—), lagartas ( Chrysodeixis
chalcites, Spodoptera littoralis) , taladro (Opogona sacchariBojer), picudo de la platanera
(Cosmopolites sordidus Germar) y nematodos (Helicotylenchus multicinctus, Pratylenchus
goodeyi, Meloidogyne arenaria, M. incognita, M. javanica; Dominguez et al., 2012).

En cuanto a las enfermedades que pueden afectar al cultivo de platanera
en campo, se pueden enumerar el «mal de Panama» (Fusarium oxysporum f.sp.
cubense), falso mal de Panama (agente causal desconocido), ahongado o «punta
de cigarro» (Verticillium theobromae) y la mancha aceitosa o moteado de los dedos
(Deightoniella torulosa) , antracnosis ( Colletotrichum musae) . Por su parte, el problema
mas importante en poscosecha es la pudricion de la corona del fruto o crown rot,
causada por un complejo fingico integrado por Acremonium sp., Alternaria alternata,
Cladosporiumspp., Colletotrichumsp., C. musae, Fusariumspp., I moniliforme, I. moniliforme
var. subglutinans, . oxysporum, . proliferatum, I roseum, Geotrichum sp., Gliocladium sp.,
Nigrospora sp., Nigrospora oryzae, Penicillium spp., Stemphylium sp., Verticillium theobromae
(Dominguez et al., 2012).

Se debe destacar que el control de plagas y enfermedades en platanera por
medios quimicos es cada vez mds minoritario, tanto por la disminucién en la can-
tidad de materias activas autorizadas por la legislaciéon para su uso en este cultivo,
como por la aparicién de alternativas de control biol6gico o cultural, asi como por
la creciente adhesion de los agricultores a sistemas de produccién integrada, basa-
dos en el uso racional de los plaguicidas y que priorizan otro tipo de alternativas,
o de produccién ecolégica donde no se emplean plaguicidas de sintesis quimica.

1.4. ESTRUCTURA ORGANIZATIVA DEL SECTOR PLATANERO
Y ASPECTOS COMERCIALES

Los agricultores plataneros de Canarias comercializan a través de diversos tipos
de organizaciones como cooperativas o sociedades agricolas de transformacion,
que se agrupan en organizaciones de productores de platanos (OPP). Actualmente
existen seis OPP en Canarias: Agriten, Coplaca, Cupalma, Europlatano, Platacan y
Plataneros de Canarias, las cuales integran la Asociacion de Organizaciones de Pro-
ductores de Platanos de Canarias (ASPROCAN), y que representa a los plataneros
de Canarias en Europa y el resto del mundo.

La produccién de plitano de Canarias ronda las 400.000 toneladas anuales,
las cuales se destinan en un 89% al mercado de la Peninsula, mientras que el 11%
restante es consumido dentro del Archipiélago Canario. Las ocasionales experiencias
de exportacion a otros destinos, como Alemania o Inglaterra, no alcanzan el 1% del
volumen total producido en las islas. El envio de pliatano a la Peninsula se realiza
«en verde» (fruta no madura) y en contenedores refrigerados, por barco. Los
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Figura 3. Etiqueta identificativa del Platano de Canarias.

principales puertos de destino son Cadiz, Alicante, Barcelona y Bilbao. Al llegar
a puerto, segun la estructura organizativa de la respectiva OPP, la fruta se vende
directamente a los maduradores o distribuidores, o se lleva a camaras propias de
conservacion/maduracion en diferentes puntos del pais hasta el momento de
su venta (en verde o maduro) en los mercados centrales de las grandes ciudades
(Mercamadrid, Mercabarna) o a los clientes habituales (supermercados, tiendas
especializadas en productos ecologicos, en su caso, etc.) (ASPROCAN, com. pers.).

La venta de la fruta se realiza en cajas de 16-18 kg, dependiendo de la
categoria de calidad y si son manillas o manojos, y siempre identificada con el
autoadhesivo de Platano de Canarias, que es la garantia de origen del producto
(fig. 3). Las categorias de comercializacién, segiin la normativa vigente (Diario
Oficial de la Unién Europea, 2011), son extra, primeray segunda, en funcién de
su aspecto (formay defectos en la epidermis).

2. EL TOMATE
2.1. HISTORIA E IMPORTANCIA SOCIO-ECONOMICA

El tomate (Solanum lycopersicum1..) es uno de los cultivos de mayor importancia
en el mundo en cuanto a produccién y consumo. Proviene de la regién andina que
hoy comprende Colombia, Ecuador, Perd, Boliviay Chile (Esquinas-Alcazary Nuez,
1995), y fue conocido en el resto del mundo con el descubrimiento de América.

Segun afirma Marquez (2005), el cultivo del tomate en Canarias con fines
comerciales vino de la mano de los ingleses afincados en las islas, concretamente
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Grifico 2. Superficie cultivada en Canarias 2010
(Fuente: Gobierno de Canarias, 2010).

en Gran Canaria. A comienzos de 1885, Mr. Blisse, quien habia desembarcado en
Las Palmas como empleado de la compania Swanston, comenzé a plantar esta
hortaliza en un huerto de la ciudad de Telde, con el firme propésito de enviar las
primeras partidas cosechadas a Gran Bretana desde el recién construido muelle
de La Luz. El cultivo se expandi6 rapidamente en las islas. En su excelentemente
documentado trabajo de Tesina, el Dr. Sabaté indica que el predominio inicial
del tomate con respecto a la platanera se debe a las limitaciones en la calidad y la
cantidad de agua, y a lo inadecuado de los suelos para la platanera.

El viento también juega un papel negativo en la posible implantacién de la
platanera, mientras que para el tomate puede resultar incluso una ventaja, al faci-
litar la polinizacién y dificultar los ataques de insectos plaga. Este papel del viento
como limitador de patégenos en tomate se manifest6 claramente a finales del siglo
pasado con el temido «virus de la cuchara». Este es transmitido por una mosca
blanca (Bemisia tabaci) que lo propaga al alimentarse de una planta infectada, para
lo cual debe succionar la savia durante 10 a 15 minutos y acudir inmediatamente
a otra sana, succionando también durante un cierto periodo de tiempo. La tltima
zona de Canarias en infectarse con esta patologia fue la comarca de Abona (Fasnia,
Arico, Granadilla), donde la incidencia del alisio casi permanente dificultaba a los
insectos permanecer estaticos alimentandose de una planta el tiempo suficiente
como para transmitir la infeccién (Sabaté, 1993).

Segtn la Estadistica Agraria de Canarias 2010, el cultivo del tomate ocupa el 4%
de la superficie cultivada de las islas (grafico 2) ysupone el 13°6% de la produccién total
agraria, lo cual lo sitia como el segundo cultivo de exportacion mds importante del
Archipiélago, siendo superado solamente por el platano (Gobierno de Canarias, 2010).

Desde el punto de vista tecnolégico, el tomate es el cultivo de las islas que ha
experimentado una de las transformaciones mas radicales. Ya en los afios 70 del siglo
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TABLA 1. EVOLUCION DE LA SUPERFICIE CULTIVADA DE TOMATE, EN HA (ISTAC, 2012)
2000 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010
Canarias 3.114 3.010 3.044 2932 2.637 2.478 2.260 1.934 1.747 1.691

xx se introdujeron las variedades de semillas hibridas de alto rendimiento y el riego
por goteo, pasando en los anos 90 del cultivo al aire libre al cultivo protegido. Sin
embargo, el tomate en las islas estd actualmente en franca regresion. Coincidiendo
con el inicio del siglo xx1, ha disminuido de manera muy preocupante la superficie
cultivada, el nimero de productores que se dedican a esta actividad y el volumen
de sus envios. Sin embargo, continta siendo un area importante de produccién
de tomate en invierno para exportaciéon a la UE, concentrada principalmente en
Gran Canaria, Fuerteventuray Tenerife (Tabla 1). En 2010 la superficie era de 1.690
ha, alcanzando una produccién total de 120.460 t, de las cuales el 83% se destina
a exportacién (Gobierno de Canarias, 2010; ISTAC, 2012).

El abandono de esta produccién afecta profundamente a una actividad que
tiene una importancia clave en la estructura del sector agrario canario, impactando
negativamente sobre la estructura socioeconémica de las comarcas agrarias en las
que se desarrolla. Esto se debe, sobre todo, a que el tomate emplea gran cantidad
de mano de obra, tanto en la fase de produccién (2 personas/ha; Lopez-Cepero,
2009) como en la de comercializacion (Parlamento de Canarias, 2008a). De esta
manera, en forma directa el sector tomatero proporciona unos 12.000 puestos de
trabajo en las islas, a los cuales se deben sumar otros 15.000 empleos indirectos en
sectores como el transporte, la industria quimica, papel y cartén, construcciones
de invernaderos, personal portuario, etc. Estos 27.000 empleos suponen un 3’4%
del total de los trabajadores ocupados en Canarias (Caballero Gutiérrez, 2011).

Los motivos del retroceso de este sector productivo en Canarias son muy
diversos. Se pueden senalar los problemas fitopatolégicos como el «virus de la cu-
chara» (Tomato Yellow Leaf Curl Virus,TYLCV), el cual supuso un punto de inflexién,
especialmente a partir del afio 2000 (Tabares y Alamo, 2004). El efecto fulminante
de este virus sobre el cultivo causa serias pérdidas econémicas y las medidas para
su control (tratamientos quimicos y correcto aislamiento —invernaderos— frente
al vector del virus) han supuesto un incremento en los costes de produccién, asi
como la practica desaparicion de los cultivos de tomate al aire libre. Ademas, las
nuevas variedades tolerantes al TYLCV no alcanzan la productividad de las varie-
dades utilizadas anteriormente (Lépez-Cepero, 2009).

En los ultimos anos, las pérdidas ocasionadas por la bacteria Clavibacter
michiganensis, aparecida en el aino 2002, y las incidencias meteorolégicas, como
los temporales de viento y lluvia de efecto devastador en los anos 1999 y 2002, y la
tormenta tropical Delta a finales de 2005, han afectado también la producciényla
rentabilidad (ACETO, 2008). A esto se suma la variabilidad e incertidumbre de la
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Grafico 3. Envios del tomate de Canarias, la Espana continental
y Marruecos a los mercados europeos (Fuente: ACETO, 2008).

fecha de cierre de campana en funcién del mercado local, y de las producciones
locales del mercado de destino (Holanda e Inglaterra), asi como de las zonas de
competencia con Espana (Marruecos, Turquia o Polonia), lo cual se ha traducido
en un alarmante descenso del volumen de los envios. Por ejemplo, entre la campa-
na 1995/96, en la que se alcanzé el maximo volumen de exportacién (356.220 t),
hasta la de 2006/07 (166.962 t) se produjo un descenso del 53% (ACETO, 2008).

Ademas, la estacionalidad del mercado debido a las fechas de produccion de los
paises de destino del tomate canario (Reino Unido, Holanda, Alemania) determina
que no exista produccién (ni ingresos) durante el verano y que las necesidades de
mano de obra en este periodo se reduzcan al minimo, a diferencia de la platanera,
para cuyo cultivo es necesaria una cantidad constante de mano de obra a lo largo
del ano. Sabaté (1993) recoge este hecho como una desventaja para la zona sur de
Tenerife, y considera que para los productores «resultaria mds interesante el cultivo
de platanos, por el caracter permanente y econémicamente mas estable de su oferta».

Otro de los factores mas importantes para la caida de este sector ha sido
la pérdida de cuota en los mercados europeos para el tomate de Canarias frente
a las producciones de la Espana peninsular (principalmente Almeria) y de Mar-
ruecos (grafico 3), que, ademds de la disminucién en el volumen, ha llevado a
una situacién sostenida de bajos precios (ACETO, 2008).

Ante este descenso de precios, los productores de tomate de Canarias en-
cuentran dificultades para hacer frente a los costes de produccién. El componente
de mayor peso en los costes (alrededor del 50%) es la mano de obra, lo cual re-
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presenta una de las mayores diferencias con otras zonas productoras de tomate,
con menor proteccién social de los trabajadores o menor competencia por mano
de obra con otros sectores. Ademas, el personal suele tener bajo rendimiento,
poca formacién y limitada movilidad debido a la insularidad, con disponibilidad
reducida en funcién de la demanda estacional del turismo y, cada vez menos, de
la construccién. Otro componente importante de los costes (alrededor del 10%)
es el agua, escasay costosa en general en Canarias, asi como la semilla. Este coste
se incrementa cuando se utilizan plantas injertadas, puesto que se requieren dos
semillas (patrén y cultivar), ademas de mano de obra especializada y semilleros
acondicionados especificamente (Lopez-Cepero, 2009).

También se debe contar como otro de los factores de pérdida de competiti-
vidad la falta de adaptacion de las estructuras productivas, lo cual ha limitado los
rendimientos y, en consecuencia, mantiene altos costos finales por kg producido.
Ademas, estas estructuras tradicionales no ofrecen una adecuada proteccién
contra las lluvias torrenciales, que se han presentado con mayor frecuencia en
las Gltimas campanas. Finalmente, cabe mencionar otros problemas que han ido
debilitando al sector tomatero como el insuficiente control fitosanitario en las
aduanas de Canarias, que ha facilitado la introduccién de plagas y enfermeda-
des, la dependencia del exterior en investigacién para avances tecnolégicos y la
gradual descapitalizacién del sector en las ultimas campanas, por lo que tanto los
productores como las entidades comercializadoras presentan escasa capacidad de
llevar a cabo nuevas inversiones (Lopez-Cepero, 2009).

2.2. ASPECTOS AGRONOMICOS DEL CULTIVO

Esta planta se comporta como anual en los paises templados, puesto que
es susceptible a las bajas temperaturas y a las heladas (Maroto, 2002), aunque en
condiciones climaticas favorables puede prolongar su duracién vegetativa varios
anos. En los paises templados es un cultivo de pleno verano, si bien en condiciones
de invernadero puede desarrollarse a lo largo de todo el ano. Su cero vegetativo se
sitia en los 10°C, y sus temperaturas 6ptimas de germinacién, desarrollo y floracion
rondan los 25°C (Serrano, 1985; Gobierno de Canarias, 2004). Las zonas mds apro-
piadas son las costeras entre 200 y 250 m sobre el nivel del mar, con temperaturas
minimas de 10-12°C. En Canarias este cultivo se ha adaptado extraordinariamente
alas caracteristicas de los suelos y aguas de la vertiente sur. En las zonas donde hay
cultivo de platanera, el tomate utiliza los terrenos por encima de los del plitano,
por su menor necesidad de temperatura (L6pez-Cepero, 2009).

Otros factores ambientales de gran importancia en su desarrollo son la
luminosidad y el régimen hidrico. Ante niveles bajos de radiacién se produce
elongacion de los tallos, alargamiento de los entrenudos, adelgazamiento del tallo,
cambios en la pigmentacion y la disminucién de la fotosintesis. Las radiaciones
altas detienen el crecimiento de las hojas, ocasionando la muerte de la planta. En
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Figura 4. Cultivo tradicional de tomate de exportacion en Canarias.

cuanto a la cantidad de horas de luz, ésta ejerce influencia sobre el crecimiento
vegetativo pero no sobre la floracion (Maroto, 2002).

Por su parte, la humedad ambiental 6ptima para el cultivo de tomate es de
50-60%, especialmente durante el periodo de polinizacién (Maroto, 2002). Los
vientos, sobre todo cuando hay altas temperaturas, pueden provocar quemaduras
y necrosis apical. Prefiere suelos sueltos, profundos, bien drenados y con pH lige-
ramente dcidos, con materia organica del orden del 2% y caliza activa del 2-5%
(Edmond et al., 1984). Es bastante resistente a la salinidad.

En Canarias, el tomate para exportacién se desarrolla entre los meses de
septiembre y abril, con el objetivo de cubrir la demanda europea invernal (Herndn-
dezy Regalado, 1990). Segun el cultivar, puede tener un desarrollo determinado,
en el cual el tallo principal produce varias inflorescencias laterales y detiene su
crecimiento como consecuencia de la formacion de una inflorescencia terminal,
o un desarrollo indeterminado, con un meristemo apical que da lugar a un alar-
gamiento continuo del tallo principal, con inflorescencias sélo en posicion lateral
(Maroto, 2002).

En la actualidad, la produccién de tomate en el Archipiélago Canario se
realiza casi en su totalidad bajo invernadero. El cultivo al aire libre esta en desuso,
sobre todo por problemas sanitarios (facil trasmision del «virus de la cuchara») y
por los menores rendimientos con respecto al cultivo protegido.

Una particularidad del sistema de cultivo de tomate en las Islas Canarias (asi
como en la zona costera del sureste peninsular) es el enarenado. Este consiste
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en colocar sobre el suelo una capa de arena, jable o picoén, de espesor variable.
También existe una pequena superficie de cultivos sin suelo (sobre sustratos de
perlita, picon, fibra de coco, lana de roca..., o con soportes de circulacién de
solucion nutritiva como NFT o NGS), pero el sistema no se ha generalizado de-
bido al elevado coste de su infraestructura y al manejo especializado requerido
(Lopez-Cepero, 2009).

Las labores habituales en el cultivo de tomate en Canarias consisten en la
realizacion de semilleros, la preparacion del terreno, el trasplante, las escardas,
el riego, la fertilizacion, la poda, el aporcado, el entutorado, el deshojado, el
despunte de inflorescencias, la eliminacién de los frutos con malformaciones, y
la polinizacién.

Tradicionalmente, los semilleros eran realizados por el agricultor en el
mismo suelo donde se iba a llevar a cabo el cultivo, obteniendo asi plantas muy
rusticas, pero con condiciones fitosanitarias poco adecuadas y necesidad de fre-
cuentes aclareos. Sin embargo, en los ultimos anos ha habido grandes cambios
debido a la aparicién de semillas hibridas que garantizan un alto rendimiento y
uniformidad, pero tienen un costo elevado. Por ello, actualmente la preparaciéon
de plantones se suele realizar sobre mezclas de turba por empresas especializadas,
con instalaciones adecuadas y maximas garantias (Lopez-Cepero, 2009).

La compra de la semilla es uno de los costes mds importantes del cultivo,
ya que su precio es muy elevado, entre otras cosas por el mejoramiento realizado
sobre ellas para incorporar resistencia a diversas patologias. Este es un aspecto
importante, puesto que la principal limitacién para el uso reiterado de un cultivar
es la aparicion de enfermedades, y su comportamiento variable en las condiciones
particulares de clima y suelo de Canarias (Tabares y Alamo, 1996). Asi, variedades
que en los afios 70 tenian gran aceptacion entre los agricultores, en la actualidad
no se podrian cultivar, debido alas diferentes condiciones, especialmente de orden
patolégico. Por ejemplo, desde la aparicion en Tenerife de la epidemia del virus de
la cuchara, en el ano 2000, el Servicio Técnico de Agricultura y Desarrollo Rural
del Cabildo Insular de Tenerife comenz6 a trabajar con variedades tolerantes a esta
enfermedad, ensayando 80 variedades no tolerantes y 100 variedades tolerantes en
10 fincas de agricultores colaboradores del sur de Tenerife, siendo los pioneros
en Espana en probarlas (COAGISORA 2007; Molina, 2007; Santos ¢t al., 2008b).
El uso de variedades tolerantes es una de las formas mas efectivas de control de
enfermedades, y permite un manejo integrado mediante enemigos naturales y
productos compatibles. De esta manera, se disminuye el uso de insecticidas, lo que
supone menos residuos en fruta, menor cantidad de residuos agrarios, disminucién
del riesgo de intoxicaciones para los aplicadores; en definitiva, una agricultura
mas sostenible (Santos et al., 2008a).

De las semillas producidas en el mundo, el 95% vienen de Holanda, Estados
Unidos y Francia. En su mayoria son hibridas de tipo F1, que no pueden multipli-
carse, por lo cual el agricultor se ve obligado a comprarlas cada anno. Actualmente las
variedades cultivadas en Canarias son principalmente del tipo «larga vida», de origen
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holandés o israeli, con frutos de gran consistencia que soportan bien el transporte
y la comercializacion en destino. También son resistentes al rajado por exceso de
humedad, pero en contrapartida presentan caracteristicas organolépticas inferiores
a las deseables debido a su bajo contenido en azuicares (Pascual et al., 1994).

La preparacién del terreno consiste en aplicar las enmiendas o correcciones
necesarias, en funcién del analisis fisico-quimico del suelo, y realizar las labores para
dar las condiciones fisicas ideales de aireacion y estructura para el desarrollo radical
(Rodriguez et al., 1989). El trasplante se suele realizar a los 30-35 dias de la siembra,
cuando la planta tiene tres hojas verdaderas y unos 12 cm de altura. La densidad de
plantaciéon depende de la variedad, poda y entutorado empleados, tipo y fertilidad
de suelo, disposicién y tipo de riego, estructura del invernadero, asi como de las con-
diciones climiticas y la fecha de plantacién. Al aire libre la densidad adecuada seria
de unas 23.000 plantas/ha, mientras que en invernaderos puede aumentar a 30.000
tallos/ha (Castilla, 1995)

Con respecto a las necesidades hidricas, dependen de las condiciones cli-
matologicas, técnicas y fenologicas, asi como de los suelos y cultivares utilizados,
pero rondan los 7.500-12.000 m®/ha/afo (unos 1’5-2 1/planta/dia; Nuez, 1995).
El sistema ideal de riego es el de fertirrigacion, que es el empleado por todos los
agricultores de Canarias que cultivan tomate en invernadero. Se debe evitar el
exceso de humedad y el encharcamiento, puesto que estas condiciones favorecen
algunas enfermedades y provocan la caida de las flores. Aunque el riego abun-
dante da una mayor produccién, tamano y contenido en jugo del fruto, por otra
parte aumenta el riesgo de «ahuecado» y reduce los sélidos totales y la acidez
(Hernandez y Regalado, 1990).

Por su parte, en cuanto a la fertilizacion, la mitad de las necesidades nutri-
cionales del tomate se concentran durante el dltimo mes antes de la recoleccién,
especialmente en lo que se refiere al potasio (Nuez, 1995). Es muy importante evitar
desequilibrios entre la nutricion nitrogenada y la potasica, para evitar una reduc-
cién de la cosecha, por lo cual los planes de fertilizacién deben realizarse en base
a los analisis de suelo (Lopez-Cepero, 2009). En este sentido, se debe destacar que
el uso del estiércol ha sido una de las bases de la fertilizacién en las producciones
tradicionales, tanto de platanera como de tomate. Si bien los abonos quimicos con-
tienen mayor concentracion de nutrientes basicos (nitrégeno, fésforo, potasio), lo
que facilita su manejo, transporte y aplicacion, nunca se ha perdido de vista que los
efectos del estiércol (o de la materia orgdanica en general) sobre el suelo, y por tanto
sobre el cultivo, van mucho mds alla de un aporte de nutrientes quimicos. Mejoran
la estructura del suelo, aumentan su capacidad de retencion de agua y potencian el
desarrollo de los organismos beneficiosos microscépicos y macroscopicos, como las
lombrices de tierra. Sin conocer las bases cientificas de esta técnica, los agricultores
valoraban al maximo el estiércol. Hay una cita destacable en este sentido recogida por
Sabaté (1983), de D. Antonio Gonzalez Alayon en Las Galletas: «<Las personas ya de
edad, que no pudieran trabajar, ajuntando monigas pa vendérserlo a los Bello». Esta
frase, que pensamos se refiere a la primera mitad del siglo xX, pone de manifiesto
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tanto la injusta ausencia de cobertura social para las personas que habian trabajado
toda su vida, pero debian seguir generando recursos para sobrevivir, como el valor
que tenia el estiércol, aun en pequenas cantidades como las que serian capaces de
reunir estas personas mayores.

En relacion a otras labores culturales, las escardas se suelen realizar cuando
las plantas son atiin pequenas y la competencia es escasa, aunque como alternativa
se puede usar acolchado con polietileno de color negro. La poda de formacion
consiste en eliminar los brotes que emite la planta, asi como las hojas mas viejas
y proximas al suelo, en las variedades de tomate de crecimiento indeterminado;
mientras que la poda a un tallo o deshijado consiste en eliminar los brotes axilares
y permitir el crecimiento del tallo principal hasta su eventual despunte en las va-
riedades con crecimiento determinado. La generalizacion del uso de injertos, que
encarecen el precio unitario de cada pie, ha hecho que esta practica se sustituya
por la poda a dos o tres ramas. El entutorado es una practica complementaria a
la poda, imprescindible para mantener a la planta erguida y evitar que los frutos
entren en contacto con el suelo. En Canarias se lleva a cabo mediante hilos de
polipropileno o algodén atados a la zona basal de la planta y al alambre de entuto-
rado que se encuentra sobre la linea de cultivo a unos 2 m del suelo aproximada-
mente, aunque en la actualidad se estd realizando también entutorado holandés,
que consiste en carretes con hilo de rafia enrollado que se sujeta a la planta con
clips, dejando caer el tallo principal al suelo a medida que crece la planta, sobre
una malla para evitar que enraice (Lopez-Cepero, 2009).

Otras labores culturales en tomate son el aporcado (consistente en cubrir
el cuello de la planta con tierra o arena para favorecer el desarrollo de raices ad-
venticias y que actualmente esta cayendo en desuso por la creciente implantaciéon
de la técnica del injerto), el deshojado (eliminacién de las hojas senescentes o
enfermas para favorecer la aireacion de las plantas y evitar fuentes de infeccion,
y a veces acelerar la maduracién), el despunte de inflorescencias (cuando existe
un numero elevado de flores), y Ia eliminacién de los frutos cuajados con malfor-
maciones, para facilitar el aumento del calibre, la homogeneidad y la calidad de
los frutos restantes. En cuanto a la polinizacién, aunque en tomate es anemofila,
mejora con la presencia de insectos polinizadores como los abejorros (Bombus ca-
nariensis, en el caso de Canarias), que da muy buenos resultados (Castilla, 1995).
Cabe destacar que la introduccién de abejorros ha supuesto un uso mas racional de
los productos fitosanitarios, tanto en cantidad de tratamientos como en cuanto al
empleo de productos mas inocuos para el medio ambiente (Lopez-Cepero, 2009).

2.3. PLAGAS Y ENFERMEDADES
Las caracteristicas climaticas del Archipiélago Canario proveen unas condi-

ciones especialmente favorables para el desarrollo de gran cantidad de plagasy
enfermedades, sobre todo en las fincas bajo malla que suponen la casi totalidad de
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la superficie. Afortunadamente, esta circunstancia favorece también la presencia
de gran cantidad de enemigos naturales o auxiliares biologicos de cierta eficacia,
muchos de ellos endémicos.

Las principales plagas que afectan al cultivo de tomate en Canarias son:
gusanos del suelo (Agrotissp., Agrotessp.), orugas (Spodopterasp., Autographa gamma,
Chrysodeixis chalcites), moscas blancas (Bemisia tabaci —vector del TYLCV—, Tria-
leurodes vaporariorum), pulgones (Aphis gossypii, Aulacortum solani, Myzus persicae,
Macrosiphum euphorbiae), dcaros (Aculops licopersici, Tetranychus spp.), minadores
(Liriomyza trifoliz, L. huidobrensis, Tuta absoluta) y trips (Frankliniella occidentalis);
(Gobierno de Canarias, 2004; Lopez-Cepero, J., 2009).

En cuanto a las enfermedades de tomate, las de mayor incidencia en Cana-
rias incluyen a la bacteria Clavibacter michiganensis, 1os hongos Alternaria daucif. sp.
solani, Stemphylium spp., Botrytis cinerea'y Leveilulla taurica (Rodriguez, 1990) y los
virus TSWV (Tomato Spotted Wilt Virus, o virus del bronceado del tomate, transmitido
por trips), TYLCV (Tomato Yellow Leaf Curl Virus, o virus de la cuchara, transmi-
tido por la mosca blanca Bemisia tabact), PVY (Potato Virus Y o virus Y de la papa,
transmitido por pulgones), ToCV (Tomato Clorosis Virus, o virus de la clorosis del
tomate, transmitido por la mosca blanca) y virus del «torrado» (Blancard, 2005).

La tendencia actual de manejo de plagas y enfermedades es la aplicacion
del control integrado. Hasta mediados del siglo xx, los productos utilizados en
los cultivos de Canarias eran principalmente inorganicos, como el azufre, con
una toxicidad moderada y limitada. Posteriormente se produjo el desarrollo
y aplicacién, primero en sanidad ambiental y luego en agricultura, de las mo-
léculas de organoclorados y organofosforados, acompanado de una creciente
utilizacién de estos biocidas. Sin embargo, cada vez estan siendo mas cuestiona-
dos, no s6lo porque su empleo reiterado hace que las plagas desarrollen resis-
tencias que disminuyen la eficacia del control, sino por sus efectos colaterales
sobre el medio ambiente y el ser humano (contaminacién de aguas, suelos y
aire, eliminacion de fauna beneficiosa, residuos en los alimentos, afeccién al
aplicador y poblacién en general). Esto ha llevado también a un incremento de
los costes de produccién por la necesidad de aumentar cada vez mas el nimero
y cantidad de plaguicidas.

En consecuencia, se estd favoreciendo la utilizaciéon de nuevos tipos de
control, muchas veces basados en técnicas ancestrales y abandonadas como setos,
rotacion de cultivos, uso de productos naturales, etc., enmarcadas dentro de un
concepto de sostenibilidad de las producciones agricolas fundamentado en el
respeto al medio ambiente, donde uno de los pilares esenciales es la reduccion
en el uso de plaguicidas.

Esta evolucion la recoge Sabaté (1993) para el caso del tomate del sur de
Tenerife, al referirse a explotaciones que empleaban la fumigacién desde el aire
en los Llanos del Camisén (actualmente en Playa de Las Américas) o junto a la
Montana Roja, en El Médano. Afirma que «este tipo de tratamientos son otro
rasgo caracteristico de la agricultura mercantilizada [...]. Se abandonaron siste-
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mas empiricos seculares de control de plagas [...] y se emplearon, desde que las
multinacionales los pusieron en el mercado mundial, compuestos tan potentes y
peligrosos como el DDT, HCH o el lindano». Y recoge una frase muy representa-
tiva de un antiguo encargado de finca, D. Lucio Luis Gonzalez: «<Pues aqui no se
le echaba namas que estiércol, que traian de Santa Cruz, de las cuedras, y eso que
compraban, estiércol, guano y nada mas. Y hoy (1990) todo a fuerza de veneno. Pa
sacar tomates lo que hay que sacarlos a fuerza de veneno, si no la plaga se los come».

2.4. ESTRUCTURA ORGANIZATIVA DEL SECTOR TOMATERO
Y ASPECTOS COMERCIALES

El tomate se exporta desde el Archipiélago Canario en forma conjunta por
FEDEX (Federacion Provincial de Asociaciones de Exportadores de Productos
Hortofruticolas de Las Palmas de Gran Canaria) y ACETO (Asociacién Provincial
de Cosecheros Exportadores de Tomate de Tenerife). Estas organizaciones con-
tratan el transporte hasta los mercados de destino (principalmente el continente
europeo y Reino Unido) en barcos con bodega refrigerada, donde el tomate va
en cajas de 6 kgs, acondicionadas en palets.

Segun las estadisticas de estas asociaciones, alrededor del 95% de las expor-
taciones canarias se realizan de esta manera, aunque cuando los volimenes son
pequenos, sobre todo al inicio y al final de la campana, se utilizan otros medios
de transporte, como los contenedores refrigerados en cargueros, o los camiones
con remolque refrigerado («trailers») que van en barco hasta Cadiz. Estos remol-
ques parten de Cadiz por carretera hasta su destino, del mismo modo que se hace
desde hace tiempo con el pldtano canario. Del total exportado desde Canarias, el
45’8% va a Southampton (Reino Unido), el 40% llega a Rotterdam (Holanda),
de donde se distribuye al resto del continente europeo, y el 14’2% restante tiene
como destino la Peninsula (Caballero Gutiérrez, 2011).

La estructura de comercializacién es una de las debilidades del sector. De-
bido a la lejania de los mercados de destino, el coste de transporte es elevado,
lo cual reduce la competitividad del producto. Esto es especialmente grave en el
caso de Fuerteventura, sujeta a la denominada «doble insularidad», ya que sus
producciones se envian a Gran Canaria antes de enviarlas a su destino final. Por
otra parte, la falta de flexibilidad en la comercializacién, debido a la necesidad de
contratar barcos en comun y con antelacién, y con un calendario de comerciali-
zacién limitado, no permite ajustarse a las condiciones especificas que surjan en
el mercado. Ademas, se han constatado dificultades para mantener la cadena de
frio, lo que favorece el desarrollo de enfermedades poscosecha que aparecen en
destino (Parlamento de Canarias, 2008a).

Estos factores, junto con los problemas sanitarios y coyunturales comentados
anteriormente, han llevado a una crisis del sector que se constata en un progresivo
y acusado descenso de su rentabilidad, y un creciente endeudamiento. Estas difi-
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cultades impiden modernizar las estructuras productivas y comerciales con el fin
de recuperar la competitividad, lo cual ha llevado a que muchos agricultores estén
abandonando el cultivo de tomate y se hayan reorientado hacia producciones de
frutas y hortalizas destinadas a los mercados locales, los cuales corren el riesgo de
saturarse debido a su escaso tamano.

Ante esta situacion, el Parlamento de Canarias aprob6 en noviembre de 2008
una iniciativa de apoyo al sector del tomate por la que instaba a los Gobiernos de
Canarias y de Espana a la pronta aplicacién del «Plan Estratégico para el sector
del Tomate de Exportaciéon de Canarias». Ademas de pedir ayudas econémicas
adicionales, solicitaba al Gobierno de Canarias continuar impulsando y defendien-
do las medidas necesarias para el sostenimiento del sector ante el Gobierno de
Espana y las instituciones europeas competentes, a fin de que el sector tomatero
de Canarias siga representando la importante funcién que tradicionalmente ha
desempenado en la economia y la sociedad de muchas comarcas rurales de las
islas (Parlamento de Canarias, 2008b).

El futuro del tomate en Canarias es, pues, bastante incierto. La presion
comercial es cada vez mayor debido a las zonas que han abaratado costes (Ma-
rruecos), o que han diferenciado y diversificado su produccion (Almeria, Murcia,
Alicante). Por otra parte, algunas regiones han aplicado politicas de investigacion
y desarrollo que les han permitido ampliar su periodo productivo a lo largo del
ano (Holanda, Reino Unido), lo cual les facilita acceder al mercado de manera
casi continua, frente a la situaciéon en Canarias que muestra escasos signos de
mejora competitiva.

Ante esta situacion, el sector tomatero acomete investigaciones relacionadas
con las nuevas tecnologias aplicadas a los invernaderos, asi como la busqueda en
el rico patrimonio de la biodiversidad agricola de Canarias de variedades antes
olvidadas que ahora se reivindican como poseedoras de un sabor excelente y que
pueden sustituir a las insipidas variedades «larga vida», que se impusieron por su
capacidad de no deteriorarse a lo largo de las semanas que duraba el proceso de
comercializaciéon. Hoy estas variedades larga vida, de producciones homogéneas
con piezas idénticas que permanecen con un aspecto exterior inalterable por
largo tiempo, pero poco sabrosas, no tienen la misma aceptacién en mercados
que se mueven mucho mas rapido y valoran mas el aroma o el sabor del producto.

3. EL TABACO

El tabaco, que otrora era un cultivo de cierta importancia en las islas, ac-
tualmente se puede decir que es una actividad marginal. El cultivo de tabaco en
el Archipiélago Canario se inici6 en 1827, con unos primeros ensayos autorizados
por Fernando vi. Estas primeras experiencias fueron trabajosas, tal como refiere
José de Monteverde (1829) en una carta dirigida al director de la Real Sociedad
Econémica de Tenerife, donde detalla las dificultades con que se ha encontrado



126 JAVIER LOPEZ-CEPERO JIMENEZ y ANA PIEDRA BUENA DIAZ

para elaborar un plan sobre el cultivo del tabaco en las islas. Sin embargo, en los
anos subsiguientes del siglo Xx1x comienza un desarrollo gradual, que se refleja en
varias publicaciones de la época (Anénimo, 1847, 1853, 1861, 1875; de Ara, 1861;
Pérez, 1862; Pérez del Toro, 1881), y recientes (Roca Gironés, 1999).

Con un segundo empuje a fines del siglo x1x, especialmente en La Palma,
gracias a emigrantes retornados de Cuba, la actividad tabacalera se desarrollo
a partir de 1930 (Herrera Hernandez, 1931), y tuvo su maximo apogeo tras la
Guerra Civil, como consecuencia de la crisis econémica de los anos 40. En el
caso de La Palma, el impulso de este cultivo coincidi6 con el declive del cultivo
de la vid y la crisis de la cochinilla. Las variedades cultivadas eran el Habano y, en
mucha menor medida, el Pelo de Oro, obteniéndose un producto de alta calidad
en algunas zonas de la isla, especialmente la delimitada por una franja de unos
7 km a 250-600 m de altitud entre Velhoco y La Rosa, en el municipio de Mazo.
Esta zona reune las condiciones climaticas ideales, puesto que estd protegida del
viento y evita el efecto de la proximidad del mar, que disminuye la capacidad del
tabaco para arder. Ademas, no es requerida para otros cultivos en expansion, que
necesitan caracteristicas climaticas mas calidas. Otras zonas de La Palma, como
La Caldera, El Paso, Barlovento, Los Llanos, Los Sauces y Tazacorte, producian
tabaco de menor calidad, destinado para picadura (cigarrillos), pero atun asi ex-
perimentaron un gran impulso econémico gracias a su cultivo y manufacturacién
(Rodriguez Brito, 1982).

En la isla de Lanzarote las condiciones climaticas, especialmente el viento,
no eran tan favorables para el cultivo del tabaco, dando lugar a hojas gruesas, con
muchas venas, y muchas veces danadas por la actividad edlica. Por ello, se buscaron
variedades resistentes al viento, trayéndose en 1945 las variedades Bocoy y Virginia
desde Uruguay. El sistema de cultivo utilizado ofrecia una proteccion adicional
contra el viento, al realizarse en enarenados con setos vivos de «millo de Sudan»
(Rodriguez Brito, 1986).

Con respecto a la manufacturacién, en Lanzarote se instalé6 una pequena
fabrica de cigarros y picadura para industrializar el tabaco de la isla, llamada «La
Defensa», que cerré en 1950 (Rodriguez Brito, 1986).

En La Palma fueron emigrantes retornados de Cuba quienes comenzaron la
industrializacién del tabaco, que lleg6 a ser de gran importancia en la economia
de la isla, especialmente en las zonas dedicadas a su elaboracién artesanal como
Brena Alta, Brena Baja, El Paso y Santa Cruz de La Palma. Incluso a principios
del siglo xx lleg6 a circular una revista local bimensual dedicada exclusivamente
a esta actividad, denominada El Tabaco (An6nimo, 1906).

En Tenerife se encontraban, por ejemplo, las fabricas de tabaco La Lucha,
Manuel Lépez, Tinerfena, Manuel Herrera, M. Morales Clavijo, Colon y El Ancla.
Sin embargo, el cultivo no logré escapar a la crisis de la agricultura de medianias
de la década de los 60 del siglo xx (Rodriguez Brito, 1982).

Aunque en 1955 se cred la Junta Regional Sindical Tabaquera de Canarias,
con el objetivo principal de defender los intereses de los tabaqueros locales frente
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Recoleccion

Cigarro ya encendido

Puros artesanos

Tabacos "El Sitio"

Figura 5. Proceso de cultivo y manufacturacion del tabaco:
del semillero al cigarro puro (Foto: Pagina web de la Finca Tabaquera «El Sitio»,
La Palma. http://www.fincatabaqueraelsitio.info/sto/).
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a la importacion de tabaco de fuera de las islas, la década de los 60 sign6 el declive
de esta actividad agricola. Esta gradual desaparicién del cultivo de tabaco se debié
a varios motivos: por una parte, a las presiones de los industriales canarios, que pre-
ferian importar tabaco mas barato de fuera de las islas, a pesar de la mediacion del
Ministro de Agricultura de la época, Diaz Ambrona, en 1968 (Rodriguez Brito, 1986).

A esta crisis econémica se sumaron los problemas de indole agronémica,
ya que los cambios tecnologicos introducidos (implantacion del regadio y uso de
abonos quimicos), en parte propiciaron la apariciéon de enfermedades como el
moho azul, que en 1967 redujo las cosechas en forma importante. Ademds, aun-
que estos cambios permitieron un aumento en los rendimientos por superficie,
afectaron negativamente a la calidad del producto (Rodriguez Brito, 1986).

Actualmente persisten unas pocas fincas dedicadas a esta actividad, el 50%
de ellas en la isla de La Palma. Un ejemplo de ello es la finca «El Sitio» de La
Palma, que abarca desde el cultivo hasta la manufactura del tabaco, dedicandose
a la elaboracion de cigarros puros. Sin embargo, la mayor parte de las empresas
de industrializacién del tabaco que se mantienen en activo utilizan materia prima
importada de fuera de las islas, a pesar de que el precio actual de mercado se haya
incrementando en forma notable, debido ala practica desaparicion del cultivo en
el Archipiélago (Rodriguez Brito, 1982).
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1. CONTEXTO SOCIO-ECONOMICO

El factor que mas ha influido en el desarrollo de la agricultura canaria en
las ultimas décadas ha sido, sin duda, la incorporacion de Espana, y con ella de
Canarias, a la Unién Europea. Esta incorporacién ha hecho necesario que la acti-
vidad agricola en nuestras islas se haya tenido que ajustar a las prolijas normativas
y reglas de funcionamiento emitidas por las autoridades europeas.

La Politica Agraria Comun (PAC) ha sido el gran marco legal al que se ha
tenido que adaptar la produccién canaria.

Ciertos subsectores, como el platanero, han tenido acceso a importantes
fuentes de financiacién y proteccién econémica (Organizacién Comuan de Mer-
cados-OCM, Programas Poseican y Posei), al tiempo que han tenido que pasar de
una situacion de practico monopolio, con la reserva del mercado nacional, hacia
escenarios de competicién comercial cada vez mas abierta con las producciones
de paises con menores costes de produccién («banano doélar»). Por otro lado, pro-
gramas como el Régimen Especial de Abastecimiento (REA), buscando disminuir
el coste de la «cesta de la compra» en regiones ultraperiféricas como Canarias, ha
introducido un factor mas de distorsién de los mercados, jugando muchas veces en
contra del mantenimiento de una produccién local de ciertos productos agricolas
susceptibles de ser importados a menor coste y, ademds, subvencionados.

Los cambios en las expectativas de los consumidores, europeos y espanoles,
cada vez mds preocupados por los aspectos nutritivos, estéticos, asi como de segu-
ridad alimentaria de los productos del campo, han puesto cada vez mayor énfasis
en los requisitos de calidad exigibles a las producciones canarias. Estas presiones,
reflejadas en una legislaciéon de proteccion medioambiental y de ausencia de
residuos de pesticidas en los alimentos cada vez mds exigentes, han convertido
en obsoletas (o, al menos, en ilegales) muchas de las practicas de proteccion fito-
sanitaria y fertilizacién de cultivos, habituales en las ultimas décadas del siglo xx.
El cumplimiento de estos cada vez mas estrictos requisitos ha llevado, asimismo,
alanecesidad de implementar sistemas de certificacién oficial de la calidad de la
produccién costosos y laboriosos.
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Grifico 1. Evolucién reciente del % del PIB (A) y déficit comercial (B)
del sector primario de Canarias (Caballero Ruano, 2011).

Paralelamente a esta realidad cambiante del marco legal de la agricultura
canaria en la Unién Europea, los sistemas de produccién agricola mundial han
sufrido en estas tltimas décadas una revolucion tecnolégica que muchos equiparan
alallamada «revolucién verde» de mediados del siglo xx. La irrupcién de la biotec-
nologia en los sistemas de mecanizacién y automatizacién de los cultivos extensivos
y, ultimamente, la gran mejora en los sistemas de geo-localizacion y teledeteccion
por satélite, que permiten en la actualidad el seguimiento del estado nutricional
y fitosanitario de plantas individuales dentro de una plantacién, ha permitido el
desarrollo de lallamada «agricultura de precisién», que consigue cotas previamente
inimaginables de eficiencia y abaratamiento de los costes de produccion.

A estos espectaculares avances en las tecnologias de la produccién agricola,
debemos anadir los no menos espectaculares recientes desarrollos en las técnicas
de manejo, conservacion, transporte y distribucién de los productos vegetales
perecederos, que ha conducido a una intensa globalizacién de los sistemas de
distribucién de alimentos frescos a nivel mundial, algo que podemos facilmente
atestiguar comprobando el origen geografico de gran parte de los productos vege-
tales disponibles en cualquier comercio minorista. El propio sistema de distribucién
mayorista-minorista-consumidor ha sufrido cambios radicales en las tiltimas décadas
con las empresas de comercializacién masiva y la implantacién de «grandes super-
ficies» comerciales, que han supuesto en la practica una reduccion del porcentaje
del precio pagado por el consumidor que acaba en manos del agricultor.

Todos estos cambios de tipo global, que han afectado a las producciones
agricolas del mundo entero, se han sumado, en el caso de Canarias, a una crisis
anterior subyacente, consecuencia de la competencia de sectores econémicos mas
productivos que el agricola (turismo y construccién, fundamentalmente), que
han mermado y/o encarecido el acceso de los productores canarios a factores
productivos como la mano de obra, el suelo y el agua. La aparicién cada vez mds
frecuente de nuevas plagas y enfermedades de los cultivos, consecuencia a su vez
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del aumento del comercio y movimientos humanos, unida a la ya citada cada vez
mas restrictiva legislacién sobre el uso de productos fitosanitarios, ha sido otro
factor desfavorable para el desarrollo de la actividad agricola en Canarias.

Considerando todos estos factores negativos, no es de extranar que en las
altimas décadas del siglo xx haya habido un claro retroceso de la superficie cul-
tivada en Canarias (Marrero y Capote, 2001), proceso que se ha agravado en los
altimos anos, reflejandose en una disminucién del peso del sector agrario en el
PIB canario y en un importante aumento del déficit comercial (Caballero Ruano,
2011, grafico. 1).

Desde fines del ano 2008, el desarrollo de la crisis econémica internacional
introduce nuevas incertidumbres (Caballero Ruano, 2009), pudiendo sin embargo
llegar a ser un factor que propicie en cierta medida una recuperacion de la acti-
vidad agricola local, abriendo a su vez oportunidades a la inversioén internacional
para el desarrollo agricola de paises en vias de desarrollo y emergentes.

2. INNOVACIONES TECNOLOGICAS RECIENTES
EN LA AGRICULTURA CANARIA

Pese alas muchas circunstancias adversas citadas en el anterior apartado, no
debemos concluir que la agricultura canaria haya permanecido estatica frente a
los cambios operados en el exterior. Las dos ultimas décadas del siglo xx, asi como
la primera del xx1, han traido numerosos cambios tecnolégicos que han mejorado
la competitividad y calidad de nuestra produccién agricola.

En primer lugar tenemos que citar la adopcién, de forma pionera a nivel
nacional y avanzada a nivel internacional, de las técnicas de riego y abonado lo-
calizado (riego por goteo, micro-aspersion, etc.), que han permitido mejorar la
eficiencia de aplicacién de un recurso tradicionalmente escaso y vital como el agua
de riego. Estas técnicas, sumadas a los importantes avances en las tecnologias de
desalacién, depuracion y reutilizacién de aguas, han permitido que, por primera
vez en la historia de Canarias, el acceso a los recursos hidricos no sea el principal
limitante de la produccién agricola, aunque su elevado coste siga siendo un factor
desfavorable para el productor canario.

Por otro lado, tanto los organismos dedicados a la investigacion agraria
de las islas, como los propios agricultores y asociaciones de productores, han
emprendido una importante tarea de seleccién y ensayo de nuevas especies y va-
riedades cultivadas de superiores caracteristicas agronémicas y mejor adaptadas
a las condiciones de cultivo locales. Esas investigaciones han incluido también
la conservacién, prospeccion y seleccion del importante legado de los recursos
fitogenéticos agricolas tradicionales canarios, que hace unas décadas corrian un
serio riesgo de desaparicion.

En los casos en los que se han seleccionado variedades mas productivas, su
puesta en cultivo a gran escala se ha visto favorecida por la introduccién de técnicas
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masivas de propagacién del material vegetal, en particular la micropropagacién
(o cultivo in vitro), que han acortado sensiblemente los plazos necesarios para su
multiplicacién. Técnicas similares se han utilizado también para «sanear» (elimi-
nando fundamentalmente virus) el material seleccionado.

La productividad de los principales cultivos ha sufrido, asimismo, un aumento
considerable por la adopcién de nuevas técnicas de cultivo, que incluyen la opti-
mizacién de los marcos de plantaciéon empleados, nuevas técnicas de conduccion
y guiado del desarrollo de los cultivos y utilizaciéon de estructuras de protecciéon
climatica (invernaderos y umbraculos) mejoradas. La optimizacion de las practicas
de riegoy fertilizacién ha conducido en algunos casos, particularmente en especies
horticolas de exportacion, a la adopcién de técnicas de cultivo sin suelo, con la sub-
siguiente mejora en el control de los peligros de contaminaciéon medioambiental.

La ya citada mayor incidencia de plagas y enfermedades, asi como las ma-
yores restricciones en el uso de productos fitosanitarios, ha llevado a investigar y
transferir al sector técnicas de control integrado de las mismas por procedimientos
mas respetuosos para el medio ambiente y la salud humana. Paralelamente, ha
existido un interés creciente por parte de un numero de productores hacia la
adopcion de sistemas de produccion de agricultura ecolégica, con su correspon-
diente certificacion oficial.

Por ultimo, los grandes productos agricolas de Canarias se han beneficiado
de la introduccién de nuevas tecnologias de poscosecha (automatizaciéon de los
procesos de selecciéon y empaquetado, transporte refrigerado, atmosferas modifi-
cadas) y transformacién (procesado minimo o 4* gama), que han aumentado la
calidad del producto final y disminuido las pérdidas sufridas durante estos proce-
sos. Mencién aparte merece el sector vitivinicola canario, que ha experimentado
una auténtica revolucién tanto en las variedades empleadas y en las técnicas de
cultivo como en las de vinificacion.

La adopcién de las tecnologias citadas no ha sido, obviamente, homogénea
en todo el sector agricola canario, afectando en mayor medida a aquellos productos
destinados a la exportacién y que alcanzan mayores precios de mercado, pudiendo
hablarse en la actualidad de una dicotomia entre una agricultura «estatica» (fami-
liar, de bajo nivel tecnolégico y de conocimientos, y limitada eficiencia productiva)
y unaagricultura «innovadora» de caracteristicas opuestas (Caballero Ruano 2011).

3. LA SITUACION ACTUAL

Los ultimos datos disponibles, correspondientes a 2010 (Consejeria de Agri-
cultura, Ganaderia, Pesca y Aguas, Gobierno de Canarias, 2011), indican que en
la actualidad existen unas 41.500 has cultivadas en Canarias, de las que se obtiene
una produccién anual que se valora en unos 456 millones de euros, lo que como
se ha citado supone aproximadamente un 1% de nuestro PIB.
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Grifico 2. Superficie (A) y valor de la produccién (B) de los principales
subsectores agricolas de Canarias. Datos correspondientes a 2010
(Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas, Gobierno de Canarias, 2011).

El grifico 2 resume la contribucién de los principales subsectores agricolas
a estos totales:

Como se observa, el principal cultivo, tanto en superficie como en valor de
la produccién, sigue siendo el platano, con un 23% y 29% de los totales, respecti-
vamente. Otros cultivos importantes en cuanto a superficie ocupada son el vinedo
(21%), los cultivos forrajeros (12%), las papas (9%) y otras hortalizas (12%). Por
el contrario y considerando el valor de la produccién, destacan el tomate (12%),
otras hortalizas (21%) y el subsector de las plantas ornamentales y flor cortada,
que pese a ocupar tan s6lo el 2% de la superficie cultivada supone el 12% de valor
de la produccién agricola.

Pasamos a analizar el estado en que se encuentran los subsectores mads
importantes.

3.1. EL PLATANO

La superficie destinada a este cultivo ha presentado en los tltimos afios una
tendencia al descenso, desde un mdximo relativo de 9.700 has en 2004 hasta las
actuales 9.100 has. La produccion, sin embargo, se ha mantenido relativamente
estable, cercana a las 400.000 toneladas anuales, dada la estricta limitacién que
imponen las normativas europeas. Los principales cambios tecnolégicos que han
afectado a este sector en los ultimos tiempos han sido la diversificacién varietal,
desde la tradicional «Pequena Enana» (atin mayoritaria) hacia selecciones clo-
nales de la misma («Gruesa» y otras), y cultivares de mayor porte como «Gran
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Figura 1. Plantacién de platanera a alta densidad en invernadero
con material micro-propagado. (Foto: Departamento de Fruticultura Tropical.
Instituto Canario de Investigaciones Agrarias).

Enana» (Galan Satico, 2012). El cultivo de esta especie en invernaderos puede
considerarse una aportacién original canaria, cultivindose de esta forma en la
actualidad unas 3.200 has.

Esta practica, junto con la adopcién de sistemas de cultivo de alta densidad
de siembra y la utilizacién de material micropropagado, es posiblemente la res-
ponsable del aumento de productividad registrado que ha permitido mantener
la produccién global pese a superficies de cultivos decrecientes. Menos de 150
has corresponden a produccién ecolégica, aunque existe gran interés por estos
métodos por parte de los agricultores, dada la escasez de productos fitosanitarios
autorizados para combatir las numerosas plagas que atacan a este cultivo. El futu-
ro de este subsector depende claramente de que se mantengan o aumenten los
niveles de ayudas financieras y el apoyo técnico a los agricultores, toda vez que la
politica de la Unién Europea ha sido la de disminuir progresivamente las barreras
arancelarias que protegian a la produccién canaria de la competencia directa de
la «banana délar» centroamericana, con costes de produccién muy inferiores y
comercializaciéon en manos de grandes empresas multinacionales.
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Figura 2. Cultivo hidropénico de tomate (Foto: Prof. Dr. Axel Ritter).

3.2. EL TOMATE

Es un subsector sumido en una profunda crisis, que ha visto reducida su su-
perficie de cultivo desde mads de 3.000 has en el ano 2000 hasta las menos de 1.700
has actuales. La competencia creciente de otras zonas productoras de invierno,
norteafricanas y del sur de la Peninsula, en mejores condiciones de transporte
hacia los mercados norte-europeos, la incidencia creciente de nuevas plagas y
enfermedades y el encarecimiento de los inputs de produccién (semillas, abonos,
pesticidas, estructuras de proteccion, etc.), unidas a la falta de adecuadas mejoras
tecnoldgicas de adaptacion a nuestras condiciones de cultivo, explican posiblemente
estasituacion. En la actualidad se ha elaborado un plan estratégico especifico para
tratar de revertir algunos de estos efectos.

3.3. PLANTAS ORNAMENTALES Y FLOR CORTADA

Se trata del subsector que mas se ha destacado por su actividad innovadora
en las dltimas décadas, aunque las superficies dedicadas a su cultivo han sufrido
una pequena recesion en los dltimos tiempos, pasando de 351 has en 2000 a 322
has en 2010, en el caso de la flor cortada, y de 351 has a 339 has en el mismo
periodo para las plantas ornamentales. Aun asi, este subsector continta siendo el
de mayor productividad por unidad de superficie, existiendo en Tenerife algunas
de las empresas lideres de ciertos cultivos a nivel mundial.
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Figura 3. Cultivar de Leucospermum (prétea) en Tenerife
(Foto: Prof. Isidoro Rodriguez Hernandez).

En la actualidad se precisa de una recapitalizacién y modernizacién de
estructuras en la mayor parte de las empresas. Los antiguos productos estrella
de este subsector, rosas y claveles, han ido dejando paso a una gran variedad de
especies y cultivares, tanto para flor cortada como para plantas en maceta. Entre
estos nuevos productos figuran las Préteas, un conjunto de especies de la familia
Protedceas, cuyo cultivo se encuentra en periodo de expansion, especialmente
en las zonas de medianias de varias islas, y nuevas variedades de distintas especies
tropicales (Anturio, Strelitzia, Heliconia).

3.4. LA pAPA

Es uno de los cultivos que mejor ejemplifica los recientes problemas encon-
trados por los agricultores canarios en los ultimos anos, habiéndose pasado de
unas 6.000 has en el ano 2000 a unas 3.900 en el 2010. Se trata de un cultivo de
enorme tradicién histérica y valor cultural en las islas, y que cuenta con una im-
portante riqueza fitogenética (Rios Mesa, comunicacién personal) en laforma de
algunos cultivares ya dificilmente encontrables en su zona de origen en los Andes.
El abandono progresivo de este cultivo, particularmente en la zona de medianias
de las islas, supone un importante problema social, por su aportacién a la dieta
base de muchas familias rurales, a la vez que medioambiental, toda vez que esas
tierras al quedar baldias resultan muy susceptibles a la erosion.
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Figuras 6.4ay 6.4b. Carambola y litchi, dos frutales tropicales con posibilidades
de desarrollo en Canarias (Foto: Departamento de Fruticultura Tropical.
Instituto Canario de Investigaciones Agrarias).

Muchas razones han influido en la actual situacion de crisis del subsector,
incluyendo la importacién masiva de papas a bajo coste de otros paises, la apa-
ricién de importantes plagas como la polilla guatemalteca (7Tecia solanivora), la
escasez y carestia de la mano de obra local, la falta de tecnificacién del cultivo
tradicional y, en particular, las dificultades orograficas para su mecanizacion.
En la actualidad se trabaja en medidas paliativas de algunos de estos problemas,
incluyendo la seleccién y saneamiento de variedades locales de papa («papas de
color» o «papas antiguas de Canarias»), métodos de control de la polilla durante
el almacenamiento, y disenno de maquinaria especifica.

3.5. OTROS FRUTALES TROPICALES Y SUBTROPICALES

Este subsector, que engloba una gran variedad de especies, comprende
cultivos como el aguacate y el naranjo, con unas 1.000 has de cultivo cada uno
en la actualidad, y otros frutales tropicales como el mango, la papaya y la pina
tropical, esta ultima circunscrita en su mayoria a la isla de El Hierro. Algunas de
estas especies, como el aguacate y la papaya, han sufrido un cierto auge en los
ultimos anos, aunque el desarrollo del cultivo del primero se ha visto limitado por
la presencia en nuestros suelos del hongo causante de la podredumbre de raiz
(Phytophthora cinammomi), razén por la cual se desarrollan en la actualidad pro-
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yectos de investigacion para seleccionar portainjertos tolerantes a este patégeno
(Gallo Llobet, com. pers.).

En cuanto a la papaya, se han introducido en las iltimas décadas cultivares
procedentes de Hawaii, Cuba, Brasil y, mas recientemente, Méjico, aunque su
adaptacion a nuestras condiciones climaticas no ha sido siempre 6ptima. Ademas
de estas especies principales, existen otras en fase de experimentacion, tales como
la parchita amarilla, el litchi, la carambola, la pitaya, el mamey sapote y el longdn,
con posibilidades de desarrollo futuro en Canarias (Galan Sauco, 2012).

3.6. OTRAS HORTALIZAS

Aunque bajo este epigrafe se englobe a un gran grupo de especies horticolas,
su conjunto ha superado recientemente al tomate, tanto en superficie cultivada
como en valor de la produccién, debido tanto al declive de éste como al aumento
del cultivo de aquéllas. De entre las especies individuales destacan la lechuga y la
cebolla, con superficies cultivadas préximas a las 500 has. Este subsector presenta un
potencial interesante de desarrollo de cara principalmente al consumo local, dada
la ventaja de la cercania al mercado y la importancia de la frescura como caracter
definitorio de la calidad de muchas de estas hortalizas, particularmente las de hojas.

Asuvez, su consumo alo largo de todo el anno permitiria planificar la entrada
en produccion de distintas zonas de cultivo secuencialmente a fin de asegurar su
suministro en todos los meses. A cambio seria necesario una importante innovacién
tecnolégica en las técnicas de produccién (cultivo sin suelo, p.e.) y un esfuerzo
coordinado de comercializacién por parte de los productores.

4. PERSPECTIVAS
4.1. PERSPECTIVAS DE LA AGRICULTURA EN EL MUNDO

Desde fines del aino 2008 nos hemos visto envueltos en una profunda crisis
econémica mundial que nos ha hecho cuestionarnos algunos de los paradigmas hasta
ahora aceptados sobre las actividades econémicas, y en particular de la agricultura.

Como se refleja en el grafico 3, mds de un ano antes de que dicha crisis se
manifestara en toda su crudeza, fue ya detectable un aumento espectacular en el
precio de los productos alimentarios, que en el caso de algin cereal llegé casi a
triplicarse en poco mas de un ano, con los consiguientes disturbios sociales que esto
llevé aparejado. Tales aumentos fueron consecuencia de movimientos de capital
especulativo, que tomo refugio en lo que se consideraba una inversion segura (los
imprescindibles alimentos) frente a la volatilidad de otros productos de inversion,
y del desvio hacia usos no-alimentarios (fabricacién de bio-combustibles) de una
parte de la produccién mundial. Después de un breve pero acentuado descenso
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Grafico 3. Evolucion del indice de precio de los alimentos.
Fuente: FAO, 2012 (www.fao.org).

tras la agudizacion de la crisis financiera, observamos, sin embargo, que el precio
de los alimentos ha retomado su cuasi exponencial progresion.

Esta revalorizacién econémica de la actividad agricola ha afectado no sola-
mente al precio de los alimentos, sino también, y de modo igualmente acusado, al
valor de las tierras cultivables. El Departamento de Agricultura de Estados Unidos
(USDA) estima que en los ultimos diez anos el valor de la tierra cultivable en ese
pais casi se ha duplicado (USDA 2012, www.usda.gov). Se calcula que existen en el
mundo unas 0,5 has de tierra cultivable por habitante. El imparable aumento de
la poblacién mundial, el acceso a mejores niveles de vida de una parte importante
de la misma (China, India, Rusia), con el aumento del consumo de carne que lleva
aparejado, y la degradacion de la fertilidad de las tierras sometidas a cultivo inten-
sivo, hace que sea de esperar que esta tendencia continde en las proximas décadas.

En los paises emergentes y en vias de desarrollo esta demanda creciente
de tierras cultivables se ha traducido en los tltimos anos en la formalizacién de
operaciones de adquisicion masiva de terrenos agricolas, con extensiones que van
desde las decenas de miles hasta mas de un millén de has, por parte de companias
privadas europeas, indias, surcoreanas, norteamericanas y organismos guberna-
mentales de paises arabes y China (Castel y Kamara, 2009). La situacién se ha
considerado tan preocupante para el futuro econémico de los paises en vias de
desarrollo que la FAO ha editado un manual especifico detallando los riesgos y
las posibles ventajas que tales adquisiciones masivas de terreno cultivable pueden
tener en el corto y largo plazo para los paises implicados (Cotula et al. 2009).

Ante esta coyuntura, cabe preguntarnos qué lecciones podemos extraer para
el futuro de la agricultura en Canarias, y de qué modo podriamos maniobrar para
intentar mejorar la situacion del sector en las islas.



144 ANTONIO MARRERO DOMINGUEZ

4.2. PERSPECTIVAS DE LA AGRICULTURA EN CANARIAS

Las cifras citadas en apartados anteriores sobre superficie agricola en Ca-
narias son dificiles de poner en perspectiva sin un elemento de comparacién. De
acuerdo con las ultimas estadisticas nacionales disponibles, correspondientes al ano
2009 (Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marina, 2011), la superficie
cultivada por habitante en Canarias es de 0,04 has (0,03 si excluimos los terrenos,
frecuentemente abandonados, registrados como prados y pastizales). Esta cifra es
la mas baja de todas las Comunidades Auténomas (hasta Madrid con 0,05 has/
habitante nos supera), e incluso la otra Comunidad espanola de caracter insular
y economia eminentemente turistica (Baleares) cuadruplica ese valor. Podemos
decir que la actividad agricola en Canarias se encuentra en estado critico.

¢Es necesaria la actividad agricola en Canarias? Muchisimo se ha escrito
sobre este tema y obviamente a los argumentos puramente economicistas hay que
anadir otros de caracter estratégico (la posibilidad de suministro alimentario a la
poblacién en caso de conflicto bélico o catastrofe natural), criterios paisajisticos,
especialmente en las zonas de medianias, culturales, sociales, etc. En la actual
coyuntura deberiamos anadir, también, la posibilidad de que el sector agrario
contribuya a disminuir la terrible tasa de desempleo que padece nuestra tierra,
especialmente entre los jévenes.

Esto no va a ser facil. El mantenimiento y defensa de los subsectores producti-
vos tradicionales y el aumento de las tasas de auto-abastecimiento de alimentos van
a necesitar un gran apoyo oficial y un revulsivo tecnolégico importante, teniendo
en cuenta, ademas, que la mas reciente reforma de la Politica Agraria Comun,
y previsiblemente las sucesivas, hard cada vez mas hincapié en la proteccion del
medio ambiente y de los consumidores, y en la necesidad de sostenibilidad del
sistema. Los criterios ecolégicos, tales como la <huella de carbono» de los distintos
cultivos, tomaran cada vez mds relevancia en este aspecto.

Elfomento de la emprendeduria agraria entre los jévenes, preferentemente
con formacion técnica adecuada, con medidas de apoyo que faciliten a los mismos
el acceso alos factores de produccién (tierra, agua, financiacién, formacién, apoyo
a la comercializacion), es tarea imprescindible si queremos intentar revertir el
progresivo envejecimiento de la poblacion agraria de las islas.

Paralelamente, deberemos afrontar otro reto de modernizacion tecnolégica,
desarrollando tecnologias especificas para nuestras condiciones ambientales y
nuestras orientaciones productivas. La mecanizacion, la biotecnologia agraria, los
métodos ecologicos de control de plagas y enfermedades, la técnicas de control
ambiental, la agricultura de precisiéon, son atn tareas pendientes para muchos
de nuestros cultivos. Teéricamente, no estamos mal dotados para ello: existen
en Canarias dos Universidades, con estudios que tocan directa o indirectamente
las ciencias agrarias, un Instituto Canario de Investigaciones Agrarias, un centro
del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas dedicado a la Agrobiologia,
siete Cabildos Insulares con servicios agricolas, muchos de ellos implicados en la
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experimentacion agraria, organizaciones de productores con servicios profesiona-
les de asesoramiento técnico, y, sobre todo, unos agricultores que acumulan una
sabiduria de muchas generaciones para poner en produccién terrenos dificiles
en condiciones medioambientales a veces muy limitantes.

De conseguirlo, no cabe duda que no sélo encontraremos nuevos nichos de
mercado para nuestras producciones, sino que ademas estaremos en condiciones
de contribuir al desarrollo tecnolégico de nuestro continente vecino, pudiéndose
quizas desarrollar empresas de exportacién de tecnologia y de inputs de alto valor
para la futura produccién agricola africana.
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LA AGRICULTURA TRADICIONAL DE CANARIAS:
UNA VISION ETNOAGRONOMICA

Antonio C. Perdomo Molina
Geografo e Ingeniero Técnico Agricola
Profesor Asociado de la Universidad de La Laguna

Acercarse ala agricultura tradicional de Canarias en el marco de una Escuela
Técnica Superior de Ingenieria Agraria no deja de ser una realidad, paradoéjica-
mente, novedosa; si por novedad, como en cualquier ciencia, entendemos aquello
que se ha producido en los ultimos veinte anos. Hacerlo desde la agronomia,
asumiendo sin complejos el prefijo etno-, es, cuando menos, inaudito.

Ciertamente han sido muchas las ciencias experimentales' que han incluido los
conocimientos tradicionales en sus respectivas disciplinas, dando lugar a las llamadas
«Etnociencias», entre las que destacariamos: la Etnobotanica, la Etnofarmacologia, la
Etnomedicina, la Etnomatematica, la Etnoecologia, la Etnozoologia. Incluso algunas
disciplinas tan proximas a la agronomia como la veterinaria hace algin tiempo que
han empezado a incluir el enfoque de la Etnoveterinaria. Segin Victor Toledo?,
debemos situar en las obras de Harold C. Conklin, de principios de la década de los
cincuenta, los primeros estudios formales de los sistemas de conocimiento locales,
lo que podriamos considerar como el nacimiento de las Etnociencias.

Sin embargo, llama la atencién que hasta el momento el término etnoa-
gronomia no haya sido practicamente utilizado, cuando la agricultura es una
actividad humana desarrollada desde hace 10.000 anos. Vanidad aparte, hemos
sido los primeros® en teorizar, defender y definir* este término en el mundo

! Las ciencias sociales adoptaron las fuentes del conocimiento tradicional con mucha
antelacién, aunque no estuvo exenta de ciertas reticencias.

2 Vid. Victor ToLEDO (2008), p. 70.

* Incluimos por primera vez el término en el 2008, en un libro que recogia la metodo-
logia de la entrevista como herramienta fundamental para la recuperacién del conocimiento
campesino (Fernando SaBaTg, Antonio PErpomo y Virginia Aronso, 2008, p. 23). Y hemos
incorporado el término en el seminario en que pudimos participar en la Universidad de
Verano de la Islas Baleares de 2011.

* Hemos avanzado una definicién de la Etnoagronomia como: «La disciplina que estudia
los sistemas de conocimiento, practicas, estrategias, creencias y principios agroecolégicos que
los diferentes grupos humanos han empleado en el desarrollo de los agroecosistemas, y que
han sido trasmitidos oralmente de generaciéon en generacién». (Antonio PErnomo, 2011).
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hispanohablante®, lo que no deja de ser sorprendente, puesto que una gran
parte de los conocimientos de cualquier agréonomo que realiza su trabajo en los
campos proviene, sin lugar dudas, del conocimiento campesino, de esos saberes
que el técnico aprende hablando con quienes han desarrollado toda su vida las
tareas agrarias.

El primer libro publicado en Canarias que aborda un cultivo tan tradicional
como la papa desde la perspectiva etnoagronémica, basandose en la tradicion
oral, es el que Jaime Gil tiene que autoeditar con el apoyo de algunas personas
mas, agrupadas en la Asociacién Granate. Para que viera la luz hay que esperar
hasta el ano 1997. Es decir, que hasta hace tan s6lo 15 anos no contabamos, en-
tre los trabajos realizados en las islas, con ningtn libro que recogiese los saberes
campesinos, desde una perspectiva agronémica, a partir de la tradicién oral®. Tan
tardia incorporacién ha provocado, sin lugar a dudas, la pérdida de una ingente
cantidad de informacién, con la inevitable desaparicién por el paso del tiempo
de los informantes mas cualificados.

Mirando al presente, y al futuro, el panorama es menos desolador. Ya existen
algunos trabajos que abordan las practicas agricolas tradicionales, bien sea por
cultivos o por agroecosistemas. Sin duda ha colaborado a esta labor la preocupa-
cién que nuestra sociedad ha mostrado, en el ultimo decenio, por las variedades
tradicionales y la puesta en valor de las mismas. Sin embargo, la tarea es demasiado
grande para los medios con que contamos, y la urgencia es absoluta, puesto que
dentro de un decenio habra desaparecido, incluso, la posibilidad de desarrollarla.

¢Cual puede ser la causa de que la Agronomia no haya reconocido la exis-
tencia de esos «saberes» tradicionales? Obviamente, nos referimos a la Agronomia
desde la «academia», puesto que han sido muchos, y de gran prestigio profesional,
los agréonomos que han sabido encontrar en la agricultura tradicional una fuente
de conocimiento. Igualmente nos referimos al reconocimiento real, no al de los
«discursos», puesto que los «sacrificados labriegos» si han estado presentes en el
recordatorio bucélico o en la conmiseracion.

Sin animo de profundizar en el analisis, no cabe la menor duda de que la
Revolucion Verde tuvo bastante que ver con esta cuestion. Se trataba de incorporar
la agricultura y las areas rurales a la economia de mercado y al sistema industrial,
motivo por el que habia que transformarlo, habia que provocar un cambio «re-

® En el mundo anglosajén y francéfono el término se ha empleado con anterioridad,
usualmente circunscrito a los trabajos de cooperacién y desarrollo en paises empobrecidos,
valorando como imprescindible el trabajo conjunto de agréonomos y etnélogos en este tipo
de proyectos (LE Roux e IvaNorr, 1991; Besson, 1991).

© Si existian algunas comunicaciones publicadas en diversos congresos. La primera
de ellas fue la presentada al 1" Congreso de SEAE del ano 1994, que versaba sobre el fun-
cionamiento del agrosistema de Tegueste, y fue realizado por Manuel Hernandez, Carlos
Enrique Alvarez y Carlos Juan Gonzilez.
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volucionario», total. Las nuevas practicas agrarias —mecanizaciéon, abonado de
sintesis, fitosanitarios y semillas hibridas— se superpusieron en los agrosistemas a
las practicas tradicionales; aunque quizas sea mas correcto decir que «aplastaron»
los saberes tradicionales, desde el desprecio y la denigracién de los mismos, por
arcaicos, improductivos y basados en la supersticion en vez de en la ciencia. Un
desprecio que en buena medida fue adoptado, con escasas resistencias, por la fas-
cinacién que producen las nuevas tecnologias y por los incrementos productivos
obtenidos en el corto y medio plazo cuando se aplicaba la totalidad del paquete
tecnologico en condiciones 6ptimas de cultivo. Los sistemas tradicionales, que
habian demostrado su sostenibilidad, fueron considerados ineficientes y primitivos,
por lo tanto no merecedores de ninglin reconocimiento ni estudio.

Otra razén por la cual los «saberes» populares no han sido considerados
la podemos relacionar con una de sus caracteristicas intrinsecas: la oralidad. El
desafecto por lo «no escrito» no ha sido privativo de las ciencias experimentales.
También las ciencias sociales han mostrado ciertas resistencias a considerar «cien-
tifico» el conocimiento que no habia dejado huella en forma de palabras escritas,
al entender que estaban sesgadas’. Ciertamente, los saberes campesinos se han
conservado y transmitido de manera oral, como no podia ser de otro modo en un
mundo basicamente agrafo, que no quiere decir analfabeto, aunque en muchos
casos coinciden ambos caracteres, sino mas bien que no ha tenido la necesidad
de plasmar nada por escrito. Tal y como nos indican Victor Toledo y Narciso
Barrera-Bassols?, la transmisién viene del pasado, entre el individuo y sus padres
y abuelos; y se proyecta hacia el futuro, hacia sus hijos y nietos, y esta transmision
es, basicamente, oral.

Quienes nos hemos formado en el ambito de las ciencias, y en concreto en
el mundo de las experimentales, basamos el conocimiento en leyes universales,
obtenidas a partir de un método cientifico objetivo y medible, aunque la ciencia
contemporanea tienda a considerar cada vez en mayor medida la causalidad y a
preocuparse por el «acontecimiento». Es explicable por tanto que la busqueda
de la universalidad no case bien con un conocimiento tradicional, que es funda-
mentalmente local.

Es necesario aproximarse desde una distinta manera de mirar el mundo, una
manera compleja y que internaliza las multiples interrelaciones, una cosmovisién
integral del mundo que no olvida el mundo magico y los mitos. La necesidad de

7 Cuestion sin duda cierta y por la cual la tradicion oral debe abordarse con una
metodologia apropiada. Pero este problema no es privativo de las fuentes orales, puesto
que el hecho de trasladar la palabra a un escrito, no evita la existencia de sesgos, que
igualmente deben de ser considerados por el investigador competente. Vid el Capitulo 1
de Fernando SABATE et al., 2008.

% Victor ToLEDO y Narciso BARRERA-BAssOLS (2008), p. 73.
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medir, de utilizar indices y férmulas para lograr mayor precision, tan usual en las
ingenierias, tampoco se ajusta bien con la manera de abordar las preguntas por
parte del conocimiento campesino. Con esto no queremos decir que el conoci-
miento tradicional no disponga de sistemas taxonémicos y de clasificaciéon propios
(«Etnotaxonomias», siguiendo con el uso algo abusivo del prefijo «etno-»), algo
cuya demostracion confirmaron ya los trabajos de Brent Berlin® del siglo pasado.

Mientras que muchas de las ciencias experimentales han tenido ya en cuenta
el pensamiento salvaje, expresion acunada por Levi-Strauss (1962) en su cldsica obra
del mismo nombre, para diferenciarla del «pensamiento moderno», en la Agro-
nomia no ha surgido una disciplina que, al igual que en el resto de las ciencias,
considere y ponga en valor estos saberes. Es decir, que desde la Agronomia cldsica
no se ha dado carta de naturaleza al estudio de los sistemas tradicionales de pro-
duccién agraria, aunque éstos no tienen nada que envidiarle a los «<modernos».
Como si las estrategias desarrolladas en Canarias en los ultimos 500 anos, o mu-
chisimos mas si nos remontamos al uso ganadero del territorio que desarrollaron
las poblaciones pre-europeas y de las cuales fueron herederos nuestros cabreros
tradicionales, no pudiese aportar nada a la agricultura actual. Ademas, como nos
indica Fernando Sabaté en la reciente publicacion de su Tesis Doctoral: «El reco-
nocimiento de la ciencia como tinico conocimiento valido y la descalificacién de
cualquier otro saber constituye, por su parte, el mecanismo ideolégico por el cual,
a menudo, se ha intentado justificar un sistema de dominacién».

Y de esto el campesinado canario sabe mucho.

Ilustremos el pensar de la academia con una advertencia de Juan Bautista
Bandini, profesor de agricultura en la Universidad de San Fernando de La Laguna,
es decir, uno de los primeros representantes de la ciencia agronémica académica
en Canarias, y autor del libro Lecciones elementales de agricultura, que exponia a
principios del siglo xix: «El sensible atraso en que, a excepcién de uno 1 otro fruto
que se cultiva con esmero, se halla la agricultura de estas Islas por la escasez de
conocimientos de casi todas sus partes, tanto en el labrador que la exerce, cuanto
que el propietario que debe dirigir sus operaciones...».

Pero es mas, y esto lo abordaremos en mayor profundidad mas adelante,
se ha actuado con la agricultura tradicional como si ésta no hubiese existido,
y existiese, conviviendo con otros tipos de agricultura durante toda la historia
agraria de Canarias. Al menos para dar respuesta a sus necesidades, deberiamos
haberla considerado desde hace muchos anos. En 1995 el investigador Pretty,
basandose en las fuentes del Banco Mundial y de la FAO, consideraba que este
tipo de agricultura afectaba a entre 1.900 y 2.200 millones de personas en el
mundo. En Canarias ni siquiera hemos considerado cual es su magnitud, pero

¢ Vid. Brent BErLIN (1964).
1% Fernando SaBatt (2011), p. 33.
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Figura 1. Cultivo en jable (Foto: Biblioteca de la Universidad de La Laguna).

fijdindonos en algunos de sus cultivos, como las papas antiguas de Canarias, tan
consideradas en la actualidad, podremos hacernos una idea de su magnitud.
Dicho de manera coloquial, al menos una razén para no olvidarla es que siem-
pre estuvo presente.

Ha sido una nueva ciencia, la Agroecologia, la que asumira desde un prin-
cipio los criterios que sustenta la agricultura tradicional. Nacida con «vocacion
transformadora»'!, liberada de ciertos canones, entiende la agricultura de una
manera holistica y no atomistica, como la agronomia clasica, donde las partes
no son independientes del todo; y es consciente, gracias a las aportaciones de
la Geografia y la Antropologia, de la racionalidad ecolégica que esconden los
agroecosistemas tradicionales. Es a partir del analisis de los sistemas indigenas
y tradicionales cuando la Agroecologia se armé de herramientas conceptuales,
y practicas, para proponer alternativas a la agricultura convencional.

Si ya deciamos que es una tarea pendiente la de cuantificar qué supone la
agricultura tradicional en Canarias en la actualidad, intentemos, al menos, saber
cuales son los cultivos que la componen.

' Como la califica Manuel GoNzALEZ DE MoLINA (2011), p. 5.
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1. gCUALES SON LOS CULTIVOS «TRADICIONALES» DE CANARIAS?

De manera previa, es necesario que nos paremos, aunque sea brevemente,
en intentar concretar en qué sentido usamos el término «tradicional» y las con-
troversias que su uso genera. Ciertamente el motivo por el cual utilizaremos el
término no deja de ser algo espurio, puesto que renunciamos a mayores matices
usandolo basicamente por aceptacion en el lenguaje coloquial. Sin embargo, somos
conscientes de que usar el término no deja de tener connotaciones negativas, pues
parece indicar que el conocimiento local no evoluciona, cuando no habria nada
mas injusto y alejado de la realidad. Si esto fuese cierto, dificilmente se habria
modificado de una manera tan drastica la agricultura de las islas con la llegada de
los productos americanos, algunos tan arraigados en nuestra idiosincrasia como
la papa, el millo, la calabaza o el tomate.

Aun siendo conscientes del debate epistemolégico y optando por un
punto de vista practico, hemos de indicar que el término tradicién no esta
tan alejado de la intencién que tenemos si consultamos el diccionario de la
Real Academia Espanola (RAE), especialmente en su tercera acepcion, que
dice: «Doctrina, costumbre, etc., conservada en un pueblo por transmisién de
padres a hijos».

También podriamos denominar a esta agricultura como «popular», no en
el sentido de su mas extendida acepcion, pues en este caso nos estariamos refi-
riendo a la agricultura convencional, sino en el sentido de salida del pueblo, con
el pueblo como objetivo y respondiendo a sus necesidades. Incluso volviendo al
Diccionario de la RAE, la que presenta también en su tercera acepcion, para el
término «popular», como: «Propio de la clases sociales menos favorecidas», ya
que nos vamos a referir fundamentalmente a los cultivos desarrollados por esos
estratos sociales. Es decir, a los cultivos destinados a la subsistencia de las clases
populares, lo que no quiere decir que de ellos no se alimentaran también las
clases pudientes. Estricto régimen alimenticio seria si pensasemos que los terra-
tenientes comian sélo los productos de exportacion o las «delicias» importadas.

Llama la atencién que hace mds de cuarenta anos Oscar Bergasa Perdomo
y Antonio Gonzilez Viéitez'? desmontaran la idea clasica de circunscribir la agri-
cultura canaria a la agricultura de exportacién y, por lo tanto, el enfoque ciclico
de cultivos de exportacion (cana de azicar, vina, cochinilla...), que obviaba la
existencia de la que los autores denominaron «Agricultura para consumo local»",

12 En la ya clasica obra Desarrollo y subdesarrollo en la Economia Canaria. Oscar BERGASA
PrrpOMO y Antonio GONzALEZ VIEITEZ (1969).

¥ La cual no es ajena a la de exportacién, como recoge Antonio Macias (1981), argu-
mentando que lejos de estar separadas existia entre ambas (exportacién y abastecimiento
de mercado interno) una articulacién e interdependencia profunda.
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y, sin embargo, hayamos olvidado esta parte importante de la producciéon insu-
lar destinada al autoabastecimiento y, en épocas pretéritas, a la subsistencia del
campesinado.

Justamente es ese caracter, cultivos destinados a la subsistencia de la unidad
familiar campesina, el que nos permite definir el conjunto de cultivos tradiciona-
les: aquellos que cubrian las necesidades basicas de esta clase social, los relacio-
nados con la dieta alimenticia diaria, es decir, la comida diaria y el «conduto».
El ge6grafo Antonio Alvarez recoge para la comarca de Daute los ingredientes
principales en los anos setenta del siglo pasado: «(...) Esta (leche en el desayuno,
potaje del dia anterior en el almuerzo, papas, pescado salado y gofio para yantar,
papas frias a media tarde y potaje —papas col, judias y grasa animal— con gofio
y carne de cerdo en la cena) constituye el objetivo final del campesino; a ella se
anade vino, indispensable en todas las comidas. Los cerdos se sacrifican una vez
al ano, y s6lo se compra aceite, pescado salado, azicar y café, unos productos
que muchas veces se obtienen por el trueque, generalmente por los huevos del
averio casero...»'*.

Es decir, productos de origen animal —leche, pescado salado, carne y grasa
de cochino, y huevos para el intercambio—, y respecto a los de origen vegetal,
papas, cereales para el gofio, vino y verduras para el potaje, entre las que cita,
ademas de las papas, las coles y las judias.

Sobre los tres primeros productos vegetales —papas, cereal y vino— ya dis-
ponemos de un cierto conocimiento de como se realizaba el cultivo tradicional,
de cuales eran las variedades locales empleadas y sus caracteristicas. Sin embargo,
respecto a las verduras, las investigaciones todavia son insuficientes, quedando un
largo camino por recorrer.

Siintentamos completar la lista de productos vegetales que formarian parte
de los «cultivos tradicionales», veremos que la lista es bastante mas numerosa. Si
mirasemos las leguminosas que acompanaban, o sustituian, a la judia en el potaje,
encontrariamos los garbanzosy garbanzas®, siguiendo la costumbre tradicional de
usar el género femenino para designar aquellos elementos de mayor tamano; las
lentejas, leguminosa que junto al garbanzo se sigue empleando en la actualidad
tanto en potajes o «compuestas»; y al igual que éstas, no debemos olvidar a las
arvejas'®. Por otro lado y practicamente desaparecido de las cocinas, estarian los
chicharos (Lathyrus sativus)’, llamados también chicharos Castellanos, por dife-

14 Publicacion de la tesina de Antonio Alvarez, leida un afo antes. Antonio ALVAREZ
Aronso (1976), p. 166.

!5 Por no sobrecargar el texto hemos preferido poner sélo los nombres cientificos
de aquellas especies que consideramos menos conocidas o que se prestan a confusion.

16 Conocidas como guisantes en la Peninsula.

'7 Conocidas como muelas o almortas en la Peninsula.
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Figura 2. Sembrando papas (Foto: Biblioteca de la Universidad de La Laguna).

renciarlos del Lathyrus cicera’, un chicharo de pequeno tamano usado en menor
medida en los potajes, que se cultivaba sobre todo por considerarse un gran forraje
para animales. Esta misma cualidad, el uso ganadero y también formando parte
de los potajes, la encontramos en otra de las leguminosas cuyo cultivo en Canarias
se remonta a la época pre-europea: las habas.

Otras verduras cultivadas tradicionalmente pertenecen al grupo de las cu-
curbitdceas, entre las que la reina era sin duda la calabaza, acompanada también
del bubango. Este ultimo solia consumirse tradicionalmente curado, no tierno
como en la actualidad, de manera que se aprovechaba troceandolo igual que si
de una calabaza se tratara. Dentro de las cucurbitaceas hemos de mencionar al
chayote (Sechium edule), que se extendia trepando por los paredones y terrenos
improductivos; y a la pantana (Cucurbita ficifolia)'®, empleada especialmente en
reposteria, al obtener de ella el llamado «cabello de dngel».

En Tenerife, al igual que con la pantana, el uso tradicional del name (Colo-
casia esculenta) era principalmente en reposteria, mientras que en la isla de Gran
Canaria es comun encontrarlo en los potajes, especialmente en el de berros. El
nombre de name es confuso, puesto que esta planta es mayoritariamente cono-

'8 Conocidos como titarros en la Peninsula.
9 Conocida como cidra o calabaza de cabello de angel en la Peninsula.
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I ST R e e,

Figura 3. Names.

cida en el mundo como taro; mientras que por name en el resto del mundo se
conoce otra planta de la familia de las Dioscoredceas, que, aun teniendo hojas
acorazonadas, es trepadora y muy distinta del name canario. Debemos anadir
respecto a la denominacién del name en Canarias que no es ésta la inica manera
de nombrarlo usada en nuestra historia, puesto que, al igual que en el Caribe,
recibi6 en el pasado el nombre de «coco»®.

También en Tenerife los berros son tradicionalmente recolectados en luga-
res encharcados y himedos, y consumidos en potaje. Hoy en dia en el mercado
podemos encontrar otras plantas diferentes al tradicional berro de agua (Nastur-
tium officinale), como la berra o berrera (Apium nodiflorum) o el berro de tierra o
mastuerzo®'. Otras hortalizas aprovechadas por sus hojas son la acelgay la espinaca,
que junto a las inicialmente mencionadas coles de hoja o de orilla, completaban los
potajes canarios.

Existian otros alimentos vegetales que podian acompanar al pescado y a la
carne. El principal y muy presente en la gastronomia tradicional canaria, junto
con la papa, es la batata, cuya utilidad se extendia a sus «ramas», muy apreciadas

2 Este vocablo es el que explica el topénimo del municipio de Tegueste «Fuente de
Coco», que por olvido de la tradicién se ha transformado en «Fuente de Cocé6».
2l Del que existen ademas dos especies cultivadas Lepidium sativumy Barbarea verna
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en la alimentacion del ganado, habiendo sido un cultivo adoptado y generalizado
en la islas con anterioridad al de la papa.

Respecto al gofio, hemos de aclarar que se lleg6 a preparar no sé6lo de trigo
y millo —los mas habituales—, sino también de centeno y de cebada®, y en menor
medida de chochos, garbanzos, o el salado «gofio negro», comido en épocas de
penuria y elaborado con las semillas de barrilla (Mesembryanthemun crystalinum)y
de vidrio (M. nodiflorum). Al igual que el gofio, un bulbo cobraba protagonismo
en la dieta canaria, igualmente explotado como cultivo de exportacién®. Nos re-
ferimos a la cebolla, que tanto acompano al gofio y al potaje en las mesas canarias.

Al tratar las leguminosas empleadas, no hemos hecho mencién de los cho-
chos*, ya que se trataba de un cultivo con multiples utilidades pero no empleado
en los potajes. Sus granos se comian guisados y salados, o bien mezclados con
otros cereales en el gofio. Una vez tostados eran un alimento excepcional para el
ganado. También se sembraban «para monte», es decir, como abono verde para
recuperar la fertilidad de los terrenos dedicados a cereal. Su «lena», la planta seca
y desmenuzada, se utilizaba como cama del ganado.

Aunque no fuese recogido por la aportaciéon de Antonio Alvarez?, las frutas
fueron un aporte nutritivo importante en la dieta campesina. Frutales que producian
desde la costa, como la infinidad de plantas tropicales traidas por los emigrantes retor-
nados (mamey, pitanga, pomarrosa, zapotes, pitaya...), hasta otras especies mds adaptadas
al frio, alcanzandose los limites del pinar con las «<bandas» de castasieros.

El uso de las frutas no sélo se circunscribi6 al consumo en fresco, sino que,
transformadas en «fruta pasada» —especialmente los higos—, acompanaron al
«conduto» tradicional. Ademads, se «pasaban» los higos picos, dando lugar a los
tradicionales «porretos» y «pipas». Como orejones se consumieron las perasy los
damascos. Otro uso comun de la fruta fue la reposteria, bien como mermeladas
o como dulces de distinto tipo, entre los que jugé un papel estelar la almendra.
Incluso la fruta acompané a las verduras en el puchero, como las peras, de las
cuales ciertas variedades locales tenian como funcién principal ese fin, como por
ejemplo la pera Génova o la pera Parda.

No queremos alargar mucho mais este sucinto listado sobre los cultivos
tradicionales, pero seria injusto dejar de nombrar todos aquellos cultivos cuyo
fin fundamental era la alimentacion animal: la avena, los mencionados chochos,
los diversos tipos de chicharos, como el chicharo moro (Vicia ervilia), o los lentejones

22 Del que los agricultores recuerdan la necesidad de cernirlo con cuidado para evitar
la presencia de las duras «plaganas» soldadas al grano.

# No s6lo los bulbos fueron exportados, sino también la semilla.

# Conocidos como altramuces en la Peninsula.

¥ Que seguramente tampoco pretenderia ser exhaustiva.
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Figura 4. Higos «pasandose» al sol.

negros (Vicia monanthos)®, que se sembraban en El Hierro y se exportaban a Gran
Canariay Tenerife para comida de las palomas. Otras plantas forrajeras tradiciona-
les presentaban un porte arbustivo, como los tagasastes o tasagastes ( Chamaecytisus
proliferus); mientras que con un porte arbéreo, es necesario que destaquemos al
sufrido algarrobo (Ceratonia siliqua) o la morera (Morus alba), empleada no sé6lo
para la cria del gusano de seda, sino también para la alimentacién del vacuno.
No debemos olvidar que muchos de los frutales aprovechados por su fruta, tenian
también una vertiente forrajera. Asi, el ganado se aliment6 del follaje de la higue-
ra?, del castaiiero, del naranjero, del moral, etc.?.

Para terminar el repaso rapido por los cultivos tradicionales, es necesario
recordar brevemente la importancia de las fibras vegetales en la agricultura tradi-
cional: el junco (Scirpus holoschoenus), 1a enea ('Typha domingensis), la retama amarilla
(Spartium junceum), la torvisca o trovisca (Daphne gnidium), el mimbre o bimbre (Salix

% Conocidos en la Peninsula como algarrobas.

? Donde hay variedades locales como la higuera de Tres Frutos, que recibe este
nombre por las brevas, los higos y el forraje.

2 Podriamos considerar también los usos de las maderas de diferentes frutales (mo-
rera, castanero, naranjero), o las varas de multiples arboles (castanero, follao, mimbre, pal-
mera), en la elaboracion de diversos utensilios y aperos imprescindibles para la agricultura.
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Figura 5. La siega (Foto: Fundacion para la Etnografia
y el Desarrollo de la Artesania Canaria, FEDAC).

fragilis), o las badanas® sacadas de la platanera, empleadas para amarrar. Tam-
bién han de citarse otras fibras usadas para obtener tejidos, como el lino (Linum
usitatissimum) y el algodon.

2. LA AGRICULTURA TRADICIONAL Y EL SECANO.
UN SISTEMA DE CULTIVO POR DESCUBRIR

Por ultimo, nos gustaria recoger la idea de que si tuviésemos que definir un
sistema de cultivo predominante en la agricultura tradicional, éste seria sin duda
alguna el del secano. El regadio se circunscribia a los cultivos de exportacion®,
capaces de financiar las obras necesarias para la distribucién del agua y pagar el
coste de extraccion y conduccion de ésta.

# También conocidos por ariques en La Palma.

% Lejos de lo pudiésemos pensar, incluso las pencas dedicadas a la cria de la grana
o cochinilla debian ser regadas, lo que explica la transformacién al regadio de la zona
baja del Valle de La Orotava, ya que ésta se produjo antes de la extensién de la platanera.
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El correcto manejo del secano estd todavia por investigar en Canarias. Te-
nemos nociones sobre algunos de ellos, sobre los mas espectaculares, bien por
lograr producciones en zonas especialmente aridas, como las gavias; o en lugares
carentes de suelo agricola, como los nateros o los cultivos en las arenas organégenas
(jables en Lanzarote); o bien por originar increibles paisajes, como los enarena-
dos de picon (lapilli) o de jable (pumitas). Sin embargo, desde el punto de vista
agronoémico todavia nos queda bastante que decir sobre estos sistemas de cultivo.

Ahora bien, existen otros sistemas del secano pendientes de estudio, que
siendo incluso mayores en dimensiones espaciales, han recibido menos atencién
por parte de la agronomia desarrollada en las Islas. Nos referimos a todo el secano
humedo del norte de las islas de mayor relieve, y al sistema de secano de la vertien-
te de sotavento. Como deciamos, mucho se ha avanzado en el conocimiento de
algunos cultivos paradigmaticos de esta zona —la papa, el cereal, los castaneros,
etc.—, pero queda mucho por estudiar respecto al agrosistema de los cuales estas
especies no son mas que una pieza mas.

3. AMODO DE REFLEXION FINAL

Pensamos que la agricultura tradicional tiene todavia mucho que ensenarnos
y que esta disciplina que enunciamos, la Etnoagronomia, tiene ante si un amplio
campo de investigacién por desarrollar, del cual destacariamos:

Profundizar en los trabajos tendentes a desentranar el funcionamiento de los
agrosistemas tradicionales.

La busqueda de las claves agroecolégicas en las que se sustentan.

El uso de la biodiversidad silvestre y cultivada que hacen.

Desvelar las estrategias que ponen en practica para mantener la sustentabilidad
del agrosistema con un minimo o nulo aporte de energia externo.

Entendemos que esta tarea es urgente, no sélo por la desapariciéon de los
detentadores de esta sabiduria, sino porque es preciso encontrar claves que hagan
mas sostenible la agricultura que desarrollamos.
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al conocimiento del vino canario. La Laguna:

Instituto de Estudios Canarios.
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INSTR uf"c\c’..m.n oy

W..zmzmump.‘z,mm, Cochinilla,. SOBRE . ;
b o -wilitigiy / L NOPAL Y CRIA DE LA COCHINILLA

4
ABTICULO PRIMERO. DE AMERICA,
. thmme-mmqnmmu.m.h," Para el uso de los Labradores Canarios,
co le ciia de la Cochinilla Américans , o nos ba producido los ‘
7 o gencrales que pudieran adaptarie  grande, pucsto que nuces ot s N
o caltivo hasta ¢l presente. st limitado 4 Macetas y Cajones , -
o vemos precisados 4 tomar algunas noticias mas generales de la.
uscion publicada. por Ia Real Socicdad Econdmica de smigos :
i puis de Cadiz para. que los emprendedores de este precioso ra. ©
co de Ia sgricultura , puedan caminar con confianza ea lo mar- ¢ g b

4 que se les detalla.

a

ARTICULO SECUNDO.

w* 1a Higuera de Tndias, Tunera 6 Nopal, debe emplearse ene
s nosotros para cerrar las baciendas 5 pues e claro que en un
it en que los terrenos [lanos’ escasean tanto y que mo - producen
 nigo suficiente 4 mantener sus habitantes, i hubiese de emplear-
& squel en el cultivo de la Cochisilla, arredrarfa al lsbrador i em-
jender esteprecioso vamo de industria rural. Lejos de esto ,

jana 6 Higuera de Tuna' con venjas cemo se

ého , para cer ‘bien na i

farta ademas , B P P i R

iscos, dridos y En la Ciodad de la por D. Jusn Disz Machado’, Im=
presor de la Real de San Afo de 1836,

Diaz Machado, J. (1826). Memoria sobre el nopal
y la cria de la cochinilla de América, para el uso
de los labradores canarios. La Laguna:
Imprenta de la Real Universidad
de San Fernando. (RSEAPT.A-B).

MEGLIORINI, . DE y CRUZ, S. DE 1A (1825).
Instruccion sobre el cultivo del nopal y cria
de la cochinilla. Santa Cruz de Tenerife:

Imprenta de la Real Universidad
de San Fernando. (RSEAPT.A-B).

ANTE DR COLTIVAR LS WORRRSS )
Ma—— | e
LA GRANA KERMES Aoy sonne
éllf:rxvo DEL NOPAL Y CRIA DE LA COCHINILLA

b BN DLT GARATZAS,
~ctmoifal TS DI H c—

T LA COCENINILLA.

ESCRITO

SEGUN LOS ADELANTOS DEL DIA Y CONFORME~

A LA PRACTICA DE LOS MEJOKES COSE- gyt
n el ailo nlel 1820 llegaron 4 Cadiz con diretcion &
onomica ocho nopiles 6 higueras tunas trai.
=, 1as que venian cargadas del insecta llamade
chinilla. La sociedad consiguis en el mismo ano wna jene..
racion umeross, y en s consecuencia las Cactes mandaron
Por sudrcreto de 99 de Junio de 1822, qae se escitase ¢l velg
de Jas Sociedadas econdmicas de tas otras provincias, que por
&' s femperatara permiticsen el cultivo de este inseclo. Nono
| Kuna parecia_en efecto mas aproposito que la de Canarias
¥ bien o comprendic asi el Canonigo 1. José Quintera Este..
| Yz & quien se ledebe en gran parte el rapido vuelo que ha
s | fotado e 165 slas Ta plantac’on de la Cockinilla. Fate labow
ki o & ’;:;u eclesiustico, verdadero amigo del pais hizo vewir o
S gl sl L'm'l:‘-e‘l‘:.--,u;-ﬂ:mm«u. 30 lﬁni;: Propagarios practic dife-
e 2 0. s jo% fodos com el miejor exito, llegandose & persua
o M"m. s, & Vi e algiin din constitatria. €1 caltivo de ln #rana la prin-

.

: {Q“'\'sjﬁ clpal riquess de'las Conarias,

i ’ En et ’lo de 1825 los Sres. D, Juan  Megliorini yD.
Arle de cultivar las moreras y el nopal y de criar
los gusanos de seda, la grana kermes y la cochinilla
escrito segun los adelantos del dia y conforme
a la practica de los mejores cosecheros (1844).
Madrid: Imprenta de Manuel Romeral.

CHEROS.

OssuNA SAVINON, M. (1846). Apuntaciones sobre
el cultivo del nopal y cria de la cochinilla
en las Canarias. Santa Cruz de Tenerife:
Imprenta Vicente Bonnet.
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feidd en 1d apétiura del edrso
do 1866 5 1867 6u 1a ichel'de

o
D. Mariago Sancho Chia, Ia- cual se mar A‘limllun, qued pesar ds habarse cita-

Boletin de la Sociedad Economica de Amigos
del Pais de Las Palmas de Gran Canaria
de 31 de marzo de 1867, (55), 527-529.

LA COCHINILLA:
IMPORTANCIA EN LA
ECONOMIA CANARIA

DEL SIGLO XIix

WHENRIGURT MARTARELS

HEeNRIQUEZ MARTORELL, M. (1986). La cochinilla

y su importancia en la economia canaria

del siglo xix. (Memoria de Licenciatura inédita).

Universidad de La Laguna.
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MINISTERIO DE FOMENTO'

‘CHRADA POR LA LRY DE 1. DB AGOSTO DE 1876

DIRECTOR
Jumo. Sr. P. MrcuEL Loeez MarTinez,
. DELCONSER SUPERIR D5 AGROLTORA, IDUSTRLA T CANSSG.
REDACTOR JEFE
88, P. Eouaroo Asera ¥ Sanz or _AnDIxo,
ISERERD AcROvoNo,

TOMO VI

REDICION ¥ ADMINISTRACION
CALLE DAL SORDO, NOM. 4 DUPLIGADO, BAJO.
MADRID

Reymunpo, M. (1876). La cochinilla.
Gaceta Agricola del Ministerio de Fomento,
6, 534-538.

-
Ch01122091 ,(mum

FRANCISCO QUINTANA NAVARRO

INFORMES CONSULARES BRITANICOS
SOBRE CANARIAS
(1856-1914)

R 278740

DEL A UNED DELAS PALMAS

CENTRO DE INVESTIGACION ECONOMICA ¥ SOCIAL:
DE LA CAJA DE CANARIAS

B

QUINTANA Navarro, F. (1992). Informes britanicos
sobre Canarias (1856-1914). Las Palmas
de Gran Canaria: Seminario de Estudios
Histéricos del Centro Asociado de la UNED.
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TOMATES, PLATANOS Y TABACO






CATALOGO BIBLIOGRAFICO Y DOCUMENTAL

ORENTACIONES

sobre Lo uewos culivos que ueden sustituir
 alternar econgmicanente con 105 actuales en g 701 costeras

POR

Don Rodolfo Godinez y Diez

Ingeniero Director de la Granja Agricola

de Santa Cruz de Tenerife.

Gobinez Y Diez, R. (1916). Orientaciones sobre
los nuevos cultivos que pueden sustituir
6 alternar economicamente con los actuales en
las zonas costeras. Santa Cruz de Tenerife:
Libreria y Tipografia Catolica.

'SECCION AGRONOMICA

rsr (4¢.70)

NOTAS SOBRE LA AGRICULTURA
* DE LA PROVINCIA DE
SANTA CRUZ DE TENERIFE (CANARIAS)

Por ¢l Ingeniero Agrénomo
Andrés Garcia Cabezén

Garcia CABEZON, A. y Branc Musso, J. (1938).
Estudios sobre la agricultura de la provincia
y exportacion de sus productos. Tenerife:
Litografia Romero.

ViLLALBA MORENO, E. (1978). Estudio del cultivo
del tomate en Tenerife y Gran Canaria. Santa Cruz

de Tenerife: Graficas Tenerife.

SABATE BEL, F. (1993). Burgados, tomates, turistas

y espacios protegidos. Santa Cruz de Tenerife:
Confederacion de Cajas de Ahorros.
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Jornaleras del tomate
en Arona

Maria Mercedes Chinea Oliva

CHINEA OLIVA, M.M. (2005). Jornaleras
del tomate en Arona. Arona: Llanoazur.

RAATA GARDES, L FALNA GRATD CATANT.

BANANA FARMING IN THE CANARY ISLANDS.
By Coreurms Hrsx.
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T2 e with ov tor b
%

Cutcrirrg, H. (1898). Banana Farming in the
Canary Islands. The Windsor Magazine, 583-587.
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Cornrrnn,

92 41,,//5// ﬁ//

s
S
ViErA Y Cravijo, J. bE (1860). Diccionario

de Historia Natural de las Islas Canarias
(Manuscrito).

-

|
-~ Cuestiones agricolas
- bkl ¢

El platano

y la cana de azdcar
por

Rafael Gonzélez Dfaz

aa#

k %
LAS PALMAS

Tipograta gl “Diarie, "72""‘ =

fo i
R

GonzALez Diaz, R. (1914). El platano y la cana
de aziicar. Las Palmas: Tipografia del «Diario».
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CAPOTE JIMENEZ, |. (1932). Cultivo intensivo
del platano en las Islas Canarias. La Laguna:
Imprenta Curbelo.

i %’_\1 caaz
| F2 4%
IEGIAMENIAGON PARA £L CULTIVO DEL™
PMTANO Y DEMAS PRODUCTOS HORTICOLAS
DE CANARIAS

;

~Texto completo, puesto al dia y con una sintesis

" de las disposiciones mds importantes sobre Prevision |
Laboral en la Rama Agricola-

por
Lduards de Lustons Muele

INSPECTOR DE TRABAJO.

 Dutonto Rogidor Sendlin

7

REGIDOR SENDIN, A. y LUSTENO MUELA, E. DE
(1955). Reglamentacion para el cultivo del platano
y demas productos horticolas de Canarias:
texto completo puesto al dia y con una sintesis
de las disposiciones mas importantes sobre Prevision
Laboral en la Rama Agricola. [s.1.]:
Imprenta Zamorano.

Martro Diaz, J. (1934). Esquema de historia
economica de las Islas Canarias. Influencia
del platano y de los puertos francos sobre
el desenvolvimiento economico de las islas.
Las Palmas: Tipografia Diario.

LUIS MIGUEL PEREZ MARRERO

EL PLATANO CANARIO
EN EL CONTEXTO INTERNACIONA
SU HISTOR]A AGROCOMERC

EDITADO POR ASOCIACION DE ORGANIZACIONES
DE PRODUCTORES DE PLATANOS DE CANARIAS

ASPROCAN

PirEzZ MARRERO, L. M. (2000). El platano canario
en el contexto internacional, su historia
agrocomercial. Islas Canarias: ASPROCAN.
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HISTORIA AGRARIA 24 « Agwt 201 « . 155172 + © S0

La organizacién del trabajo en el cultivo
del pldatano en las Islas Canarias
durante el primer tercio del siglo XX

Juan . Nuer Ydner

1. INTRODUCCION

€1 cultivo de plataneras ha sido uno do los pilaros do la economia canaria
durante el siglo XX. Un archipiélago abierto al exterior, que histcricamente ha nece-
los artieulos no suminis-
ados por Ia oferta local, y on ol quo han sido Ios pldtanos, junto a tomates y papas,
os que han jugado ese papel en buena parte de esta cenluria. ASi, su importancia
o ha radicado tanto on la superficio ocupada -nunca superior @ 1as 14.000 hectd-
f0as-, como en 103 ingresos generados (cir. Cuacro 1), el capilal inverido para la
puesta en marcha da las explotaciones y la cantidad de mano do obra empleada’

Al ratarso do un cultivo Intansivo on trabalo, 1a competividad o la frua ca-
naria 5o ha visto penalizada, ya que 0 abastecedores allemativos producen con
unas cargas socialos muy infororos. ¢SieMpro ha 5ido asi? S, 10 QUG 0CUITo 68 quo,
dadss las caracteristicas do la fruta -muy perecadera-, en los comjenzos do su Co-
mercio internacional eran mds importantes las condiciones y s castes de tiansporte
que los do produccidn, y en estas circunstancias fos pidtanos Isienos contaban con

05  los ingrosos porcibidos o 108 agrculoos, anto via marcado como do ayuda
i do 1o, suporan 108 35,000 milonos do posetas. Con mas do 400,000 tonea:

v,
{radicitn bananara como Honduras o Panama.

15

Nuez YANEZ, ].S. (2001). La organizacién
del trabajo en el cultivo del platano
en las Islas Canarias durante el primer
tercio del siglo xx. Historia agraria. Revista
de agricultura e historia rural, 24. Universidad
de Murcia, agosto, 153-172.

MEMORIA

SOBRE EL CULTIVO DEL TABACO
BN
16LA8 CANARIAS
POR EL

DOCTOR DON VICTOR PEREZ.

Presentada i la Esposicion de Las Palmas
en Canaria

en el mes de Mayo de 1862.

SANTA CRUZ DE TENERIFE.

Imprenta y Litografia Islefia do D. Juan N, Romero.
1862,

PEREZ, V. (1862). Memoria sobre el cultivo
del tabaco en Islas Canarias. Santa Cruz
de Tenerife: Imprenta y Litografia Islena
de D. Juan N. Romero.

R 263(4-12) 4

MEMORIA

REDACTADA POR LAS CLASES
AGRICULTURA ¥ COMERCIO
»

SOCIEDAD DE AMIGOS DEL PAIS
LAS PALUAS DE GRAN-CANARIA,

EL CULTIVO DEL TABACO.

Ny

A\
/9“4%

Jmp. do Ta Verdad, plaza do Santa Ang, nim 8.
J ARG,

ArA, A. DE (1861). El cultivo del tabaco.
Gran Canaria: Imprenta de La Verdad.

La Industria Tabaquera Canaria
(1852-2002)

Andrés Arnaldos Martinez
Jorge Amaldos de Armas

ARNALDOS MARTINEZ, A., ARNALDOS DE ARMAS, ].
(2003). La Industria tabaquera canaria
(1852-2002). Tenerife: Gobierno de Canarias.
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LA OPCION AGRICOLA E INDUSTRIAL
DEL TABACO EN CANARIAS

UNA PERSPECTIVA INSTITUCIONAL

Los origenes 1827-1936

SANTIAGO DE LUXAN ¥ MeLENDEZ

ke

LUXAN Y MELENDEZ, S. DE (2006).
La opcion agricola e industrial del tabaco
en Canarias. Una perspectiva institucional.
Los origenes 1827-1936.
Las Palmas de Gran Canaria:
Universidad de Las Palmas de Gran Canaria.
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Post-recoleccion de
Frutos y Hortalizas

V Simposio Nacional y II Ibérico

COMERC\AUZACION POSTCOSECHA PROCESADO WIMO

HORTALIZS\

PRODUCIDAS EN }A 4

edioras | \J
Sigénica Gonzalez {M, Goria Lobo

Puerto de la Cruz, Tenerife
19 a 23 de Septiembre de 2000

MAaRrrERO DOMINGUEZ, A., LoBo, M.G. (eds.) Loso Robrico, M. G. y GONZALEZ GONZALEZ, M.
(2002). v Simposio Nacional y 11 Ibérico (eds.) (2006). Hortalizas- comercializacion,

de Post-recoleccion de frutos y hortalizas. Santa postcosecha y procesado minimo. La Laguna:
Cruz de Tenerife: Instituto Canario Instituto Canario de Investigaciones Agrarias.

de Investigaciones Agrarias.

El Cultivo de
Proteas«Sudafricanas

( y su desarrollo en Canarias

PRDCESADD MiNIMO DE '3 &

FRUTAS

editoras.
M Gloria Lobo - Ménica Gonzalez

Loso Robrico, M.G. y GONzZALEZ GONZALEZ, M.
(eds.) (2007). Procesado minimo de frutas. RobricuEz PEREZ, J.A. (2007). El cultivo
La Laguna: Instituto Canario de proteas sudafricanas y su desarrollo en Canarias.
de Investigaciones Agrarias. Santa Cruz de Tenerife: Turquesa.
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VICTOR GALAN SAUCO

El cultivo c

AGROECOLOGIA Y MANEJO
DE NEMATODOS

EN CULTIVOS PROTEGIDOS
DE CANARIAS

GALAN SaUco, V. (2009). El cultivo del mango. Lopez-CEPERO JIMENEZ, ]. (2009). Agroecologia
Madrid: Mundi-Prensa. y manejo de nematodos en cullivos protegidos
de Canarias. (Tesis doctoral inédita).
Universidad de La Laguna.

Universidad
de La Laguna Primeras Jornadas de
ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE INGENIERIA AGRARIA Transferencia I+D+i para

una produccién sostenible
del platano en las RUPs

INGENIERO AGRONOMO

“Proyecto de construccion de una almazara y planta de
envasado de aceite de oliva en ¢l T. M. de Arico”

José Antonio Garrido Alfaro
na, Diciembre de 2010

GARRIDO ALFARO, J.A. (2010). Proyecto

de construccion de una almazara y planta CABRERA CABRER4, |. (ed.) (2011). Primeras
de envasado de aceite de oliva en el T.M. de Arico. Jornadas de Transferencia I+D+i para
(Proyecto de Fin de Carrera una produccion sostenible del platano en las RUPs.
de Ingeniero Agronomo inédito). Tenerife: Instituto Canario

Universidad de La Laguna. de Investigaciones Agrarias.
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Universidad
de La Laguna

El Litchi en Canarias

ESTUDIO DE CRECIMIENTO, PRODUCCION, NUTRICION
MINERAL Y FERTILIZACION DE DOS CULTIVARES DE
LEUCOSPERMUM PLANTADOS EN SUELOS ARCILLOSOS
SOBRE SUS PROPIAS RAICES O INJERTADOS SOBRE PATRON
TOLERANTE A ESTE TIPO DE SUELO

TESIS DOCTORAL
Pedro Modesto Hernandez Delgado
Domingo Fernéndez Galvén
Departamento de Fruticultura Tropical
m Ana Maria Josefina de Loon Hemindez
Febrero 2011
HERNANDEZ DELGADO, P.M. y FERNANDEZ GALVAN,
D. (2011). El litchi en Canarias. La Laguna: LEON HERNANDEZ, A-M. (2011). Estudio
Instituto Canario de Investigaciones Agrarias. de crecimiento, produccion, nutricion mineral

y fertilizacion de dos cultivares de Leucospermum
plantados en suelos arcillosos sobre sus propias raices
o injertados sobre patron tolerante a este tipo
de suelo. (Tesis doctoral inédita).
Universidad de La Laguna.
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LIBRITO
DE LA DOCTRINA RURAL,

PARA QUE SE AFICIONEN LOS JOV ENES
AL ESTYUDIO DE L4 AGRICULIURA
PRGPIA DEL' HOMBRE.
EBsties o7 gaitedv in L v
POR EL DIRECTOR.
DE LA REAL SOCIEDAD ECONOMICA
DE AMIGOS DE GRAN CANARIA ,

“BN'OBSEQUIO DE ESTE MISMO. |

CUERPG PATRIOTICO"

xl LA IMPRENTA DE LA REAL SOCIEDADS
Por Francisco de Paula Marina,

ANO DE MDCCCVIIL

Viera Y Cravyjo, J. bE (1807). Librito
de la doctrina rural para que se aficionen los jovenes
al estudio de la agricultura propia del hombre.
Las Palmas de Gran Canaria:
Imprenta de la Real Sociedad.

—

7569 % ¢ I, 0. e

LECCIONES ELEMENTALES

DE

AGRICULTURA

TEORICA ,, PRACTICA Y ECONOMICA
QUE PARA IA ENSENANZA DE SUS DISCIPULOS

EN LAS ISLAS DE CANARIA y HA COORDINADQ

EL Dr. D. Juan Baurista Banpinr',

P;vfmrr de la " Real Avmada’ retivido " Sotéo

Correspondi di la RI, Academia-de’las Cien-

a5 _de Paris ; Secretario de la R,
ondica de Tenerife &a,

TOMO L

"\ LAGUNA. DX TENERIFE- \\”'\Ca\‘

CELASERESA 2 qazad
: 1816.

6CoRSRSY

BanpiN, J.B. (1816). Lecciones elementales
de agricultura teérica, practica y economica que
para la ensenanza de sus discipulos en las Islas

de Canaria ha coordinado...La Laguna
de Tenerife: Imprenta de Bazzanti.
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TRATADO DE LA HUERTA,
o e
METODO DE CULTIVAR

T ODA CLASE DE HORTALIZ
POR

DON CL4 ) .
L4UDIO BOUTELOW,

omECTOR” ntsuNo , ¥ PAnuER PRGPson pE AGRIEVERU,

¥.DE BOTANIGA'DEL TARDIN. BOTA NIGO DE mADNII Y AeADEMCG

DE LA ACADEMIAS MEDICA" MATRITENSE, ¥ DE ciEncras £ ' |

ARTES DR BARCELONS, INDIVIDUO D2, MERITO XN LA CLaSe |

PE AGRICULTURA DE IA SOCIKDAD ECONGMICA DE MDD, e
X S6CI0 DR 1A DE ISTORIA NATURAG DE PARfs

SEGUNDA EDICION
EGIDA Y AUMENTADA.

MADRID: z
EN LA IMPRENTA DE DAVILA.
Afo pr 1813

BouttLou, C. (1813). Tratado de la huerta
0 método de cultivar toda clase de hortalizas.
Madrid: Imprenta de Davila.

LICEROS APUNTES
b ¢ el geerel ds e

AGRICULTURA BN CANARIS

MEJORAS QUE PUEDEN INTRODUCIRSE

vo
P. j&mano /ZURITA

DE SANTA CRUZ DE

rRESA TOR ACUERDO DE L Miska
P
,r;-li%ggzw

SANTA CRUZ DE TENERIFE

A 15LERA D6 WIS OF FRANGISOD €. NEMMANSL
REGENTE MANUEL F. GARCIA

ZURITA, A. (1893). Ligeros apuntes sobre el estado
general de la agricultura en Canarias y mejoras que
pueden introducirse. Santa Cruz
de Tenerife: Imprenta Islena de Hijos
de Francisco C. Hernandez.
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cuLtivo

DE LA REMOLACHA

¥
OTROS CULTIVOS
EN PRO DE LA LAGUNA

ENRIQUE V. MADAN

TENERIFE
TIPOGRAFIA DE LA LAGUNA
5 WERRADORES, 8.

PAQ

. Yory.
3,

Maban, E.V. (1900). Cultivo de la remolacha

y otros cultivos en pro de La Laguna.
Tenerife: Tipografia de La Laguna

CONSEJO PRNVINCIAL DE FOMENTO
o o o= 0f CANARIAS

La SIgriculfura =—

en Canarias
y medios de mejorarla
Rodolfo Gobine; y Dies
Ingeniero Director e fa Granja figricofa

8¢ Santa Cruz e Penerife

Gopinez Y Diez, R. (1917). La agricultura
en Canarias y medios de mejorarla. Santa
Cruz de Tenerife: Libreria
y Tipografia Catolica.
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Entonces mi abuelo parece que estaba
enamorado por alld con orras hembras
qué sé yo, y trata de acabar con

y pa acabar con ella, la

a dos hombres pa que la

ran a botar a la playa

n' el mar, que la botaran en

la playa La Arena. Y mi abuela, pues la
pobre, pues ella inocente, la mandd el
esposo con aquellos hombres que fuera

LAS FUENTES ORALES : g matcs o

y mi abuela contaba,

EN LOS ESTUDIOS DE - )
AGROECOLOGIA que el mar no consie

estado, miva ti cémo
s el mar botaba a la
garraba de las perias,
en una playa, pa que nadic la
. la botaron por otro sitio que era
Al botarla al agua el mar
ella se agarraba de

EL CASO DEL AGROSISTEMA
DE YCODE (TENERIFE)
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