ISSN : 0035-1458

N~ 327-328 JUILLET-DECEMBRE 2018

REVUE

LINGUISTIQUE ROMANE

PUBLIEE PAR LA

SOCIETE DE LINGUISTIQUE ROMANE

STRASBOURG

2018

EXTRAIT




REVUE DE LINGUISTIQUE ROMANE (RLiR)

Anciens directeurs:
A.-L. TERRACHER, P. GARDETTE, G. TUAILLON, G. STRAKA, G. ROQUES

La RLIiR est publiée par la Société de Linguistique Romane

DIRECTEUR:

Martin GLESSGEN
Professeur a I'Université de Zurich /
Directeur d’Etudes a TEPHE/PSL, Paris

DIRECTEURS ADJOINTS:

André THIBAULT
Professeur a I’Université de Paris - Sorbonne

Paul VIDESOTT
Professeur a I’Université de Bolzano

COMITE DE REDACTION :

Monica CastiLLo LrucH, Professeur a I’Université de Lausanne
Jean-Pierre CHAMBON, Professeur a I’Université de Paris - Sorbonne
Jean-Paul CHAUVEAU, Directeur de recherche émérite au CNRS
Gerhard ERrnsT, Professeur émérite de I’Université de Ratisbonne
Hans GoEBL, Professeur émérite de I’Université de Salzbourg
Sergio LUBELLO, Professeur a I'Université de Salerne
Pierre REzEAU, Directeur de recherche honoraire au CNRS
Gilles RoQues, Ancien directeur de la Revue
Fernando SANCHEZ MIRET, Professeur a 1’Université de Salamanque

COMITE SCIENTIFIQUE :

Stefano ASPERTI, Professeur a I’Université de Rome
Reina BASTARDAS, Professeur a I’Université de Barcelone
Eva BucHi1, Directrice de recherche a TATILF
Rosario CoLuccia, Professeur a I’Université de Lecce
Frédéric DuvaL, Professeur a I’Ecole nationale des chartes
Steven DwWORKIN, Professeur a I’Université de Michigan
Brenda Laca, Professeur a I’Université de Paris 8
Jutta LANGENBACHER-LIEBGOTT, Professeur émérite de I’Université de Paderborn
Adam LEDGEWAY, Professeur a I’'Université de Cambridge
Célia MARQUES TELLES, Professeur a I’Université de Bahia
Gioia Parabisi, Professeur a I’Université de Rome

La RLiR est publiée régulierement en deux fascicules (juin et décembre) formant un
volume annuel de 640 pages (v. pour sa version électronique <www.eliphi.fr>, ELiPhi
numérique). Les communications relatives a la rédaction de la Revue doivent étre adressées a
M. Martin GLESSGEN, les articles et les comptes rendus en format PDF et DOC: <glessgen@

rom.uzh.ch>, les ouvrages pour comptes rendus a ’adresse postale: Universitat Ziirich,
Romanisches Seminar, Ziirichbergstr. 8, CH 8032 Ziirich.

Les auteurs d’articles et de comptes rendus doivent étre membres de la Société de
Linguistique Romane. Les articles et comptes rendus de la RLiR sont soumis a une procédu-
re d’examen par les pairs conforme aux directives ISSAI 5600 et ISSAI 30 de I'Organisation
Internationale des Institutions Supérieures de Controle des Finances Publiques (< www.intosai.
org>; en particulier <http:/www.intosai.org/fr/issai-executive-summaries/detail/article/issai-
5600-peer-review-guideline.html>).

Pour la mise en forme des articles et des comptes rendus, on utilisera les feuilles de
style disponibles pour la RLiR (qui peuvent étre téléchargées a partir du site internet de
la Société: «wwwaslir.org>, ou requises a l’assistant de rédaction, M. Dumitru KiHAT:
<slir@rom.uzh.ch»). Pour les sigles et les abréviations utilisés dans la Revue, voir la liste dis-
ponible en ligne: <http://www.slir.org/revue-linguistique-romane/sigles-et-listes-dabreviations-2/>.



Arqueologia lingiiistica: precedentes del 1éxico azucarero
americano de la época colonial!

1. Introduccion

Durante el Quattrocento, el aumento del gusto por lo dulce y la posibilidad
de introducir en el mercado diversos tipos de aztcar, en parte mas asequibles
econdémicamente, cambié definitivamente la cultura culinaria europea, socia-
lizando un producto que hasta ese momento habia sido de consumo pura-
mente elitista. Pero los cultivos en el entorno mediterrdneo (de la Granada
nazari, chipriotas, sicilianos y valencianos) no resultaron suficientes para
cubrir la creciente demanda y, sobre todo, para satisfacer las ansias de mono-
polio de unos comerciantes (genoveses y flamencos, a los que se sumaron des-
pués compaiiias alemanas como la de los Welzer) que aspiraban a controlar
no solo la distribucién y la venta, sino también la plantacién y el procesado
de lo que en esas décadas finales de la Baja Edad Media se consider6 el oro
blanco. En cambio, las nuevas sociedades de frontera, en primer lugar las islas
atlanticas (Madeira, Cabo Verde, Santo Tomé, Canarias) y después América,
ofrecian unas condiciones edéficas y climatoldgicas muy propicias y, en la
practica (debido a las escasas trabas juridicas), la posibilidad de adquisicién
y explotacién de terrenos virgenes donde llevar a cabo grandes monocultivos
y mano de obra barata que aminoraron los costes del transporte de las cafias
hasta el trapiche y el procesado posterior que suponia su transformacién en
azucar. Aquellas nuevas tierras y la travesia por el mar océano significaron
para unos pocos un nuevo mundo de oportunidades y un campo abonado
parala especulacion y el ascenso social, mientras que para la inmensa mayoria
esa primera globalizacién condujo al progresivo fortalecimiento del binomio
azucar-esclavitud.

A todo ello (grandes extensiones de tierras, exenciones fiscales y medidas
protectoras que favorecian la implantacién de los cultivos durante una pri-
mera etapa) se vino a unir, a mediados de ese mismo siglo, hacia 1452, la crea-
cién del primer molino hidrdulico (el ingenho o ingenio) por el madeirense
Diogo de Teive, una novedad que supuso un adelanto tecnolégico muy signifi-
cativo frente al tradicional trapiche de bestias (trapiche das bestas), mejorando

! Este trabajo forma parte del Proyecto de investigacion FF12016-76154-P.
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la capacidad e intensidad del prensado. Este aumento del ritmo y volumen
de produccién llevé aparejado, a su vez, una especializacién progresiva de la
actividad desarrollada, una mayor cualificaciéon del trabajo desempefiado y
la ampliacién del limitado campo terminolégico azucarero usado hasta ese
momento, con el fin de especificar y determinar con claridad las labores lle-
vadas a cabo en cada etapa del cultivo y refinado, junto a las denominaciones
de los agentes implicados en el complicado y laborioso proceso de plantacidn,
recogida, prensado, coccidn, refinamiento y comercializacién del azucar.

La historiografia cuenta con una bibliografia espléndida del analisis de
cada escala de las rutas mediterrdnea y atldntica de los ciclos azucareros y de
sus centros de produccién?. Todos los historiadores coinciden en que aquel
trasiego que llevo la plantacion del cafiaveral a las islas recién descubiertas y
que constituy6 la primera agroindustria implantada en el Nuevo Mundo sigui6
similares pautas de organizacién del espacio, técnicas andlogas de produccion
(a las que se fueron incorporando las novedades de traccién hidraulica y, pos-
teriormente, otras mejoras como la creacion del molino de tres rodillos verti-
cales), apoyos institucionales que dieron lugar a una legislacion muy parecida
(generalmente en forma de ordenanzas emanadas para controlar las fases de
plantacién, elaboracién y comercializacién —y, en algunos casos, de interac-
cién con el medio ambiente—, asi como la continuada peticién de aplicacién
de los diezmos) y fendmenos migratorios comparables (con la esclavitud como
eje central y, como consecuencia, una transculturacién cuyos efectos fueron
inmediatos). Sin embargo, los repertorios lexicogréficos espafoles (y portu-
gueses), al silenciar esta particular historia, apenas ofrecen datos concretos de
la procedencia de este 1éxico que se cred en torno a las haciendas azucareras,
de su distribucién diatépica inicial y de las rutas que facilitaron su llegada a
América, y ello a pesar de la importancia que asumié buena parte de este
vocabulario, que se empled posteriormente con usos figurados e incorporé
nuevas acepciones y connotaciones, manteniéndose en el habla comin de
muchas regiones (como el derivado trapichear, expresiones como la colom-
biana poco caso al bagazo, la venezolana a bagazo no hacer caso, las cubanas
hablar bagazo y tirar bagazo, la puertorriquefla echar un guarapo o la locu-

2 A la amplia bibliografia cldsica sobre el tema (en la que se encuentran, entre otros,
los trabajos de Barret 1977, Moreno Fraginals 2001, Schwartz 2004 o Garcia Rodri-
guez 2007) hay que afiadir en los dltimos afios las Actas de los «Seminarios interna-
cionales sobre la cafia de azticar», celebrados en Motril (Granada) entre 1989y 1996,
bajo la direccién de A. Malpica Cuello, los «Congresos sobre Histéria do Agucar»
organizados en 2002 y 2004 por el Centro de Estudos de Histdria do Atlantico, pre-
sididos por A. Vieira, asi como el «Seminario sobre el azicar y el mundo atldntico»,
coordinado por S. de Luxdn y A. Vifia en 2006. Véase también el monogréfico que la
Revista de Indias dedic6 a los ingenios en América (volumen LXYV, de 2005).
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cién mds generalizada tiempo muerto), sin contar la incorporaciéon de este
vocabulario a la terminologia de las ‘sucreries’ francesas en el Caribe®y a las
demds lenguas occidentales.

En nuestra investigacion hemos acudido a la documentacién de archivo de
los siglos dureos y, a partir de ellos, mostramos los primeros registros de este
conjunto 1éxico colonial que tradicionalmente aparece en los diccionarios sin
etimologia y con adscripcién exclusivamente americana. Con este ejercicio
de arqueologia lingiiistica, hemos conseguido retrodatar muchas de las voces
de este campo hasta tres siglos antes de las fechas que ofrecen repertorios
como el Diccionario critico etimolégico castellano e hispanico de Corominas
/ Pascual (DECH) o bases de datos como el Corpus diacrénico del Espariol
(CORDE), el Corpus del Nuevo Diccionario Histérico del Espaiiol (CNDHE)
o el Corpus Diacrénico y Diatopico del Espaiiol de América (CORDIAM). Y
aunque la primera documentacién no sea mas que un testimonio provisional
y meramente orientativo, en este caso la cantidad y coherencia de los registros
acopiados revelan, con datos contrastados histéricamente, la verdadera intra-
historia de la que fue la primera terminologia americana.

2. Contexto histérico y diatdpico: el circuito atldntico

Los dos primeros enclaves ibéricos de produccién azucarera durante la
Edad Media se situaron en el Mediterrdneo: la Granada nazari y las huertas
levantinas del reino de Valencia. En el drea andalusi las informaciones mas
antiguas sobre la presencia de cafiaverales las proporcionan el Calendario
cordobés del afio 961 y el tratado Kitab Zuhrat al-bustan wa-nuzhat al-adhan
de Al-Tignari, compuesto en Granada en torno a 1107-1110, pero los registros
histdéricos demuestran que el azticar ocup6 un lugar secundario en la economia
de la regién y que solo alcanzaria cierta presencia en los mercados europeos
un par de siglos més tarde. De la misma manera, aunque existian pequefios
plantios de caiia dulce en Gandia, introducidos también por los drabes, el auge
de este cultivo no se inici6 en el Levante peninsular hasta principios del siglo
XIV cuando Jaime IT encargd a Bartolomé Tallavia que le enviara desde Sicilia
cierta cantidad de cepas y un esclavo sarraceno entendido en su elaboracién:

«Propterea vos rogamus quatenus duos sclavos sarracenos quorum alter sit
magistro cotonis et alter de cannamellis et de semine cotonis et cannamellarum
ipsarum in quantitate decenti» (1305, diciembre, 21). Apud Pérez Vidal (1973, 14).

3 En 1722 Jean-Baptiste Labat publicé su obra Voyages aux Isles de ’Amérique, en la
que incluyd una descripcion pormenorizada de los ingenios de azticar y su equipa-
miento.
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A pesar de ello, la creciente demanda y el deseo de los comerciantes de
monopolizar todas las etapas del cultivo y elaboracién del azicar hicieron que
se buscaran nuevas tierras donde el impulso expansionista y el aumento pro-
ductivo no estuvieran supeditados a unos parametros previamente pautados
y delimitados.

Un primer intento del cultivo azucarero a gran escala dentro del territorio
atlantico tuvo lugar en el sur de Portugal, en la villa de Loulé (en el Alentejo),
donde la familia genovesa de Palma habia conseguido que el rey don Jodo
le cediera, el 8 de mayo de 1409, «hQia orte [...] para em ella sembrar canas
dagucar» (Marques 1944, I, 221, doc. 214). A principios de ese mismo siglo, se
ha sefialado igualmente la existencia de produccion en Coimbra (Pérez Vidal
1973, 12). Pero fue en Madeira donde la nueva plantacion logré adaptarse per-
fectamente y donde las condiciones legislativas favorecieron el nuevo modelo
socioecondmico que luego seria trasplantado al resto de los territorios ultra-
marinos (el infante don Enrique el navegante «mandou a Valenga por canas
dagtcar», Fernandes 1940, 111)*. Segin Nunes Nunes (2003, 16), la primera
referencia documental de la existencia de plantaciones de cafia de azicar en el
sur de esta isla (desde Machico a la Calheta) se remonta a 1433, «e vinte anos
depois ja era produzido em suficiente quantidade para ser exportado para Por-
tugal, Flandres e Inglaterra, sendo considerado o mais refinado do mercado».
Las ansias expansionistas de las coronas lusa y castellana consiguieron que en
la segunda mitad de ese siglo XV se pusieran en funcionamiento nuevos cen-
tros de produccion y circuitos comerciales en el archipiélago canario (en Gran
Canaria —1483—, La Gomera -1488—-, La Palma -1493— y Tenerife —1496-) y
en Cabo Verde (en las islas de Santiago —1490°- y Santo Tomé —1493-). Estos
emplazamientos africanos continuaron amplidndose en la centuria siguiente
con la incorporacién de otros enclaves, como el de Santa Cruz del cabo de
Aguer (la actual Agadir), donde estaban activos en 1575 catorce ingenios, «los
mejores que ay en el mundo»*, bajo la supervision de oficiales canarios.

Si en Madeira fueron los maestros valencianos o sicilianos, segun las dis-
tintas fuentes, los encargados de poner en marcha la plantacion de los cafiave-

4 Sin embargo, Jodo de Barros en su Primera Década le atribuia procedencia siciliana:
«pera a jlha da Madeira mandou vir de Sicilia canas dagucar que se nella plantassem,
e mestres deste lauor» (1988, 61).

5 Hacia 1590, el cronista azoreano Gaspar Frutuoso, en sus Saudades da terra, seiia-
laba que la isla de Santiago «dd muito agucar e fazem-se nela muito boas conservas,
ainda que nada disto chega ao da ilha da Madeira» (1984, XXI, 117). Después se
introducirian los ingenios en la isla de San Antonio.

6 1575, marzo, 7. Archivo de Simancas, Mar y Tierra, leg. 80 «Memorial del gober-
nador de Tenerife y La Palma, Juan Alvarez de Fonseca, al Rey» (apud Rumeu de
Armas 1991, I, 284).
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rales y de levantar los primeros trapiches, en el archipiélago canario las cré-
nicas ofrecen un relato pormenorizado de la peticién realizada, en 1483, por
el gobernador de Gran Canaria, Pedro de Vera, para que le enviaran desde la
isla portuguesa las primeras cepas:

«y se plantaron por toda la isla muchissimos cafiaberales, que luego comensaron
a dar infinito asticar muy bueno, de forma que la isla en breue se ennoblesié»’.

La anexién de Gran Canaria a la corona castellana habia tenido lugar ese
mismo afio y pronto se iniciaron los repartos de tierras, por lo que aquellas
primeras cafias traidas desde Madeira fueron plantadas seguramente en el
Real de Las Palmas (en una de las margenes del barranco de Guiniguada). La
naturaleza virgen y el clima favorecieron su cultivo y, apenas diez afios més
tarde, en 1494, Jerénimo Miinzer sefialaba que le habian comentado que las
cafias insulares alcanzaban «una longitud de seis y siete pasos y del grueso de
la parte anterior del brazo» (1991 [1494-1495], 45). La documentacién archi-
vistica demuestra, ademads, que fueron de origen madeirense también los ofi-
ciales y maestros de azicar®, asi como algunos de los primeros colonos que se
vieron favorecidos con los repartimientos, tal como sucedié con Diego Sardina
(Sardinha) que posefa un ingenio en Taganana (Tenerife)’. Incluso de Portu-
gal procedia parte del instrumental empleado en las haciendas azucareras,
como los yunques de hierro para moldear las calderas'® o las tan apreciadas

7 Tal como se afirma en la llamada Crénica lacunense. Vid. Morales Padrén (1993, 226).

8 Son numerosos los testimonios que confirman la presencia de personal cualificado
de origen madeirense en las cuatro islas azucareras canarias. Asi, por ejemplo, Juan
Rodrigues, portugués, «maestro de agucar vecino desta ysla» (Tenerife), solicitaba al
Adelantado permiso para regar su heredad los dias festivos (1507, junio, 9. Archivo
Municipal de La Laguna ~AMLL~, Datas, Libro II, cuaderno 16); o Juan de Sym-
bra, portugués estante en Gran Canaria, entr6 «por aprendyz con vos Juan Lorengo
maestro de agucar vezino desta dicha ysla para aprender el oficio de maestro de
agucar» (1519, junio, 24. Archivo Histérico Provincial de Las Palmas ~AHPLP-, PN
734, fol. 188v).

® 1506, abril, 22. «Sepan quantos esta carta vieren como yo Diego Sardina vezino que
soy de la ysla de Tenerife e como yo Alonso Luys portogues maestro de fazer acucar
estante que soy en esta ysla de Tenerife otorgamos e conosgemos que somos covenidos
e congertados e igualados en esta manera que yo el dicho Diego Sardina doy a vos el
dicho Alonso Luys para que me syrvays en my yngenio que yo fago en Taganana por
tiempo de dos ¢afras las primeras syguientes en vuestro ofi¢cio de maestro de acucar
en tenplar acucar de una cocha e en refinar las myeles de dicho yngenio y en tenplar
todas las espumas de tachas e calderas e todas las rapaduras e vasuras de dicho acucar»
(Archivo Histdrico Provincial de Tenerife —~AHPTF-, PN 177, fol. 143v).

10 De 3 de junio de 1522 es un concierto realizado entre el mercader Alonso Vello
y Francisco Ramirez por el que el primero se obligaba a traer desde Portugal un
yunque de hierro para que este Gltimo pudiera desempeiiar su oficio de calderero
(AHPTF, PN 735, fols. 291r-291v).



382 DOLORES CORBELLA

formas de Aveiro, de las que los protocolos palmeros de Blas Ximén nos ofre-
cen un testimonio excepcional por el que Alvaro Rodriguez, vecino de aquella
localidad portuguesa y estante en La Palma, se comprometia a traer cinco mil
de estos moldes, aparte de trescientos sinos''. Tampoco tuvo que ser ajeno a
las Canarias el comercio de esclavos subsaharianos, como el que realizaba con
Cabo Verde el portugués Diego Ferndndez, seguramente desde La Gomera
(a él se debe la construccion de buena parte del ingenio de Valle Gran Rey) ™.
Entre finales del siglo XV y la primera mitad del siglo X VI llegaron a funcio-
nar en las cuatro islas azucareras del archipiélago canario algo mas de treinta
ingenios (entre doce y quince en Gran Canaria; seis en La Gomera; cuatro en
La Palma y once en Tenerife). Prueba de la importancia que adquirieron estas
agroindustrias en la economia insular fue la introduccién de un titulo especi-
fico dedicado al «azticar» en las ordenanzas municipales, que posteriormente
fueron recopiladas en sendos textos para Gran Canaria (de 1530) y Tenerife
(las llamadas «Ordenanzas viejas», de 1542)'3, un aspecto que han puesto de
relieve los historiadores por su novedad en la legislacion castellana (existian
precedentes en Valencial* y en Madeira'®) y porque este ordenamiento sirvié

11558, junio, 23. «Las quales formas e signos an de ser del tamafio que yo las suelo
traer a esta ysla, por razén de lo qual me aveys de dar e pagar por cada vn millar de
formas treinta ducados de a honze rreales nuevos cada vno, e por cada vn signo, dos
rreales, e los signos an de ser del tamafio e grandor de los que se suelen traer a la ysla
de Canaria» (Herndndez Martin 2014, 267-268, doc. 499).

12 Vid. Lobo Cabrera / Bruquetas de Castro (1996, 59). No obstante, en Canarias el
sistema predominante fue la explotacién directa de la hacienda y contratos a partido
con poblacién libre por dos zafras o temporadas. Aunque hubo también mano de
obra esclava, dependiendo de las islas: del 10 al 12% en Gran Canaria; alrededor
del 15% en Tenerife y en torno al 29% en La Palma. Por lo general, habia entre 15
y 35 esclavos por ingenio. Recientemente, en la localidad de Santa Maria de Guia
(en Gran Canaria) se ha descubierto el que se considera cementerio de esclavos mas
antiguo de las islas atldnticas, precisamente junto a las tierras que pertenecieron al
ingenio de esta localidad.

13 «Pringipalisima cosa es en las yslas de Canaria el trato de los agucares ques fruto
muy provechoso y preciado y por esta cabsa es razon proveer en lo tocante a los
yngenyos de manera que sean conservados y quel agucar se haga muy bien tal que
antes se acresiente el trato que se disminuya y que no sedais fama esta ysla de fabri-
cacion de malos agucares sy los mercaderes dexen de venyr a los comprar como se
ha visto por esperencia de algun tiempo a esta parte» (AMLL, n° 14, «Ordenanzas
viejas», fol. 64r). También se ha conservado el ordenamiento de la isla de La Palma,
de datacién mds reciente.

4 Vid. Pérez Vidal (1973, 17). En Valencia, las ordenanzas incidian en la proteccién de
los canaverales de los dafios que pudieran causarles las personas o los animales. Una
de esas primeras ordenanzas valencianas estd fechada el 25 de abril de 1415.

5 Vieira (1991).
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de base para la normativa que, en el mismo sentido, se promulgé posterior-
mente en América, como la de Santo Domingo y La Habana'®.

Continuando su travesia hacia el oeste, en su segundo viaje a América
Colén llevo consigo las primeras cepas a La Espafiola, en 1493. Las caiias pro-
cedian de las haciendas situadas junto al Guiniguada (en Las Palmas de Gran
Canaria) pero, como indicé el descubridor,

«todas las que se pusieron en botas se escalfaron y estan pordidas y también
las questdn en la nao, la qual a tardado hasta la semana pasada hasta llegar aqui»
(Rumeu de Armas 1989, 462-463).

A pesar de este contratiempo inicial, los Reyes Catdlicos ordenaron que,
como habia sucedido en Canarias, la concesion de tierras en el Nuevo Mundo
se realizara con la condicién de

«sembrar pan e otras semillas e plantar huertas e algodonales e olivares e vifias
e arboles e cafiaverales de agucar e otras plantas e haser e hedificar casas e molinos
e engenos para el dicho acucar» (1497, julio, 22. Archivo General de Indias ~AGI-,
Patronato 295, n° 38) .

En 1501, Pedro de Atienza volvié a plantar nuevas cafas, traidas otra vez
desde las Canarias'®, y dos afios mds tarde, en 1503, este mismo personaje,
junto a Miguel Ballester, consigui6é producir melaza utilizando un trapiche
rdstico que ellos mismos habifan construido!. Durante la década siguiente
el producto tuvo una distribucién meramente local hasta que, hacia 1514-
1515, el bachiller Gonzalo de Vellosa (en el Yaguate dominicano) y Hernando
Gorjén y Alonso Gutiérrez de Aguilén (en Azua) pusieron en funciona-
miento unos rudimentarios trapiches e hicieron rentable el cultivo y la ela-
boracién de aquel codiciado producto. Indica el historiador Justo L. del Rio
Moreno (1991, 306) que «es muy probable que Vellosa hubiese fabricado azu-
cares algunos aflos antes a 1515 y que conociese el procedimiento técnico por

16 Vid. el amplio trabajo de Viiia Brito (2013) dedicado a este tema.

7" Cuando todavia no se producia aztcar en los trapiches de La Espafiola, la monarquia
habia establecido el arancel que debia imponerse: «pdguese diesmo del algucar en
cafias de diez cafias vna» (AGI, Indiferente 418, Libro 1-113, s/f —c1501-). La trans-
cripcién integra de ambos documentos puede consultarse en el portal «Los primeros
negros en las Américas» <http:/firstblacks.org/spn/>.

8 Como afirma Antonio de Herrera en su Historia General de las Indias Occidentales
o de los hechos de los castellanos en las Islas y Tierra Firme, Biblioteca Nacional,
Manuscritos, 11205, fol. 119v (apud Rio Moreno 1991, 305).

9 «Planto cafias de agucar, primero que otro ningin Espafiol Pedro de Antienca, el
primero que lo saco fue Miguel Vallestero Catalan, y quien primero tuuo trapi-
che de cauallos fue el bachiller Gongalo de Velosa», afirmaba Lépez de Gémara
(1554, 29v).
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haberlo visto en Madera, isla de la que procedia su esposa, Luisa de Betancur,
y donde, seguramente, estuvo residiendo algtin tiempo». Ese mismo afio de
1515 Fernédndez de Oviedo transportaba hacia Castilla la primera «muestra
del aziicar que se comenzaba a hacer en aquella sazon en la isla Espafiola»
(2011 [1526], XXIX, 61).

Se inici6 asi un proceso de expansién por América que llega, en muchos
paises, a la actualidad. Las expectativas que el negocio azucarero suponia
para el comercio y la repoblacién de las zonas conquistadas llevé a Carlos 1
a promulgar una Real Cédula (dada en Zaragoza el 9 de diciembre de 1518)
por la que ordenaba a Rodrigo de Figueroa, recién nombrado juez de residen-
cia de La Espafiola, que nada més llegar a su destino «con mucha diligencia
entendais en hacer que los vecinos de la dicha isla fagan ingenios»?°. Durante
la primera mitad del siglo XVI, Rio Moreno (1991, 308) sefnala que se eri-
gieron en aquella region (la actual Republica Dominicana) un total de tres
trapiches y veintiséis ingenios.

La implantacién de haciendas en las demds islas caribefias fue inmediata.
En Borinquén (Puerto Rico), se realizaron los primeros plantones hacia 1515
y, como habia sucedido en La Espafiola, el juez de residencia Antonio de la
Gama recibi6 instrucciones de la Corona:

«Hdaganse ingenios de aztcar en la isla de San Juan, como en La Espafiola, y los
que en ellos se ocuparen y en hacer plantas, los favorezcan en sefialarles sitio y pres-
tar de la hacienda real lo que para ello hubiere menester»?'.

En la isla de Santiago (Jamaica) los ingenios iniciaron su andadura en
torno a 1519. En la Fernandina (Cuba), la primera licencia para producir azi-
car fue concedida un poco maés tarde, en 1534, aunque la industria no se desa-
rrollé plenamente hasta el dltimo cuarto del siglo X V1.

Poco tardé la administracion espaifiola en conceder su beneplacito para la
construccion de ingenios también en tierra firme. Las mercedes otorgadas a
Herndn Cortés en 1529 le dieron via libre para su monopolio en la instalacién
de trapiches en Nueva Espafia, como los de Tuxtla o Tlaltenango, asociados a
su marquesado del Valle. En Nueva Granada fue otro de los conquistadores,
Pedro de Heredia, el que llevé las primeras cepas desde La Espafiola a Carta-
gena de Indias hacia 1538, y a Sebastidn de Belalcazar se debe su introduccion

20 AGI, Justicia, Libro 45.

2L Vid. Coleccion de documentos inéditos relativos al descubrimiento y organizacion
de las antiguas posesiones de Ultramar (segunda serie, Madrid, Real Academia de la
Historia, 1885-1899, vol. X1I, p. 131), apud Lépez Morales (1989, 190, n. 2).
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en Cali, donde hay referencias a su cultivo en 1548?2. Sin contar las haciendas
de La Espaifiola, Rio Moreno (1991, 309) detalla, para el resto de la América
hispana durante la primera mitad del siglo XVI?, la localizacidn de siete tra-
piches y veintitrés ingenios, algunos de ellos, como el ya citado de Cali, en la
costa del Pacifico.

El desarrollo de la cultura del azucar necesitaba de mano de obra experta
en conocimientos agricolas y técnicos. De ahi que no siempre fructificaran
los intentos de poner en marcha los trapiches rudimentarios, que tuvieron en
un primer momento como principal objetivo el abastecimiento local. Por ello,
como habia sucedido en los enclaves precedentes, fue necesario importar,
junto a las cafias, los oficiales entendidos en «fazer agucares». No es de extra-
fiar, por tanto, que muchos canarios y portugueses, procedentes directamente
de Madeira o afincados en el archipiélago castellano, tomaran rumbo hacia
América para hacerse cargo de las tareas de los nuevos ingenios. Asi lo seflala
Gonzalo Ferndndez de Oviedo en su Historia general y natural de las Indias,
redactada en el afio 1546, cuando menciona el trapiche de caballos del bachi-
ller Gonzalo de Velosa:

«El cual como tuvo cantidad de cafia, hizo un trapiche de caballos en la ribera
del rio Nigua é truxo los oficiales para ello desde las islas de Canaria, é moli6 ¢ hizo
agtcar primero que otro alguno» (Ferndndez de Oviedo 1851 [1546], 118, Libro IV,
capitulo VIII).

El tesorero de la Audiencia de Santo Domingo, Cristébal de Tapia, reci-
bi6 en 1518 una licencia real que le autorizaba a llevar a La Espafiola diez
maestros y oficiales procedentes del archipiélago?*. Asimismo, Carlos V reco-
mendaba al gobernador de Gran Canaria, Lope de Sosa, que facilitase la salida

22 Para Ramos Gémez (2005, 50), «cuando en 1531 pasé a la conquista del Pert es de
imaginar que cargaria la graminea entre el bastimento de barcos, armas, caballerias
y avios que acondiciond para esa empresa».

2 Los datos brasilefios son similares. Segtin indica Nunes Nunes (2003, 20), las prime-
ras referencias a la extraccion de melaza por medios rudimentarios datan del afio
1516, mientras que la produccién de azicar se llevé a cabo en torno a 1535 (con
el ingenio de Martin Alonso), cuando el modelo azucarero atlantico ya habia sido
implantado en el Caribe. De manera paralela a lo que habia sucedido en la América
espafola dos décadas antes, la concesion de tierras por parte de la corona portu-
guesa intensificé el proceso de instalacion de ingenios hacia 1549, convirtiéndose el
Reconcavo y la regién de Pernambuco en el centro de la economia azucarera de la
época colonial.

241518, marzo, 2. AGI, Indiferente General 419, Libro 7, fol. 698r: «e a los nuestros
gobernadores e justicias de las dichas yslas de Canaria que dexen e consientan pasar
los dichos diez maestros avnque como dicho es sean estrangeros syn que por ello les
pongan embargo ni ynpedimento alguno». Vid. <http:/firstblacks.org/spn/>.
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de maestros y otros oficiales de los ingenios islefios a Indias «por su experien-
cia en la fabricacion de lo dulce»®. Algo mas tarde, en 1545, Francisco de
Mesa, vecino de Gran Canaria, fue autorizado a transportar treinta familias
a Montecristi, manifestando explicitamente su intencién de «ir a entender en
azucares» . Sefiala Rodriguez Morel (2012, 290, n. 438) que, entre los téc-
nicos canarios que habia en la isla de La Espafiola hacia la segunda mitad
del siglo X V1, se encontraba Juan Sdnchez Morcillo, vecino de Tenerife; y en
1619, Francisco Lopez Pedra llegaba a solicitar incluso que le enviaran desde
Tenerife instrumental para el ingenio que acababa de comprar en La Habana:
cuatro piedras de amolar, una paila®’ y ocho o diez cantaros de cobre. El refe-
rente canario habia quedado en la memoria colectiva, de ahi que todavia en
1722 el apoderado del conde de Casa Bayona, en Cuba, contratara para su
hacienda a Juan Felipe, vecino de la isla canaria de La Palma, maestro de azu-
car «y con inteligencia de purgador»?®. Debido a la carestia que suponia con-
tar con este personal cualificado, los trabajadores esclavos fueron asumiendo
los oficios mds especializados, aunque algunas de sus funciones, como la de
«maestro de azicar», continué siendo desempefiada mayoritariamente por «el
hombre blanco asalariado y destinado en los ingenios solamente & dirigir y
practicar con sus conocimientos la elaboracion del azticar», tal como recogia
Pichardo en la primera edicién de su diccionario de 1836%.

3. Elléxico del aztucar: interculturidad y sincretismo

Esta particular historia contribuy6 a convertir el léxico azucarero en uno
de los elementos de identidad de los mundos insulares atldnticos. Entre las
Canarias y el Caribe se habfa creado una red subsidiaria de abastecimiento

%1519, agosto, 15. AGI, Indiferente General 420, Libro 7, fols. 120v-121r. Real Cédula
enviada al gobernador de la isla de Gran Canaria.

26 Segun Rodriguez Morel (2012, 71): «<Es muy probable que entre esas familias fueran
algunos técnicos especialistas en temas azucareros, pues era uno de los objetivos de
los promotores de la idea. Igualmente puede que fueran portugueses».

271619, enero, 24. La Habana. AHPTF, PN 2273, fols. 314v-315v: «Assimismo si pudiere
ser y en ese lugar se hallare me ynuie vuestra merced una payla destas que traen de
Flandes de a[l]far en que quepan de quarenta botijas por arriua [...] para echar el
melado de que se hace el asucar estas suelen auer en esa isla y valen baratas».

21722, enero, 31. AHPTF, PN 857, fols. 31r-37v.

2 En la segunda edicion, hecha en 1849, retocé la definicién, que quedé asi: «El hombre
asalariado y destinado en los Injenios solamente 4 ejecutar y dirijir con sus conocimien-
tos la elaboracién del azucar, su cochura, Punto y cuanto sea relativo a las Casas de
Calderas, de Purga, etc. En Cuba muchas personas dicen Azucarero». En la actualidad
la locucion sigue viva pero adaptada a las nuevas técnicas industriales: «especialista que
dirige el laboratorio donde se procesa el azicar» (DAMER).
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y unos lazos comerciales, politicos y, sin duda, lingiiisticos que favorecieron
la apropiacién de todo el vocabulario relativo a la cultura cafiamelera. Es asi
como aquellos portuguesismos madeirenses, que en boca de los islefios habian
adquirido la condicién de palabras castellanas, aparecen en La Espafiola para
quedarse de manera definitiva y extenderse a continuacién por Puerto Rico,
Nueva Espaiia o el Virreinato del Peru.

La documentacién dominicana del siglo XVI con la que contamos, por
ejemplo, nos permite conocer que voces y locuciones como maestro de tem-
plar espumas, tachero, calderero y calderero de la caldera de melar, purgador
de agucar, moledor, encaxador, prensero y vagagero aparecen en textos tan
temparanos como el Inventario de bienes Hernando Gorjon, fechado el 17
de diciembre de 1547, un hacendado que consiguid acrecentar su fortuna con
el ingenio que habia construido en Azua*®. De manera similar, para Nueva
Espaiia (México), Francisco Herndndez recibid el encargo del rey Felipe II de
hacer relacion «de todas las hierbas, drboles y plantas medicinales que hubiere
en la provincia donde os halléis» 3. El resultado de esta encomienda regia fue
la redaccién de la Historia naturalis (c1574), en la que el protomédico daba
cuenta de las hierbas y medicamentos usados en América3? y que se ha conver-
tido en una obra de referencia por la descripcidon que ofrece de la naturaleza
mexicana y por la cantidad de voces amerindias de las que da cuenta. Aun-
que el autor era consciente de que la industria azucarera habia sido llevada al
Nuevo Mundo por los europeos, incorpord un capitulo dedicado al proceso
de plantacién y de manipulacién de las cafias®, con una informacién metalin-
giifstica muy detallada de términos como zoca, rezoca, planta, tanque, bomba
(pomba), cachaza, espuma, tacha, forma, purgar, repartidora (por reparti-
dera), melado, lealdado, mascabado, espumadera, remillén, nornalla (por

30 Vid. Corrales / Corbella (2012). El inventario de Gorjon estd incluido entre los mate-
riales del CORDE.

3 Segun consta en la Instruccién para pasar a América a estudiar su naturaleza, dada por
Felipe IT el 11 de enero de 1570, apud Corbella / Corrales (2014).

El texto, a pesar de los avatares a que estuvieron sometidos los manuscritos originales,
fue conocido por la versién latina que realiz6 el napolitano Nardo Antonio Recchi (De
Materia Medica Novae Hispaniae) —publicada por Alvarez Peldez / Ferndndez Gon-
zélez, 1998-y, sobre todo, por la traduccién castellana que publicé en 1615 Francisco
Ximénez (Quatro libros de la Naturaleza).

3 El argumento que justificaba la insercion de este capitulo en una obra dedicada
a la flora americana fue el empleo medicinal de la miel de cafa: «Etsi non tantum
Canariensibus, sed Haitinis quoque et Nouae Hispaniae colonis, quarum regionum res
medicas omnes scribere animus est, sachari arundines aduene sunt et eorum regionibus
frequentes, tamen, quoniam apud Canarios sum eas primum conspicatus, libuit inter
eorum plantas numerare atque describere» (1998 [c1574], I, 358).
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fornalla) o masapé**. Todos los ejemplos corroboran el asentamiento ameri-
cano de este vocabulario, tanto en lo referente al cultivo de la cafia como en
la cultura relacionada con su manipulacién en el ingenio. Muy poco tiene que
ver esta novedosa terminologia atldntica con la que se habia utilizado en los
enclaves de la Granada nazari. Y, aunque guarda cierta relacién con las voces
empleadas en los trapiches valencianos de finales de la Edad Media o con
los posteriores de Almufiécar de mediados del siglo X VI, en especial con la
conservacion de voces tradicionales asociadas a la elaboracién del aceite® y a
la viticultura, la huella madeirense resulta indudable. Sucede asi con la incor-
poracién de préstamos crudos como lealdado®, escuma®, masapé, tachero,
zoca o tanque®, en la conservacion de variantes arcaizantes como forma,

34 La descripcion del cultivo de la cafia y de la obtencion del azicar realizada por Fran-
cisco Herndndez es reproducida, adaptada al contexto brasilefio, en el libro segundo de
la Historia Naturalis Brasiliae, publicada en 1648 en Amsterdam por el alemén Geor-
ges Marcgrave con la colaboracién del médico Guilielmi Pisonis (vid. el capitulo XVI
titulado «De Cannis e quibus Saccharumy», 1648, 82-85). El promotor y editor de la obra
fue Joannes de Laet, uno de los responsables de la Compaiiia holandesa de las Indias
Occidentales, que reconocia en el prefacio su deuda con la version castellana del texto
hernandino que Francisco Ximénez habia publicado en 1615: «Acrecenté con muchi-
simas notas, principalmente sobre las plantas que nacian también en Nueva Espaiia,
para lo que tomé las de fray Ximénez, cuya historia en idioma hispdnico, se publicé en
México en 1615 [...] y que hace poco traduje al latin y que daria al publico si pudiese
conseguir las figuras de las plantas». Este capitulo de Marcgrave fue utilizado, a su vez,
por Raphael Bluteau para definir los términos azucareros de su Vocabuldrio Portugués
e Latino (1712-1721), primer repertorio lexicografico portugués que incluye este campo
terminolégico.

3 Como tarea (en Andalucia, “conjunto de quince fanegas de aceitunas recolectadas”),
empleada en el ingenio como medida para el acarreto de cafas y de lefia. De esta
misma procedencia son otras voces como bagazo.

3% Aziicar lealdado o lealdada (leal dado o leal dada en algunos manuscritos) en el
sentido de “azticar que ha sido examinada para comprobar su buena calidad” (par-
ticipio de lealdar). Para que el azicar fuera reconocido como bueno por el lealdador
para su exportacion tenia que ser de una cochura y estar bien purgado. Aparece en
los primeros documentos de La Espafiola y Nueva Espafia pero pronto desaparecio,
quiza por el escaso interés de los sefiores de ingenios americanos de que se fiscali-
zara la calidad del producto.

37 Durante el siglo XVI compiten en el 1éxico canario el portuguesismo escuma “parte
del jugo y de las impurezas o materias insolubles que sobrenadan cuando se somete
a coccion el caldo” (con sus derivados escumar, escumadera, escumero, re(e)scuma
y re(e)scumero) y el patrimonial espuma (asi como espumar, espumadera, espu-
mero, re(e)spumay re(e)spumero). En América solamente hemos documentado este
dltimo, mientras que en los ingenios valencianos se emple6 broma (bromeray esbro-
madora).

¥ Voz empleada asimismo en América, aunque en algunos textos a veces es sustituida
por el prehispanismo canoa, en el sentido de recipiente para recoger la remiel o
melaza que resulta de una segunda coccién.
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ferido o fornalla, en la revitalizacién de palabras castellanas patrimoniales
que aumentaron su frecuencia de empleo al ser utilizadas en este campo o en
la incorporacién de nuevos significados (préstamos seménticos) relacionados
con usos similares que presentaban los homénimos portugueses.

3.1. Técnicas y voces del cultivo

La innovacion léxica con respecto a la tradiciéon mediterranea puede apre-
ciarse en las voces utilizadas en la plantacién de la cafa, aunque la incorpo-
racién masiva de nuevas palabras se realiz6 mayoritariamente en los distintos
procesos llevados a cabo en el ingenio para su cristalizacién. La variedad de
cania que se planté en el Atldntico occidental fue la especie Saccharum offi-
cinarum, conocida en América como cafia criolla®, una locucion que revela,
en cierto sentido, la identificacion de toda la cultura de lo dulce con el Nuevo
Mundo.

Son escasos los textos en los que aparece la descripcién detallada del cul-
tivo del cafiaveral, si bien algunos resultan muy significativos por la informa-
cién que proporcionan. Francisco Herndndez indicaba, para Nueva Espaiia,
que el comienzo del ciclo productivo de la cafia de azticar arrancaba con la
siembra:

«Seruntur e frustis earumdem germinibusue transuersim iacentibus, et que
primo assurgunt plantae uocantur; quibus ad usus amputatis, nascuntur aliae sesqui
anni spatio iustam magnitudinem adeptae, quas uocant ¢ocam; deinde, anni unius
interuallo, quas re¢cocam» (1998 [c1574], I, 360)%.

A los términos tradicionales de la agricultura espafiola, como escardar,
regar, curar, envarar, cavar, se afiadieron tres palabras asociadas al creci-
miento de esta graminea: planta (préstamo semdantico del port. PRANTA) era

3 Moreno Fraginals (2001, 614) ofrece como sindnimos cafia de la tierra o cania de la
Espaiiola.

40 «Siembranse de pedagos dellas mismas, o de sus pinpollos enterrados atrabesados en la
tierra, de las quales nacen las que llaman plantas, las quales cortadas vna vez para hazer
el agucar. Nacen otras luego, y en espacio de afio y medio llegan a su sazon y perfecta
grandeza, y estas llaman ¢oca, y luego al cabo de vn afio se cojen las que llaman regoca»,
se lee en la traduccidn castellana de Francisco Ximénez (1615, fol. 57r). El comentario
es muy similar al que el factor inglés Thomas Nichols realizaba de los cultivos cana-
rios a finales del siglo XVI: «Después de cosechado de este modo el primer fruto,
llamado planta, en el caiiaveral de donde se ha quitado se queman con paja de cafla
las cepas que quedan de las primeras cafias, y después de podado, regado y limpiado,
al cabo de otros dos afios produce el segundo fruto, llamado zoca. El tercer fruto se
llama tercia zoca, el cuarto cuarta zoca, y asi en seguida por su orden, hasta que la
edad obliga a replantar las caiias viejas» (Nichols 1963 [1583], 110).
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la cafia que se cortaba a los dos afios de haberse sembrado; zoca (del port.
madeirense ¢oca) seria el retofio que da el tocon de la cafia de azticar después
del primer corte, mientras que rezoca hacia alusioén a la segunda zoca o cafa
que se cosechaba después del segundo corte*.

De planta existe una primera documentacién dentro de este campo ter-
minolégico que se remonta a 1502, en uno de los acuerdos del Cabildo de
Tenerife en el que el gobernador de la isla, don Alonso Ferndndez de Lugo,
ordenaba que todos los beneficiados con los repartimientos de tierras de la
zona norte (en Taoro, el actual valle de La Orotava), «sean obligados a pone-
llas de canas, para planta, de oy de la fecha en un afio»*.

De zoca, el primer testimonio que aparece en la documentacion castellana
también se refiere a la isla de Tenerife, en un repartimiento de tierras de 1505:
«que podays vender la coca della a quien vos quisyeredes»*, mientras que
en América los registros més antiguos, en el corpus documental que hemos
transcrito, aparecen en el inventario de 1532 del ingenio de Santa Barbara, en
La Espaiiola: «Tiene el yngenio mas vn pedago de cafias cocas en que abrd en
el ocho mil e setegientos montones»*!. Estos testimonios tempranos permi-
ten resolver la controversia etimoldgica a la que ha dado lugar este evidente
portuguesismo en los estudios 1éxicos y en los inventarios lexicogréaficos espa-

4 En la Particién del ingenio de Tazacorte (en la isla canaria de La Palma) se cita una
cuarta y hasta una quinta zoca: «Un pedazo de tierra y cafiaveral de 4* zoca que se
ha de arrancar el afio que viene de 87 que comienza en la iglesia de San Miguel y va
hasta el barranco de Los Alamos que esta en la acequia de arriba y por la medida que
estaba hecha parece que tiene esta tierra y cafiaveral 5667 brazas y 3/4 de braza [...].
Otro pedazo de cafiaveral de 5% zoca que linda con el cafiaveral de Pie de Pato y con las
canales de Tentaxay donde se acaba = 15.308 brazas» (1586, septiembre, 15-octubre.
Tazacorte. Sociedad Cosmoldgica, Fondo Antiguo, S.I., n° 2, fol. 351v).

4 Acuerdo del Cabildo de Tenerife de 25 de mayo de 1502. Todas las referencias de los
testimonios del archipiélago han sido tomadas del Diccionario Histérico del Espa-
fiol de Canarias (DHECan). Téngase en cuenta que buena parte de la documenta-
cién de Gran Canaria de esta primera época se perdié con los ataques que sufrid
la isla por parte del pirata neerlandés Peter Van der Does en 1599, por lo que no se
dispone en los archivos insulares de los registros de sus ingenios, los primeros que
se construyeron en el archipiélago. Se conservan algunos legajos, no obstante, en los
archivos peninsulares, insertos en los pleitos que se resolvieron en la Corte durante
aquella época. En América, en el mismo siglo X V1, 1a Tasacion del ingenio de Hayna
(de 16 de agosto de 1571) ofrece un ejemplo similar (AGI, Seccién Justicia, Legajo
182, fol. 614v).

4 En una data (o escritura) de 20 de abril de 1505 (DHECan).

4 FElinventario estd fechado el 30 de noviembre de 1532 (AGI, Justicia 12, n° 2, ramo 2).
Vid. Otte (1962-1963, 514).
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fioles y lusos®, una procedencia que el Diccionario de la Lengua Espaiiola
(DLE) no ha llegado a dilucidar todavia en las dos entradas independientes
que ofrece para esta palabra: soca (localizada en Bolivia, Cuba, Ecuador,
Guatemala, México y Nicaragua) y zoca (en Andalucia, Cuba, México, Puerto
Rico y Venezuela).

De rezoca, término que la lexicografia portuguesa considera brasilefio y
que documenta por vez primera en 1763 (vid. Houaiss), los ejemplos canarios
(como el que aparece en un acuerdo del Cabildo de Tenerife de 1511: «manda-
ron que el sefior de las caflas ni otros no puedan meter su granado ni ajeno ni
bestias de silla ni albarda ni otro ningtin animal en zoca ni rezoca»)*® demues-
tran que tuvo que haber sido palabra creada en el Atlantico oriental.

Tiene asimismo origen luso la denominacién del profesional que se dedi-
caba al cuidado de las plantaciones, el cafiaverero (préstamo semantico del
port. CANAVIEIRO), forma mads frecuente que el tradicional castellano curador.
Una vez que la cafia estaba a punto para realizar el corte, un nuevo especia-
lista, el desburgador (del port. ESBURGADOR) se dedicaba a desburgar (port.
ESBURGAR), esto es, cortar y mondar las cafias de azicar, quitdndoles el cogo-
llo y las hojas y dejandolas preparadas para su traslado al trapiche o ingenio.
Tanto para el deshierbe como para el corte de la cafia, en América pronto se
introdujo el instrumento taino denominado coa, mientras que en los ingenios
europeos se utilizaban pufiales y hocinos. No todos los trabajadores estaban
asociados en exclusividad al trabajo del ingenio. Sucedia asi con el almocrebe,
oficio que aparece con asiduidad en la documentacion azucarera y que, segin
las fuentes lexicogréficas, «llaman en algunas partes d’Espaiia, i., en el reyno
de Portugal, a el harriero, traginero o recuero» (Guadix 2007 [1593], sv.). Y
aunque el cultivo podia alargarse en el tiempo, con suertes*’ de cafaverales

4 Ha sido tratado como indigenismo americano, del tupi (Cunha 1991, s.v.) o del que-

chua (Santamaria 1983, s.v.), mientras que otros investigadores lo han considerado

procedente del galo *tsucca, del provenzal o cataldn soca, o de origen prerromano.

Vid. Corrales / Corbella / Viia (2014, 317).
4 Acuerdo del Cabildo de Tenerife de 31 de enero de 1511. En la América espafiola,
aparece en varios documentos de 1570, 1625 y 1664 referidos a los ingenios de Tlate-
nango y Xochimancas (en Nueva Espaiia), transcritos por Sandoval (1951), asi como
en la Tasacién del ingenio de Hayna, de 16 de agosto de 1571 (AGI, Seccién Justicia,
Legajo 182, fol. 614r).
Voz del castellano tradicional, utilizada con frecuencia en el contexto azucarero:
«siete suertes de cafias de acucar que sehan de edad por manera que quando el dicho
yngenio este fecho e acabado esten para se poder moler e que vengan unas en pos
de otras», aparece en un Contrato de compaiiia entre Pedro Vizquez y Diego Mora-
les —La Espanola— de 22 de noviembre de 1519 (AGI, Seccién Justicia, Legajo 45,
fol. 149v); «dos tablones y suertes de cafia dulce que se muele entre el afio», en el
Inventario de la hacienda de Chiruri (Valle de Chiruri, 16 de noviembre de 1644,

47
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de rezoca y hasta tercera o cuarta zoca, la época de recoleccién duraba sola-
mente seis o siete meses (generalmente entre diciembre y junio), por lo que
ese periodo se denomind zafra*, voz que Corominas / Pascual, a pesar de su
aparicion frecuente en la documentacion archivistica (la hemos recogido en
nuestro corpus desde 1505), solo registran a partir de 1836%. Se trata de un
arabismo que se introdujo en espaiiol desde el portugués, lengua que presenta
testimonios que se remontan al siglo XV con el significado de “cosecha”, y
que llegé a América no como portuguesismo directo, tal como se afirma en el
DECH, sino a través de los precedentes azucareros canarios.

3.2. La cultura del aziicar

Las nuevas tecnologias en el procesamiento de la cafia supusieron un incre-
mento de la terminologia usada para especificar cada etapa de la elaboracién
del azucar. Este cambio fue importante, ya que afectd tanto a la denomina-
cién misma del molino como a las voces que designaban las distintas fases y
los trabajadores que desarrollaban sus funciones en la casa de prensas, en la
casa de calderas o en la casa de purgar.

Quizas el cambio mads evidente fue la especializacion de la palabra ingenio,
una de las voces mads frecuentes de la documentacion y que a partir de media-
dos del siglo XV empez6 a utilizarse en Madeira en el sentido de “molino”,
de tal manera que en los textos aparece como ingenio de fazer acucar, ingenio
de bestias (0 de caballos) o ingenio de agua. Esta denominacion significé una
innovacién en relacion con los enclaves anteriores (sicilianos y valencianos).
Durante la dominacién musulmana en Sicilia el molino (tanto el de aceite
como el de azicar) recibia el nombre de mazara, pero este arabismo se espe-
cializé para hacer referencia solo al molino de aceite y no tenemos constancia
de que en espaiiol la forma almazara se haya aplicado al molino de azticar (de
ahi que el Diccionario de Autoridades la defina sefialando que «En los Reinos
de Murcia y Granada llaman assi al molino de azeite. Es voz Aribiga segin
el P. Alcal4, compuesta del articulo A/, y del nombre Mazara, que significa lo
mismo»). En su lugar, se emple6 en Valencia el mozarabismo trapiche> que,

Archivo General del Estado Mérida (Venezuela), Mortuorias t. IV. Mortuoria de
Joseph Rodriguez Melo, fol. 168r, apud Ramirez Méndez 2010, 15). En los ingenios
valencianos peninsulares del siglo XV se empleaba, sin embargo, la palabra trofa.

% Vid. Corriente (1999, s.v.). Es, ademads, un vocablo ligado a la industria aceitunera, ya
que la produccion del aceite se media en zafras (o vasijas), segin Moreno Fraginals
(1997, 211 y 219).

4 Vid. Corrales / Corbella (2015).

30 Alcover / Moll (s.v. trapig) la registran desde 1421, aunque Pérez Vidal (1973) la
habia recogido en Valencia unos afios antes, en un documento de 25 de febrero de
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en el &mbito de las islas atlanticas (Madeira y Canarias), se utilizé siempre con
el significado restringido de “molino, movido por bestias, para moler la cafia
de azucar” y, por tanto, con una capacidad de producciéon més limitada que la
del molino hidraulico. En la documentacién canaria el término mds frecuente
es ingenio mientras que trapiche, aunque ha dejado huella en la toponimia,
solo se emple6 en un primer momento en la isla de Gran Canaria®'. Ade-
mas, la relevancia que adquirié esta agroindustria hizo que la voz ingenio,
por metonimia, designara también, desde muy pronto, la “finca en que esté
el molino y las dependencias necesarias para fabricar el aztcar, asi como la
plantacion de cafia dulce”, debido a que el duefio del ingenio era a la vez el
propietario de las tierras o de la mayor parte de las haciendas que proveian de
materia prima. El ingenio ya no era simplemente el molino que, a cambio de
una magquila, extraia el jugo de la cafia, sino el centro de la agroindustria en
torno a la cual se centralizaba el cultivo, la manufactura y el comercio. De ahf
que el duefio de este complejo agricola e industrial recibiera la denominacion
de sefior de ingenio, un titulo al que «muitos aspiram, porque traz consigo o
ser servido, obedecido e respeitado de muitos»2. La misma diferencia que se
habia dado en Madeira y Canarias con respecto a trapiche e ingenio se va a
repetir en Ameérica, tal como recoge una relacién presentada al rey en 1561, en
la que se afirma que en La Espafiola habia més de treinta ingenios de azucar,
«algunos de los cuales eran trapiches que no molia la rueda con agua sino con
caballos»*.

1417. También aparece en los textos medievales sicilianos. A finales del siglo XV, en
la Andalucia nazari se empleo la palabra aduana con el mismo significado de trapiche,
como puede advertirse, entre otros testimonios, en el llamado Documento drabe sobre
«El aduana del acucar en Motril» de 1493 y en las Ordenanzas de Almuiiécar (aduana
de los agucares, en una de las ordenanzas de 1516), citados por Corrales / Corbella
(2015). Este empleo particular de aduana con el significado de “molino azucarero”, a
pesar de ser conocido por historiadores y arqueol6gos, no fue incorporado a los fasci-
culos publicados del Diccionario histérico del espaiiol (DHLE), ni aparece entre los
registros del Diccionario del espaiiol medieval (DEM) ni en los datos del CORDE.

5L La voz se encuentra en los Repartimientos de Gran Canaria el 16 de febrero de 1517
(vid. DHECan). En un documento inquisitorial de 7 de marzo de 1526, por ejemplo,
se recoge el juramento de «Gongalianes portogues trabajador e vecino desta cibdad
morador en Firgas en el trapiche viejo en la hazienda de Juan de Herrera» (Archivo de
El Museo Canario, Inquisicién, Colec. Bute, I11, fol. 181r). El testimonio més antiguo
de trapiche, en el CORDE, aparece en los ejemplos tomados de la Historia de las Indias
(c1527-1561), de fray Bartolomé de las Casas.

2 En palabras del jesuita André Jodo Antonil, autor de Cultura e Opuléncia do Brasil por
suas Drogas e Minas (1711, 23), una de las descripciones més antiguas y completas de las
condiciones sociales y econémicas de los ingenios brasilefios.

% Apud Ortiz (1991, 312).
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El ingenio podia estar en funcionamiento (moliente y corriente, segin la
expresion castellanizada tomada del portugués ENGENHO MOENTE E CORRENTE)
0, por diversas circunstancias (como la falta de caifia, lefia o ceniza, la averia
de los ejes del molino o el descanso de los trabajadores para asistir o guardar
las fiestas litdrgicas), habia momentos en que el molino permanecia parado,
con lo que ello significaba de retraso en un proceso que debia durar el menor
tiempo posible dada la caducidad de la materia prima (la cafia). La docu-
mentacion analizada ha permitido rescatar del olvido un término que habia
pasado totalmente desapercibido para la lexicografia espafiola: el verbo pinjar
con el significado de “parar”**, que fue de uso generalizado en Canarias (con
ejemplos, al menos, desde 1507 y durante todo el siglo XVI) y que también se
ha documentado en América («porque de otra manera, faltandoles la gente,
pinjan y dexan de moler aunque tengan todo lo necesario para ello»)%. Su
relacion con el portugués pejar es indudable, a pesar de que en esta lengua
no se haya logrado documentar sino en Brasil, en la obra de J. Antonil (1711).

La fabricacién del azicar a gran escala exigi6 la construcciéon de grandes
complejos con dependencias especificas donde se llevaba a cabo cada fase del
proceso de refinado, aparte de otras estancias para el almacenaje de la lefia o
para pernoctar los esclavos y oficiales. La primera de esas dependencias era la
casa de prensas, donde los trabajadores o prenseros (generalmente esclavos)>*
se encargaban de prensar el bagazo, una vez que la cafia habia pasado por
el molino. Esta tltima voz (recogida asimismo con la variante gabazo) fue
usada originariamente en viticultura y llegé a las haciendas atldnticas a través
del portugués bagaco, en el sentido de “residuo de la cafia de aziicar una vez
exprimida y prensada”. Dentro de este campo terminoldgico, se documenta
por vez primera en las cuentas del ingenio grancanario de Agaete, de 1505
(«Yten por LXXXXIIII maravedis por quatro espuertas que dio al dicho Juan
Ramirez para sacar bagago»)”’ y su entrada en América puede atestiguarse en
los complejos cafiameleros del marquesado del Valle desde 1534, en los inge-
nios de La Espaifiola (al menos desde 1547) o en el inventario de bienes del

3 No parece derivar del verbo pinjar que recoge el DLE como procedente del cataldn
y con el significado de “colgar”.

51528, marzo, 30. AGI, Patronato Real, Legajo n° 172, Ramo 35, fol. 8r (apud Inchaus-
tegui 1958, 210).

% Asf aparece, por ejemplo, en las cuentas del Ingenio de Santi Espiritus, en La Espa-
fola, de 2 de noviembre de 1528: «Fernandico prensero. Yelofe prensero» (AGI, Sec-
cién Justicia, Legajo 45, fol. 4v). Los oficios mds duros del ingenio solian destinarse
a mano de obra esclava, como este de prensero o el de bagacero y el de calderero.

57 Corrales / Corbella / Vifia (2014, 107).

% El CORDIAM ofrece un ejemplo del siglo XVI que aparece en la Carta escrita por
Pedro de Alcald, procedente del Archivo General de la Nacién: «E para que vea que
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ingenio peruano de Garcia de Salcedo (de 1549)%°. Uno de los testimonios que
recoge Friederici en su Amerikanistisches Worterbuch (1947, 70), al analizar
la entrada bagasse, remite precisamente a su procedencia canaria y, de hecho,
la presencia de los derivados bagacero y bagacera en la documentacidn islefia
(con primeros testimonios de 1516 y 1546, respectivamente)® apuntan a que
toda esta familia 1éxica se habia espafiolizado previamente en el archipiélago
y, como el resto de voces dulces, después continud su ruta atldntica hacia el
Caribe®.

Al moler primero y prensar después las cafias se obtiene (aparte del resi-
duo o bagazo) el caldo o guarapo, que sera sometido de inmediato a coc-
cion en las calderas, para condensarlo y proceder posteriormente a su cris-
talizacién. Sefialan Corominas / Pascual que guarapo es «palabra de origen
incierto, probablemente forma africana propagada desde las Antillas. 1* doc.:
1620 Tirso de Molina, La Villana de Vallecas 11, viii (<guarapo, ;qué es entre
esclavos?>)». Sandoval (1951, 80) proporciona una fecha anterior, ya que,
seglin escribe,

«E110 de junio de 1615, se concedio licencia a Mateo Rodriguez, vecino de Ante-
quera, para labrar y beneficiar cinco caballerias de tierra de cafia dulce de Castilla,
en términos de Cuzcatlan. Se especificaba que podia tomar aguas corrientes del rio
para riego, y que la tierra era indtil para semillas, afiadiéndose <con calidad que la
cafa que se sembrare no se use de ninguna bebida de guarapo> (AGN, Mercedes,
V. 29, fol. 176)»%.

El CORDE ofrece un testimonio extraido de la Historia del Nuevo Mundo
(1653), de Bernabé Cobo:

«En este reino, fuera de la chicha de maiz, la hacen también de quinua, de ocas,
de las uvillas del molle, y de otras cosas. También en otras partes usan por vino cierto
licuor de mana del cogollo de las palmas después de cortadas; en otras del guarapo
hecho de zumo de cafias dulces. En suma, no hay ninguna nacién de indios que no

es como yo digo, mande que el vagaco que sacaren lo prensen en la otra prensa syn
que lo saquen de la caxa».

% El DAMER recoge cuatro entradas distintas con una amplia distribucién americana:
bagaso, en Cuba, Reptblica Dominicana, Puerto Rico y Venezuela; bagazo, en México,
Honduras, Nicaragua, Costa Rica, Cuba, Republica Dominicana, Puerto Rico, Este
de Bolivia, Venezuela, Ecuador y Peru; gabaso, en la Repiblica Dominicana, Puerto
Rico, Venezuela y Paraguay; y gabazo, en Panama, Reptiblica Dominicana, Venezuela,
México, Honduras, Nicaragua y Paraguay.

% Habitualmente se han considerado brasilefiismos dentro de esta terminologia, si
bien la tardfa documentacién que presenta el diccionario Houaiss (1711 para baga-
ceira'y c1574 para bagaceiro) no corrobora esta procedencia.

8 Cfr. TLFi (s.v. bagasse').

82 Cfr. Friederici (1947, 279-280) y Corrales / Corbella / Viiia (2014, 200-203).
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tenga sus vinos y brebajes con que embriagarse, aunque no tuvieron antiguamente
conocimiento del verdadero vino de uvas».

Y el CORDIAM recoge varias documentaciones del siglo XVIII, la pri-
mera de 1746: «despues de que los presentes Yndios, e Yndias acabaron de
vever tres cantaros de dicho guarapo» (en un auto seguido contra el indio
Miguel Martinez de Herrera por el asesinato del zambo Ignacio Sebastidn
Cabezas, conservado en el Archivo de la Academia Nacional de la Historia,
en Venezuela). En Canarias, la palabra solo se documenta desde 1655 como
apodo, aunque su uso sigue siendo frecuente, especialmente referido al liquido
que se obtiene de la savia de la palmera y que sirve para elaborar la miel de
palma®. Pichardo, en 1836, la consideraba voz indigena americana, mientras
que la Academia espafiola ya la habia aceptado en la cuarta edicién de su dic-
cionario (de 1803) y, a partir de 1936 (décima sexta edicién), la calific6 como
voz quechua, con una definicién que continda en la actualidad: “Jugo de la
cafia dulce exprimida, que por vaporizacién produce el azticar”. Sin embargo,
Ortiz (1991, 277-278) discrepaba con esta atribucidn y apuntaba que

«esta voz se deriva de garapa, palabra muy extendida en Angola y Congo para
significar una bebida fermentada o cerveza derivada del maiz y de la yuca, tras una
elaborada preparacion, de gusto dulzon y alcohdlica. Los negros congos, esclavos de
los ingenios cubanos, debieron de aplicar su voz africana al guarapo de la cafia de
azucar, cuya produccion les recordaba la de su bebida favorita, asi como sus otros
caracteres. Esta opinion obtiene nueva razon en la palabra derivada guarapeta. Pero
el vocablo garapa congo, procede de la influencia portuguesa de la voz xarope o
espafiola <jarabe>, que a su vez procede del drabe zarab <bebida>. Se trata, pues, de
un curioso afronegrismo, considerando la etimologia en rigor. No es la palabra origi-
naria formada por elementos de la lingiifstica negra; pero decimos guarapo, porque
tomamos la voz tal como fue por los negros africanos corrompida la palabra, que los
descubridores les enseflaron, aprendida de los drabes. Es una genealogia etimoldgica

65 Para obtener este guarapo o miel de palma se sigue la misma técnica que indican los

textos de la expansi6n atlantica por Africa durante la Baja Edad Media, cuando descri-
ben practicas similares entre las tribus senegalesas que preparaban una bebida denomi-
nada mignol. Herodoto (1979 [430 a.C.], 466) sefialaba que uno de los grupos libios, los
Gizantes, fabricaban artificialmente una especie de miel, seguramente en referencia a
esa miel de palma, y los relatos sobre las expediciones por la costa africana durante la
segunda mitad del siglo XV, como el de Zurara (1453, cap. XCIV), Cadamosto (en su
primera navegacion, de 1455) o Valentim Fernandes (1506-1507), confirman la presen-
cia de este licor en Guinea (usando este topénimo en el sentido extensivo de territorio
situado al sur del rio Senegal). Cadamosto relataba que los habitantes de la Tierra de los
Negros bebian agua, leche o vino de palma: «Este vino es un licor que destila un arbol
de la misma especie de los que dan détiles, aunque no es de la misma variedad. Tienen
muchos de estos arboles que producen durante casi todo el afio este licor, que los negros
denominan mignol» (Aznar / Corbella / Tejera 2017 [1455-1456], 121-123).



EL LEXICO AZUCARERO AMERICANO DE LA EPOCA COLONIAL 397

de zigzag: del drabe al espafiol y portugués, de éstos al congo, y del congo otra vez al
espaifiol y portugués de las colonias».

De hecho, Corominas / Pascual, al comentar la tesis de Ortiz del origen afri-
cano de la voz, apuntan que «es posible que el vocablo negro sea deformacién
del cast. jarabe, aunque esta deformacién no hubiera podido producirse con el
port. XAROPE, sino probablemente ya en las Antillas o en la costa africana, al
oirlo los indigenas de boca de los negreros». La aparicion tardia en Canarias
de las variantes garapo y garopo avalarian esta ultima hipétesis.

En la siguiente dependencia del ingenio, la casa de las calderas (del port.
CASA DE CALDEIRAS), «el trabajo en la manufactura se tornaba més arduo y
complejo. Alli, los esclavos con oficios de caldereros y tacheros trabajaban
por més de 15 horas diarias y debian resistir altas temperaturas, casi siempre
por encima de los 100 grados centigrados, y mantener una estricta vigilancia
sobre los caldos para evitar su oxidacion y sobre el fuego para que este no se
extinguiera o disminuyera demasiado» (Garcia Rodriguez 2007, 170). Aun-
que el DLE registra esta locucion solamente en Cuba y la Republica Domini-
cana, los testimonios de la época colonial amplian su distribucién topolectal
al documentarse con relativa frecuencia en los ingenios canarios (con un pri-
mer testimonio de 1494), en los mexicanos y en los puertorriquefios, segtin los
datos extraidos del corpus analizado.

Al someter el caldo o guarapo a coccion en la casa de calderas, se extraian
de él las escumas (espumas o impurezas) que se encontraban en el jugo con
una espumadera o escumadera. Ese conjunto de desechos recibié la denomi-
nacion de cachaza®, término que tradicionalmente ha sido considerado afro-
brasilefio por las lexicografias espafola y lusa®. Como sefiala el DHECan, la
temprana documentacién canaria (aparece registrado por vez primera en un
contrato a partido entre Alonso Llerena y el escumero Ximon Gonzélez, de
18 de octubre de 1527: «e asimismo me aveys de ser obligado a cozer las myeles
y refynados que si del agucar blanco como de los refinados de la que oviere
e mas a hazer las remyeles de la cachacga e por el servigio me aveys de haber
e cocer las dichas myeles») es importante porque prueba que este vocablo
se us6 desde muy pronto en el archipiélago y corrobora el hecho de que la

% Pichardo, en su diccionario cubano de 1836, definia cachaza como “La hez o parte
impura del Guarapo, ya conocido [sic: cocido], que sobrenada en el liquido por la accién
del fuego. Es alimento que agrada y engorda a los animales”.

% Para la presencia de este término en francés, vid. la entrada cachaga en Friederici
(1947, 109-110).

% AHPTF, PN 2786, fol. 261r. Se ha registrado asimismo en otros protocolos notariales
e inventarios de ingenios canarios del siglo XVI.
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palabra cruzé el Atlantico, junto con otras muchas, hacia América, y no al
revés como se ha supuesto tradicionalmente. Francisco Herndndez en su obra
De Materia Medica (1998 [c1574], 360) nos proporciona un testimonio de su
presencia indiana:

«Feruet paulatim cortina donec rursus tanque fere refertiatur pro capacitate
aheni. Tunc despumant auferuntque crassas et immundas sordes quas cachazam
uocant».

Estas referencias islefias y americanas contradicen el criterio aceptado por
Moraes para el portugués y que Corominas / Pascual asumieron en el DECH
(s.v. gachas), de que la palabra es brasilefia y de Brasil pasé a Cuba y América
del Centro y del Sur. La primera documentacién portuguesa, segin Nunes
Nunes (2003, 347), se remonta a la obra de Antonil (1989 [1711], 73, livro II,
cap. X):

«Guindando-se o sumo da cana (que chamam caldo) para o parol da guinda,

daf vai para uma bica entrar na casa dos cobres e o primeiro lugar em que cai € a

caldeira, que chamam do meio, para nela ferver e comecar a botar fora a imundicie

com que vem da moenda. O fogo faz neste tempo o seu oficio e o caldo bota forma

a primeira escuma, a que chamam cachaga, e esta, por ser imundissima, vai pelas
bordas das caldeiras bem ladrilhadas fora da casa».

Prueba del arraigo que la voz tuvo en las haciendas americanas es la apa-
ricién de nuevas acepciones secundarias y de derivaciones como cachacera
“tanque de cachaza”, cachacero “operario que separaba las cachazas con la
espumadera” o cachazoén “depésito en el que se mezcla la cachaza con el baga-
cillo”.

El proceso de cristalizacion del azicar finalizaba en la tltima estancia del
ingenio, la llamada casa de purgar. Una vez que se introducia el jarabe o caldo
en los moldes o formas, estos se depositaban durante unos dias hasta que el
pilén o pan de aziicar se cuajara totalmente. Para conseguir un producto de
mayor calidad, durante este proceso se blanqueaba o clarificaba la masa con
arcilla o barro. Este procedimiento aparece perfectamente descrito por Car-
denas en el capitulo X VII de su obra Problemas y secretos maravillosos de las
Indias (1988 [1585], 189-190):

«Suelen los maestros de agticar, después de echado y cuajado aquel meloso caldo,
de que actcar se hace en sus pilones, apretarlo y macerarlo muy bien por cima y
echar sobre él una muy buena pella de barro o lodo, y cobra con este beneficio tanta
blancura y lustre que, viéndolo con mis propios ojos, me dio gana de escudrifiar y
saber este misterio, considerando mayormente que el officio del lodo antes es enlo-
dar y ensuciar que no dar blancura y purificar, otrosi cuando lo pudiera dar, vide yo
propio que esta torta de barro siempre se quedaba encima sin penetrar por el actcar,
no obstante que todo el agicar de pardo se convertia en blanco [...]».
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En Nueva Espaiia, Francisco Herndndez especificaba a finales del siglo
XVI que este «Lutum uero quo expurgatur sacharum uocatur mazapez» (1998
[c1574], 1, 366) y, en la traduccién posterior (de 1615) de la obra hernandina,
Francisco Ximénez también incidia en que

«El barro con que se purga el agucar, se llama Magapez, el qual es vn genero de
greda, de color tirante amarilla algo plomosso, que se halla en los lugares bajos y casi
lagunas» (Ximénez 1615, fol. 59r).

En Canarias el término conserva, todavia hoy, el significado més general
de “arcilla o tierra rojiza” y su uso se remonta, al menos, a principios del siglo
XVI, ya que aparece citado en varias ocasiones en los protocolos del escri-
bano tinerfeiio Herndn Guerra®. Esta temprana datacién asi como el empleo
que tuvo en los enclaves azucareros confirman su ascendencia portuguesa,
lengua en la que se formd, segtin Figueiredo, a partir de massa+r£%. El pro-
ducto resultante era el aziicar blanca, de gran calidad, aunque también podia
generarse azticar mascabada (del port. agticar mascabado, “aztGcar que con-
tiene melaza por su incompleta purga”) y aziicar quebrada (“aziicar que se
agrietaba o partia en pedazos a causa de su defectuosa elaboracion”)®.

Durante la purgacion, la masa de azticar destilaba un liquido que era reco-
gido en los sinos o porrones™. A partir del andlisis de la documentacion cana-
ria se ha registrado, como novedad léxica, una nueva voz que parece que se
incorpord a la terminologia de los ingenios durante la segunda mitad del siglo
XVly que, como la cachaza, designaba ese caldo mds o menos denso recogido
en las formas o en los sinos, seguramente para fermentarlo y distribuirlo como
bebida entre los esclavos y demds trabajadores. Se trata de la voz buganga.
En el ingenio de Guia, en 1591, Nicolds de Franquiz se concerté con el

% Vid. la amplia documentacién que recoge el DHECan, con testimonios desde 1510
(«Juan Pérez arrienda a Pedro Dominguez por esta sementera 9 fanegas de tierra [...],
con los magapezes que estan sefialados»). Es palabra registrada en Madeira, Azores,
México, la Republica Dominicana (masapei) y Brasil (Corbella 2016, 84).

% Friederici (1947, 397-398) apunta erréneamente, en su Amerikanistisches Worter-
buch, una procedencia tupi para las variantes massapd, massapé y magapé.

% Enel Dicc. Autoridades, aziicar de quebrados “el que esta en pedazos por no haverse
solidado y endurecido el pilén”.

0 Porrén no es palabra frecuente en el 1éxico azucarero colonial: aparece en los inge-
nios valencianos y andaluces (se recoge en el Diplomatario del reino de Granada,
en un documento de 19 de enero de 1504) y solo lo hemos documentado en un tes-
tamento canario (de 1539) y en el Inventario del ingenio de Jochimancas, de 1674.
Vid. Corrales / Corbella / Vifia (2014, 259-260). Sin embargo, sino (o signo), esto es,
“horma de azucar sin furo”, siguiendo la definiciéon que Moreno Fraginals (2001,
649) da para Cuba, aparece asiduamente en los inventarios y registros canarios del
siglo XV1, asi como en los textos de La Espafiola y Nueva Espaiia.
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mercader genovés Juan de Betancor Bracamonte para moler y purgar las caiias
procedentes del cafiaveral de su propiedad en la Vega de Galdar. El mercader
recibiria las escumas, rescumas «y la buganga la aveys de aver toda ella ente-
ramente pagando»’'; en las cuentas del ingenio de Telde, en 1604, se dedico
un apartado especial a la «Memoria de la buganga»’; y todavia en 1612, en un
arrendamiento realizado por Cristébal Cachupin, contador del Santo Oficio,
a unos vecinos de Telde, también en Gran Canaria, se seflala que se ha de
partir el azticar como es costumbre, asi como «la mitad de toda la buganga
claros y zarapateles que procedieren del dicho asucar»”. Podria tratarse de
una palabra de origen africano, seguramente relacionada con las voces fru-
canga (sindénima de sambumbia “bebida hecha de miel de cafia y agua”, segin
la edicion de 1875 del diccionario de Pichardo), burundanga (“Cosa sin valor,
inutil, despreciable”, en Cuba, Puerto Rico y Reptblica Dominicana, segtin
la definicion del DAMER) y el portugués ganga (“Qualquer bebida alcodlica,
esp. aguardente”, para Houaiss). En su descripcién del ingenio brasilefio de
Sergipe do Conde, Jodo Antonil, en 1711, indicaba que la miel que escurrian
las formas, de inferior calidad, se daba en invierno a los esclavos, repartiendo
a cada pareja uno o dos tachos:

«Outros, porém, o tornam a cozer ou o vendem para isso aos que fazem delle
actcar branco batido ou estilam aguardente» (Antonil 1989 [1711], 85).

No se puede deducir de los documentos canarios cudl era la finalidad
dltima de este sirope o buganga. En el caso de los ingenios americanos, el
aguardiente hecho con la miel o remiel constituia la mayor parte de la carga de
las embarcaciones que navegaban para la Costa de Africa a buscar esclavos.

4. Corpus documental: un ejercicio de arqueologia lingiiistica

El expurgo documental demuestra que la historia del 1éxico aparece des-
crita en los textos que han dado cuenta de los aspectos més variados de la
evolucion social, econémica, natural o cultural de cada regién. En el caso
concreto de la industria azucarera, los recursos de explotacién de los terre-
nos y las técnicas de extraccion del jugo de cafia, las canalizaciones del agua
necesaria para regar las huertas y mover los molinos, la organizacién social
del trabajo en la hacienda o la comercializacién de los productos refinados

711591, septiembre, 27. Guia (Gran Canaria). AHPLP, PN 929, fol. 378v. El DHECan
ofrece documentacién anterior, desde 1573, para la isla de Tenerife.

72 1604. El Real de Las Palmas. AHPLP, Real Audiencia, protocolo 16250, sin foliacién
[fols. 5r-6v].

731612, octubre, 28. Agaete (Gran Canaria). AHPLP, PN 2346, fol. 111r.
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se fueron plasmando en una tipologia documental muy variada que incluye,
entre otros, ordenanzas, inventarios, testamentos, arrendamientos, libros de
cuentas o contratos. El andlisis de esos registros confirma que la terminologia
azucarera colonial tiene su precedente inmediato en Madeira y que ese con-
junto l1éxico luso™ se espafiolizé por vez primera en los ingenios canarios, tal

como puede apreciarse en la siguiente relacion:

Primera docu-

Primera docu-

Etimo . Adaptacién .
R mentacmn/ en ek mentac1f)n en
portugués espaiiol

almocrebe 1174 almocrebe 150576
andaimo 1535 andamio™ 1505
bagaceira 1711 (Brasil) | bagacera 1546
bagaceiro c1574 (Brasil) | bagacero 1516
bagaco s. XIV bagazo 1505
banqueiro 1711 (Brasil) | banquero 1505
batedeira 1531 batidera 1511
cabouco 1561 caboco 1506
cachaga 1635 (Brasil) | cachaza 1527
caixa 1472 caja 1489
caldeira 1587 caldera 1494
caldeireiro 1508 calderero 1505
canavieiro s.d. (Brasil) | cafiaverero 1504
casa de caldeiras 1477 casa de calderas 1494
chumaceira cl574 chumacera 1558
corrente 1535 corriente 1507
esburgador 1550 desburgador 1505

Al que se fueron afiadiendo unas pocas voces africanas y prehispdnicas.
Los étimos portugueses estdn tomados de Nunes (2003), asi como la mayoria de las
primeras documentaciones lusas (que se han completado con los datos que ofrece
el diccionario Houaiss). Los desfases entre los registros madeirenses y espafoles se
deben a la pérdida de una parte de la documentacién antigua de los archipiélagos
portugueses.
Se trata de un arcaismo castellano revitalizado por la industria azucarera.
En este y en otros términos como bagazo, caja, corriente o templar solo se ha tenido
en cuenta la documentacién de la voz dentro del campo azucarero. Su dataciéon en
espafiol puede ser anterior con otras acepciones.
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esburgar s. XV desburgar 1505
encaixador 1504 encajador 1510
encaixar 1504 encajar 1509
escuma s. XIV escuma/ espuma 1506
escumadeira 1535 escumadera 1505
escumeiro 1514 escumero 1522
ferido 1044 ferido™ 1496
forma s. XV forma 1494
fornalha s. XIV fornalla 1505
furador s. XIII furador 1578
furar s. XIII furar 1566
furo s. XV furo 1505
gangorra 1577 (Brasil) | gangorra 1546
granel 1563 granel 1522
(a)lealdador s.d. lealdador 1505
lealdar 1471 lealdar 1505
mascavado 1507 mascabado 1509
melado 1490 melado 1546
melago 1716 melaza o melazo 1508
neta 15877 nieta 1547
panela 1365 panela 1508
parol 1711 (Brasil) | parol 1527
pilheira 1469 pillera 1527
pejar 1711 (Brasil) | pi(n)jar 1507
pranta 1477 planta 1502
pomba 1535 pomba 1505
rapadura 1720 (Brasil) | rapadura 1506
reminhol 1535 remiiiol 1505
repartideira 1535 repartidera 1527
ressoca 1763 (Brasil) | rezoca 1511

Ademis del portugués, el andaluz también tiene que haber influido en la conserva-

cién de este vocablo en el espafiol atlantico.

Segtin Houaiss, se trata de un regionalismo propio del norte de Brasil, pero Nunes

(2003, 423) lo ha registrado en Madeira, aunque tardiamente, en 1587.
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rodo 1711 (Brasil) | rodo 1558
sino s. XVI sino 1517
somenos 1335 somenos 1555
tacha 1588%° tacha 1494
tacheiro 1509 tachero 1505
tanque 1498 tanque 1525
tarefa 1514 tarea 1505
temperar 1482 templar 1506
tendal 1588 tendal 1527
cafra 1507 zafra 1505
soca (ant. ¢oca) 1494 zoca 1505

5. Epilogo: recepcion lexicografica de las voces dulces

En la lexicografia espafiola los primeros registros de estas voces dulces
(cogucho, miel o mascabado) aparecen en el Dicc. Autoridades (1726-1739),
que tomo sus datos de la Recopilacion de Leyes de los Reynos de las Indias,
mandadas imprimir y publicar por la magestad Catélica del Rey Don Carlos
II, publicada en 16808%'. A partir de la undécima edicién de 1869 (y en las
dos ediciones siguientes de ese mismo siglo), el diccionario académico afiadié
casi medio centenar de nuevos términos azucareros, esta vez tomados directa-
mente de las sucesivas ediciones del Diccionario provincial casi razonado de
vozes y frases cubanas, de Esteban Pichardo®. El corpus temético que hemos
consultado y transcrito muestra que la historia de esta terminologia, que en
espafiol, debido a estos precedentes lexicogréficos, se considera de origen
americano, se remonta en realidad unos cuantos siglos atréas.

80 Nunes (2003, 556) la documenta en 1588, en Azores. El diccionario Houaiss, sin
embargo, no la recoge hasta 1721 y la considera regionalismo brasilefio. Como el
derivado tacheiro se encuentra en Madeira desde principios del siglo XVT (desde
1509), es 16gico suponer que el sustantivo del que parte tiene que haberse usado
previamente.

81 La tradicién lexicogréfica de estos vocablos en portugués puede verse en Gongalves
(2012).

8 Como agrimensor, Esteban Pichardo se encargé de trazar una Carta geo-hidro-
topogréfica de Cuba, en la que incluyd, aparte de los accidentes topograficos, la posi-
cién de las poblaciones, los ingenios y las principales vias de comunicacion de la isla,
que recorrié personalmente, haciendo acopio de las voces caracteristicas del habla
cubana, entre ellas unos ciento quince términos azucareros.
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Aunque la datacién no constituye mds que un dato meramente orientativo
(que se ird concretando a medida que el corpus analizado amplie su diatopia),
en lo que atafie al 1éxico azucarero la homogeneidad de los registros no solo
confirma la procedencia portuguesa de todo el conjunto, sino que es posible
aseverar que incluso los regionalismos brasilefios anotados como tales por las
fuentes lexicograficas portuguesas tuvieron su precedente inmediato también
en Madeira. A pesar de estas evidencias, el DLE apenas coincide en otorgar
étimo luso a dos de estos lemas: chumacera y mascabado. Ademas, si aten-
demos a la distribuciéon geolectal que ofrece el repertorio académico para las
voces que marca como de empleo diatépico restringido, como casa de calde-
ras (cuyo uso circunscribe a Cuba y la Republica Dominicana), tacha (Cana-
rias, Granada, Cuba y México), tachero (Costa Rica, Cuba, México, Puerto
Rico) o zoca (Andalucia, Cuba, México, Puerto Rico y Venezuela), habria
que deducir que la llegada de estos términos a América se produjo de manera
indirecta y no desde Brasil como habitualmente se ha sefialado.

Como los lexicografos suelen reproducir lo que dicen otros lexicografos,
las repeticiones se han hecho axiomaticas. Aprovechar la accesibilidad a las
fuentes regionales y reexaminar a la luz de los nuevos documentos una parte
de esa historia tradicionalmente silenciada resulta esencial, ya que puede ana-
lizarse de una manera sistemadtica e intensiva conjuntos enteros, al tiempo que
se facilita la comparacion de las relaciones interdialectales e interidiomaéticas.

Universidad de La Laguna Dolores CORBELLA
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