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1. Resumen - Abstractc

El principal objetivo de este trabajo de analisis e investigacion es el de realizar una aproximacion
al tratamiento de la informacion gastrondémica publicada en la version impresa del periodico local
de informacién generalista decano de la prensa canaria Diario de Avisos. La gastronomia se ha
convertido en un fendmeno mediatico mundial, generando su propio universo dentro de la prensa
y ocupando cada vez mayor espacio en la misma. Con este trabajo, ademas, lo que se busca es
comprender la situacion del Periodismo Gastrondmico en Canarias, su evolucion y su tratamiento
en la prensa impresa. Para lograrlo, se han seleccionado cuatro afios, desde 2016 al 2019, con la
finalidad de descubrir tendencias y cambios dentro de la seccion que Diario de Avisos dedica a

esta especializacion.

Palabras clave: Periodismo Gastronémico, especializacion, gastronomia, prensa impresa,

seccion.

The main objective of this analysis and research is to approach the treatment of gastronomic
information published in the printed version of the local newspaper of general information doyen
of the Canarian press: Diario de Avisos. Gastronomy has become a worldwide media
phenomenon, generating its own universe within the press and occupying more and more space
in it. The aim of the study is to understand the situation of gastronomic journalism in the Canary
Islands, its evolution and its treatment in the printed press. To achieve this, four years have been
selected — from 2016 to 2019 — with the aim to discover trends and changes within the section

that Diario de Avisos newspaper dedicates to this specialization.

Keywords: Gastronomic Journalism, specialization, gastronomy, printed press, section.



2. Introduccion

La gastronomia ha formado parte de la vida de las mujeres y los hombres desde los inicios de la
humanidad. Ha evolucionado a la par que estos lo han hecho, pasando de representar la
supervivencia en si misma a través de la alimentacion a conformar un universo repleto de sabores

y experiencias para el puro disfrute sensorial.

A su vez, el periodismo como profesion y rama de estudio también ha evolucionado. Gracias a la
especializacion, se ha podido establecer una conexién entre este y la gastronomia, dando lugar al
Ilamado Periodismo Gastronémico o Periodismo Especializado en Gastronomia. De este modo,
se ha logrado satisfacer o responder a una demanda que, desde finales del siglo XX y hasta la

actualidad, ha ido en aumento al mismo tiempo que el interés por la denominada “nueva cocina”.

Con este trabajo, lo que se busca es realizar una aproximacion al Periodismo Gastrondmico
elaborado en Canarias. Para ello, se ha escogido en concreto el medio en funcionamiento mas
antiguo de las Islas, Diario de Avisos, fundado en 1890, con el objetivo principal de realizar un
analisis del tratamiento de la informacién gastronémica publicada en su version impresa desde
2016 hasta 2019. Finalmente, se ha logrado recopilar informacion suficiente que posibilita un
primer acercamiento a la evolucion de las informaciones gastronémicas especializadas publicadas

en un medio generalista impreso, teniendo en cuenta las caracteristicas propias de este.

El motivo de la eleccidn de este tema para este trabajo ha sido la informacién casi minima
existente sobre el Periodismo Gastronémico en Canarias. No se han encontrado investigaciones
ni articulos que se centren en el tratamiento y analisis de esta especializacién dentro de las
versiones impresas de los medios generalistas canarios. Desde un punto de vista académico, es
importante tener conocimiento de cémo se esta desarrollando esta especializacion en el
Archipiélago, tanto en los medios generalistas, como en los propiamente especializados que,
desde el auge de la digitalizacién, Internet y la gastronomia, han ido surgiendo y, con los afios,

aumentando su nimero.

Por tanto, con esta investigacion, no solo se analiza la seccién dedicada a las informaciones
gastrondmicas en la version impresa del medio decano de Canarias Diario de Avisos, tal y como
se plasma en el apartado 7, siguiendo la metodologia y cuestiones tedricas expuestas en los
apartados 4 y 6, buscando cumplir los objetivos e hip6tesis expuestos en el apartado 5 y
obteniendo una serie de conclusiones recogidas en el apartado 9 de este proyecto, sino que

también se realiza un recorrido histérico por la evolucion de la gastronomia y del Periodismo



Gastrondmico, asi como un acercamiento al tratamiento a nivel nacional, para terminar

concretando en su evolucién en Canarias.



3. Contextualizacién y estado actual del tema

Para poder comprender el estado actual de la cuestion, asi como entender con claridad los

resultados de esta investigacion, es necesario situar los inicios del Periodismo Gastronémico.

Desde los tiempos de los romanos y los griegos ya se desarrollaban escritos en los que se hablaba
de los propios habitos alimentarios de la época. A lo largo de los siglos, historiadores, fildsofos,

poetas y escritores hacen referencia en sus obras a la alimentacion y la gastronomia.

El primer registro del término se remonta al siglo IV a.C., cuando el poeta griego Arquestrato de
Gela lo utiliza para titular su poemario La Gastronomia. El filosofo Platon, en su obra El
Banquete, un dialogo escrito entre el afio 385 y 370 a.C., también hace referencia al acto de la

cenay los comensales.

La gastronomia aparece mencionada o es objeto principal en innumerables obras literarias a lo
largo de los siglos. En El ingenioso hidalgo don Quijote de la Mancha, escrito por Cervantes y

publicado en 1605, se recoge una amplia y detallada descripcion de alimentos.

Al periodista Mariano José de Nipho se le atribuye los antecedentes de la inclusion de la cocina
en los diarios espafioles. Modernizé la prensa a partir de 1758 e incluyd recetas entre las paginas

de su periddico Diario noticioso, curioso-erudito y comercial, pablico y econdmico.

Los alimentos, los sabores, los olores, los utensilios, los lugares y los profesionales del sector
tuvieron protagonismo en la prensa durante los siglos XV, XVII1'y XIX. En un primer momento,

los recetarios y las informaciones agrarias eran las piezas clave de la informacion gastronémica.

El boom del Periodismo Gastronémico en Espafia en palabras de Sdnchez Gémez (2010):

Tiene lugar durante el Gltimo cuarto del siglo XX con el paso de la dictadura a la
democracia. Esta especialidad periodistica, comenz6 a desarrollarse en los medios con la
intencion didactica de extender la democratizacion del gusto en un pais recién salido de

una dictadura, hecho que también habia alcanzado al &mbito gastronémico. (p.3)

El movimiento de las nuevas cocinas surge a raiz de dos acontecimientos gastrondémicos y
mediaticos: la | y la Il Mesa Redonda de la Gastronomia, organizadas en 1976 y 1977,
respectivamente, por la revista Club de Gourmets. En ambos eventos se llevan a cabo ponencias

de chefs y escritores gastronémicos. A raiz de esto, la gastronomia ocupa cada vez mas espacio



en los medios de comunicacion y, con el objetivo de difundir y proteger la cultura gastronémica

espafiola, en 1980, se funda la Real Academia Espafiola de Gastronomia.

3.1.El auge de la informacion gastrondmica en Espafia

Aunque ya desde finales del siglo XX, la gastronomia alcanzaba notoriedad entre la sociedad y
los medios espafioles, fue un evento concreto el que marcé el inicio del cambio hacia nuevas
tendencias informativas dentro de la prensa generalista: el cierre del restaurante elBulli en julio
de 2011.

Este hecho caus6 una conmocion mediatica tanto nacional como internacional. Los dos diarios
de informacién general de mayor tirada en Espafia, El Pais y EI Mundo anunciaron en portada el
cierre del, hasta el momento, mejor restaurante del mundo. También ocup6 espacio en la portada
de diarios como La Razdn y las primeras paginas de muchos otros periddicos, incluido The New
York Time. En palabras de Yanet Acosta (2012) el cierre de elBulli “provocé un cambio de
direccion en cuanto al tratamiento que los medios generalistas estaban haciendo hasta el momento

de los temas gastronémicos”.

En la actualidad, todo lo referente al mundo de la gastronomia, termino inseparable de la
viticultura y la cultura del gusto, esta en pleno auge. La gastronomia se ha convertido en un
fenémeno mediéatico mundial que ha generado su propio universo. El boom de los chefs y de los
grandes restaurantes en estas dos Ultimas décadas (2000 - 2020), ha provocado un crecimiento
exponencial y captado la atencion de una sociedad cambiante que cada dia se interesa mas por el

gusto y la gastronomia.

La gran mayoria de diarios espafioles de informacion generalista cuentan con apartados y
secciones especificas dedicadas al mundo gastronémico, pero son pocos los medios que, en lo
altimos afos, han apostado por el Periodismo Gastronémico de calidad ofreciendo a los lectores

blogs y secciones especializadas elaboradas por expertos.

El Pais, medio de referencia mundial y el quinto mas leido en su version online en Espafa, segin
datos de Comscore (2021), cuenta con una seccion exclusiva, “Gastronomia”, dedicada a este tipo
de informaciones, pero también ofrece a sus lectores blogs especializados dirigidos por

periodistas y criticos gastronémicos de renombre e importancia.

Por un lado, el medio cuenta con el blog EI Comidista dirigido por el periodista Mikel Lopez
Iturriaga. Un espacio dedicado a la gastronomia, pero sobre todo a las recetas. Por otro lado, El
Pais también ofrece el blog Gastronotas De-Capel coordinado por José Carlos Capel, critico y

periodista espafiol, miembro de la Real Academia de Gastronomia. Capel es conocido por su labor



dentro de esta especializacion y por estar al frente del congreso Madrid Fusion. En este blog, el
periodista ofrece informaciones centradas en la gastronomia, los viajes y las nuevas tendencias

culinarias.

El Mundo que, segln datos de Comscore (2021), es el medio mas consultado en Espafia en su
version digital, también cuenta con una web especifica dedicada a las informaciones
gastrondmicas: Metropoli. Esta se edita en forma de revista desde el afio 2004, La Luna de
Metroépoli, y se distribuye los viernes junto al diario. Desde 2007, también edita un anuario, Guia
Metrépoli: comer y beber en Madrid. Esta guia ofrece informacion y critica gastronémica, asi
como la recomendacién de locales y restaurantes en Madrid. Ademas, destaca las novedades del

afio en la Comunidad.

La Vanguardia, segundo diario mas consultado en su version web en Espafia (Comscore, 2021),
también apuesta por la especializacién y ofrece una de las webs gastrondmicas més visitadas de
Espafia: Comer. Ademas, cuenta con el canal Gourmet La Vanguardia, a través del cual los
lectores pueden adquirir productos de alimentacion selectos. También edita una guia, La Guia
Comer 2020, en la que recoge y recomienda, de manera anual, mas de 100 restaurantes

destacables en Espafia.

El Espafiol, cuarto diario digital mas consultado en Espafia (Comscore, 2021), también cuenta
con un blog gastronémico: Cocinillas. Este ofrece una seccion para aprender a cocinar y otra
dedicada a la opinién bajo la firma de la periodista gastrondmica Inma Garrido, colaboradora de

la Guia Repsol y El Comidista.

A parte de los canales y blogs especializados insertados dentro de la prensa generalista, en Espafia
existe una gran cantidad de publicaciones y medios especializados de amplia trayectoria e

importancia nacional e internacional.

Entre las publicaciones mas importantes editadas en Espafia, destaca el cuaderno semestral de alta
cocina Apicius, Premio Nacional de Gastronomia a la Mejor Publicacién y denominada la mejor
publicacién del mundo en los Gourmand World CookBook Awards. Desde 2003, la editorial
Montagud publica este libro en el que se recoge las Ultimas novedades de la alta gastronomia a

nivel mundial.

También, destaca la revista Sobremesa, fundada en 1984 y perteneciente al grupo Vinoseleccion,
editada en papel y con su correspondiente version online. En esta se combinan las informaciones
gastronémicas con aquellas pertenecientes al mundo vitivinicola y las Gltimas tendencias de

consumao.



Otros titulos conocidos son la revista Club de Gourmets, la cual profundiza a través de sus
informaciones en la denominada “Nueva Cocina Espafiola”. La revista Tamiz, de publicacion
trimestral, que se caracteriza por centrarse en un producto especifico de la gastronomia espafiola
en cada numero. La revista Origen, publicacion bimestral, especializada en el sector
agroalimentario espafol, Premio Nacional de Gastronomia 2014. También destaca la revista
digital 7 Canibales, la revista Cocina y Vino, la revista Saber y sabor o la revista Traveler del

grupo Condé Nast, entre otras.

Por otro lado, también es necesario mencionar el valioso papel que juegan las guias en la
divulgacion gastronémica. Una de las mas importantes y reconocidas a nivel mundial por la
asignacion de las tan preciadas “Estrellas de la buena mesa”, es la Guia Michelin, la més antigua
de las guias europeas, fundada en 1900. Otra guia de gran renombre es la Guia Repsol, fundada
en 1979 y considera como uno de los méaximos referentes gastronémicos en Espafia por su apoyo
y compromiso con el turismo y la gastronomia nacional. Ademas, condecora con los denominados

“Soles” a los restaurantes de mayor prestigio.

Los programas televisivos también han jugado un papel importante en el boom de la gastronomia
en nuestro pais. Un ejemplo de ello es el programa de cocina MasterChef, emitido por Radio
Television Espafiola (RTVE) desde 2013.

Desde la aparicion de la television, los programas gastronémicos han ocupado un lugar
relevante en las parrillas televisivas espafiolas. Estos programas han evolucionado tanto
a nivel formal como de contenido, adaptandose a las tendencias vigentes y a la demanda
de la audiencia, convirtiendo los formatos tradicionales unidireccionales en completos

espectaculos gastronémicos (Hidalgo, 2013, p.317).
3.2.Situacioén y contexto en Canarias

Para comprender la situacion actual y el contexto en el que se desarrolla el Periodismo
Gastrondmico en Canarias, debemos tener en cuenta ciertos aspectos importantes como la
geolocalizacion de las Islas y la lejania de estas con el continente europeo, asi como su cercania

con Africa y su papel como zona de paso y de conexion entre continentes, entre ellos América.

El archipiélago canario ha sido protagonista de hechos historicos y obras literarias desde el siglo
XV. Las Islas resultaron ser el Gltimo puerto europeo que pis6 Cristébal Col6n antes de dirigirse
a América en 1492. La exportacion de productos desde el Archipiélago al resto del mundo jugd
un papel importante. La vid, introducida en las Islas en el siglo XV, y las condiciones islefias

diferenciaban, y siguen diferenciando en la actualidad, a los vinos canarios del resto. El poeta y



dramaturgo inglés William Shakespeare plasmé en muchas de sus obras su pasion por el producto

vitivinicola canario.

En la actualidad, Canarias tiene una poblacion aproximada de 2,2 millones de habitantes, segln
datos del Instituto Canario de Estadistica a fecha de enero de 2021, y cuenta con una superficie
de 7 447 km2.

Segun datos del Instituto Nacional de Estadistica y en base a los resultados de la EPA (Encuesta
de Poblacion Activa), el Archipiélago cuenta con un porcentaje de paro del 25,4 %, lo que lo

posiciona a la cabeza de las CCAA con mas paro, seguido de Andalucia con un 22,5 %.

La economia en Canarias se basa en el sector terciario, principalmente en el turismo. Este sector
generé mas del 40 % del empleo existente en las Islas en los afios 2017 y 2018; y su aportacion

al PIB, producto interior bruto, de las Islas a llegado a superar el 35 % (Statista, 2021).

Como destino turistico, en las Islas, la hosteleria y la restauracion juegan un importante papel
como parte del sector servicios. Segun datos de Statista (2021), en 2019, Canarias contaba con

maés de 15 800 establecimientos de servicio de comidas y bebidas.

3.3.La gastronomia canaria

Las costas bafiadas por el océano Atlantico, la suave brisa de los vientos alisios y la naturaleza
volcanica del terreno confieren a Canarias particularidades Unicas. Las Islas cuentan con una gran
riqueza y un enorme patrimonio gastronémico plasmado en sus recetarios, de los mas antiguos a

los méas nuevos.

En el Archipiélago se cultivan y elaboran productos de calidad, demandados y utilizados por los
mejores chefs del mundo. Desde el tradicional gofio a la papa negra, las batatas del proyecto
colectivo de agricultores ecoldgicos en Lanzarote SAT El Jable, el Queso Flor de Guia de Gran
Canaria o a los vinos de tratamiento honesto con mas de 90 Puntos Parker en la reconocida

publicacién The Wine Advocate, donde se los describe como extraordinarios.

Al igual que los vinos canarios y los distintos tipos de varietales que han hecho de las Islas un
auténtico parque jurdsico de variedades aldctonas de vides, el queso es otra de las sefias de
identidad del Archipiélago. Canarias produce unas 17 000 toneladas aproximadas de queso al afio,
con un consumo anual que supera en dos quilos la media nacional, segin la Guia de Quesos de
Canarias del Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria del Gobierno de Canarias. La
elaboracién de quesos de canarias, al igual que la produccion de vino, se encuentra catalogada en

el Registro de Denominaciones de Origen Protegidas (DOP) de la Unién Europea.
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Es la variedad, la riqueza y la singularidad de los productos, asi como las influencias culturales y
la fragmentacion del territorio, lo que ha hecho que Canarias se eleve como punto de referencia

gastronémico y vitivinicola mundial.

El desarrollo de la gastronomia canaria se ve reflejado en el importante nimero de restaurantes
galardonados y reconocidos por guias de prestigio a nivel nacional e internacional que se pueden

visitar en las Islas.

En 2021, Canarias ha sumado seis nuevos Soles Guia Repsol, a los 23 que ya tenia desde la pasada
edicion 2020 (6 restaurantes con dos Soles y 17 con un Sol). En cuanto a la Guia Michelin, en
2021, 33 son los restaurantes mencionados, seis de ellos con una Estrella y uno con dos. Del
mismo modo, la Guia reconoce 13 restaurantes “Bib Gourmand” y 13 restaurantes con “El plato

Michelin”.

Es necesario destacar la importancia que la cocina canaria también esta teniendo fuera de las Islas,
con restaurantes como GOFIO Madrid, con una Estrella Michelin y dos Soles Guia Repsol,
ubicado en plena capital de Espafia, y cuya cocina se basa en la fusion a partir del recetario canario

tradicional.
3.4.La informacion gastronémica en Canarias

El fendmeno de comunicacion gastrondmico que actualmente invade la Peninsula, no se vive con
la misma intensidad en el Archipiélago. A nivel regional, pocos son los medios de informacion
generalista que dedican secciones o cuentan con canales y webs para el desarrollo de esta

especializacion de manera profundizada.

Desde finales del siglo XX, la gastronomia en la prensa canaria a tenido su lugar gracias a
periodistas de renombre. En Tenerife, dentro de la prensa de informacidn generalista, podemos
destacar la labor especializada de periodistas como Francisco Belin, quien dirigié la seccion de
gastronomia de el periodico El Dia desde 1986 hasta 2014; o José Luis Conde, en Diario de

Avisos, como queda reflejado en este trabajo.

La llegada de la digitalizacion y el auge de Internet supuso el inicio de nuevas formas de negocios
informativos. Los medios tradicionales se digitalizaron y surgieron nuevos medios o plataformas

online.

En Canarias, podemos distinguir varias webs que ofrecen a los lectores informaciones

gastrondémicas especializadas:
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La plataforma Gastronomia 7 Islas es un portal web editado por Antonio Luis Gonzales con sede
en la isla de Tenerife y que apuesta por las informaciones referentes a la cocina, la enologia, la

alimentacion y la innovacion culinaria.

La plataforma multimedia de comunicacion integral sobre gastronomia y guias gastronémicas de
Canarias GastroCanarias, dirigida por el periodista José Carlos Marrero y editada en Tenerife.
Ademas de difundir informaciones a través de la web, la plataforma organiza cada afio su Salon

Gastrondmico de Canarias en el Recinto Ferial de Tenerife.

Gran Canaria Gourmet es una plataforma editada en la isla de Gran Canaria y especializada es
la promocion, formacion e informacion de las singularidades gastronémicas de la Isla. Surgio6 en
el afio 2011 a través de la Cdmara de Comercio de la Isla y tiene como objetivo ejercer como

escaparate y dinamizador de la oferta productiva del sector.

La web Hule y Mantel surge en 2017 en Tenerife de la mano del periodista especializado en
gastronomia Francisco Belin. La plataforma, que actualmente se encuentra integrada en el grupo
de comunicacion CYO, destaca por ofrecer informaciones gastronémicas, asi como analisis de

restaurantes y locales y de platos de la cocina canaria.

El blog gastrondmico Abocados esta editado por el periodista y colaborador de Diario de Avisos
José Luis Conde. El canal digital de gastronomia, integrado en el diario decano de Canarias,
informa sobre todos los hechos gastronémicos de actualidad dentro del sector, asi como describe

y descubre nuevos restaurantes y locales.

Pellagofio es una revista especializada cuyas informaciones se basan en el mundo rural y natural
de Canarias, siempre desde una perspectiva gastrondmica. Se edita en la isla de Gran Canaria por
el periodista, escritor e investigador Yuri Millares y se ofrece el primer miércoles de cada mes

junto al diario editado en Las Palmas de Gran Canaria, La Provincia.

Saboreando Canarias es un medio digital editado en Tenerife y dedicado a la transmision de
informaciones relacionadas con el sector del ‘enogastroturismo’, considerandolo pieza clave en

el desarrollo turistico local de las Islas.

El periddico digital Canarias Gourmet, editado en la isla de Tenerife y dirigido por José Garavito
Galarraga, surge en 2007, lo que lo hace una de las webs gastronémicas especializadas con méas
trayectoria del Archipiélago. Cuenta con varios blogs elaborados por colaboradores en los que se

realiza critica y analisis de restaurantes. Ademas, edita una revista interactiva Cielo, Mar y Tierra.
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4. Marco teoérico

4.1.Concepto de Gastronomia

Existen numerosas definiciones para referirse al término “gastronomia”. Debemos tener en cuenta
gue esta palabra es la expresion de un concepto relativamente joven, aunque la historia de la
gastronomia y, por tanto, la evolucion de su concepto, estan intrinsecamente relacionados con la

historia de la humanidad.

A lo largo de los siglos, han ido surgiendo distintas terminologias para referirse al denominado
“arte del buen comer”. Muchas de estas definiciones nacen de instituciones, tales como la Real
Academia Espafiola (RAE), manuales o enciclopedias, pero otras muchas han nacido de la mano
de gastronomos e investigadores que, después de afios de trabajo e investigacion, acufiaron sus

propias definiciones.

El concepto de gastronomia se alimenta de la sintesis de otras muchas disciplinas. La
epistemologia de la gastronomia es, en consecuencia, la heredada de otras epistemologias
que se le han ido asociando a lo largo de su evolucion; en especial, las referidas a la
alimentacion, la nutricion, la psicologia, las ciencias sociales, la dietética y la cocina.
(Cartay. R, 2019, p. 24).

El uso del término gastronomia alcanz6 importancia en los medios hace relativamente poco
tiempo, en correspondencia con el desarrollo del turismo a escala mundial y del turismo
gastrondmico. La expansion del fendémeno gastronémico se debe segin Garnham (1986) al
desarrollo del llamado sector servicios “caracterizado por la industrializacion de sectores que
estaban organizados mas primitivamente, como esfera del trabajo domestico, totalmente ajenos
al mercado” (p. 137).

El primer registro del término “gastronomia” se remonta al siglo IV a.C., cuando el poeta griego
Arquestrato de Gela hizo uso de esta palabra para titular su poemario La Gastronomia. Sin
embargo, después de este hecho, no hay constancia del uso del término hasta el siglo Il d.C. Seis
siglos después de su primera aparicion, el retérico y gramatico griego Ateneo de Naucrates rescata
la palabra gastronomia al citar en su obra Deinosofistas, también conocida como El banquete de
los sabios o El banquete de los eruditos, varios versos del poemario de Arquestrato. Tal y como
sefiala Fernando Sanchez Gomez (2013), no vuelve ha hacerse uso del concepto hasta que el
abogado y poeta francés Joseph Berchoux lo rescata y emplea en su obra La Gastronomie ou

[’homme des champs a table en 1801 (p. 55).
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Por gastronomia se entiende, segtin la Real Academia Espafiola, “el arte de preparar una buena
comida” y la “aficion al buen comer” (2021). Esta compuesta por un conjunto de conocimientos
y practicas relacionadas con el arte culinario, las recetas, los ingredientes, las técnicas y los
métodos, asi como por su evolucion histérica y sus significaciones culturales. El Diccionario de
gastronomia de Carlos Delgado coincide con la Real Academia Espafiola al definir la gastronomia

como “el arte de preparar una buena comida” (Delgado. C, 1998).

Por otro lado, en el Diccionario de uso del espafiol de Maria Moliner el concepto de gastronomia

aparece definido como el “conjunto de conocimientos y actividades relacionados con comer bien”

(Moliner. M, 2008).

La Oxford University Press define este término como “el estudio de la relacion entre comida,

cultura, arte y ciencia de preparar y servir comida rica o delicada y apetitosa” (2021).

No han sido pocos los autores e investigadores que, en sus distintas obras, libros, enciclopedias y

manuales, han intentado aproximarse a una definicién detallada del concepto.

El jurista francés Brillat-Savarin define en Fisiologia del gusto, su obra mas conocida, publicada
por primera vez en 1825, el concepto de gastronomia. En este libro, considerado el primer tratado
de gastronomia, el autor narra la importancia que tiene la buena mesa para el desarrollo de las

sociedades.

Entiéndase por gastronomia el conocimiento razonado de cuanto al hombre se refiere en
todo lo que respecta a la alimentacion. Tiene por objeto velar por la conservacion del
hombre empleando los mejores alimentos. Esto lo consigue dirigiendo con principios
fijos a los que buscan suministrar o preparan cosas capaces de convertirse en alimentos.
(Brillat-Savarin, 2001, p. 40).

Teniendo en cuenta estos aspectos, en el sentido de andlisis del término, la gastronomia seria un
estado superior al de la cocina, definiendo la cocina como aquellos procedimientos para la
elaboracion de alimentos. Por tanto, la gastronomia se entiende como un acto social, el de comer

con otros, acompafiado por una serie de elementos socioculturales.

4.2. Concepto de Gastrénomo

Del concepto de gastronomia se desprende la figura de un personaje intrinsecamente relacionado
con esta, el gastrénomo. La definicion de este personaje ha de tenerse en cuenta al hablar de la

gastronomia, la cocina y de toda la 6rbita en torno a esta.
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Como ya se menciond, la palabra gastronomia aparece por primera vez en la Grecia clasica. Fue
aqui también donde los primeros gastronomos iniciaron su andadura. Segun la Real Academia
Espafiola, se entiende por gastronomo toda aquella “persona experta o entendida en gastronomia”
o aquella “persona aficionada al buen comer” (2021). Este concepto, por su parte, va unido al de
gourmet entendiéndose como aquella “persona de gustos exquisitos en lo relativo a la comida y
la bebida”, segtin la RAE (2021).

En el libro La Casa de Luculo o el Arte de Comer, de Julio Camba (2015), el autor hace la

siguiente reflexion:

El buen gastrénomo debe, ante todo, tener una buena nariz. Con una buena nariz y algin
dinero se puede ir muy lejos por el camino de la gastronomia, sin que esto implique, ni

mucho menos, la exclusion de toda una clase social. (p. 39).

Por tanto, un gastrénomo es toda aquella persona con altos conocimientos en gastronomia,
comida, cocina y bebida, asi como un experto en comunicacion, con el objetivo de poder atender
y satisfacer las necesidades de los distintos publicos que en la actualidad demandan todo tipo de

informaciones relacionadas con el mundo y la cultura de la gastronomia.

4.3. Conceptos de Periodismo Especializado y Periodismo Gastronémico

Llegado a este punto es necesario establecer la conexion que existe entre la gastronomia y el
periodismo. Para llegar a comprender este hecho, se debe conocer, en primer lugar, el significado

del concepto de Periodismo Especializado (PE).

Existe un incontable nimero de definiciones en cuanto al concepto de Periodismo Especializado.
Por tanto, este hecho provoca cierta dificultad para logar encontrar una definicion consensuada

del término por estudiosos, profesionales y especialistas.

Javier Fernandez del Moral (2004) entiende por Periodismo Especializado:

Aquella estructura informativa que penetra y analiza la realidad a través de las distintas
especialidades del saber, la coloca en un contexto amplio que favorezca una vision global
al destinatario y elabora un mensaje periodistico que acomoda el codigo al nivel de cada
audiencia atendiendo a sus intereses y necesidades. Se ocupa de proponer modelos
comunicativos que hagan de las especialidades del saber o actividades profesionales
materia periodistica, susceptible de codificacion en mensajes universales, ademas de

establecerse como via de comunicacion interdisciplinaria. (p. 24).
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A partir de esta primera definicion, se puede comprender que para realizar una labor de PE es
necesario conocer la realidad sobre lo que se va a informar. Del mismo modo, es necesario

delimitar los &mbitos tematicos, asi como contextualizar la informacion.

Por su parte, Mar De Fontcuberta (1997, p. 21) describe el PE como “la 6ptima produccion del
discurso periodistico aplicado a cada una de las parcelas del saber en la perspectiva sistematica
de las grandes areas de conocimiento social: sociedad, politica, cultura y economia”. De
Fontcuberta profundiza en la necesidad de que la informacion desarrollada en torno al PE cuente

con calidad, pero este tipo de periodismo es mucho mas amplio y se ocupa de muchas mas areas.

Montserrat Quesada (1998, p. 21) realiza su propia aproximacion al concepto de Periodismo
Especializado: “Aquel que tiene relacion con la aparicion de publicaciones no diarias que centran
sus contenidos en tematicas distintas a las tradicionalmente consideradas como actualidad
periodistica”. Ademas, la autora no lo encuadra en areas especificas de conocimiento, sino que

se refiere al PE como a un tipo de periodismo capaz de trabajar maltiples &mbitos tematicos.

Por otro lado, Quesada (1998) también menciona la figura del nuevo profesional encargado de

trabajar este tipo de periodismo, introduciéndolo dentro de la propia definicion del PE:

La aparicién de profesionales de la informacién, llamados periodistas especializados, que
no se limitan a informar genéricamente de los hechos que conforman la realidad social,
sino que se han convertido en profesionales capaces de interpretar, valorar y, en
definitiva, explicar los contenidos informativos de d&mbitos tematicos muy precisos y

complejos. (p. 21).

Llegado a este punto, podemos establecer que el PE surge a raiz de la necesidad de satisfacer las
demandas informativas especializadas de distintos sectores de la audiencia. Ademas, podemos
situar su principal objetivo en la divulgacion de conocimientos de expertos al resto de la sociedad.
Para poder llevar a cabo esta labor, el Periodismo Especializado utiliza herramientas propias de

la comunicacion, asi como un lenguaje claro, sencillo y conciso.

Es necesario que el profesional encargado de realizar la labor especializada posea aquellos
conocimientos necesarios para valorar e interpretar las informaciones, asi como conseguir dotar
a sus receptores del mayor nimero de elementos de juicio posibles, para que estos, de manera

individual, puedan formular su propia consciencia critica.

Una vez realizada la aproximacion al concepto de Periodismo Especializado, se puede deducir el

significado de Periodismo Gastronémico o Periodismo Especializado en Gastronomia.
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Se entiende por Periodismo Gastronémico aquel que se encarga de trabajar de manera
especializada las informaciones relacionadas con las tematicas gastronémicas, con una
periodicidad constante. Al igual que otras especializaciones, el Periodismo Especializado en
Gastronomia requiere del estudio de la materia: conocimiento de las materias primas, de los
restaurantes, de los cocineros y de las técnicas culinarias, asi como el funcionamiento de la sala

y la experiencia que se adquiere a través del paladar y la cata.

En los comienzos de esta especializacion, los recetarios fueron las piezas clave en torno a las que
giraban todas las informaciones gastronémicas. Sin embargo, esta rama emergente ha derivado
hacia contenidos especializados y editoriales de distinta indole, que abarcan desde la cocina, hasta

los chefs, el gusto, los alimentos y las bebidas.

4.4. Géneros periodisticos dentro del Periodismo Gastronémico

El Periodismo Gastrondmico abarca distintos géneros periodisticos mediante los cuales el
profesional no solo informa, sino también expresa experiencias y sensaciones. Dentro de esta
especializacion podemos encontrar distintos géneros periodisticos como el reportaje, la entrevista,
el articulo de opinién, la crénica o la critica gastrondmica, resefias y, por supuesto, noticias de

actualidad.

Lorenzo Gomis (1991, p. 44) argumenta que los géneros periodisticos son importantes fuentes de
aprendizaje. Estos representan la “sedimentacion de la experiencia” del trabajo colectivo en
diversos medios de informacion. Su correcto domino técnico distinguiria al profesional del

periodismo de aquel que no lo es.

Daniel Franco retrata en un articulo para The Foodie Studies (2018), que Cristina Arguilé,
profesora y periodista especializada en gastronomia y agroalimentacién, explica la importancia
de los géneros periodisticos y su multifuncionalidad para la proyeccién de la gastronomia. La
periodista describe la cronica como uno de los géneros periodisticos mas importantes dentro de

esta especialidad.

Martin Vivaldi (1998, p. 123) describe la crdnica periodistica como una “informacion
interpretativa y valorativa de hechos noticiosos, actuales o actualizados, donde se narra algo a
tiempo que se juzga lo narrado”. Es decir, el cronista, al transmitir la informacion, ofrece una

version personal del hecho narrado, contextualizandolo.

El reportaje, al igual que la entrevista, es otro género muy utilizado en el Periodismo
Gastrondmico y, en ocasiones, roza el estilo literario. Montserrat Quesada (1987) describe el

reportaje periodistico como:
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Género periodistico que contiene en su texto, o puede contener, todos y cada uno de los
demas géneros. Es informativo, pero también incorpora elementos propios de los textos
de opinidn. Puede tratar de la actualidad, aunque también permite la inclusion de algin
recurso creativo. Muchos autores lo consideran un hibrido entre los escritos informativos

y los interpretativos (p. 31).

Pero uno de los géneros mas clasico y reconocido dentro del Periodismo Gastronémico es la

critica, Sdnchez Gomez (2013) la considera el género mas importante.

La critica nace en Francia, de la mano del autor Grimod de La Reyniére (1758-1837), quien esta
considerado el primer periodista gastrondmico de la historia. De La Reyniére ensefi6 las artes

culinarias y del buen hacer en la mesa a la nueva burguesia francesa de la época.

La critica gastrondmica llegd con cierto retraso a Espafia, concretamente a finales de la década de
los sesenta. Este hecho se debe, entre otros factores, a que la Espafia de entreguerrasy la posguerra

centraba su preocupacion en el hambre y la miseria y no en el buen comer.

Este género cumple con una importante funcion orientadora que “se aprecia cuando el especialista
informa a un comensal de los aspectos que ignora sobre el arte de un cocinero” (Gémez, 2013,

pp. 192-199) y nace de la necesidad de informar sobre esta materia.

Autores como Armaiianzas y Diaz Noci (1996) se refieren a la critica como un género cuya

elaboracién no siempre surge de la mano de un profesional del periodismo:

La critica es la presentacion, explicacion, andlisis 0 enjuiciamiento de una obra de
creacion mostrada al publico, redactada por un especialista en algin area de la creacion,
generalmente sin dedicacion a las funciones periodisticas, con una relacion laboral con la
publicacién de colaborador. En demasiadas pocas ocasiones es un periodista el autor de

estos textos. (p. 85).

Sin embargo, la critica gastronémica ha evolucionado a la par que la especializacion periodistica
en esta tematica. Poco tiene que ver la critica de hoy con la iniciada en el siglo XV 111. En palabras
del periodista especializado en gastronomia Francisco Belin: “La tan conocida critica
gastrondmica, hoy en dia, no es mas que una crénica con opinién y vision personal de la

degustacion de los platos de un restaurante”.

Por otro lado, la gastronomia y la literatura van de la mano. La periodista gastronémica Yanet

Acosta explica la importancia de la gastronomia en la literatura dado que a través de ella “los
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autores consiguen describir a un personaje, ya que lo qué comemos y como lo hacemos nos
define” (2013).

Por tanto, el Periodismo Gastrondémico es una rama especializada del periodismo que disfruta de
un espacio propio dentro de la prensa, con secciones, publicaciones y revistas propias. Esta
vertiente periodistica cuenta con la figura de un nuevo profesional especializado en la materia,
gue requiere una formacidn especifica que lo dote de un enfoque determinado. Asi mismo, el
Periodismo Gastrondmico tiene a su disposicion distintos tipos de géneros, que en ocasiones rozan
lo literario y lo diferencian, mediante los cuales se ha logrado introducir y difundir entre las

sociedades nuevas culturas y maneras de vivir.

4.5. Diario de Avisos

Diarios de Avisos es un periddico local diario de la provincia de Santa Cruz de Tenerife, fundado
en julio de 1890 en Santa Cruz de La Palma y editado en esta Isla hasta 1976. En sus inicios
cambi6 varias veces de nombre: Diario de Avisos de Santa Cruz de La Palma, Diario de Avisos
del Partido Judicial de Santa Cruz de La Palmay Diario de Avisos de La Palma (Alvarez, 2016,
p. 201).

Esté considerado el decano de la prensa canaria al ser el periddico mas antiguo de las Islas. Este
hecho a provocado que el medio haya pasado por las manos de mdultiples propietarios.
Actualmente se edita en la capital tinerfefia. Su maximo responsable es, desde 2015, Lucas

Fernandez y, desde 2016, el director del medio es el periodista Carmelo Rivero.

El medio incluye el color en sus publicaciones desde 1999, afio en el que se realiza un cambio en
las rotativas. Ademas, contd con una rotativa propia hasta el afio 2010, cuando pasa a ser editado
por la empresa Tenerife Print. Diario de Avisos cuenta, ademas, con una emisora propia de radio
desde 1994, Teide Radio, y desde el afio 2000, la edicion impresa la complementa la versién

digital del periddico: https://diariodeavisos.elespanol.com.

En diciembre de 2019, y segln datos de la Oficina de Justificacion de la Difusién (OJD), la web
de la version digital del medio registré un total de 2 615 701 de usuarios Unicos, batiendo un
record histdrico para el medio y situdndolo como lider de audiencia en las Islas, seguido de otros
medios como El Dia, medio editado también en la provincia de Santa Cruz de Tenerife, y
Canarias 7, periodico editado en Las Palmas de Gran Canaria. Este hecho hizo visible la

confianza depositada por los lectores en la plataforma multimedia y el medio.
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Grafico 1. Fuente: Diario de Avisos y OJD (2019)

En 2015, el Grupo Audiovisual Plat6 del Atlantico, empresa fundada en 2002, con delegaciones
en Madrid y en Los Angeles (EE.UU) vy dirigida por Lucas Fernandez, adquirié la mayoria
societaria del Grupo de Comunicacién Diario de Avisos.

En 2016, el medio llegd a un acuerdo estratégico con El Espafiol, diario digital dirigido por Pedro
J. Ramirez. Este nuevo acuerdo produjo cambios en el formato y el disefio del periédico impreso
a partir del 7 de marzo de 2016. Ademaés, se produjeron cambios en la version web

diferenciandose esta de la version impresa:

Suscribieron un acuerdo de colaboracidn estratégica el 7 de marzo de 2016 en virtud del
cual Diario de Avisos aportara al periddico digital EI Espafiol una cobertura extensa de
la informacién de las Islas, mientras que El Espafiol facilitara a Diario de Avisos

contenidos editoriales para su edicion impresa (Alvarez, 2016, p. 203).

En la actualidad, 2021, y segln datos recopilados por el propio Diario de Avisos, a partir de la
Oficina de Justificacion de la Difusion (OJD) y el estudio general de medios (EGM), el medio
cuenta con 81 000 lectores diarios en prensa impresa segln la Gltima oleada EGM, representando

los hombres mayores de 65 afios el grupo de lectores mayoritario.

Segun datos de la OJD interactiva, la segmentacion en web de usuarios Unicos se eleva a la cifra
de 4 581 841 en la actualidad. Estos datos duplican las cifras de lectores Unicos de 2019, un
aumento considerable en tan corto periodo de tiempo. Este hecho puede deberse a multiples

factores, desde la digitalizacién y la caida de las ventas en papel, hasta la situacion provocada por
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la pandemia de la COVID - 19 durante el afio 2020, suceso que ha provocado un boom de la

digitalizacion entre los ciudadanos.

En redes sociales, como Facebook, Diario de Avisos cuenta con 232 000 personas a las que le
gusta la pagina y 244 000 que la siguen. En Instagram, los seguidores rondan los 36 000; y en

Twitter, los seguidores alcanzan el total de 110 000.

4.5.1. Diario de Avisos y la gastronomia

Diario de Avisos se diferencia del resto de la prensa generalista local, dentro de la provincia de

Santa Cruz de Tenerife, al tratar de manera mas profunda los temas gastronémicos.

Es el unico medio local que actualmente cuenta con una seccién coordinada y periodica dedicada
a la gastronomia en la isla de Tenerife, tanto en su version impresa como en su version digital,
bajo la supervisién del periodista canario especializado en gastronomia José Luis Conde Miranda.
Conde ademas de coordinar, redacta la mayoria de las informaciones y es el Unico periodista

especializado fijo que trabaja esta seccién.

En su version digital, el medio cuenta con un apartado dedicado a la gastronomia dentro de la
seccion “Sociedad”. Pero, ademdas de esto, cuenta con un canal digital de gastronomia,

https://abocados.es, editado también por José Luis Conde. Este canal de gastronomia cuenta en

Facebook con 3 473 personas a las que le gusta la pagina y 3 614 que la siguen. En Instagram, el

canal ronda los 2 400 seguidores y en Twitter los 600.

Por otro lado, el Grupo de Comunicacion organiza anualmente, mediante la Fundacion Diario de
Avisos, los Premios de Gastronomia Diario de Avisos. Con la entrega de este galardon, el medio
de comunicacion premia el trabajo, la dedicacion, el esfuerzo y el talento de aquellas personas e
instituciones que impulsan el sector gastronémico canario. En el afio 2020, los premios celebraron

su 35 aniversario.
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5. Obijetivos e hipdtesis

5.1. Objetivos

5.1.1. Objetivo general
El principal objetivo de esta investigacion es el de realizar una aproximacion
al tratamiento de la informacion gastronémica publicada en la version impresa
del periddico local/generalista decano de la prensa canaria Diario de Avisos,
asi como analizarla, estudiarla y compararla.
5.1.2. Objetivos especificos
Realizar una aproximacion y explicar la situacion actual del Periodismo
Especializado en Gastronomia.
Explicar los distintos géneros periodisticos utilizados en el Periodismo
Gastronomico.
Realizar un acercamiento a la historia del Periodismo Gastronémico en
Espafia y Canarias.
Analizar los distintos medios especializados en gastronomia existentes en
Canarias
Analizar la evolucién de las informaciones gastronémicas publicadas en
la version impresa del medio local/generalista Diario de Avisos, desde el
afio 2016 y hasta el afio 2019.
5.2. Hipotesis

Diario de Avisos demuestra un fortalecimiento de las informaciones
gastrondmicas durante los cuatro afios analizados, ofreciendo una seccién
especifica y cada vez mas espacio para esta en su version impresa.

El nimero de autores, asi como la cantidad de las informaciones gastrondmicas
publicadas por el medio han aumentado en razon al paso de los afios.

Diario de Avisos ofrece en la actualidad suplementos especializados o canales

exclusivos para realizar la labor del Periodismo Gastronémico.
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6. Metodologia

Para la realizacion de esta labor de investigacion y con motivo de poder cumplir con los objetivos
de la investigacion, obtener respuestas y conocer si las hip6tesis son ciertas o no, asi como obtener
una idea aproximada de las informaciones gastrondmicas publicadas en el periddico local/
generalista decano de la prensa canaria Diario de Avisos, se han tenido en cuenta los aspectos
necesarios para la redaccion del sustento tedrico previo, de aquellas cuestiones de importancia

relacionadas tanto con el periodismo como con la gastronomia.

Para esta investigacion se ha optado por un modelo no experimental, es decir, un tipo de modelo
de investigacion que se realiza sin la manipulacién deliberada de las variables. Ademas, cuenta

con una dimension longitudinal, abarcando un marco temporal concreto.

6.1. Fase de investigacion

Se ha procedido con una primera fase de investigacion y revisién bibliogréafica y documental,
repaso de autores y libros relacionados con la cuestion, asi como una revision minuciosa de
articulos académicos y de textos de interés para la investigacion. Para desarrollar esta primera
fase, se establecié un orden de analisis que abarca desde las informaciones y publicaciones mas
generales (historia de la gastronomia, terminologias y definicion de conceptos) hasta las
informaciones méas acotadas y cercanas al objeto de estudio (la actualidad de las informaciones

gastrondémicas en Canarias, centrando el estudio en el medio Diario de Avisos).

Para esta investigacion se ha seleccionado, en primer lugar, la version impresa del medio local
editado en la provincia de Santa Cruz de Tenerife, Diario de Avisos, debido a su antigiiedad e

influencia en la comunidad, asi como por la delimitacion geogréfica.

En segundo lugar, se ha escogido un periodo de tiempo para realizar este anélisis comprendido
entre el afio 2016 y el afio 2019. Se ha decidido estudiar este tramo temporal con el fin de observar
cémo han evolucionado las informaciones gastronémicas en el medio impreso. Se selecciono el
2016 como afo de partida, al ser el afio en el que el medio llega a un acuerdo estratégico con el
diario digital El Espafiol, hecho que produjo cambios en la version impresa del medio. No se ha
incluido el 2020 en esta investigacion, ya que debido a la pandemia ocasionada por la COVID —

19, este afio en concreto necesitaria un estudio individual.

Una vez seleccionado el medio, se ejecutd una segunda fase de investigacion centrada de manera

exclusiva en el medio seleccionado. De esta segunda fase de investigacién se concluyé que para
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este trabajo solo se analizarian los sabados de cada mes durante los cuatro afios seleccionados. Se
escogid concretamente el sdbado al ser el Unico dia de la semana en el que la version impresa de

Diario de Avisos edita una seccion fija destinada a la gastronomia.

Concretado el periodo temporal a analizar (todos los sabados desde 2016 hasta 2019), se procedio
a un analisis exhaustivo y pormenorizado de las paginas dedicadas a la gastronomia, incluidas las
portadas de cada sabado, y de todas las informaciones que estas incluyen (noticias, reportajes,
cronicas/criticas, entrevistas y resefias). Para llevar a cabo este procedimiento se consulto y utilizd

la hemeroteca de prensa digital de la Universidad de La Laguna.

6.2. Fase de andlisis

En la fase de analisis se profundizé en los mensajes gastronémicos ubicados en las paginas de la
version impresa de Diario de Avisos, ahondando en las informaciones recopiladas durante la

segunda fase de la investigacién, con la marca temporal ya mencionada.

Se tuvo en cuenta la portada de cada sabado y la cantidad de paginas totales del periddico ese dia,
asi como la cantidad de paginas destinadas a la seccion de gastronomia. También el total de las
imégenes y si estas estaban a color o no. El total de las informaciones, los géneros predominantes
y el tratamiento de dichas informaciones. Por otro lado, se estudio la procedencia de las
informaciones, asi como los autores y la publicidad insertada en cada pagina. Todo ello, con el

objetivo de plasmar la evolucion de la seccién a lo largo de los cuatro afios estudiados.

Para el andlisis de las informaciones y mensajes gastrondmicos publicados por el periddico, se ha
decidido solo incluir aquellos ubicados fisicamente dentro de este, en sus respectivas secciones,
aunque se hayan consultado también, para su comparativa, en la segunda fase de investigacion,

revistas y canales adscritos al medio.

Para poder realizar el analisis con cierto criterio y orden, se ha optado por el disefio de una
plantilla. Para ello, se utilizo la herramienta Word de Microsoft con el fin de crear un formulario

a modo de ficha, que se adjuntara mas adelante en el apartado Anexo 1 de este trabajo.

Al elaborar la plantilla de la ficha que se utiliz6 posteriormente para analizar todos los contenidos,
se opto por destinar una primera parte a exponer todos los datos que se iban a tener en cuenta para
la investigacion. La ficha se distribuy6 en columnas, cada una con un dato a analizar; y en filas,

cada una de ellas correspondiente a un sabado del mes. Las fichas se realizaron de manera
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mensual, por lo que en total se analizaron 48 fichas que se adjuntaran en el apartado Anexo 4 de

este trabajo.

La ficha incluye, antes que nada, una fila para ubicar el mes y el afio a analizar. A continuacion,
dispone de 12 columnas, la primera de ellas con el numero de cada sdbado del mes. Las 11
columnas restantes se distribuyen de la siguiente manera: noticias en portada, con respuesta de si
0 no; numero de paginas totales del periddico; nombre de la seccién o el espacio; nimero de
paginas destinadas a la seccion; nimero de iméagenes y si estas van a color o no; total de las
informaciones; géneros de las informaciones (noticias, cronicas, resefias, reportajes, entrevistas y
opinidn) y su cantidad cada dia; procedencia de la informacion (propia o de agencia); autores que
firman las informaciones; y publicidad. La dltima columna esta destinada a observaciones

destacables de cada sabado.

La ficha cuenta con filas para cada sabado que varian en cantidad segun el mes. Ademas, cuenta
con dos filas mas. Una destinada a conclusiones y observaciones generales del mes; y otra, a
exponer la cantidad de noticias, crénicas, resefias, reportajes, entrevistas y opiniones recopiladas

durante el mes, con el objetivo de facilitar el recuento final.

Una vez analizado cada uno de los sdbados ubicados dentro de la marca temporal establecida y
registrado los datos en las fichas correspondientes, se ha procedido a un volcado de los resultados

para analizarlos de forma exhaustiva y establecer asi la tendencia evolutiva del medio.

En el analisis, descrito a continuacién, se han incluido paginas del periédico con aspectos
llamativos, para facilitar su comprension y mostrar de manera visual lo que se plasma en forma
de texto. Estas paginas se incluyen en el apartado Anexo 2 de este trabajo. De igual modo, en el
apartado Anexo 3, se pueden consultar las portadas de Diario de Avisos en las que se hace

referencia a noticias relacionadas con la gastronomia y la seccién analizada.
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7. Andlisis y resultados

En su version impresa, Diario de Avisos dedica cada sdbado un espacio a la gastronomia, cuya

ubicacién y nimero de péaginas varia segun los afios analizados.

A continuacion, se detallara afio por afio el analisis con sus respectivos resultados, obtenidos tras
la larga fase de investigacion (2016 — 2019), resaltando aquellas peculiaridades detectadas y que
marcan la diferencia o el cambio en la linea gastronémica del medio. De este modo, se intenta
comprender los cambios que la seccion ha vivido durante los cuatro afios analizados, tanto en

contenido como en estética.

Antes de dar paso a los resultados, hay que destacar que en la fase de andlisis hubo meses y ciertos
sabados en los que no se encontré ningln periédico para consultar en la hemeroteca de prensa
utilizada. Concretamente los periodicos del: sabado 26 de marzo de 2016, mes completo de junio
de 2016, sabado 15 de abril de 2017, sabado 31 de marzo de 2018, sabados 15 y 29 de diciembre
de 2018 y sabado 20 de abril de 2019. Pero la falta de informacidn en estos dias concretos no ha

alterado los resultados finales de la investigacion.

(Las paginas destacadas del periddico, asi como las portadas que complementan el analisis, se

pueden consultar en el apartado Anexo 2 de este trabajo).

7.1. Afio 2016

El primer trimestre de 2016 muestra una seccion caética y una situacion de cambios en el medio.
No es hasta el mes de abril cuando comienza ha notarse cierta estabilidad, tanto en el nimero de
paginas totales del periédico como en el nimero de péaginas destinas a la seccion o el estilo de

esta.

Desde inicios del afio y, por tanto, inicio de esta investigacion, ya la seccion destinada a la
gastronomia en Diario de Avisos estaba conformada por dos paginas, una en blanco y negro y
otra a color. Sin embargo, desde el sdbado 30 de enero y hasta el 5 de marzo, son tres las paginas
gue conforman dicha seccion, dos en blanco y negro y una a color, desde la 49 a la 51, teniendo
el periédico 52 paginas totales durante estos seis sabados. A partir de esta fecha, la seccion esta
fijada en dos paginas, tres en casos excepcionales, como eventos, o una pagina, también en ciertos

casos, como el 7 de mayo, dia en el que solo se edita una.
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Durante estos tres meses, en la cabecera aparece el titulo de la seccién, “Gastronomia”, junto a
una foto de José Luis Conde, coordinador de la seccion, en las esquinas superiores, alternando
derecha o izquierda segun qué sébado. En la pagina a color, la cabecera se mantiene igual, pero

esta va resaltada en violeta junto a la foto del coordinador también a color (Imagen 1).

La pagina a color aparece durante los tres meses mencionados, esté conformada la seccidn por
dos o tres paginas indistintamente. Esta pagina esta patrocina por la Compafiia Cervecera de
Canarias. Del total de la pagina, la cabecera y un cuarto del final van destinados a anuncios de la

marca Dorada Especial.

Por otro lado, en esta pagina también se incluye una miniseccion llamada “espuma” o “con mucha
espuma”, el nombre de la seccién, asi como la cantidad de informaciones que esta incluye varia
seglin qué sabado se consulte. La miniseccion se diferencia por sus tonalidades crema, su
correspondiente titulo en violeta (siguiendo el estilo de la seccién) y por integrar pequefias

noticias con iméagenes a color (Imagen 1).

Ademas, esta pagina en concreto esta destinada a la resefia y recomendacion de locales y
restaurantes. Se describen platos y menus, asi como el local y se concreta, ademas, los horarios y
la localizacion del mismo. En estos primeros meses de 2016, las recomendaciones varian. Si
aparecen, pueden ser una o dos, 0 puede darse el caso de que algin sabado no aparezcan,

sustituyéndose estas por noticias, aunque la publicidad y el formato de pagina se mantiene.

Hay que destacar que el sdbado 12 de marzo se produce un cambio en el formato de la seccidn.
Esta pasa a estar introducida en “Tiempo Libre” junto a la programacion cultural. Las dos paginas
pasan a imprimirse ambas a color (esto continta asi hasta 2019). Los colores y el estilo de la
seccién cambian, pasando de las tonalidades violetas a las naranjas. Las informaciones aparecen
bordeadas por unas lineas en tonos naranjas que forman un recuadro decorativo, coronado con el
titulo de la secciodn, “Gastronomia”, junto a la foto del coordinador en la esquina superior, derecha
0 izquierda. El formato de la miniseccion “con mucha espuma” también cambia. Adopta

tonalidades naranjas y deja atras las imagenes (Imagen 2).

El nuevo formato, también incluye un apartado en la parte superior de la pagina (no todos los
sabados aparece) en el que se incluye dos o tres pequefias informaciones junto a palabras clave y

su respectivo titular (Imagen 3)

Durante el mes de abril comienza a apreciarse cierta estabilidad en la seccion que se mantendra

hasta final de afio. A partir del sabado 16 de este mes, la minisecciéon “con mucha espuma”
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desaparece y la pagina patrocinada por la marca Dorada Especial se destina integramente a las
resefias de locales y restaurantes y, en varias ocasiones, a informaciones de la propia Compaiiia
Cervecera. Hasta finalizar el afio, esta pagina mantendra el mismo formato (una o dos resefias

mas imagenes) asi como el mismo anuncio (Imagen 3).

El nimero de péginas totales del periddico se estabiliza en 64, ocupando la seccion coordinada
por Conde siempre las Ultimas paginas, 60 y 61 al ser dos; 59, 60 y 61 al ser tres; 0 61 si se da el
caso de ser solo una. Ciertos sabados el impreso se compone de 56 paginas correspondiéndole a
“Gastronomia” la 52 o0 53, en el caso de tratarse de solo dos paginas; la 51, 52 y 53, en el caso

de tres paginas; o la 53 si se da el caso de ser solo una.

A partir del mes de julio, aparecen nuevos anuncios, aunque continda el de Dorada Especial en el
mismo formato y pagina, tal y como se muestran en las imagenes que se adjuntan en el apartado

Anexo 2.

Desde este mes y hasta final de afio, aparecen anuncios de distintas marcas en otras paginas de la
seccion: Torito Grill, Presas Ocampo, Di Vida, Culinaria Tenerife, EI Gusto por el Vino,
Fuentealta, EI Aderno, Celgan y Pasto y Bellota (todos los anuncios ocupan el mismo espacio, un

cuarto de pagina al final de esta).

Durante el afio 2016, aparecieron dos informaciones referentes a la gastronomia en portada (se
podra consultar en el apartado Anexo 3). La primera, el sdbado 27 de febrero. Este dia aparece en
portada un sumario de una entrevista realizada a Rafael Ansdn, presidente de la Real Academia
de Gastronomia. Este sabado la seccidn cuenta con tres paginas, una de ellas destinada por
completo a la entrevista. La segunda portada, aparece el sdbado 24 de septiembre coincidiendo
con el evento de Culinaria Tenerife 2016. Este evento ocup6 seis paginas del periodico, desde la
56 a la 61, todas a color, con distintas publicidades y formatos de informaciones (reportajes,
entrevistas y noticias). Algo similar ocurre el sabado 19 de noviembre. La seccion ocupa este dia
cuatro paginas con motivo de la entrega de los Premios de Gastronomia Diario de Avisos, aunque

en esta ocasion la informacién no aparece en portada.

Ademas, cabe destacar que el sabado 24 de septiembre la pagina patrocinada por Dorada Especial

no contiene resefia de restaurantes, sino una informacién referente a la propia Compafiia.
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Gréafico 2. Numero de informaciones gastrondmicas por género publicadas durante 2016 en Diario de Avisos.
Fuente: Elaboracion propia

La cantidad de informaciones dentro de la seccion al igual que el nimero de paginas que la
componen, varian segun el sdbado qué se consulte. En total, durante el afio 2016, Diario de Avisos
publicé 238 informaciones dentro de la seccion de gastronomia. De ellas, 130 fueron noticias
firmadas por Conde, redaccion (DA) o Europa Press (EP). Europa Press es la agencia privada
encargada de suministrar informaciones al medio. Se contabilizaron 22 reportajes firmados todos
ellos por José Luis Conde, asi como 5 entrevistas también firmadas por el coordinador de la
seccion. Ademas, se registraron un total de 68 resefias, ubicadas todas ellas en la pagina junto al

anuncio de Dorada Especial. Por tltimo, Conde firma 13 crénicas o criticas gastrondmicas.

Del total de noticias publicadas, 130, solo nueve habian sido proporcionadas por la agencia
Europa Press. La firma de las noticias varia entre Conde, la redaccion del medio y la agencia,
aunque es necesario destacar que muchas de las informaciones cotidianas (noticias y resefias) no
llevan firma. Las informaciones de mayor peso y elaboracion, reportajes, crénicas y entrevistas,
van todas firmadas por el coordinador de la seccion, José Luis Conde, siendo este el Unico

periodista que como tal firma las informaciones durante este afio.

7.2. Ao 2017

De enero a julio de 2017 se puede apreciar una estabilidad en el formato tanto de la seccion
destinada a la gastronomia como del periédico impreso cada sabado. El total de paginas en estos
meses Nno varia, siendo el nimero total 64. La seccion ocupa las paginas 60 y 61 en el caso de ser

dos. Se mantiene el formato y el mismo estilo de una pagina dedicada a informacién y otra a
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resefias junto al anuncio de Dorada Especial dentro de “Tiempo Libre”. Cabe destacar que a
comienzos de afio el anuncio que la Compafiia Cervecera de Canarias tiene fijo en el medio
cambia, pero sigue siendo de su marca Dorada Especial. Al cambiar el anuncio cambian los
colores, de los tonos azules de 2016, a los tonos arena. La cabecera adoptard este color y forma y

se mantendra asi en los afios posteriores (Imagen 4).

Durante estos meses, solo varios sdbados presentaron algin cambio, concretamente los dias 4 y
25 de marzo y el 24 de junio. En estos dias, el periddico solo editd una pégina referente a
informaciones gastronémicas. Ocupando la pagina 58 en el caso del dia 4 de marzo y la pagina
61 los dias 25 de marzo y 24 de junio (Imagenes 5, 6 y 7).

Los dias 4 de marzo y 24 de junio (Iméagenes 5y 7), la pagina Unica esta dedicada a la resefia de
restaurantes con la respectiva publicidad de Dorada Especial. Sin embargo, el dia 25 de marzo
(Imagen 6), no hay resefias, sino que la pagina Unica se destina a la actualidad gastronémica. El
formato sigue siendo el mismo, pero cambian las pequefias informaciones, que en vez de
encabezar la pagina, aparecen a modo de columna en el lado derecho. Ademas, se incluye el
mismo anuncio de Dorada, pero solo a un cuarto de pagina al final, sin la cabecera tipica de las

paginas destinadas a las resefias.

Los sébados 13y 27 de mayo, la seccion se compone de 3 paginas, 59, 60 y 61 respectivamente.
En ambos dias, la pagina 59 esta destinada a las resefias de restaurantes junto al anuncio de Dorada
Especial. Las paginas 60 y 61 contienen informaciones de la actualidad gastrondmica (Imagenes
8y 9). El sabado 16 de diciembre también cuenta con tres paginas destinadas a la gastronomia,
pero son la 59 y 60 las dedicadas a la actualidad gastrondmica, quedando reservada la 61 a las

resefias junto a la publicidad de Dorada Especial.

En el caso del dia 13 de mayo (Imagen 8), ambas paginas aparecen con el formato clasico de la
cuadricula naranja encabezada con el titulo de la seccion: “Gastronomia”. En este caso, es la
pagina 61 la que incluye la columna con las breves noticias y sus respectivas palabras clave y
titulares. Ambas paginas llevan publicidad insertada, GastroCanarias y Presas Ocampo, y también
la foto del coordinador de la seccién. El sabado 16 de diciembre se presenta de igual manera, pero
en las paginas 59 y 60. Ademas, la publicidad insertada corresponde con las marcas Vinos de

Tenerife y Ron Guajiro y no se incluye la columna con las pequefias noticias.

Por otro lado, las paginas 60y 61 del sabado 27 (Imagen 9) van destinadas a un reportaje a doble
cara, con varias fotos de gran tamarfio, siguiendo el formato ya descrito y firmado por el

coordinador de la seccion José Luis Conde. Hay que destacar que no lleva publicidad insertada.
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Durante estos meses, de enero a julio, dos noticias aparecen firmadas conjuntamente por El
Espafiol y por Diario de Avisos, concretamente los dias 8 de abril y 8 de julio. Ademas, la noticia
correspondiente al sabado 8 de julio va firmada, por primera vez, por otra periodista, corresponsal

en Londres, Beatriz Martinez De Olcoz.

En agosto, se produce un cambio en el nimero de péginas del periédico impreso, reduciéndose
de 64 a 56, pasando a ocupar la seccion de gastronomia las paginas 52 y 53 en el caso de solo ser
dos paginas. Desde este mes y hasta final de afio, el nimero de paginas del periddico oscilara
entre las 64, las 56 y las 72. Con 72 paginas hay dos dias, el sdbado 25 de noviembre, donde la
seccion de gastronomia ocupa las paginas 67 y 68; y el sabado 30 de diciembre, ocupando las

paginas 68 y 69 del periddico.

En septiembre, los periddicos de los sabados 9 y 30 solo presentan una pagina con informacion
gastrondmica, siendo esta la dedicada a las resefias de restaurantes con la respectiva publicidad
de Dorada Especial. Lo mismo ocurre el sabado 7 de octubre, dia en el que solo hay una pagina

con resefias y publicidad de Dorada.

Sin embargo, el sdbado 28 de octubre (Imagen 10), solo hay una pagina dedicada a la gastronomia,
pero esta contiene informaciones sobre la actualidad, firmadas todas ellas por DA, y no lleva
insertada publicidad. De igual manera ocurre el sdbado 4 de noviembre, dia en el que solo hay
una pagina y esta va destinada a la actualidad gastronémica sin publicidad y firmada al completo
por DA. El sabado 11 de noviembre destaca por solo contar con una pagina dedicada de igual
manera a las informaciones de actualidad, pero a diferencia de los dias 28 de octubre y 4 de
noviembre, esta pagina si cuenta con un nuevo anuncio de Dorada Especial en tonos azules

(Imagen 11).

Durante el afio 2017, en las paginas de Diario de Avisos destinadas a la gastronomia hubo
insertada publicidad de las siguientes marcas: Dorada Especial (publicidad fija del medio), Presas
Ocampo, GastroCanarias, Vinos de Tenerife y Ron Guajiro (todos los anuncios ocupan el mismo

espacio, un cuarto de pagina al final de esta).
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Gréafico 3. Numero de informaciones gastrondmicas por género publicadas durante 2017 en Diario de Avisos.
Fuente: Elaboracion propia

La cantidad de informaciones dentro de la seccidn varia cada sdbado, segun el nimero de paginas
que se le dediquen y el tamafio de las piezas. En total, en 2017, Diario de Avisos publicd 186
informaciones dentro de la seccion de gastronomia, insertada en “Tiempo Libre”. De ellas, 71
fueron noticias firmadas por Conde, redaccion (DA) o Europa Press (EP). La agencia firma un
total de 7 noticias en todo el afio. Se publicaron 22 reportajes bajo la firma del coordinador, asi
como tres entrevistas y siete cronicas o criticas gastrondémicas, todo firmado por el periodista José
Luis Conde. Por altimo, se registraron un total de 83 resefias ubicadas en su respectiva pagina

junto al anuncio de Dorada Especial.

Como ya se menciond, la firma de noticias varia entre la agencia con la que trabaja el medio,
Europa Press, la redaccion y el propio coordinador de la seccién, aunque muchas de las
informaciones no llevan firma, como es el caso de las resefias junto al anuncio de la Compaiiia
Cervecera de Canarias. Es necesario destacar que en 2017 aparecen las dos primeras noticias
firmadas en conjunto por Diario de Avisos y El Espafiol. Ademas, una de esas dos noticias lleva
la firma de otra periodista, corresponsal en Londres, Beatriz Martinez De Olcoz, siendo la primera

vez que aparece en la seccion otra firma de un periodista que no sea el coordinador.

Las informaciones de mayor peso y elaboracion, reportajes, crénicas y entrevistas, van todas
firmadas por el coordinador de la seccion, José Luis Conde (al igual que en 2016). Ademas, las
imagenes empleadas en estos trabajos suelen ser propias de Conde, pero también suministradas

por el medio, dato que se especifica junto al pie de foto.
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7.3. Afio 2018

La tendencia del medio detectada ya desde 2017, continta durante 2018. El primer periddico del
afio analizado, correspondiente al sabado 6 de enero, esta compuesto por 56 paginas. Desde el
sabado 13 de enero hasta marzo, el nimero de paginas asciende a 64. De marzo a mayo, el nimero
desciende nuevamente a 56 paginas los sabados. En junio y julio, asciende a 64 nuevamente y a
partir de agosto hasta el sabado 8 de diciembre, disminuye a 56. Teniendo en cuenta esto, la
seccidn dedicada a la gastronomia ocupa las paginas 51, 52 y 53 y las paginas 60 y 61, segun el
namero total de paginas del periddico y el nimero de paginas que contenga la seccién. Todas las

informaciones siguen estando insertadas en el apartado “Tiempo Libre”.

Es necesario destacar antes de continuar que, desde el sdbado 21 de abril y hasta el sdbado 28 de
julio, aparece una nueva seccion insertada dentro de las paginas dedicadas a la gastronomia, en el
espacio “Tiempo Libre”, que hace que el formato y el estilo de los contenidos cambie. Esta nueva
seccion lleva el nombre de “Sal y pimienta”. A esta seccion se le dedica una pagina completa
durante el tiempo ya mencionado. Trae consigo un nuevo formato y estilo informativo con

pequefias noticias cuyo titular lo acompafia la animacion de un pequefio salero.

La cabecera de la seccion esta coronada por un gran plato, en su interior el nombre de la seccién
y a este lo acompafia un salero y un pimentero que simulan sazonar el titulo. Ademas, la pagina
esta bordeada por las clasicas lineas naranjas, presentes desde mediados de 2016, pero en este

caso, en vez de representar un recuadro perfecto, simulan una hoja de cuaderno (Imagen 12).

Esta nueva secci6n sustituye durante estos meses a la pagina encabezada con el titulo
“Gastronomia”, fija desde marzo de 2016. Durante este tiempo, la pagina “Gastronomia” aparece
exclusivamente aquellos dias en los que la seccion ocupa tres paginas dentro del periddico, siendo
estos solo dos: los sdbados 28 de abril y 19 de mayo. Estos dos dias se incluye una pagina con la
seccion “Sal y pimienta”, una pagina con la seccion “Gastronomia” y la ya clasica pagina de

resefias de restaurantes con publicidad de Dorada Especial.

“Sal y pimienta” se caracteriza por las pequefias informaciones acompafiadas por fotos. Ademas,
incluye dos destacados en color crema y escritos en su totalidad en letras en mayuscula. Uno de
ellos una noticia, pero el otro corresponde a un nuevo apartado de opinion: “La guindilla”. Este
apartado, ademas de destacar en color crema, lo bordea un recuadro en color rojo y lo acompafia

la ilustracion de una pimienta que simula ser una pluma de escribir.
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Ninguna de las informaciones de esta pagina va firmada, pero en la esquina superior, derecha o
izquierda segin qué sabado se consulte, lleva la foto de José Luis Conde junto a su cargo de

coordinador.

De los 49 sdbados de 2018 analizados, la seccion destinada a las informaciones gastronémicas de
37 de esos dias estuvo compuesta por 2 paginas. Ambas siguieron el formato de una péagina
destinada a la actualidad informativa gastrondmica (pagina encabezada con el titulo
“Gastronomia” o la nueva seccion “Sal y pimienta”, segin qué mes y dia) y otra a las resefias de

restaurantes con la publicidad de Dorada Especial.

Los sabados 17 y 24 de febrero se caracterizan por un cambio en el formato de la pagina
patrocinada por Dorada Especial. Las fotos comienzan a tomar mayor protagonismo y a ocupar
casi la totalidad de la pagina. Los textos de los locales resefiados adoptan una tipografia distinta
en tonos blancos. El sdbado 17 de febrero (Imagen 13), el texto aparece insertado en la propia

imagen. El sdbado 24 (Imagen 14), el texto va introducido dentro de un cuadro en color negro.

A partir de estas fechas y hasta terminar el afio, la pagina de resefias mantendra este nuevo formato
oscuro, tal y como se presenta el dia 24 de febrero, cambiando Gnicamente la ubicacion del cuadro
de texto y el nimero de las imagenes. El anuncio de Dorada Especial se mantiene igual que en
2017 hasta el sabado 24 de marzo, dia en que se cambia por otro nuevo bajo la misma marca
(Imagen 15). En cuanto a la publicidad, se produce una excepcion durante el mes de septiembre
por un evento concreto de la marca. Esto hace que el anuncio de Dorada Especial cambie durante

los cinco sabados con los que cuenta este mes (Imagen 16).

También es necesario destacar la aparicion de una nueva columna insertada en aquellas paginas
dedicas a las informaciones de actualidad bajo el titulo “Gastronomia”. Se trata de una columna
de opinién firmada por José Luis Conde con el nombre “Comer y beber”. Esta aparece por primera
vez el sabado 24 de febrero, se repite el 24 de marzo y vuelve a aparecer el dia 15 de septiembre

(Imagen 16).

En febrero, los sabados 10 y 17 solo cuentan con una pagina con informacién gastronémica.
Ambas se encuentran ubicadas en la pagina 61 del periddico, contando este con un total de 64. La
pagina del sdbado 10 de febrero esta dedicada a la informacion de actualidad dentro de la seccién

titulada “Gastronomia”.

Del mismo modo, es necesario destacar que, durante todo el mes de agosto y hasta el sébado 8 de

septiembre, solo se editd una pagina con relacién a la gastronomia. Esta se ubico en la pagina 53
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del periddico, al contar este con 56 en total durante este periodo de tiempo. La pagina en cuestion

es aquella destinada a las resefias de restaurantes y patrocinada por Dorada Especial.

El sabado 15 de septiembre regresa el formato comin de dos paginas, introducidas dentro del
espacio “Tiempo Libre”, con una pagina destinada a las informaciones de actualidad, recuadro
naranja coronado con el titulo “Gastronomia” y otra a las resefias de restaurantes con la insercion
de la publicidad de Dorada Especial. Se mantiene sin cambios hasta final de afio, exceptuando el

sdbado 24 de noviembre.

El sdbado 24 de noviembre, el periddico cuenta con tres paginas dedicadas a las informaciones
gastrondémicas. Una para las resefias y la publicidad (pagina 51) y las dos siguientes para tratar la
33 Edicién Premios de Gastronomia Diario de Avisos. La pagina 52 recopila informacién sobre
dos mujeres premiadas en esta gala como Mejor Jefe de Cocina y Mejor Difusion de la
Gastronomia. La péagina 53 es un cartel a tamafio completo con todos los galardonados de la

edicion junto a los patrocinadores del evento (Imagen 17).

Durante el afio 2018, en las paginas de Diario de Avisos destinadas a la gastronomia hubo
insertada publicidad de las siguientes marcas: Dorada Especial (publicidad fija del medio), Ron
Guajiro, Meson el Drago y GastroCanarias (todos los anuncios ocupan el mismo espacio, un

cuarto de pagina al final de esta).
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Grafico 4. Nimero de informaciones gastronémicas por género publicadas durante 2018 en Diario de Avisos.

Fuente: Elaboracion propia
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La cantidad de informaciones dentro de la seccidn varia cada sabado, segln el nimero de paginas
que se le dediquen y el tamafio de las piezas. En total, en 2018, Diario de Avisos publicé 211
informaciones dentro de la seccion de gastronomia, insertada en “Tiempo Libre”. De ellas, 130
fueron noticias firmadas por Conde, redaccion (DA) o Europa Press (EP). La agencia firma 5
noticias del total contabilizado. Se publicaron 15 reportajes a lo largo del afio, firmados todos
ellos por el coordinador de la seccién. Durante este afio, la pagina destinada cada sabado a la
resefia y el anuncio de Dorada Especial solo public6 una por dia, exceptuando el sabado 10 de
febrero, dia en el que no se public6 resefia. Por lo que en total se contabilizaron 45 resefias.
Ademas, solo se registraron un total de 2 cronicas o criticas gastronomicas de restaurantes en todo
el afio firmadas ambas por José Luis Conde, asi como una Unica entrevista firmada también por
Conde y publicada el sabado 19 de septiembre. Por ltimo, se contabilizaron un total de 18
opiniones firmadas por el coordinador y ubicadas segun qué sdbado en la columna “Comer y

beber” o en el destacado “La guindilla”.

Como ya se ha mencionado, la firma de noticias varia entre la agencia con la que trabaja el medio,
la redaccion y el propio coordinador, aunque muchas de las informaciones no aparecen firmadas.
El Gnico periodista que como tal firma informaciones en la seccidn durante este afio es el propio

coordinador.

7.4. Ao 2019

El afio 2019 se caracteriza por la estabilidad. Se mantiene la misma tendencia y estilo adoptados
desde septiembre de 2018. Se mantiene el mismo formato, dos paginas, una destinada a las
informaciones de la actualidad gastrondémica bajo el titulo “Gastronomia™ y otra a las resefias con

la insercion del anuncio de Dorada Especial.

De enero a agosto, la seccion y el peridédico se mantiene estable, a excepcién de tres dias
concretos: los sdbados 11 y 25 de mayo y el sdbado 8 de junio. Durante estos siete meses, el
periddico cuenta con un total de 64 paginas, ocupando la gastronomia dos de ellas, 60 y 61. Una
pagina destinada a las informaciones de actualidad siguiendo el mismo formato ya descrito y otra
a las resefias de restaurantes con la publicidad de la Compafiia Cervecera de Canarias. No se

producen cambios en los formatos de estilo de ninguna de las dos paginas a lo largo del afio.

El sdbado 25 de mayo, la seccidn presenta tres paginas, 59, 60 y 61, al tratar un evento de
importancia para el sector de la restauracion y la hosteleria canaria como es la feria Salon
Gastronomico de Canarias, GastroCanarias, celebrada en el Recinto Ferial de Tenerife. Dos de

las tres paginas totales van dedicadas a este evento (60 y 61). Este dia, la pagina 59 esta destinada
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a la resefia de restaurantes. Los sabados 11 de mayo y 8 de junio, Diario de Avisos solo edita una
pagina con relacién a la gastronomia, concretamente la destinada a la resefia de restaurantes, con

una resefia respectivamente y el ya comin anuncio de Dorada Especial.

Durante el mes de agosto y como ya ocurrié en el afio anterior, el periddico solo publica 56
paginas los sdbados, destinando solo una de ella, concretamente la 53, a la gastronomia. La pagina
que se edita durante este mes es aquella destinada a la resefia con el anuncio de la Compafiia

Cervecera de Canarias.

A partir de septiembre, regresa el formato de dos paginas destinadas a la gastronomia. Desde el
21 de septiembre, y hasta finalizar el afio, el medio vuelve a editar 64 paginas totales los sdbados.
Solo hay una excepcidn, el sdbado 26 de octubre, dia en el que solo se edita una pagina,

concretamente la 61 destinada a la resefia y al anuncio de Dorada Especial.

En cuanto al anuncio de la Compafiia Cervecera de Canarias con su marca Dorada Especial, es
necesario destacar que cambia dos veces durante el afio 2019. Hasta el sabado 25 de mayo el
anuncio de 2018 se mantiene. El dia 1 de junio (Imagen 18) cambia y se mantiene hasta el 26 de

octubre, dia en el que vuelve a cambiar y ya se mantiene hasta final de afio (Imagen 19).

Durante el afio 2019, en las paginas de Diario de Avisos destinadas a la gastronomia hubo
insertada publicidad de las siguientes marcas: Dorada Especial (publicidad fija del medio) y
Meson el Drago (todos los anuncios ocupan el mismo espacio, un cuarto de pagina al final de

esta).
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Gréfico 5. Numero de informaciones gastrondmicas por género publicadas durante 2019 en Diario de Avisos.

Fuente: Elaboracion propia
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En total, en 2019, Diario de Avisos publicé 128 informaciones dentro de la seccion de
gastronomia, insertada en “Tiempo Libre”. De ellas, 51 fueron noticias firmadas por Conde,
redaccion (DA) o Europa Press (EP). Europa Press firma 7 noticias del total contabilizado.
Durante el 2019, la pagina destinada cada sabado a la resefia y el anuncio de Dorada Especial solo
publicd una por dia, por lo que el total de resefias coincide con el total de sdbados analizados en
2019, 51 en total. Se contabilizaron 13 crdnicas o criticas gastrondmicas de restaurantes, asi como
una entrevista publicada el sabado 9 de noviembre y 8 reportajes (todas las piezas firmadas por
José Luis Conde). Por ultimo, la columna de opinién firmada por el coordinador bajo el nombre

“Comer y beber”, aparece 4 veces, por lo que hay 4 opiniones en total.
Como ya se menciono en afios anteriores, la firma de noticias varia entre la agencia con la que

trabaja el medio, la redaccion y el propio coordinador, aunque muchas de las informaciones no

aparecen firmadas.
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8. Conclusiones

A lo largo de esta investigacion, se ha tratado de cumplir con el objetivo principal de la misma,
realizar una aproximacion al tratamiento de la informacién gastronémica publicada en la version
impresa del periodico local/generalista decano de la prensa canaria Diario de Avisos, asi como

cumplir con el resto de los objetivos especificos recogidos en el apartado 5.1.2 de este trabajo.

Una vez realizado el andlisis correspondiente y haber plasmado el mismo, asi como los resultados
obtenidos, en el apartado 7 de este trabajo de investigacion, es necesario comprobar si las

hipotesis planteadas se cumplen o no y para comprenderlo se exponen las siguientes conclusiones.

Primera hipotesis, se cumple en parte: Diario de Avisos demuestra un fortalecimiento de
las informaciones gastronémicas durante los cuatro afios analizados, ofreciendo una

seccion especifica y cada vez mas espacio para esta en su version impresa.

En primer lugar, hay constancia de que Diario de Avisos se diferencia al demostrar un
fortalecimiento de las informaciones gastrondémicas durante los cuatro afios analizados,

ofreciendo una seccién especifica en cada momento.

El nombre de la seccion se corresponde con el género de la informacién que transmite:
“Gastronomia”. Sin embargo, como queda patente en el analisis, el medio ha apostado por
cambios en la seccion con el objetivo de poder satisfacer en mejor medida la demanda
informativa. De este modo, durante varios meses de 2018, el nombre de la seccion cambié y
aparecio una nueva con un nuevo formato, “Sal y pimienta”. De igual manera, a principios de
2016, la seccidn aparecia independiente en la version impresa del medio, pero a partir de marzo

de 2016, esta pasa a estar insertada dentro del espacio “Tiempo Libre”.

Por el contrario, el medio no ha aumentado el espacio dedicado a las informaciones gastronémicas
en razén al paso de los afios. A raiz de lo analizado, se demuestra que el medio dedica a la seccion,
a pesar de ciertas excepciones, dos paginas de manera constante y estable. Ambas se encuentran
ubicadas de manera seguida y en las Ultimas péaginas del periddico, variando su posicién en base

al nimero total de paginas con las que cuente este ese dia, oscilando entre las 56 y las 64.
Por tanto, Diario de Avisos demuestra una evolucion a través de los cambios experimentados en

la seccion, probando nuevos estilos y formatos informativos hasta establecer el méas adecuado y

el que satisface en mayor medida las necesidades de su pablico. Ademas, demuestra estabilidad
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en el tamafio de la seccion, al mantener dos paginas constantes dedicadas a la misma, aumentando

o disminuyendo en razon al dia que se analice, pero representando esto una excepcion puntual.

Segunda hipdtesis, no se cumple: El nimero de autores, asi como la cantidad de las
informaciones gastrondmicas publicadas por el medio han aumentado en razén al paso

de los arios.

En segundo lugar, se ha comprobado que solo un autor firma como tal las informaciones
publicadas dentro de la seccion dedicada a la gastronomia, tanto en la version impresa, como en
la version web y en canal digital especializado del medio, el periodista especializado José Luis
Conde. Este, ademas de firmar las informaciones y los trabajos de mayor elaboracion (entrevistas,
opinion, reportajes, cronicas), es el coordinador de la seccion. Su nombre aparece en la cabecera
cada sabado, junto a una foto suya y el cargo que ocupa. La mayoria de las noticias las firma la
redaccion del medio o son proporcionadas por la agencia Europa Press, siendo esta la Unica

agencia privada de noticias que colabora con el medio.

Solo una vez, en los cuatro afios analizados, aparecid en la seccién el nombre de otra periodista
corresponsal en Londres firmando una noticia y solo en dos ocasiones aparecieron noticias

firmadas en conjunto por la redaccion de Diario de Avisos y El Espafiol.

Ademas, se ha comprobado que el nimero de informaciones gastrondmicas publicadas por el
medio en su version impresa no aumenta ni disminuye en razon al avance de los afios, sino que
su cantidad varia cada sabado. En el nimero de informaciones influye el tipo de trabajo que se
publica, en ocasiones solo hay un reportaje, pero este ocupa dos paginas de extension; o se puede

dar el caso de un sabado en el que se publica 8 noticias y una crénica.

Por tanto, el medio demuestra que apuesta por la especializacion periodistica al encargarse de la
seccion un periodista especializado en gastronomia, quien elabora las informaciones de mayor
peso y coordina el resto. Ademas, no influyen los afios en el nimero de informaciones publicadas,
solo el género de la informacidn que se publicada y el tamafio que ocupa la misma, teniendo en

cuenta las caracteristicas propias de los medios impresos.

Es necesario destacar que, en cuanto al género de las informaciones, priman las noticias y las
resefias como queda demostrado mediante los graficos adjuntos a los resultados finales del
andlisis. Estos dos géneros son los méas trabajados en la seccion durante los cuatro afios

analizados.
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Tercera hipotesis, si se cumple: Diario de Avisos ofrece en la actualidad suplementos

especializados o canales exclusivos para realizar la labor del Periodismo Gastronémico.

Por dltimo, Diario de Avisos si ofrece en la actualidad suplementos especializados o canales
exclusivos a traves de los cuales lleva a cabo la labor especializada del Periodismo Gastronémico.

Ademéas de la propia seccion “Gastronomia” en el periddico impreso y de su respectivo especio

en la version web del medio, https://diariodeavisos.elespanol.com, dentro del apartado
“Sociedad”, Diario de Avisos cuenta con un canal digital dedicado de manera exclusiva a la
comunicacion de informaciones gastronémicas, https://abocados.es, coordinado por José Luis
Conde.

Con esto, el medio demuestra su apuesta por la especializacién gastrondmica y su interés por
satisfacer la demanda de informaciones especializadas por un publico residente en Canarias y
consumidor de prensa generalista, ya sea digital o impresa, que busca no solo leer informacion de

actualidad, sino piezas de calidad elaboradas por un profesional especializado.

Cabe destacar que, a raiz de la simple observacion de la version impresa del medio cada sabado
durante los cuatro afios que abarca este analisis, se ha comprobado que la Compafiia Cervecera
de Canarias es un anunciante fijo del medio. Con su marca Dorada Especial, la compafia
mantiene un anuncio fijo ubicado en la pagina que el peridédico dedica a las resefias de locales.
Este anuncio ocupa siempre el mismo espacio, un cuarto del final de la pagina, asi como la
cabecera de esta. Otras marcas también se anuncian en el resto de las paginas que conforman la
seccion, pero no de manera fija, ni tampoco todos los sabados. Ademas, en un principio (2016),
el medio se editaba en blanco y negro y a color, siendo la pagina a color aquella en la que la

publicidad de Dorada iba insertada.

En la actualidad, la prensa impresa se encuentra en un estado de crisis debido al auge de la
digitalizacién, que ha provocado que los medios tradicionalmente impresos apuesten por una

version web con el objetivo de modernizarse y alcanzar un mayor nimero de lectores.

Ha sido justo esta digitalizacion la que ha permitido que los medios generalistas puedan apostar
por las especializaciones, ya que la versién web no cuenta con el inconveniente de espacio y
tiempo que si tiene un periddico impreso. Con esto, los medios tradicionales buscan hacer frente
a los nuevos medios especializados, demostrando un avance y buscando cumplir con las

necesidades del publico.
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Diario de Avisos demuestra una fuerte apuesta por la comunicacién gastronémica especializada,
realizada por un profesional con los conocimientos necesarios para ello. No solo lo demuestra en
la version impresa del medio, donde semanalmente se le dedica a este &mbito dos paginas
completas; sino también en la version web de este, donde estas informaciones se amplian
diariamente, al igual que en el canal especializado que el medio edita dedicado exclusivamente a

las informaciones gastrondmicas, actualizado de forma constante.

Esta investigacion deja constancia de que los medios generalistas tradicionales pueden cambiar
su rumbo y apostar por los contenidos especializados de calidad, ofreciéndoles un espacio en el

propio periddico impreso, teniendo en cuenta las caracteristicas espaciales y temporales de estos.

La gastronomia y todo el universo generado a su alrededor esta en pleno auge, Diario de Avisos
comprende estas circunstancias y busca poder ofrecer contenidos adecuados. A través de esto, el
medio ha logrado convertirse en un referente en Canarias en cuanto a la comunicacion

gastronémica especializada se refiere.
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Anexo 2

% § GASTRONO! e

La cocina espaiiola, en la Red

fia.es’ ofrece una amplia gufa de establecimientos
practica, como es el caso de las recetas

El portal ‘gastromarcaespal
clasificados segn su oferta e ii

Marca Espatiay o Real Acace.
mia de ls Gastromoei han 3.

TS be eote copacio singular e Marca e s b o
woou  Rafael Anson. Internes, memdsdeexpresa . bt Jous Roca e ) Cele de

grandes e en e Marca Espada,
morsentn de b Expoda delsigho e Jou Mosteron, seala que el < rconmcimeate s los sotetcon Can o, g b sty e
R0 dn 1a Marc opads 40 mocvaput proeade s 08 COCINEI0S Prutagonisas que sonlonprode. e portal ~va + coneribui &
son los grandes

o tota

antucico que e snidode e teron deouenro puis b guare. 11103/ €M1 cusores, pescadores, ganade. v » beneficiar  todos bos e,
ool este momento ros, indurriales, bodeguerns, e on modo U eer woemos que

pirs ¥ L - cmpresstion, persodistas 3 vwecon ol o de o almasea
dexpensa e wi conpums o el ety kv, comunicoderes que de una u e y e o gasrosomia”. Ask
dende e, ubo de lon & dec, con las principales wara forma .
ks apreciados desero de exta  dmensiones de la imagen de feliiar 4 la Real Academia de
marea que son benistcn con el etz g que Marca Expada  Gastronomia y 4 todon ot que o e,
oo 60 ando Eiseo o) qure st Espins e on el secter o

Abierta la inscripcion del curso
de andlisis sensorial de vinos

oy 0 ivon, peatiées emseariateay  Gobierno de Canaria. yla o
O comercializaciin de vinos; ade-  dacida Cajasiar, ademis do lo

averty

i del Curvo e Esprciatots en  marion,tallresy vas i, len ¢ ampartidon en la Casa del

Beigids,
brasan en b sl de Gran Cama.  Cultural de Enousismo y  especiaimente diseda pars
- yin Pun-

a UL,
Iodwsduales. Aniisis semsorial  corata con ) patrocinio del  cols

- GASTRONOMIA e

El restaurante Pitanga, ideal
para disfrutar del picoteo

£ plcoro exd de o, £ sl
“

El suefio de un
transgresor

i
—— |
I M [

sdeal paca diniruns del e,
bian de form ligers o bien de
maners miés conmundente. La

Dabis Matos, come ha
roses se decdido Lamane
“aban coxniamon yast i B G tet
e Mick Aderds, e e o
i, con mocho saber, con la  que la cervens cada wr te sy cervers de barriles DOrsdA Lusnracin d wh suek, el
y con v comte com mayor fuersa, Cuen.  Exprcial, muy acorde con s

e Joven ragrescr que e atrevi e Yo ks grasc
temen &s

estdn maridadon con visos y,  veas, incluyvads s e
itractiess novedades o Crus de Teserfe

peesads para x
tarcon cervera, Los vimoesiem.  rias: Docada specia Roja y  Tek S22 980799

e conllena, comera » hacerse reabdad hace aprrass dor
chemarn comen,

mvacaie de
e viage ha o una erie e cunt caphlon que muesiza el
.28 de an hed, e como e b xdera de e, e
acocrod o mamo.

Jardin de Maquila atina la cocina de

Dolores Garcia y de Pau Bermejo s ttrint erpreeiog-re S
) Jardin de Maguile € la anidin peograma de televisidn y que 00 foe 0t7a cosa que s chmara se-

e o enceias o hace e s con

e o v e o bech e e Focran sl o e

Low vinon tinerfeios del . segun o St 1) Mt

Dos visos taerfetos ha destacado e H Mundo com
de Mo ey e e et el e s 23

groes babwo segro 3012 de
Borja Péres Gonadles, dela
e Origen

Martes corados L X4, sl
40 18,004 23,00 hovas,y i e

e c
con tante encante podris dis-  cochins negrs de ln ganaderis  oun Maquie o4/ 922425456

Imagen 1. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 09/01/2016)

“HALLED

[GRUPO (REROSTAR |
El hotel Mencey abre el restaurante
Papa Negra, con vistas a la rambla
= 1 E1hotel Mencey ha abierio bas puertas del restaurante
Papa Negra, que esth a cargo de efe de cocina de Ibe
rostar, favier Miartin y que viene a demostrar que la cocina
canarka va mucho mas allé de las papes y mojos.

Sua, un espacio gastronémico de
cocina vasca en el Bahia del Duque

) E1Gran Hotel Babia del Duque inaugura Sua, un auevo
espacio gas de cocina vasca, bajo la direc

%
Imejores restaurantes de Viora y Tolosa.

Experiencia Riedel: la complicada
eleccion de la mejor copa para el vino

La cristaleria, considerada el Ferrari de las copas, presenta sus nuevos disefios

$iya es diffcil elegir un vino
para un momento detesminado,
cémo serd escoger también la
copa adecuada para el mismo.
Esta es la ensefianza que te pro-
porciona la Experiencia Riedel,
qQue fue presentada esta semana
por E Gusto par el Vine, en cola
borackdn con el Club de Gastro-
‘nomia de la Cimara de Comer
cio. Philippe Guillan, en repre.
sentacion de la eistalera us

fon cbmo tres vinos segin b
copa que se utilice cambian
totalmente de olor, sabor e
Incluso de entrar en contacto
con el paladac

Guillon comenzd la presen:
tacién demostrando como el
agua mineral en las diferentes
copas ofrecia diferentes frescu.
ras al entras en contacto con la
punta de la lengua o la boca.

Para la demostracide se il
2aron los vinos Enate, un char
donnay de 2014; un Robert Mon:
davi, de Oakville (Estados Uné

dos)
e Grindn cabernet sausignon de
2011, y einco copas especilicas
para ba degustacién, la de char-
donnay, la pinot noir, s XL de
syrahy la XI de cabernet saurig-  hasta a perder a elegancia. Por  car los apasionados por el  coleccion. Eso si, una vez real
non. Guillon fue explicando efemplo, el Marqués de Gritén  mundo del ino dado que los  zadoeste ejercicio hay
a Xide tesultados son sorprendentes.  donar la clésica distincién de
varia de entrada el aroma, en Riedel, que el quiere una copa
algin caso llegé a perderse; ¢l de Gridn y plerde facrzaconla  deradas como e Ferrari del  grande, mds pequeta para el
contacto con 1a boca o por X1 de syray. Esta cata de copas es h
o v war pagne.

Este fin de semana podrén degustarse platos, tapas o bocadillos g
elaborados con atdn por siete destacados cocineros y vino
procedente de cuatro denominaciones de origen de la Isla

El festival del patudo y
el vino, en la recta final

31 Festival del Patudo Cana
rioy el Vino de Tenerife alcan.
zark sy mdximo esplendor este
fin de semana ea el municipio
de Tegueste. Este encuentro extd
ocganizado por statuna; ls Aso-
ciacién de Empresarion y Profe.
sionales de la Gastronomia y el
Sector  Primario;  Clelo,
MarTierma; el Cabildo de Tene-
rife y o Ayuntamieato do
Tegueste

Durante todo el fin de
semana, en el Mercadillo del
Aricultor estarén siete cocine.
1o (Jore Bosch, Carlos Gamo-
al Jaan Carkos Rodriguer. Bea
wriz Bello, Thumar Gonzdlez,
Danlel Mesa Martin y Pedeo
Rodriguez Dios). que mostrardn
dierentes formas de preparar el
apreciado atin patudo. Tam-
bidnl munt

T —

Gamonal (EI Drago), Jorge
cipio han elaborado tapas y sejero insular de Agricultura,  Bosch (La Bola). Juan Carlos
bacadillos que podrén ser  Ganaderiay Pesca, josts Mora C Jardin de ba
degustados a precios madicos.  les, y del alcalde de Tegueste, n y Pedro
ouos.  Rodriguez Dios (Momento
iniciaron con una cena en | La cena cormid a cargo de Carlos  Dalce),

Imagen 2. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 12/03/2016)
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nm TIEMPO
Sahmi 10 st 300

El nuevo chef del The Oriental
Monkey, Esteban Gomez

1] Los prémimos viemes 22y sdbiedo 23 de abe en The

roj pero de s mano dol rcve fefe de cocina, Esteban
éemez, que ha disefiado un mend con masices canarios.

Jaiba, ndmero 21 de Santa Cruz
de Tenerife que no defrauda una
vez que o visitas. Algunos pla-
tos, como la tortila de papas,
que sirve poco becha, las cro-
quetas de cigala 0 las setas de
temporada son entrantes que
han conquistado un piblico Sel
¥, gracias al boca a boca, se ha
i a fama de este

‘setas en la carta; s s inviema,
cont

tradicional ajoblanco, por cltat
algunos cjempios que recoge el
ey

Aparte mantiene una carta.
fundamentalmente, de cocina
tradicional. con e toque perso-
ol de Francisco Javier Ganzs-

GASTRONOMIA -

lcHocoATE |

El Aderno presenta el sibado dia 23
su quinta coleccién caja de autor
=] B3 obrador de Teobaldo Méndez presenta w1 nueva

chred
por la tarde, en el Circuo de Bellas Artes de Santa Cruz.

El Aguarde: tortilla de papas, croquetas

de cigala, setas y... mucho mas
El chef Francisco Javier Gonzalez-Haba ofrece una cocina tradicional con toques personales

.

lez-Haba, como puede ser ¢l

solomille  Melgar, comoce ben on procociony -
de vacuno, cochinillo etcéters. 080y que, ademds, cjercende  La sala con un disefio  rias primas y que los trabaja de
Ia tradicional torrija, que se La bodega contiene buenas también con una terraza anexa  ou miejores sabores y perfectas
acompaa con una bola de per- fexturas. Ademds, los precios son
Belado. En el equipo de sala  minaciones de origen espafiolas  mite famar, Goradles Haba cvun  rasonables.

TTEMP(
Sinate 16 00 st o0 0

El Torito Grill Adeje,
carnes a la parrilla
de lefia y mucho mas

Donde Mario, el
placer de comer rico

Donde Mario es un clisico
en Santa Orsula, Situado en la
carretera general de dicho

‘mera tipo tasca para picoteo y
Tuego, el comedor. La atencido y centollon pasando por lon Ficfo-

el servicio son sefas dela casay 8

418 1a carta se refire, ka sopa de- q detora.

pescado es un clisico y el pan se reflere, y la mejor seleccidn  ridad es ofteces un excelente

calentito con chorizo paimero
de aperitivo ya te hace salivar
nada mis sentarte

rada. La calidad es su signo,
marca de la casa. Son ya
muchos afios los que esie res-

mejores materias primas en la
elaborackén de os plsos.

Bl restaurador y sumiller Aunque tene una amplia

cocina. Un establecimientode  las cames y aqul 1 decides
larga tradicién que ha sabido  como la quieres: temera
lega,

Su concepto se basa en una que lack
de su propa huerta y de mes cebin alemdn, entre otros. ¥
i, Jos inde o)

rads dentro de un espacio
fresco, tranquile, comodo, para

salmorejo, lomo morucha,

patefa o en grupo. Una coclas

Imagen 3. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 16/04/2016

GASTRONOMIA _

ne

ILE Canarlas también es muy rica

Adios al ario de la legumbres
con dos recetas antiguas

El ingrediente es saludable y bueno para el medio ambiente

en remojo, se ponen al fuego

han formado parte dela alimen-
u

Legumbres se ha despedido

que en los dltimos afios su

con
pimientos. verdes y rojos,
tomate maduros, cebolla, ajo,
puerra, pimeatéo, azatranillo,

de lax hambrunas. Platos que
siempre han o acompatados
por dos productos por excelen-
cia en Canarias, como el gofio y
os:

En este caso el libro Recetas
Antiguas de Canarias recoge
una de las elaboraciones dol
cocinero Fabién Mora como
puede ser el potaje de chicharos
(emay parecidos a los gutsantes),
procedentes de la ista de La
Gomera. Los ingredicates que

para dar paso al Ado del
Turismo  Sostenible, segin
acords delas

2 3us enormes vietude, y tam

orégana,
Por otrolad. se pone el pes-
&

3 horas, cebolla terna,

Naciones Unidas. Un periodo
que ha sido provechoso para
defender las bondades de este

de Canarias, que escribié ol

per saca del
caldero. Una ves guisadas las
lentefas se le aftade el pescado

pimiento, ajo
cilantro, comins, tomate, lau-
el plmensn, azafrin, hojas de
coles, papas troceadas y una

periodista Francisco Belin y
2 -

cualidades - -

1as lage

ajos,
perciily pimienta, y, por dltima,

mada. £n una olls se cuecen
tocdes las verduras y b carne tro-

maneras de preparacion. En
definitha, sl bees.
dables y necesarias para el  Jas con pescado o jarea salada
medio amblente. Tal y como  desmenuzada, que puede ser
resalta José Maria Ordovis, una  cherne o bacalao, dos de los

' acepta

Aunque Canarias no es
conacida por ser tierra de
las

108 hasta que rompa el hervor.
Luego ve hace un majade con
10s ajos, el cilantro, cominos,
azaranillo y pimentdn. Estard

dela ¥ que ba

cidn Alicia La cocina de lax

fueron desde

legumbres, este producto favo-  lentejas del pais pardina, que

tempo inmemorables por los

époc

mbres, acaba pero o por
ello se deben dejar de comer,
sobee toda, por su precio.

Las Tres Chimeneas,
calidez gastronomica
en La Palma

TIEMPOLIBRE i
DORADA ESPECIAL |

La familia de cervezas perfecta para maridar con la mejor gastronomia.

-

BN -
La Escuela, deliciosa
honestidad en San
Juan de la Rambla

En San Muan de la Rambia,

propone empezar por unas

y  croquetas de bacal
que siempr las olas del mar como hilo  ditos de batata con bacalaoy
tradicionales, el restaurante Las o jamon ibérico o los aguacates  musical, se encuentra La  mojos, queso asado o gambas
rellere Facuela, al willa, pars soguir con cual
cilido hogar que combina el ansporar g

Ofrocen marixco, rematando final

un linario sn pr
dentes. La Escuela lo tene

casa Las mente con la degustacion de
de es0s establecimientos ¢tema-  €ALTECO ¥ OITas CArnes. 0 U
mente recomendados que con-  amplio abanico de pescados  defa atdnito a todo aquel que  caseros frente al mac
quistan por o que muestran y mpo plia  Asi es La Escuela, un res
-r Su terraza coa vistas al mar, un  taurante que alecciona desde
ticn, que e-  personal amable, cercano y a humidad propia de quien se
detalle, scompania al restaurante  dientes que aportan ain mds  profesional, una relacion call-  sabe autéeticn
desde la entrada, pasandoporla  sabor a unos platos en Jos que,  dad-precio mis que razonable, Camino de Jos Alenes, /5.
hast de
formidable terraza. Podria ser  Carsetera Genersl de LaCum.  Juegos para nifios... y, por  Horario: De hunes a sibad,
ocasién  bee, 29, oy plaos  de 1300 a 2200 horas.

ualq

especial.y s que no solo fascina
qun

dejan lo mejor para el paladar del

Horario: De 12.004 16.00y de Si el antojo proviene del Domingo, de 13.00 & 1730
mar sin duda estards acu-  hors. Martes cerrade. Telé-
8.

diendo al lugar adecuado. Se  fono 922

y
martes cerrada. TH 922 429470,

-
Lo especial,
siempre estara

Imagen 4. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 07/01/17)

48



» 1 EMPOLIBRE

Sabado. 4 ou marzo o 2007
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La familia de cervezas perfecta para maridar con la mejor gastronomia.

Las Lanzas,

calidad a

la espariola en el Sur

Lasl céntabro, cord:
mesén cocina
tradicional espaiola y de mer-  bién hugar para clésicos de nues-

cado en Playa Las Américas, algo
poco frecuente en esta zona y que
sin duda merece la pena probar.

tra gastronomia y pescados al
estilo del Cantébrico. También,
arroces y asados por encargo, y

Cayo Blanco, tapas
para todos los gustos

En pleno Soho de Santa
Cruz de Tenerife,

1

haca, bacalao confitado o alca-

legante, sin perder

En linea con los ol de

referenciay una agradable terraza
donde comer al fresco, con una.
carta deliciosa y disefada con

prople-

carpaccios de atin o salmén,
encebollados,  ventresca  y

terraza, se encuentra Cayo
Blanco, una tasca que tras 12

mimo por Gi

Ra y pa
Sea cual

tido en todo un referente del

nuestra cultra de la tapa,
encontramos en su carta una
ristra de infalibles, como las
croquetas de jamén, huevos

v, como colofon

opo-
rada; ventresca de awin, pém-
pano, cherne, merluza, dorada,
Iubina, bogavante o el centollo
son algunas de las propuestas
provenientes del mar, perfoctas
para banar con Dorada Especial
Roja.

slempre algo en comun, que es

una excelente materia prima,

contando con los productos de
de calidad.

Avenida de Noelia Afonso
Cabrera, Residencial Las Vifias,
Local 8, Playa de Las Américas,

de la gastronomia espanola
como el jamon ibérico de
bellota -cortado por un profe-
sional de la disciplina- o el
queso do oveja curado en man-
teca Ibérica y, ademds, de otras
propucstas con un toque de

a dulce, el pol-
vito uruguayo, el postre tres
loches, el mousse de parchita o
la serradura portuguesa. Con
una oferta asi, jc6mo no visi-

tarlo!
Calle Piy Margall, 13. Santa
Cruz.

Si el gusto es por la carne, el Innovacion, como el entrecot Horario: de martes @
es6n Las Lanzas ofrece resefia- Horario: todos los dias, de P de 12.30
bles exquisiteces, como el chule-  13.00 a 16.30 horas y de 19.00a  trufas de morcilla y crocanti,  de 20.00a 23.00 horas.
16 de buey 0000 horas. 172 bricks de langostinos y alba- Teléfono: 649298 077.

b
Lo especial,
siempre estara

Imagen 5. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 04/03/17)
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La X Muestra de Panes del Mundo =

’ . . El Gruj
se celebrara el domingo 23 de abril ke s
El casco historico de Arico Viejo albergara a feria, que se desarrollaré en horario de 16.00 del Atiin Rojo

a19.00 horas y cuya recaudacion se destinard a una organizacion no gubernamental

ie

Mo

La Muestra de Panes del

tra, quie nackd como un home-
naje akas panaderias del muni-
ciplo y al sector primario, ha
tenida desde sus Inicios una
fran aceptackén del piblico,
que desborda normaimente las

La alcaldess de Asico,

lado que el dinero recaudado
con la venta de panes serk
donado en esta edicion a una
otganizacion no gubemnamen-
tal, que todavia no ha sido
determinada Este encuentro
nacié como homensje & las
dos panaderias que en su dia
habia en el municipio. que, en

un gesto de armonfa y enten-  cer la degustacién, como son  HABRA DEGUSTACION  hivel mundial, a través desus  Chiche, con diversas acti-
dimienta, ensudia  tomates, mermeladas, quesosy DE PRODUCTOS

pa dias libres, sin ALIMENTICIOS de consumo, ha sido un  ensphzadel pueblo
dejar do cubrir el repartode  HayquerecordarqueArico i o q ini
este producto de primera  ba sido considerado como una " COMARCA
necesidad. de las despensas del cereal de N de muestras

[l y © procedentes de diferentes pai-  Gula de lsora, conla cola-
en el casco histbrico, catalo-  se enmarca en las scciones de ses,
§ado como Bien de Interés Cul-  dinamizacién econdmica y " pue
tural Ademis, Burops, como de dreas mis renies consems regulado-
sicién de los visitantes otros  como quiera que el pan siem. lejanas del resto del mundo,  res s

preha etctera.

=
Lo especial,
siempre estar@

Imagen 6. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 25/03/17).
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La familia de cervezas perfecta para maridar con la mejor gastronomia.

Bulan, restaurante&chill
out, un oasis de relax

El Burgado, comer
al abrigo del mar

1I1

Respirar aire fresco, sentir la brisa

1 piel, dejarse

encontrar desde chipirones rebazados.
pasando por unos suaves y deliciosos

calleL Cruz de Tene- unas  hipaotizar por el vaivén de las olas y  langostinos, hasta un exquisito filete
e, que  verduras al wok con k escuchar como rompen en la orilla.  de cheme can papas y mojo.

acarician el paladar con una susvidad Para Comer BBugdoun  jQué mejor que disfrutar de una
exquisita, E local, muy popular - combinar? Déje Dorada Especial Esencia Negra mien.
rido en la cludad, se v sol

una referencia dela restiuracibn y elocio. Almuerzo con los amigos, cena de  cia inolvidable para los sentidos. ol horizonte? Reldjese en laterraza de
capitalin: cuslquier momentovale como  empresa, picoieo en Al donde el fundecon K1 Burgado y déjese envolver por un

sus puertas. Un toque  copas. Ias patedes de roca que rocubren el

Tos fogones. St hay algo que diferencia al

ltoral de la zona, se alza

entorno natural dnice y alejado del

Bulén de otros essu
apuesta por la originalidad y la eterna
biisqueda de la perfeccida. Un amplio

encompania!
Calle Antonio Domiénguez Alforso, 35,

39003 Santa Cs

donde encontrark
aquello que cualquier amante de lo
salado busca: llevarse a la boca los
mejores sabores del océano. EI pes

cado fresco y los mariscos de primera

desde las luces

Horario:

i platos

y 12004300 horas.
s

Javier Moro presenta las nuevas
anadas de la bodega familiar

La cata de vinos de
Emilio Moro y Cepa
21 se celebrd en

¢l hotel Mencey
de Santa Cruz

s Ot

Lax nisevas sacias de s
Bodegas Exmilio Moro y Cepa
21, del Ribera del Duern e
a0 presentadas esta misma
vemana en un acto colebrado
en el botel Mencey de Sants
Crez con la pevsencia de e

chonados ol vino en b e, que
sbacrotaron s sala del Aela de
Cocina del ctado estableck
o heteiess

Los vinos catados en esta

toca dea bodeps Emllo Moen,
Qe se monta s 1922, sunque
¥ €8 1691 elaborabs vinox

"o

Intensamente suave,
genuinamente nuestra.

ElRincén de
Juan Carlos
ganael XIV
Concurso de
Cartas de Vino

3 jurado de ln XIV ki
el Concuno heponal de Car
148 de Vinos para Hostleri,
Restmracion y Tiendas Espe-

_ deOrgm Yoodes Dt o,
en colaboracién con a Dea-

-

ran reserva paca das paso a
wtiquets de Malleobus. Lueg
Vinkeron los Malleotus de Vel

2015, Cepa 21,2015 Malabrign,
2011, Fnca Resa, 2016 B
o Mo, 2015 Maeckus, 2014,
3 Mallcolus de Vabdertasiro
Malleolus de Sanchomartn,
2011, ambos procedestes de
s

Javier Moro aprovechs la
cata pacn dar » conoces b bl

-~ GASTR

Har que la preside José Mors,

La famila Moo marcé otro
b 4 p

ambos se

tamblén las etiquetes Hito y
Malabeign. £ b chala estuve
siesspee peesente el recuendo
de s wbuelo y de s pad,
Bamban Emillo,

sestise b inlorrondos y
cosocrdarrs de los vinos de
cuspiers de s 1| dencerin
ciones e argen exsenies

wyperl
hcienda

Juracks valoeh, ademds de la

Vinos de gran personalided con

1a bodegs Cepa 21, que ea su

vine. De tal maners que Is

presentaciéa de a canta, b
Inarmacki, o pdmero ée

cién de 1 bodega fue ol a0
1998, cusndo dessparecenlas
categoras e cran, reeriay

manos y s pervivencis esth deviondels
bolista yactores Estepeoyects s que garuntizads con la DO Yeoden Dacse lora, as
‘enolépco comnta con viliedony  siguiente geoeracitn, segin  Casaris, y de cusiquler otra
bodeys propia, de los que salen st v Moro DO espuiels o exraniers

IV Salén Gastronén

CANARIAS

al 25 de may

clase d
lindan con el recinto- son los platos
fuertes de la casa. En su carta podri

placer en su préxima visita al norte de
laiolat

Camino el Rincdn, s/n, 38480 Bue-
navista del Norte, Santa Cruz de Tene-
o

Horario: De domingo a sdbado de
1200 221:00 haras
Teléfono: 922 127 831

¢

Elegidos los
cinco finalistas
del Campeonato
de Pasteleros

La competicidn, que cuenta con
representantes de cuatro islas, se
celebrard el dia 25 en el Saldn

Gastronomico de Canarias, en el Centro
Intenacional de Ferias y Congresos

'DORADA
ESPECIA

a

delhven [

Emples, Comercia Induiriay

Draarmalio Soctoeconémico
L cuarta edicidn del Sk

Gartroasmico de

esth promovida y argarizada

ouaoteancs  Interachensl de Ferasy Con NALISTA

Teuuah | gresos de Teseetle (Reclate  REALIZARAN UN

Pl s Rl POSTRE CON GOFIO,
. e UNATARTAY UNA

Rodrigues (Tenerie), Danel ,
Garca el Campo (Fuesteven  Los fiallues elaborarts. PEZAARTISTICA
tura), Caaba Arpie Nogy(Lan. s receta: o primern, deno .
taroe), Rubén Reyes Quiiero  misads postre, tendcd un
y Pabls Rodrigues Lépes  ingrediente principal desig
(ambes de Gran Canara) sae  hado pocaorgamizacée. que
ou cinco fialistas elegidos

¢ seleccionadr e utenstion. ara
para optar al trundo en ol 1} meren clauficadon, con ol
C Abso woleo y

rian G, diploms,

2017 Gras Premio Harinalia, ~ seguada receta consisie enla
que ve desaroliach of dia 25
(de 15,004 2000 boras) Exta

competicida forma parte del

pleza individual y wna mini
plesa dapie fruta). Yl teers

de 340 euron ol mejor ayy-

elaboracidn de wna tarta, una  daste.

11 Campeonato Regionsl
Absoluto de Pasteleris de
Canarkas 2017-Gean Premio

rias-Gastro

i, L
lugar  tres premios,
bow dian 28,24y 25 e el Certro 1200 eson, 600 euron y s bote

tronéemico de Canarias, con
tands con el mpoyo del

cibn Ferial de Tenerife (IFT
SALT) y s empresa lnterideas,
SLU, & través de s plata
forma GastroCasarias. Este
erxcursa cueres con el paro.
sl nsttucional del Cabildo

ular de Tenertfe, o
Gobierno de Canarias y of
Ayustammiento de Santa Crus

(€1 Alumos de San Juse, 1°S - Tacoronte 922 571 649 - 522 861 700
Emait sdmnatracon@presmocampo com

Imagen 8. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 13/05/17)
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Los ‘peques’ hacen
de la cocina un
cuartel solidario

Un total de 34 nifios, de ocho afios de edad, se dieron cita en el hotel Mencey, en una
iniciativa conjunta entre IBEROSTAR, la Cruz Roja y la patronal hotelera

La P La Gosnesay el Hiers,
(Asbotel.y el BEROSTAR Gean
Hoee Mencey.

1a o wanea
B éuto bela azetor eiclén
asimd & low orgunizadoses &
repetic Y los o, encantacos
conla eriredo e

al Aula de Cocina, acompatis-
dos de s pades g emsta
‘ocasitn raveran que quecine
e de b el All s experab.
elchefhusn Catzad, de La Ol
Lejon e vt de s progess-

e ko pequetion s cobocaran
extre sy jlgaio el gamayel

¥ 0o bay et sl que
‘20 termine con un buen posre.
&

que despertzon s curlosdad de  tres: chocolate blanco pars
os

se eniremezcian os mgeSinis experiencia mieatm e

de un saquito con un tallo de  deriaysoldarided. Quela
cebolisa. S rompid] se cistiva fue, vz un xito o
lamenté uno de fos pequeion  demoszartn s pogion nfios
que al encomnse con sus

manosa s cbea e s fopones.
Repanidor en diferentes

Vive, que Inservino enseguida o se olviducan de apuntaries

pare Coef S

e oo W s

Imagen 9. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 27/05/17)
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GASTRONOMIA

Cuatro estrellas Michelin acuden 2
a las jornadas del Grupo Monkey — <<

estudiantes

René Mathieu, vin Mooz, emando Agrasar y Maca de Castro cocnarén los vemes, aparty ¢ Hecansa
del 3 de noviembre, junto a los chefs de los restaurantes, Attila Havas y Ruymén Valentin

o
Sarta Cng e e
w0 ot ansos Custro estudiantes de
Hoteles Escuela de Canarias
(Hecansa), centro adscrio a
Consejerta de Turtama, Cultura
y Deportes del Goblerno de
Canarias, se han hecho con un
puesto en la final del corcuno
GmChef Alimenta t talento.
Low! realizar

Las XI Jornadas Gastroad.
micas del Grupo Monkey
comenzardn el proximo vier
nes, 3 de noviembre, y conti

Michelin. Los encuentros gas-
tundemicos, que se celebran en

o restaurante The Oriental cucharao vasa
Moankey, situsdo en el Centro Los finalistas de Hecansa,
Comercial Oasi, de Playa de las estudiantes en los centros de
Américas, tendria un precio Santa Brigida y Santa Cruz. se
para el meni degustacion de 75 enfrentardn en la gran tnal, &
euros yla seleccidn de vinos, de- finales de noviembre.  siete
2 curos. asplrantes més, que teadrin
s jornadas el 3 de ‘que ponera pricba su creativi
noviembre el chef belga reco- dad y originalidad, y donde

Hené Mathieu (La Distllerte,
Luxemburgo), que acaba de
vecibir el premio al Mejor res-
taurante gastronéenico  de Escuela de Canarias que pasan
Luxemburgo y ostenta una  bre. El ecuador de las jornadas  cuarta jornada. Atila Havas  de Castro (Jardin, Palma de 4 lafinal son Ariadna Gonza-
(As  (The Oriental Monkey) y Ruy-  Mallorca), una de las majeres  Jez, con b taps Puraiso marics

Le sigue Ivin Musoz (Chi-  Garzas, A Corufa) el 17 de  man Valentin (Monkey Bar & e Tartar de
60, Madrid). condderadouna  noviembre, con la cocina  Grill) a los vigiasylapas Lika Valdivi, con
promesa de la cocina de autor  gallegs como protagonista, comensales con un mano oles Repacl Atts Trma, y

madrilefia en su restaurante  merecedora de una estrella  mano con Rollitos de carrilleras de
reconocido con una estrella  Michebin y un sol Repsol. Finaliza la Xl edicién de las  némica se ha consobidado con  cochine negro.
Michelin y dos soles Repsol, edes de. G 1de de L

Tenerite. #dos entre 27 participarces.

Gastronomiay golf se unen en la
lucha contra el cdncer en Abama

Um0 Ao ciparon en el campeonato y  elevta 3.139 curos, que se des

tronomia de los restaurantes  Solidario Sur y el K Sobdario
Gastroncmia y golfse unie-  del hotel: el MB y Txoco de  Norte, consistente en el tras-
e Kabuki

neo arganizada por The Ricz-  de fuskén japonesa, E] Mirador  tes oncoldgicos para sus trata
Cartton y mienios,

L cidn de una
fola contra el Céncer (ABCC).  beneficio de la Asociacidn  oncokigicay una peicologapara
Un total de 50 jugadores parti-  Espatiola contra el Cincer s pacientes y famillares.

Imagen 10. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 18/10/17)
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Adeje 2017 se con-

GASTRONOMIA

La Ruta de la Tapa Degusta.me

Adeje comienza el proximo viernes

Alrededor de 350 personas se han apuntado a los diferentes talleres y gastro-catas
que tendrén lugar durante casi un mes en el Centro de Desarrollo Turistico

M P(

tnac. 1 00 evariten e 0

La Cofradia del
Vino celebra
hoy su 20
aniversario

cas de Empleo, Manuel Luis del
Méndez Martin,
por las concejales de Salud y Monkey
Medio Ambiente, Amada Trufi-  la Isla” manl gustos,
festd que del restaurante Bl Puente Teide), )
s detall (Saquito de carne cabra con  Ledn de Veneria (Filetiopolen- | sat deAs Garzas, enLa.
que “Degustan dad, puré de papas); restaurante Aranda(Mon- | Corufa,
de dos millones de s X1
e padrin  dero al breve); Loren's tasca  Poroolade,
restauracién pars oftecer crea-  de habltantes que ronda las  (Mar y tierra); £ Rincon del o
manifiesto la relevancia de la  la gastronomis se presents  con salsa de anguila), Tasca ta- o
oaista. Este pe Playa de Las Amiéricas
oferta y. al  (Crepe tricoloc) bar cafeteria
Seguidamente, « edil mismotempo en unnichode  Addntda (Crijiente desolomi-  n los tlleres, que se desarrolls- | una estrelia Micheliny dos
recordd que “el Ayuntamiento  empleo” o) bar L in en el C soles Repao, apuesta por
ha valorada podei  guesa con cebolla); tasca Bl Turistico Costa Adefe. Hay ins una cocina gallega con
afion, que 1a oferto turistica es  realizarse desde el 17yhastael  Can (Donde el secreto esid
musy importanie. ademds del  26de noviembre, wme consiga 14 dentro): bar caeteria Casa Jusn  cursen indanclo y de adhiion

AMOR-DIDAS, NUEVO
LOCAL DE ARMANDO
SALDANHA
Amor-Didas serd
W o ouevo local
que abrirk

Ammando
Saldanka en Santa Cruz,

Intensamente suave,
genuinamente nuestra.

Serrano, 79, donde hasta
hace un afo estaba E
Largo. La nueva oferta

oo
3 L ESTACRANTE OX £5T8
G o Teguese La

mantiene ablertos el

PLATDS QuE SAVE OPRECTA

DORADA
JCIAL

LD |

B

"

o ot
Guachinches de Tenertley  quien eferce con
blanco y malvaséa dela envaladilia, Graditos de
bodega Altos de Trevejos oo alto 0 un pollo. identidad. Una identidad  Drago de Tegueste. Se dala
de Vilaflor, mientrss tomatero. Estaterrazaserd  que, por clerto, cadadia se  cirounatancia de que esto
6 por el locales,
negramoll 2015 de Matias
y Torres,de la sla de La que sbrird al piblico & hagan cola.
Palma mediados delmes demaye.  ppice A GAMONAL,
ABORIGEN TERRAZA LOS GUACHINCHES, EN LA CHAINE DES
ABRE SUS PUERTAS EN LA POLEMICA QUE ROTISSEURS
EL HOTEL MENCEY NO TIENE FIN e La familia
qy Avorigen Terraza -l de Gamonal esté de
el predmbulo del 1os guachinches
producios ecologicos. ™
etcétera. Todo siempre con abierioya sus quepareceque  ha recibido b medalla de
L - 50 tiene fin. Ahora el ‘sumiller de a Chaine des
consejero de Agricultura Révisseurs, una asociacidn
¥ Hotel del Cablido, Jesis Morales,  mundial el gastronomia.
A CruzdeTenerde B nvevo pelota hacia
DOS VINOS CANARIOS v, de la mana del cocinero  vitivinicola con fa
gy Jonis Robinson,  Marcos Tavie, permite finahidad de potenciar la
Masterof Winey  dogustar entre otras cosss  marca de calidad
Sunlal. y ke >>LA GUINDILLA
experto y en vinos
y gaswonomia de The New | GIN-TONIC, EN FRASCOS DE CONSERVAS
York Times, tuvieron la LA COCTRAIA, COUD T000, MG 545 W0 AU (KTAMMNTE PARKCE QU
o esta semana | 1000 ALE. PR Qut TE SHUAN LN GA-TCREC, COMA) OCURRE £ OFFO DA KX £
de presentar los vinos que | aanox La Liceae G *
este afos en la Ferla AMBENTALES ROAP TOOKS LA UNEAS ROUAS 7 ADCAAS £ FACR OF SEPARAR
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Imagen 12. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 21/04/18)
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DORADA ESPECIAL 1 DORADA ESPECIAL |

La familia de cervezas perfecta para maridar con la mejor gastronomia. La familia de cervezas perfecta para maridar con la mejor gastronomia.

~rzem  Donde Mario,

viacial 198,
e,

seducimos nuestro .
paladar en Santa
Ursula

11,400 4 2300 horas Do
o gos, de 13,00 & 17.00 heras.

Intensamente suave, DORADA Intensamente suave,

3 . i [ {ra. n dhr
genuinamente nuestra, ESPECIAL genuinamente nuestra, ESPECIAL

Imagen 13y 14. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 17/02/18 y 24/02/18)

Imagen 15. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos). Anuncio de Dorada Especial

desde el 24/03/18 hasta final de afio, exceptuando el mes de septiembre
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Muelle Viejo, una alternativa DORADA ESPECIAL

La familia de cervezas perfecta para maridar con la mejor gastronomia.

culinaria en Alcala (Guia de Isora)

El rastro del
£l restaurante, que estd integrado en el Grupo Kanali, ofrece una cocina vinculada crimen del
al producto local y del litoral canario, en un acogedor comedor con vistas al mar cocinero

[y Ty

H ndckeo de Alcab,en Gule

&

Campo dei I;iori, redescubriendo Italia
en la ciudad de La Laguna

Enla il chodad deSan  vise, o w0 de motivos mame. ok pat Fces Y ez e serrano humado de Lot Apes Py descbrae s s paladar
Cridbal de La Laguma se  cromkdcosen blasce ynegroy  sasales, an como un amplo  en re e quess s Kallaso  todo un mndo desaberes que
emcornirs Cammps deiFerk . lncarenca de excoo do mobi.  sbanico e came y pescadon,  gargensola, fiquis hechos 3 ya v conocer,
i, spertands s wm semss- 1040 ello pars disbrar del  mano o e de cuntr quesos  Direccbe: Averid de la
o sgrmiableyacopedors.  mejr markaje por parte de ) acehe de trla, o evpiraen de  Repiblica Argeating, 6, 38201
1 Campo 6ot Por podrd  cuabuiersdeasvarieades de
Suires decna propursta ga» Derada Expecal Admis,pars
trondenics e i takan,

Siches e un coste que s
[ —
ot st presienie de
obieme. Ao parecido

po
a claburen,
0 de o aspectss que

e pubbco dagursto s cosncer s navegacién, mn
o estacooms entomo del este nicleo pes
Hrestmurante

requeséa de leche de cabea y
crtvdn

pere con un agorte nkcny e
senctler lo quele daasuvessn  tative, todo ello matizadocon  modo de cooquista spuestan 81 se le antoja comida e
loque clegaste y diinguids wa matrra prima de primers  por paioscomo o macarrones  llana sn dada exe e vy ity
pacs slosdealescaladeile  wmacabdnd Pncaraencee  con setss boletss, jumée  déjese deleliar en Campo del

Gropo Kasal, El Ance, sssado
@ s e plem paseo mattmo dels

meson fantasees con sex

sana de b conts de Guia de  plays do la fJoquits en B principelson ls tinkdon [ a—

MESON EL DRAGO

DESCUBRE FIMUCITE CON DORADA ESPECIAL
DEL 21 AL 30 DE SEPTIEMBRE

LaFondaciin DR DEAVISCS cuere rcenocer unafo ks eceencia e, ceatvidad, o s, o bk, prcwacin b s b |
00
P
e Tanarti, GM Fooc: BBVA: osrtos de e Fndcié Cajamar, Bodegas o Vokcani Xparience,de Gobirno de Caariar: Barstar, [Dorapa] N
Grupo Gamenal, ) Adaro y Fusrtnata. N
ESPECIAL \

=~ 33 Edicién Premios

Gastronomla

FUNDACION
DiariodeAvisos

GRAN GALA DE ENTREGA

Lunes 26 de noviembre de 2018, 19.00H

Paraninfo de la Universidad de La Laguna

ACCESO EXCLUSIVO con INVITACION CONFIRMADY

MO
MEJOR JEFE DE COCINA MEJOR DIFUSION DE LA GASTRONOMIA
Jennise Ferrari Canal Cocina

Premio Manuel Iglesias Mejor Restaurante

ST ‘ Albert Adria La Sandunga
mmshhm | Premio a la Innovacion Gastrondmica Mejor Labor en Reposteria
e ot | Hotel Iberostar Sabila David Rodriguez
e gy e Mejor Difusidn de la Gastronomia Mejor Restaurante Canario
vsbikdad de s mjeres sty b como un rferente o o Canal Cocina Casa Juan
‘orden de dlay ano de o
Utz ‘con b idea d ser un recatario prac Mejor Jefe de Cocina Mejor Cocina Extranjera
oy s d par s bk Jennise Ferrari Bambi Gourmet
s coanate Se enbargn
mmm:m Mejor Labor en Vinos Premio Dorada Especial
s | pn actres
imeir Alberto Gonzélez El Calderito de la Abuela
dores como Los 22 minuts de ks,
o prespuesto 4220 Recetas por 5
am
‘hechas 2 basa de milo tandrin o pro-
tagonsme. N i = L] N
Aventud evtusiasme sn eites e AN ==t A - BBVA
etag i xca o oo o et & [DORADA) v @ B8 roco cansnuss voLcAmC
a5censa d estacocioera Quedefne. necesarios pan o que ha comrtido o caral en bt g8
G o < e arteradecoomers vy ESPECIA - 2 fiele
Yosy un elrents en o sect. # cajamar - Gamonal # alna

Imagen 17. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 24/11/18)
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DORADA ESPECIAL

La familia de cervezas perfecta para maridar con la mejor gastronomia.

Meson Las Lanzas, en Arona,
el Sur mas tradicional

Ubicads en ¢l municiplo  nal espafiols, ssegurindose de
o de ofcecer ensales

CAPACES DE
ELABORAR UNA

CERVEZA -

CON MAS DE 10

PREMIOS

INTERNACIONALES

Imagen 18. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 01/06/19)

m
DORADA ESPECIAL

La familia de cervezas perfecta para maridar con la mejor gastronomia.

El Calderito de la Abuela, tradicion
vanguardista en Santa Ursula

£ J HAY | SABORES OUE NO
o P

...DEBEN DESCUBRIRSE

S Corach mcomasads o oA rogrontle

Imagen 19. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 26/10/19)
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Anexo 3

DiariodeAv

“Mi ambicion esta limitada por mi pereza " Charles Bukowski

eCOM

1SOS

Santa Cruz de Tenerife,
sébado, 27 de febrero de 2016

DECANO DE LAPRENSA DE CANARIAS
FUNDADO EN SANTA CRUZ DE LAPALMAEN 1890

ANIVERSARIO
1890 + 2015 ¢

{;125

Siglo I1l. Namero 43907
120 6

PSOE y C’s pactan que toda Espafia
tenga la misma hora que Canarias

H acuerdo de gobierno entre ambos partidos incluye la recuperacion del huso GMT;
Coalicion Canaria no ve“nadainasumible” en el texto firmado por Sanchezy Rvera

POLITICA. El texto del acuerdo de gobierno
suscrito entre PSOE y Ciudadanos (C’s) incluye
el compromiso de recuperar para toda Espafia
el huso horario del Greenwich Mean Time

(GMT), que esel habitual de Canarias. Esta
propuesta electoral que C’s ha trasladado al
PSOE se concibe en el marco de una cam paa
de concienciacion sobre las ventajas socioeco-

noémicas de “racionalizar los horar ios”. Acerca
del pacto entre ambos partidos, CC dijo ayer
que no ve “nada inasumible” para dar su apoyo
a Sanchez, pero esperara al lunes. Pagina4

El Cabildo
refrenda la
proteccion de
los barrancos
de Giiimar

TENERIFE Todas las fuerzas
politicas del Cabildo, salvo el PP,
rechazaron ayer una mocion del
Grupo Popular que, entre otros
asuntos, solicitaba la retirada de
la Proposicion de Ley en el Parla-
mento de Canarias para la protec-
cion medioambiental de las zonas
extractivas de Giiimar. En julio de
2015 -y por segunda vez-, la Cor-
poracion insular instaba, precisa-
mente, a la Camara regional a la
aprobacion de esta herramienta
juridica para salvaguardar los
valores naturales de la zona de los
barrancosen el valle.

Pagina 1t

RAFAEL ANSON
PRESIDENTE DE LA
REAL ACADEMIA DE
GASTRONOM(A

Tenerife reunira
a las academias
iberoamericana
yeuropea”

GASTRONOMIA. Rafael Anson,
presidente de la Real Academia
de Gastronomia, entre otros car-
gos relacionados con el mundo
de lo culinario, ha visitado Tene-
rife para entrevistarse con las
autoridades autonomicas e insu-
lares para contribuir a que Cana-
rias sea un destino gastrono-
mico. Rafael Ans6n anuncia que
va a reunir por primera vez a las
academias de gastronomia ibe-
roamericanay europea, y lo hara
enestaisla. Pagina49

Bermudez pide al
Hecutivo regional
gue cumpla con
Santa Cruz

H alcalde recuerdalos
compromisos con el parque
Vieray Clavijo, Valleseco,
el Balneario y el Palacio
de Carta raginas 2y 13

José Manuel Bermtidez, alcalde de |a ciudad, ayer, durante la sesion plenaria. / ANDRES GUTIERREZ

Blindados los
accesos al
Teide contra
elaluvion

de coches

SOCIEDAD. El Parque Nacio-
nal del Teide queda blindado
hoy y mafiana contra el mas
que previsible aluvion de vehi-
culos que intentan acceder
para disfrutar de la nieve. El
Cabildo de Tenerife ha acti-
vado el Operativo Nevada y ha
habilitado un servicio gratuito
de guaguas para ir a Las Cafia-
das, que partira desde Vilaflor
y llegara hasta el teleférico,
puesto que al lugar no se podra
entrar en coche. La subida al
Teide solo se podra realizar por
el Sur, dado que las entradas
desde La Orotava y La Espe-
ranza estan cerradas. Pégina8

CASO ARIDOS

Eltnico arenero
que sigui6 en el
juicio se enfrenta
aunamultade
69 millones

SUR. Francisco Javier del
Rosario Fuentes, el Gnico are-
nero que no acepto el acuerdo
de culpabilidad al que llegaron
los otros tres acusados (Anto-
nio Plasencia, José Enrique
Morales y Pedro Sicilia), se
enfrenta a la mayor multa
Jjamas impuesta en las Islas por
un delito ecologico, que se
eleva hasta los 69,6 millones
deeuros. Pégina20

Q ;“" o a‘l

vo ©

La ofertaeditorial que hoy
brinda DIARIO DE AVISOS asus
lectores incluye el cuadernillo
de ciencia Principiay el suple-
mento de mujer, moday ten-
dencias DA2

PORTADA 1. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 27/02/2016)
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“Si estds pasando un infierno, sigue adelante” Winston Churchit

DiariodeAvisos

DECANO DE LA PRENSA DE CANARIAS. FUNDADO EN SANTA CRUZ DE LA PALMA EN 1890 SWMLMM“!}S e

Santa Cruz de Tenerife. sibado, 24 de septiembre de 2016

La mocién de censura en Granadilla y la polémica en Sanidad han extremado las desavenencias entre
los dos socios, cuya alianza depende de la Comision Ejecutiva que hoy celebran los nacionalistas

El pacto regional entre CC y
PSOE vive sus horas mas criticas

El pacto regional entre Coali-  Comisién Ejecutiva Nacional que  bles a la continuidad del acuerdo  se frenala moci6én de censura en el
cién Canaria y PSOE estd alborde  hoy celebran los nacionalistas en  de gobierno ylos que se oponen,  Ayuntamiento de Granadilla, més
delaruptura. Aunque se considera  Gran Canaria, y enla que se espera  no se descarta que sean los socia-  aun tras el divorcio por el desvio
como decisiva la reunién de la  un pulso de poder entre los favora-  listas quienes rompan ssial finalno  presupuestario en Sanidad. PAGNA3

-

Culinaria finaliza
con muy buen

sabor de boca

El encuentro, organizado por la
Asociacion de Cocineros y
Reposteros (Acyre), concluye
€ON gran éxito. PAGINAS 56A 53

EL PRIMER ENCUENTRO GASTRONOMICO CULINARIA TENERIFE 2016 SE CLAUSURG AYER EN ADEJE CON LOS CONCURSOS DE SUMILLERIA Y COCTELERIA. Foto: Fran Pallero

Los cuerposhalladas Apresan a una mafia del
ta ;
sonde dospolaces  SUI POT €l asesinato de

quesesuicidaron  un joven en Lanzarote

M La Guardia Civil descarta que en la

muerte de la pareja encontrada en los W Los cinco detenidos, que se dedicaban a los robos violentos en
alrededores de La Caldera, en La Tenerife, habian secuestrado a un joven pensando que era millonario
Orotava, interviniera un tercero. pAcinalo Y abandonaron su caddver en una escombrera de Arrecife.  pAciNan

PORTADA 2. Fuente: Biblioteca de la Universidad de La Laguna (Diario de Avisos — 2/07/2016)
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3 Fichas: Analisis 2016
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3 Fichas: Analisis 2017
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